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L 419. ©ol mit feinen Krautern.
%| MWenn bem Sol die Haut genommen ift, werben Chav i
1 Yotten, Ghampignond, Tvhffel und BVeterfilie fein mit einz f
1 2 S : : s C
| anber gebackt, auf ein mit frijdyer Butter Deftridhenes Tor- 1
- — = u (
| tenblech gelegt, ber Sol davauf in ben Srautern gav g
‘ gemadht; alddann wird ev angevichtet und in bdie jurfidge v
Dlicbenen Krvauter von bder Sauce Nr. 67 gethan; Ddiefe i
i aufammen aufgefocht, mit Gitvonenfaft abgejcharft und
il itber Den Fijch gegeben.
E 420. Mexlong auj ver Platte.
Nachdem fie gereinigt find, werden fte auf die Platte ge
. 1 ] "
vichtet, auf welcher fie fervirt werben fjollen; dann nehme
man frijdhe Butter mit etwad gebackter Peterfilie , pajfire
ed auf dem Feuer unbd gebe ed {iber bie Fifdhe, weldye fo:
bann in den Ofen gethan uud darin gar gemadit werden.
Bon Jeit au Jeit miffen fie aber mit Butter wiecber be
goffent werden. 3In einer Viertelftunbe find {ie gar und
pann fann man fie ferviven.
€
4
Ragouts ven Sungen,
| . . : 5 e : m,
| 421. RNagout yon Junge mit Sauce ravigotte. -
|
Nelme eine Ochfensunge und lafje fie im Waffer auj
fodhen, bann mnebme die Haut davon weq, laffe Hierauf
Sped, Bwiebeln, Gelberiiben, Schinfen und Gewiiry auf
dem Feuer angeben, fille es mit Bouillon auf, fale fie qel
und laffe bavin bie 3unge weid) fochen; ift dief gefdehen, mi
fo lafje fic verfiiblen, gebe dann bie Sauce Nr. 166 daviber rie
und fervive fie, bie
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422. Bunge mit glacivten Jwiebeln.

Die Junge wird gefocht wie Nr. 421, bann etwad Juder
in ber Gajferol, in weldher bie Jwicbeln gefocht werben
follen, fdhon bochgelb gebvannt, gebe bdazu etivas Butter,
lege bie Jwicbeln nebjt etwad ©alz, Suderfandel unp
Bouillon hinein und laffe {ie fo weich dampfen. sbann
wivd bie Junge in beliebige Stitcfchen gejchnitten, anges=
vidhtet, bie Jwicbeln umber gavnivt und fervivt.

423, Ddfenzunge mit Senf-Sauce.
Die Junge wird pie. . 421 gar gefocht, Dann in
Sdyeiben gefnitten, die Sauce Nr. 66 bariiber angerichtet
und fervirt.

424. Kaldnunge mit Senf Sauce,

Wie M, 423,

423, Kalbszunge mit Madera,

Die Junge wird weidy gefocht wie Nr. 421 1und bie
Sauce Nr. 74 bartiber gegeben.

426. Hivfhzunge oder Lecfer mit Senf oder Madera-
Gauce.
Wirtd gemadht wie Nr. 423 ober 425, nur ijt qu ver-
meiden, daf die Hivjhjunge wibrend ber Brunfteit ge-
nommen werbe, weil fie ba nidyt geniefibar ift.

427, Grillivte Kalbsiunge.

Wenn die Jungen in einer Braife wie Nr. 421 weid)

gefocht find, werben fie in belicbige Stiddien qefhnitten,

mit Ghavlotten und Peterfilie unwunbden, dann in fein ge-

viebenem Brob umgewenvet, auf dem Rojt gebraten und
Die Sauce Ry, 71 davumter gegeben,

6.
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428. NRoulade von Odiengunge.

Wenn die Sunge wie Nr. 421 gar gemadyt worben,
wird fie in bditnne Sceiben gefchnitten und davauf bie
Sarce wie Nr. 317 gelegt, aufgerollt, in Papier einge-
widelt, mit Vindfaden umbunden, hievauf nody ein Mal in
vie Braije gelegt, in weldber bie Junge gefocht worben,
Damit bie Favee fich binbet, dann wieber herausdgenommen,
Dag Vavier weq qemacht, angevidhfet und die Sauce Nr.
72 baviiber angerichtet.

429. Zunge au four.

Wenn die Junge wie Nv, 421 weldh gefocht ift, wird jie
in ©cdetben gefchnitten und dieje auf efn mit Butter be-
ftrichened Tortenblech und auf eine jede Scheibe eine vein
gewajchente und von ben Griten geloste Sardelle gelegt s
aldbann beveite folaende Majje davauf: nehme 3 Kochlofel
woll Mebl und vibhre ed mit ehwad fufem Rahm und Saly
an, efivad Butter davein, Ddann auf demt Feuwer abgeritht,
lafie hievauf bie Maffe verflhlen und vibre 4 Giergeld
und  bad Weife ju Schnee uebft etroasd Parmejanfas ;
gebe Diefe Majje auf die Junge, bade fie im Ofen fhon
qelb, gebe Deim Ynvichten ebwad qute Jud davunter und
fervive fte.

430. Kalbgzunge an four,
AWie Nr. 429,

Warme Pafteten,

431, Zeig zu den warmen Pafteten (geviebener).
Mebme 1% Brund Mebl, '/ Pfund Butter, 6 Giergelb,
paju etwad Saly unb Wafjer, madhe bomit einen feften
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