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Preffer ausgasicben; dann nehme man robe Kartoffeln und
prebe fie Flein vund ab; ferner mehme man '/, Phund
Butter, dimpfe bdavin etwad fein gehadte Ehavlotten und
Reterfilie, gebe auch dic Kartoffeln dagu und diampfe alles ju-
fammnent einige Minuten lang; damit fille man dann dasd
i‘\:l‘l‘fd und brafe es auf Diefelbe Weife wie bei Nv. 591.
Sift ¢8 gar, fo jdmeide man gleicdy die Haut ab, bamif Dex
Dampf fdynell Heraustommt, wodurdy die Haut Linger o]
bleibt,

Wildbraten,

593. NRothwilobraten.

Vomr RNothild, namlich vom Hivjch, Hivjduh, Sdmal-
thier ober 2Wildfalb Fonnen Jiemer ober Schlegel ju Braten
gertommen werben ; Diefe werben abgehautet, mit Sped jein
gefpict und einige Tage in Gpig gelegt; ijt bad Fleijch vou
einem Kalb, fo ift e8 genug, wenn daffelbe einige Stunien
im Gifig legt; Dann wird es auf folgende Weife gar ge-
madt: gebe in eine Gafferol etwasd Butter und lajfe fie heif
werben, dann lege dad Fleijh Hinein nebft Saly, Preffer,
Siwicbeln, Gitrone und lafje e8 jujammen weidy Ditnjten;
il ber Braten anbangen, fo gebe man imnter etwad Bouil-
Tort hingu; ift er baldb weich, fo giepe man efwad fanern
Rabm bingu, und wenn ev gar ift, fo nehme man ihn hevaus,
hebe bas Fett von der Sauce ab, feibe {ie durdh und gebe
jie an ben Braten,

9594, Rebbraten.

Nachbem ber Braten gefpicdt und gebeist worben ift, witd
¢ mit Butter und Saly am Spied ober im Ofen gebraten ;
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und wettn man ibn i Ofen bratet, fo werden aud) Jwiebehr,

fund Pieffer und etwad Gitvone ugefest ; ift ex bald weid), fo wird

unb fauever Mabnt jugegoffen. Beim Anvichten wird das Fett :
3 ju pon Der Sauce abgeljoben und Dbiefe Danm Gber den Braten l
pag | gegeben. Audy faun der fauve Rabhm weggelajjen, und die
591. Satce obne diefen duvc ein Sieb tiber ben Braten gegeben
- Det werben, i
rojdy i

595. Hajenbraten.
IRird beveitet wie der Nelbraten Nr, 594,
596, Geftillter Rehfdlegel.
Wird subereitet wie ber Hammeldfhlegel Nv, 582.
597, Gefiillter Hafenjdlegel.

2Wie Nv. 582 t

ymal= Nuch fonnen bdiefe Wilbbraten ftait dem Ginbinben mit .:L.
vaten | ©pecf gejpict werden. uch fann ntan eined ober dad an= i
£ fein bere Der Jnqrediencien, wenn e nicht geliebt werben follte,
) Vol wealaffen k
et 4
roge 598. Nebbraten mit Krautern.
;‘_ i'_f'”" Nelme dagu einen Schlegel und Hhaute ihn ab, dann il
Temets hade feine Krauter, ald: Gharlotten, Peterjilie und etwasd .
ERL) Gitrone, gebe Salz und Pfeffer daran, nehme bierauf ein i
bouil- fpigiges Holy und mache Oefinungen in den Schlegel an E
e verfchiedenen Stellen und dritdfe bie Kriuter binein; dann {
EXAUC, widle ihn in Shweinduepe und madhe ihn auf diejelbe
> gebe * o Weife gar wie NWr. 593, nur wird von ber Sauce ber i
fauere Rabm weggelajfen. ?‘;

599. MNothwilo mit Krdautern.

, WirD Wird auf biefelbe Weife gar gemadht wie Nr. 598,
aten s 8,

e
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600. Fichotterbraten.

Wenn bie O
ift, wird fie rein gemadyt und in Gifig qelegt; nady Vere
flup von 2—3 Tagen, je nadypem fie jung ober alt ift,
wird fie heraudgenommen unb auf diejelbe Weife gar ge-
madyt, wie ber Rothwilbbraten Rr. 593. Gut ift e, wenn
man fie, che fic in Gffig fommt, cinen Tag in frijdes
Waffer legt, um b ibven thranigen Gejdymad s nelhn en.

tter qeftreift, 0. h. bag Fell weggenonmen

Salat 3u den Draten vor weifem und

wildem Gefliigel

6801. Rattig-Salat,

MWein er vein gemacht und gewajden ift, wird er mit
4 Qoffel voll Oel, 3 Loffel voll Gifig und Saly augemacht
unbd fervitt.

602. Brunnenfreffen-Salat.

J denn Devfelbe gereinigt ift, wirh er nur mit Ealj, Gitro:

enfaft und Juder angemadht.

603. Rapunyelz-Salat.

Wie Nr. 129.

604. Salat von wiloem Cidporie ober Lowenzahn,

Diefer with {m Frabjahr, wo er nod) gang jart und
weidy ift, gefammelt, gereinigt unb mit Gifig, Del und
Sal angemadt.
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