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Ich weiß es genau: [MAGGIs Fleischbrühe, einfach und
schnell]

Maggi-Gesellschaft <Singen (Hohentwiel)>

Berlin W 35; Singen / Hohentwiel (Baden), [ca. 1930

[Rezepte]
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I^ lare Suppe mit Liersllch
§ür 4 Personen

2 Bier l Prise Solz
2 Lhlöffsl Milch 4 Maggi ' s §leischbrühwürfel
1 Teelöffel Butter I Liier Wasser

§singshackte Petersilie
Die Bier mit der Milch , etwas feingehackter Petersilie
und einer Prise Salz verquirlen , in ein mit Butter aus -
gestrichenes Löpkchen ziehen u . dieses 25 —30 Minuten
in kochend heitzes Wasser stellen , bis die §lüssigkeit
erstarrt ist . Nach dem Lrkalten die §orm stürzen und
die Masse in zierliche Würfel schneiden . Maggi 's
§Ieischbrühwürfel in einem Liter kochendem Wasser
restlos auflösen und beim Nnrichten in jeden Leiter
Fleischbrühe eine Llnzaht Lierstichwürfel geben .

Weitzkraul , bürgerlich
§ür 2 — 3 Personen

I kleiner Kops Weißkohl l feingeschnittsne Zwiebel
t Lhlöffsl (20 g ) Butter 2 Maggi ' s § >sischbrühwürke>
vis Zwiebel in der Butter goldgelb schwitzen , Len ge¬
putzten und kleingeschnittenen kohl dazugebsn . Zwei
Maggi ' s §lsischbrühwürfel in ^ 4 Liter kochendem
Wasser auflösen , über den kohl ziehen und Stunde
langsam kochen , kurz vor dem Llnrichlen nach Salz ,

pkekker und Muskatnutz abschmecken .

Achtung : Maggi ' s §Ieischbrich « i>rfet nur echt



/ / lZ ' ^ >1/ 20
Cinkache lSoNänvlsclie Sotze

(Srundrezspt kür Helle Sätzen )
§ ür 4 Personen

«>

I Sigelb
Salz , Pfeffer ,
Zitronensaft nach

Seschmack

2 Lhlöffel (40 g ) lZutter
2 Ltzlöffel (40 g ) Mehl
' / - Liter §Isischbrühs aus

2 Maggi ' s §leischbrühwürfeln
Das Mehl in der zerlassenen lZutter durchdünsten ,
ohne zu bräunen , mit der Fleischbrühe aukküllen und
unter ständigem Rühren durchkochen lassen . Salz ,
Pfeffer , Zitronensaft beifügen , die Satze vom §euer
nehmen und das Cigelb , mit einigen Oropfen kaltem

Wasser verrührt , daruntermengen

Vorzügliches §lsis ^ ) gelse
<L> spik , Z us )

b — 8 Olatt Selatins 2 Oeslökssl Essig
2 Maggi 's §leischbrühwürfel ' / z Liier koch . Wasser
Maggi 's §leischbrühwür ?sl im kochenden Wasser aub
lösen und mit Essig kräftig abschmccksn . Oie Selatine
im kalten Wasser waschen , ausdrücken , ebenfalls in
der Srllhe auflössn (nicht kochen ) und kaltstellsn .
Will man gekochten §isch , Eier , Seklügelstücke oder
anderes Slsisch sülzen , so gibt man das noch flüssige

Selee darüber und stellt kalt .

Iber gelb -roten Packung mit dem Namen
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