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Ich weill es genau: [MAGGIs Fleischbruhe, einfach und
schnell]

Maggi-Gesellschaft <Singen (Hohentwiel)>
Berlin W 35; Singen / Hohentwiel (Baden), [ca. 1930
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Rlare Suppe mit €ierjtich
Siir 4 Perfonen
2 €ier 1 Prife Sal3
2 €f1offel Milch 4 Maggi’s Sleifchbrithwiirfel
1 Teeloffel Butter 1 Citer Wajfer
Seingebhackte Peterfilie
Die €ier mit der Milch, etwas feingehadkter Peterfilie
und einer Prife Sal3 verquirlen, in ein mit Butter aus-
geftrichenes Topichen giefzen u. diefes 25—30 (Minuten
in Rochend heifzes Wafjer ftellen, bis die Sliiffigkeit
erftarrt ijf. Nady dem €rkalten die Sorm fjtiirzen und
die (Maffe in 3ierliche Wiirfel fchneiden. Magai's
Sleifchbrithwiirfel in einem Citer kochendem Wajjer
reftlos aufléfen und beim Anrichten in jeden Teller
Sleijchbriihe eine Anzahl Eierftichwiirfel geben.

Weifskraut, biirgerlich
Siir 2—3 Perfonen

1 kleiner Ropf Weifskohl 1 feingejchnittene 3wiebel
1 Ef5l6tfel (20 g) Butter 2Maggt’s Sleifchbriihwiirfel

Die 3wiebel in der Butter goldgelb fchwitzen, den ge-
pufsten und kleingejchnittenen Rohl dazugeben. 3wei
Maggi’'s Sleifchbriihwiirfel in 3/, Liter kochendem
Walffer aufléfen, iiber den Robhl giefzen und 3/, Stunde
langjam Rochen, Rurz vor dem Anrichten nach Salsz,
Pieifer und Muskatnufz abjchmecken.
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€infache Bolldndifche Sofse
(Grundreszept fiir helle Sofzen)
Siir4 Perfonen
2 €Efloifel (40 g) Butter 1 €igelb
2 Efzloffel (40 g) Mehl Sal3, Pieffer,

1/; Liter Sleifchbriihe aus 3itronenjaft nach
2 Maggi’s Sleijchbriihwiirfeln Gejchmack
Das Mebhl in der zerlajjenen Butter durchdiinjten,
ohne 3u brdunen, mit der Sleijchbriithe auffiillen und
unter jtandigem Riihren durchkodhen lajfen. Sals,
Pieffer, 3itronenfaft beifiigen, die Sofe vom Seuer
nebmen und das €igelb, mit einigen Tropfen kaltem
Wajjer verriihrt, daruntermengen

Vors3iigliches Sleifchgelee
(Ripik, Jus)
6—8 Blatt Gelatine 2 Teeloffel €jfig
2 Maggi’s Sleijchbrithwiirfel '/, Liter kRoch. Wafjer

(Maggi's Sleijchbriihwiirfel im Rochenden Wajfer auf:

[6]en und mit Effig kraftig abjchmecken. Die Gelatine

im Ralten Wajfer waijchen, ausdriicken, ebenfalls in

der Brilhe aufléjen (nicht Rochen) und Raltjtellen.

Will man gekodyten Sijdh, Eier, Geiliigeljtiicke oder

anderes Sleijch fiilzen, jo gibt man das nod fliijjige
Gelee dariiber und jtellt kalt.
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