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Salat zu den Braten von weilSem und wildem Geflugel.

urn:nbn:de:bsz:31-55155

Visual \\Library



LANDESBIBLIOTHEK

600. Fichotterbraten.

Wenn bie O
ift, wird fie rein gemadyt und in Gifig qelegt; nady Vere
flup von 2—3 Tagen, je nadypem fie jung ober alt ift,
wird fie heraudgenommen unb auf diejelbe Weife gar ge-
madyt, wie ber Rothwilbbraten Rr. 593. Gut ift e, wenn
man fie, che fic in Gffig fommt, cinen Tag in frijdes
Waffer legt, um b ibven thranigen Gejdymad s nelhn en.

tter qeftreift, 0. h. bag Fell weggenonmen

Salat 3u den Draten vor weifem und

wildem Gefliigel

6801. Rattig-Salat,

MWein er vein gemacht und gewajden ift, wird er mit
4 Qoffel voll Oel, 3 Loffel voll Gifig und Saly augemacht
unbd fervitt.

602. Brunnenfreffen-Salat.

J denn Devfelbe gereinigt ift, wirh er nur mit Ealj, Gitro:

enfaft und Juder angemadht.

603. Rapunyelz-Salat.

Wie Nr. 129.

604. Salat von wiloem Cidporie ober Lowenzahn,

Diefer with {m Frabjahr, wo er nod) gang jart und
weidy ift, gefammelt, gereinigt unb mit Gifig, Del und
Sal angemadt.
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605. Gubivien mit Nothriben,
Nelhyme 4—5 Stiit Enbdivien und reinige i 3 Dann fdyneide

1 en

Rers ifn der Lange nady wie Nudeln; bagu jdhneibe audy efwasd

ift eingemadite Rothritben in buul[\m Form, gebe fie pume |
‘ qc.f Salat und nache ihie mit Oel, Gffig und Saly am. I3
| v o [ - L &
L.‘l"l,‘ 606, Gnoivien-Salat, g
|c1yeo = T, I
1en Fir 8—12 Perjonen fonnen O @t genommen verbeit.

Qit ev vein gewafden, fo wird er in Die Duere gejdynitten
und it 4 offel voll Oel, 2 Loffel voll Gijig nebft Saly

angemacht.

607, Kopi-Salat.

D enn er rein gemadt ift, werben fir 8 Perfonen 4
favte Giergelb genommen, durd) ein Haari fieb qd‘nuﬁ und
mit 3 Qoffel voll Oel, 2 Loffel voll Gffig und <€ Zaly an=
gemacht.

mit 1

1acht . i

Salat 3u Hammels-, Kalbs- und Wild- i

3 braten. i

s A . i

iro: £08. @alat a I'ltalienne. i
Nebnie 2 Stid Havinge, /e Pfund Sardellen, 2 Brifen; i

veinige biefelbert und fchneide fie in Filetd, dasu gebe g BT

Prund Kapern, 6 hart gefodite und fein gebadte Gier, mit

Oel und Gijig angemadt, angerichiet und mit O {iven garnivi, .

. 609. @alat 4 Ultalienne anbever Avt. ik
21iih Mache ecinen  guien Kartoffel=Salat, 3u bdiefem gebe

unb $Hiringe, Sardellen, Kaperu, Rothriben und barte Gier, '

fein gebackt und mit Oliven garnirt.
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