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605. Gubivien mit Nothriben,
Nelhyme 4—5 Stiit Enbdivien und reinige i 3 Dann fdyneide

1 en

Rers ifn der Lange nady wie Nudeln; bagu jdhneibe audy efwasd

ift eingemadite Rothritben in buul[\m Form, gebe fie pume |
‘ qc.f Salat und nache ihie mit Oel, Gffig und Saly am. I3
| v o [ - L &
L.‘l"l,‘ 606, Gnoivien-Salat, g
|c1yeo = T, I
1en Fir 8—12 Perjonen fonnen O @t genommen verbeit.

Qit ev vein gewafden, fo wird er in Die Duere gejdynitten
und it 4 offel voll Oel, 2 Loffel voll Gijig nebft Saly

angemacht.

607, Kopi-Salat.

D enn er rein gemadt ift, werben fir 8 Perfonen 4
favte Giergelb genommen, durd) ein Haari fieb qd‘nuﬁ und
mit 3 Qoffel voll Oel, 2 Loffel voll Gffig und <€ Zaly an=
gemacht.

mit 1

1acht . i

Salat 3u Hammels-, Kalbs- und Wild- i

3 braten. i

s A . i

iro: £08. @alat a I'ltalienne. i
Nebnie 2 Stid Havinge, /e Pfund Sardellen, 2 Brifen; i

veinige biefelbert und fchneide fie in Filetd, dasu gebe g BT

Prund Kapern, 6 hart gefodite und fein gebadte Gier, mit

Oel und Gijig angemadt, angerichiet und mit O {iven garnivi, .

. 609. @alat 4 Ultalienne anbever Avt. ik
21iih Mache ecinen  guien Kartoffel=Salat, 3u bdiefem gebe

unb $Hiringe, Sardellen, Kaperu, Rothriben und barte Gier, '

fein gebackt und mit Oliven garnirt.
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610. Spargel-Salat,
Wird behandelt wie Nr. 130.

611. Kartoffel-zSalat.
Nehme abgefottene Kavtoffeln, fchueide fie in Sceiben,
mache fte mit Oel, Gfiq und Saly an und gele oben darauf
gebadte harte Gier und Rothritben.

612. Blumentohl-Salat.

Wenn devjelbe vein gemacht ift, wird er im Salzwajjer
abgefocht, bann Heraudgenonuen und angevichtet; Ddann
nehme man bavte Giergeld, treibe fie duvch ein Haavfieb,
tiihre fie mit Oel, Gifiq, Saly unbd Pieffer su einer Sauce
an unb gebe dicfe fiber den Blumentobl, giefre fie bann ivieder
ab und gebe fie wicber fiber den Kobl und fo mehreve Male,
weil man diefen Salat nicht unter cinanber machen darf,
um nicht bie Blumen ju brechen.

613. Salat von Broeeoli.
Wie bei Nr, 612,

614. Ribenfeimen-Salat.

MWeun e8 gegen bad Frithjaby geht und die weifen Riben
anfangen 3u feimen, fo nehme man Die RKeimen weq, made
pavon mit Gfiq, Oel, Pfeffer, Saly und fein gehadten Jrwie-
Beln einen Salat an., Dicfer ijt jebr ﬂuqrnriml und fommi
per Sndhe febr qut in diejer Jabhresseit

615. Kraut-Galat.

Nelnie cinen ober pwei fchone Srautfopfe und reinige fte;
pann werden fie auf bem Krauthobel gefhnitten, etivas ge-
falsen und fo an einem Deifen Ort ged dlinftet; ift er gut
aujammiengeddmypft und weidh, o wird bag Wafjer Davon
qudgedritt 3 hievauf witd 14 Pfund geraudyerter Syed ge
nommen, witeflidht gefchnitten und jchon geld gerdftet; bann
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giefe man den nothigen Efjig bagu nebjt ©aly unb madhe

ben Salat warm damit an mit etwasd Pieffer.

616. Rofenfohl-Salat.
Dagu nehme man fdonen gejchlofienen Rojentohl, reinige

[, e

T ihn und foche ihn im Salywafjer ab; hievauf wirh er auf
ein Sieb gelegt, bamif das Waijer gut abliuft; dann nehme I
man 4 hartgefottene Giergeld und briide jte bupdy ein &Sieb §
vavor mit 4 Gildfiel voll Oel, 2 Loffel voll Gjfig nebjt Sals

" unb Preffer eine Sauce gemacht und damit den Salat ange-

" macht; aud fann ehwasd Senf ju ber Sauce genomnien werbent.

D : S ; T

5 617, Kartoffel:Salat mit Ganfefdymals.

[«

¢ 9MWenn bie Kartoffeln abgefotten find, werben fie in AWalzen

¢, abgebrelt und in Blattcden gejchnitten; dann nehme mai

‘ v Phumd Ganfejchmaly, mache ed warm und gebe ed an
ten ©alat; dann mache man den dagu ndthigen Eijig Fochend
und qgebe ihn nebjt Saly und feinem Pfeffer Lasu; auch
fonnen, yenn man ¢d liebt, fein gefdnittene Jwicbeln dagu
gethan werben.

3 Ralte Pafteten,

= _

1t 2 <
618. Kalte Paftete von Gansdleber.

p 3u einer mittelgrofen Pajtete fonnen 6—8 jdone ®Gang-=

lebern genontmen werben, 2 Phund frifche Teiffeln und i

Prund gerduderier Sped, weldhe auf folgende MWeife guge- |

:.' vichtet werden. Vou bden Lebern twerden Ddie fchonjten gang
ut gelaffen und mit eimem Theil ber Triiffel, wenn fie rein ge=
"t macht find, gefpictt, gefalzen und in Butter gar gemadht; der
¢ anbere Theil ber Trarffeln wird fein gehacdt und die nbrige
i Qeber fein gefchaben, biefes und ter Sped nebft Saly und

s
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