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ber. fie grob wirflidht; bann fchwetfe man fie it cinem Bievtel~

e, pfund wiflicyt \]tld‘lltlllittll Syped gut weid). 3it basd ge-
ein fchelen, fo lajje man fie evfalten, gebe 3 gange Bier, efivad
L_\.rrc, Sal; und Sammel dagu und ftreiche fie auf den Teig und
ligel {affe Diefen im Ofen jcbién gelb baden,

i

790. Theebrodehen.
Man uehme 16 Yoth gejchalte Manbeln unbd ftofre fie mit
bia etinad Gierveift gang fein; ift bad gefheben, jo arbeite man
16 Loth Suder, 16 Loth MchHl, 16 Loth Butter nebft einent

tder

ibn gangen Gi bavunter und etwad Gefhmad von Gitrone oder

auf Banille, daraud mache man nun ein und einen halben Finger
fange und eben fo bicfe Laibchen, fepe bdiefe auf ein Bled),
beftreiche fie mit Gierweil, [\thunc fie mit 8 Loth gefdilten
und qrob geftofrenen Manbeln und bade fie im Ofen {don

ann getb.

unb s
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1 fo 791. Aprifofen-Gefrornes.

s an Man treibe 12 Stid jdhone Aprifofen durd ein Haarjied,

rauf pann nebnte man den Saft von 4 Gitronen, 3/, Piund %l'ml

enig einen halben Scdhoppen weifen Wein nebft einem Sdhoppen

Dar= Bajfer, laffe dief zujammen anffochen und gebe e3 Dann

ber, burdh ein Haarfied ju den Aprifojen. Die Kerne berjelben

lers ftofie man mit etwad Wafjer und gebe ben @aft ebenfalls
au ben Aprifojen; man nebhme aber nicht qu viel Waijfer
pagu, damit dber Gefhmad nidt perringert yerde; hievauf
alled in die Bidhfe qethan, mit 3 Pfund Salz eingefest unb

e friccen {affen; Da8 Gefrorne mup eine &tunbe getrieben

eibe werben, bevor man nux den Dedel ey Biichfe aufmadbt ;
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pann aber aufgemadt und die Mafje gut durdhgearbeitet.

Diefe Mafie ift fiir 12 Perfonen Hinveichend.

792. Phivfid-Gefrornes.

Wird gemacht wie e, 791, nur muf nan dben Juder mif
etwag Dornifol voth favben.

793. Kirfhen-Gefrornes.

Gin Shoppen Kivjchenfaft, ecin halber Schoppen weifier
QWein, vou 4 Gitvonen dev Eaft und 1 Pjund Suder wird
aujammen einmal aufgefocht, dann durdy ein Sieb gelafjen.
Wenn e8 verfablt ijt, wird e8 in bie Badyje gethan und
gefroven ; daju find wieber 3 Bjund Saly nothwendig ; aud
mup ed auf diejelbe Weije getvieben werden, wie dasd vor-
hergehenbe Gefrorne,

794, Himbeer-Gefrornes.

Wie Nr. 793 nur anftatt Kivjchen, Himbeeren.

795. Jobannisbeer-Gefrornes,
AWie bad Kivjhen= und Himbeer-Gefrovne.

796. Grobeer-Gefrornes.

Mie Nr, 791, nur ftatt Aprifojen einen Schoppen duvd

ein Eieb gefriebene Grdbeeren genonmmen.
797, Gitvon-Gefrornes.

Man nehne einen Schoppen Waijjer, einen halben Schoppen
weifen Wein, %, Ppmbd Juder, woran 3 Etid Citronen
leicht abgerieben tworben, nebjt bem Eaft von 5 Gitronen,
lajffe ed gujammen auffochen, bann dburd) ein Sieb gelajjen
und gefroven,

198, Dvangen-Gefrornes.

Siehe Mv. 797, nur ftatt ter Gitronen, Orangen,
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709, Kirfdenvafier-Gefrovites.

Man nebnte in eine Cafjevol 12 Giergeld nebjt 12 Loth
Juder, eine halbe Maf fipen Rahm und rithre dich auf
pem Feuer ab, dbamr feibe man ed durdy ein Haarjieb ; wenn
8 verfiblt ift, wird e8 in die Bhichfe gethan und gleich dem
anbern Gefrornen eingefelt unb getvieben ; walrend bed Ge-
fricvend wirtd ", Schoppen Kivfhenwafier nacdh und nady
hinein gegofjen und fo gefroven.

800. Bimmt-Gefrornes.

Eielye Nr, 799, nuy ftatt besd Kirjdentwafiers einige Tvopfen
Simmt=Ocl.

801. Gaffee-Gefrornes.

Nofte 6 Loth Caffee und werfe denfelben heip in 2 Sdiop-
pen fipen NRahm, dagu 13 Giergeld, 12 Loth Suder, bann
auf bem Feuer abgerithre, burd) ein Sieb gelajjen, in Die
Biichie gethan und gefroven.

802, Vanille-Gefrornes.

Eine halbe Mafp fifer Rahm twird mit 13 Glergelb, 12
Yoth Juder unb etwad Vanille auf dem Feuer abgeriibrt;
fenn ed bid werben will, wird ed3 weggenommen uub durd
ein Sieb gelafjen. Sit es verfihlt, fo wird es in die ‘Bii’c_‘-f'c
gethan, in bas Gid gejest unb gefroven,

803. 2nanasd-Gefrornes.

Dicefe Frudht wird auf 24 Loth Juder jtart abgericben, bas
Abgeriebene vom Juder lodgefdinitten und in cine Sdynfel
gelegt 5 bann nehme man den 3uder und gebe einen Halben
Sdioppen weifen Wein nebjt einemt Schodpen Wafjer und
Dem Saft von 5 Gitronen bazu; diep wird jufammen auf tem
Feuer anfgefocht, bann durdy ecin Sieb ju dem abgericbenen
Ananad gegeben und gleich dem anvern Gefornen behandelt.
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804. Punjh romain.

Manw nebme das Gitvon-Gefrorne Mr. 7975 wenn ed
gefroven ijt, wird von 4 Gievwveif ein feifer Sdinee qe-
fchlagert und 4 Loth feiner Juder leidht Davunter gertlt;
piefed vithve man mun mit ein wenig Rum unter das Ge
frovie. Lestered wird al8dann in Keldglajern fervivt.

805. Chocolade-Gefrornes.

68 wird ein balbed Piunbd geviebene Ghocolabe mit ein
wenig fitfer Mabm aufqelost; baju 12 Gievaell, cine halbe
Map figen Rabm und 6 Loth Juder auf dem Feuwer ab
gevilvt, burdy ein Haavfied gelajjen, in dbie BViichje gethan
anb qgefroven. 3u einem Rabm=Gefrornen find 2 Piund
&aly bei dem Gid hinveichend.

806, Kavmel-Gefornes.

@8 werben 12 Qoth Juder mit etwvad Wajier um Feuex
gefet und ju einem bodygelben SKarmel gebraunt; dann
giege man ibn auf einm Blec), welded man vorher mit
etwad feinem el Deftvichen bat; ijt er erfaltet, fo nebnie
man ihi und ftofe benjelben im Movjer fein; gebe thn
Hievauf mit 12 Giergelb und einer halben Maf fifien Rahm
in eine Gafjevol und ribre ibn auf tem Feuer ab; bann
purdy ein Sieb gelajjen, und wenn er verfablt ijt in die
Bitthie gethan.

807. Malaga-Gefrovnes.

Man nehme ¥/, Pjund Sucder, ven 4 Gitronen den Sart,
vy Map Wajjer und 1 Schoppen Malaga, lajie ed auf
pem Feuer burd) einanber Fodien, jeibe ed dburdh ein &Sieb,
aebe nodh einwenig Malaga daju und gebe ed in bie Biichje.

808. Punfch-Gefrornes.

Neibe 1 vder 2 Gitvonen auf Inefer ab, den Saft von

-
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5—6 Gitvonen bdazu; dann foche man 1'/, Brund Suder
mit 2 Schoppen Wafjer auf, gebe dafjelbe 3u den Gitronen,

qe: feife e8 burch ein Haarjieb, gebe ed in die VBidife und lajje

it e8 gefricren.  Wdhrend bed Gefrievens wird ctnwad Avac
e bagu gegofien und dann in Glajern fervirt.
i 809. Wiener Punid.

Nebme %, Biund Juder und reibe 2 Gitvonen leicht barvan

7 ab, gebe ben Saft von 5 Gitronen dazu und foche ed mit

e ’ / ‘o 1 - - =

W16 einer Bouteille quiem weifen AWein auj Dem Feuer auf,

: [ . « ' v o -

6 pant wird etwad Avac daju gethan, in bie Biidhfe gegeben

l:m und qefroven.  Ghe man dajfelbe fevvirt, wird von 3 Giern

u\'xt\ ein Schuee gefchlagen, unter bad Gefrorne gerfihrt und diejed

: in Glajern jervivt,

810. SKapjel-Gefrornes.

s werben 20 Giergeld in cine Gafjerol gelegt, daju 1

e ESchoppen MWajjer, 8 Loth Jucder und etivas Vanille, dann

e auf dem Feuer abgerithrt; wird e didf, {o nehme man ed

S wea, lafie e burdy ein Sieb in ben Schneefeffel, Hierauf
‘,““ feblage man biefe Mafje mit dem Sdneebefen big fie falt ift;
thu alsbann nelme man papierne Kapjeln, fille die Majje bin=
Ll ein und ftveue fie oben mit fein geftofenem Bidenit. Dann
AN in die Birdhie qethan, welcdhe jchon in dad Gid eingegraben :
ol feon muf und gany mit Gis gugedect; diefes Kapfel-Gefrorne ‘
mup 3—4 Stunben im Gis {tehen,
S811. Kinvsbrei-Gefrornes.
art, Man mache oo einer Maf fipem Rabm und 4 Kodh=
auy [6ffeln voll Mehl einen guien Kinbsbrei und laffe ihn rvedt
5“‘_‘” verfochen ; voun der Haljte madie man Scharve, man gebe
hie. namlich etwad Butter auf ein Tovtenbledh, aft fie bheip
werden, gibt Dann von dem Kindsbrei barauf und lapt ihn
anbaden, dbann hinweggenommen und fo fortgefalren, big
vl bie Hiljte bed Breied alle ift; Hievauf nehme man die Halfte
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ber Sdyarre, gicfie cinen Schoppen fochenden fitfen Nabn

pavauj und lafje ed verfiihlen; davein lege man '/, Piund

Suder, feihe 8 dburdy ein Siedb und gebe e8 su dem Kinba-

brei; diefed qut buvch einanber geriithrt, in die Biichie gethan
unbd gefroven, 2Wenn das Gefrorne eingevichtet ift, wicb bie
andere Halfte der Scharve davauf gelegt,

812. Manvel-Gefrornes.

10 Giergeld, 12 Loth Suder, Y2 Maf fiifer Rabm unbd
Vs Phund gefdydlte Manbeln, welche man vorher in Ofen
aelb geroftet Dat, werbenr auf demt Feuer abagevithrt; wenn
pie Mafje did ift, wird fie vom Feuer genommen und durd
ein Sieb getvieben; ift e§ evfaltet, fo gebe man bafjelbe
in bic Vitchje und mache eg, gleid) cinem andern Ralbm
Gefrornen, gefrieren.,

Sifte su Gefeornen, weldye fiiv den Win-
ter aufsubewalhren find,

813. Grobeer-Marmelade, um im Winter Crobeer-
Gefrormesd 3n maden.

Nehme fchone veife Grbbeeren unb briide fic durch ein
feined &ieb, Damn verfitpe dicjelben mit fein geftofenem
Suder, fulle jie tn Glajer und bewabre fie im Keller auf:
diefe Marmelade Fommt nmun im Winter mit Sufak vou
etwasd tweipemt Wein und Gitronenjaft jenent im Sommer
\]lt'id‘.

814. Himbeer-Saft.
Die veifen Himbeeven werben jevdriicke, e Tage ftehen
gelaffen, dann duvdhgeprefit; hierauf nehme man veine Bou:
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