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Seite ,
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Birkcnsaklat , —
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Italienischer Sallat , —
Spargel - Sallat auf gewöhn¬

liche Art —

Spargelsgllat auf französische 4
Art 19 »

Hopfen - Sallat —
Russischer Häring - Sallat —
Häring - Sallat mit Braten¬

reste , 9 Z

Fische .
Aal schwarz abgesotten , de - i

likat 19z
Aal zu kochen 194
Aal blau zu sieden —
Aal gebraten im Lraubenlanb —
Einen Aal im Hpthen Wem

gekocht —
Forellen blau zu sieden —
Blau gesottene Forellen tre¬

ten zu geben 19 ;
Forellen zu braten —
Forellen gut einzumachen ,

daß sie lange bleiben —
Hecht mit SardellcnsyoS braun

und weiß iAü

Hecht zu sieden ' 196
Hecht in seiner eigenen Soos —
Hecht in französischer SooS 197
Hecht in einer SpecksooS —
Hecht zu süssem Rahm —
Hecht im sauren Kraut —
Hecht in kalter G00S 198
HechtsooS L 1a krangais —
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Seire .

Krebse schön roth zu kochen - oo

Häring auf Sauerkraut ge -
braten —

Seite .

Austern zu machen von Kalbs -
bricSlcin - or

Fischotter zuzurichten —

Butte
Der Hobl - Buttertaig - 02

Guter Buttertaig zu Paste¬
ten , französische Art —

Einen Buttertaig zu Torten ,

auf französische Art —
Einen recht geschwinden u . gu¬

ten Buttertaig zu machen 20z

P n st

Line Tomvale - Pastete , se >;
Hefen - Pasteten von gerühr¬

tem Taig —

Pasteten von Kalhshirn 206

Kleine Pasteten , sehr gut —

Krcbspastete ohne Laig —

KrcbS « Pastete —

Kleine Pasteten im Schmalz
gebacken 207

Gute Wildprctt - Pastete —
Gute kleine Pastete 208

Schnepfen - Pastete —

Pasteten mit Kalbfleisch —

Pasteten mit Enten - 29

L 0 r

Lortelets - iz

Eine gar schöne Torte —
Gries - Torte —

Eine Torte mit Rosinen 214

Geschnittene Mauselrotte ,
delikat —

Mark Torte , sehr gut —

Bisquit - Lörtlein , durch ein
Lrichterlcin 21 ;

Citronade - Mandeltorte —

Kirschen - Lorten —

Wuttertortcn , von lauter fri¬
schem Butter - 16

Prächtige Schlangen « Torte
l auf eure Tafel zu geben —

Eine Brod - Torte delikat - i 7

r t a i g .

Einen guten Buttertaig zu
Allcrley 20z

Guten Pasteten Buttertaig —

Spanischer Buttertaig - 04

ButtcrgebackencS , Vutter -
taig - o ;

t t e n ,

Pasteten mit WIldprett 209

Pasteten mit Lauben —

Pasteten mit einer GanS - io

Pasteten mit Stockfisch —

Pasteten mit Haasen —

Pasteten mit Rchschlegel —

Pasteten mit Lerchen - n

Pasteten mit Schnepfen —

Gehakte Pasteten , saftig « . gut —

Pasteten mit welschen Hüh¬
nern oder Capaunen rla

Pasteten mit wilden Ente » —

Karpfen - Pastete —

Chocolade - Torte 2 i 5

t e n .

Eine gute Cyertorte Li 7

Rahmtorte —

Eine englische Milchtorte s >8

Eine englische Brpdtorte —

Eine englische Mandcltorte —

Mandeltorte auf eine andere
Art —

Line gefüllte Mandeltorte 219

Line Citronentorte , vortreff¬

lich gut —
Eine delikate Krebstorte 220

Eine gewürzte herrliche Man -
dcltorte —

Mandeltorte auf eine andere
Art -

Herrliche Lorten « . Früchte » - re
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Gute KrebStortc 221
Eine gute Dirnentorte —
Kirschcntorte - rr
Geschnittene prächtige Man «

deltorte —
Aastorfe von Milch , oder

Iiegertorte —
Citronattorte —
BiSquit » Torte zu machen 223
Eine recht gute Spccktorte —

Seite .
Aimmt - Torte 22 g
Kaiser Citronentorte 224
Citroncn - BiSquit —
Apricotortc , delikat —
Quittentorte 22 ;
Nußtorte
Disguittorte —
Aepftltorte —
Mar ; ipantorte , recht schön rry

Küche n .

ffranzoflscher Eyerkuchen - , 6
Eyerkuchen auf eine andere

Art -
EycrkaS 227
Gebackene Eyerkäs —
Mörscrkuchen sehr schön —
Kirschenkuchcn , 28
Kirschcnkuchen auf andere Art —
Kirschcnkuchen auf eine an¬

dere Art —

Guter Amoletken oder Fläd -
lcinökuchen 229

Kuchen von Quitten gut zu
machen 229

Kirschcnkuchen mit Zukcr -
Brod —

Hefenkuchen in Portasche .
blech 2Z0

Einen englischen Speckkuchen
auf die neue Mode —

Wiciierkuchcn , excellent —
Kaiserkuchen 231
Kaiscrkuchen auf delikate

Art —

Hefen -- Gebackenes .
Caffecbrod 232
Waffeln mit Bierhefen —
Mandel . Waffeln - z ;
Hesenkiichlei » —
Hefenküchlcin im Ofen geba¬

cken —

Hefenküchlein 2Z4
Spcckküchlein —
Ein gerührter Gogclhopfen —
Gute kleine Gsaelhopfcn 239
Butterwecken mit Hefen — >

Zukergebackenes .
Anis - Brod Lg ;
Anisbrödlcin auf eine andere

Art LZ6
Aufgeloffenes Anisbrod
Butterblumen —

Bauern - Brod —

Belgrader Brod - 37
Gebackene Spiegel
Caffccküchlciu

—

Eis zum Zukerbrod 2Z8

Citronen - Brod
Golatschen
Gebackene Zukerställgel
Gutes Magenbrod
Maqenbrod
Gebackene Mandelschilitten
Gebackene Mandel
Geröstete Mandel
Mandelbögcn
Mandclbögcn , recht fein

239

240
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Mandelberj / delikat - 40
Mandclherz auf andere Art /

mit Cbocolade » 41
Mandel von Laig —
Mandelkörblcin —
Mandclhippcn —
Hippen auf qcmeine Art - 42
Hippen mit Mandel —
Hobclspäbne —
Mandelhobeljpähne —
Schöne Mandclnbrczeln S4Z '
Mandclzukcrbrod —
Bitteres Mandclbrod —
Geröstete Mandel —
Mandelschnitten oder Mut -

schein 244
Grundeln zu machen —
Kleie » « Brod —-
Mut 'cheln von Gewürz —
Mnckatenzinnlci » 24 ;
Iaaerschnittcn —
Kräftiges MandelbackeS —
Ktndöclterbrod / recht gut 246
Pfeffcrnüßlcin —
lvomeranzenbrod —
Ein schönes Marcipan zu

machen —
Sprinoerlcin 247
Mal» » Hippe » —
Zimmtstern —
Zukermonh - 48

Le b k
Gute Nürnberger Lebkuchen - 57
Vortreffliche gute Lebkuchen —
Weisse Lebkuchen —
Auf eine andere Art - ; 8

Schma lz - k
Rcisküchlein 260
Neis mit Eingemachtem / im

Schmalz gebacken —
Aepfelküchlcin —
Gebrühte Küchlein —
TabackSrollcn sü ,
Spanische Finger —
Sandmutschcln . —
Zukerstrauben ? ür

Seite .
Zimmtkräpflein - 4 «
Zukerkränzlcin —
Zukertaiakräpflein —
Zukcrbrczel >249
Zimmtkuchlein —
Zukcrbrod —
Schnee zu machen r ; c>
Spanisch Brod ^ —
Anisbrod —
Gcdulds « Bisquit —
BiSquit « Lebkuchen r ? e
Groß Schivabenbrod — .
Bittere Macroncn —
Citronen und gefüllte Matro¬

nen —
Chocolademaeronen s ; r
Zimmtmacronen —
Zimmtschwämme —
Pfanncnkuchen 25z
Zimmtbippcn —
Pseffernüstlein —
Springerlcin 254
Geneverbisauit / oder sein

Zukcrbrod —
Anis - uich Mandclbrod —
Kleine Anisbrödlein 2 ; ;
Stratzburgerbisquit —
Citronengcbackcnes a ? 6
Cikroncnhippe » —
Chocolaoebrvd , --

1 ch e n .
Ordinaire Lebkuchen 2 S 8
Dike Lebkuchen —
BaSler Lebkuchen ->>s

ebackeneS .
Fastnachtsküchlcin , reckt gut 262
Kanonenkugeln von gebruh .

tem Laig , auf französische
Art —

Znkcrstruzeln r6g
Gute Bauernküchlein ^ —
Oblattcnküchlem gar hübsch - -
Gebackene Zwetschgen —
Goldene Schnitten - 64
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Strauben zu backen 264
Gebackene Kirschen —
Gebackene Eyer , recht aut —
Gebackene Zibeben und Man¬

deln , etwas für Kinder r65
Roscnbackcs von Mandel —
Ein gutes Schmalzbackcs —
Bayrisch Bancrnbrod - -
Grundlen von Anker 266
Gebackene Lrauben ,
Strauben rccyc gut zu backen —
Schnceballcn —
Gebackene KalbSfübe , 67

Sette .
Mandclwäffclcin - 67
Pfannkuchen von Bnttertaig

mir Mandelfülle
Gebrühte Kuchen ^ 268
Schneeballcn auf andere Art —
Gebackene Rosen 26 ?
Fasten - Brezeln , in Butter

gebacken —
Gebackene Kirschen
Ucbcrzogne gebackene Pflau¬

men 270
Gefüllte Aepfel —
Gebrühte Kuchen 271

Verschiedenes - Backwerk .
Eofcrn 271
Abgeriebcne Napfkuchen —
Abgcricbene Napfkuchen auf

andere Art 272
Abgericbene Napfkuchen auf

andere Art —
Noch ein guter abgericbener

Napfkuchen 27Z
Guter Napfkuchen —
Auf andere Art 274
Gefüllte Stolle
Eine grobe Brezel 27 ;
Mürbe Brezel —
Englische Brezel 276
Deutsche Brezel —
Gefülltes Martinshorn - 77
Kleine Martinshörnchen —
Bntterzvpfchen —
Diker Kuchen 278
Halbdikcr Kuchen —
Geschwinder Kuchen —
Kuchen von saurer .Sahne 27 ?
Mandelkuchen —
Vrodkuchcn 280
Cbokoladekuchen —
Chokoladekuchen auf andere

Art S8i
Aitronenkuchett —
RciSkuchen 282
Reis - oder Schwadenkuchcn

von Hefentaig —
GrieSknchen —
GneSkuchen auf andere Art » sz

Vanillenkuchen 284
Mußkuchcn —
Mohnkuchen 28 ;
Kuchen von Reibekäse —
Kuchen von frischem. Käse —
Käse - oder Quart - Kuchen 236
Eyergußkuchcn —
Lyergußkuchcn auf andere

Art 287
KartoifelknchkN —
Kirschcnkuchcn —
Pstauuicnkuchen rgs
Acpfclkuchcn —
Lcpfclkuchcn auf andere Art 2g ?
Guter Obiiknchcn mit fri¬

schem Käs —
Johannisbeerkuchen —
Heidelbeerkuchen 290
Pfannkuchen von Buttcrtaig

mit Mandclfülle
Pfannkuchen auf andere Art 291
Noch auf andere Art —
Sprilknchen 2yr
Gebrühte Kuchen
Schneebäll - 29Z
Rvdergcbackenes
Auf andere Art 29 't
Englische Schnitten —
Gefüllte Hasenöhrchen - -
Gebackenes Rohr 245
NeqergcbackencS —>
LöffclqebackcneS 2yL
Gsbackene Lchselt »-



406

»

Register .
^ . Seite .
Gebackene Mandeln 297

Zuckerstrauben —

In Butter gebackene Fasten¬
brezeln —

Mostschnitten —
Gebackene Kirschen - 98

Gebackene frische Pflaumen -
Aprikosen oder Pfirsichen —

Uebcrzogene gebackene Pflau¬
men —

Gefüllte Aepfel sgg
Gebackene Pilze von AepfelN —
Gebackene Aepfelschcibcn Zoo
Auf andere Art , wie auch ver -

»oschiedcne Beere zu backen —

Gebackene Fliederblüthe » Soi
Waffel » —

Vanillen Waffeln 3or

Mandel - Waffeln —

Seite .

Waffeln mit Hefen Zog
Waffeln von saurer Sahne —
Auf andere Art —

Waffeln mit Weist und Zimt —
Lilcnkuchen oder Hoblhippen Z04

Hohlhippen auf andere Art —
Mandelhohlhippen —

Zlmmtbohlhippen —
Süße Pastetchen Zo ;

Buttcrbrezeln zu machen —

Butterwecken zuck Caffee oder
Lhce zu geben —

Schwefclschnitten —
Kirschenbrod oder Schnitten 3°6
Buttcrsträußlein —
Jmmcuuester —

Jmmennestcr auf eine andere
Art s °7

Iägerschnittcn "

einbackwerk .

WeinbackeStaig zu machen Z07 l Weinhivvcn zog

Weinstraubcn — iWein - Mockc » —

E i n g e in a ü) t e Sachen .
Kirschen einzumachen Zog
Essig von Weichselkirschen 309

Quitlcnsaft zu machen —
Himbeersaft zu machen —
Auf eine andere Art zio

Ammelbeer - Kirschen einzus
machen —

Honig von Holder zu machen —

Eingemachte Himbeer zu
Lorten —

Kleine Cueummern einzuma -
cheu 3 n

Große Cueummern einzuma -
chcn —

Aepfel - Latwerge für den
Durst —

Bohnen einzumachen —

Dohnen in Essig einzumachen Sir
Hcgenbultcn einzumachen —

Himbeeressig , recht gut Si 3

Eingemachte Kirschen ohne

Steine - saure Ammelbeer -
vdcr Blotterkirschen 31 Z

Eingemachte Kirschen im Essig —
Eingemachte Aprikosen —
Eingemachte Mirabellen 314

Eingemachte Zwetschgen —
Eingemachte IobanuiStbail --

ben Zi ;

Johannistrauben - Gelee , oder
Latwerge —

Emgcmachte Himbeer —
Himbeermark —
Kirschensaft - -

Latwerge von Hcgenbutten —

Poincranzenblüthe einzuma -
eben -7-

Pameranzenschälfen einzuma -
chen

Citronat einzumachen —
Cikroncnschalfen einzumache n Z >8

Welsche Nüsse einzumachen oikl
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Wie Fische und Vögel ein -
ziimargiuiccn sind 3l ?

Kirschcnsaft 3 - 0
Kirschcnsaft von sauren Kir

S

schen —

Aepsclsaft Z2l
Birncnsaft
Lohannisbeersaft Z2L

Stachelbeersaft
Erdbeersaft
Himbeersaft
Hollundcrsaft
Wachboldcrsast
Limottade « Saft
Pomeranzen - Saft

Seite .
S 2 Z

3 - 4

s » r

Allerhand geräuchert Fleisch .-
Vöckelfleisch Z2S

Schinken zu salzen 327

Schinken zu sieden —
Schinken im Backofen fer¬

tig zu machen —

Eine andere Art Schinken 323
Schwartenmogen —
Gute Bratwürste —
Bratwürste nach Augsburger

Art Z2 ?Hammelswürste —

Lebcrwnrste aus dem Rauch
zu esse » , 33c >

Zungen auf französische Art
zu räuchern S3t

Geräucherter Hecht —
Aal zu «>rnuchern —
Salinen zu räuchern 332
In 48 Stunden geräuchert

Fleisch zu Machen —
Dürre Schinken lange Zeit

zu coüservircn und delikat
zum Essen zuznbereitcn —

Liqueur .
Mannheimer Wasser 332
Zimmt - Liqueur 338
Limonade , zum Gebrauch

aufzubewahrcu —
Syrop Capiliaire —
Syrop - Orgeade , oder Man¬

delmilch —
Schnallen - Cordial 334
Nusnvasser —
Magenrosoli 335Lau äs Lo ^ aux —

lügueür cle Laute 335
Danzigcr DoppclaniS , Aqua «

Vit 386
Wachholbrr - Vranntcnwein

zu verfertigen —
Himbecr - Ratafia —
Kirschcn - Ratafia 537
Liqueur von Cboeolade —
Liqueur von Citronen —
Liqueur von Zimint —
Liqueur von Krausrmünze 33 «

Getränke für den Sommer , durch deren
Selb st Verfertigung viel erspart wird .

Limonade

Orsade , oder Mandelmilch
Sllipup

Getränke
Kittenwein
Himbecrweiu
CitroncnweinMalvasier

33 « Ein Getränk anstatt dem
85 ? theueren Caffee 23 »

fü , den Winter .

340 Citri 34Z—
Gute Meth - '

34 ' Dirnmech 344
34 »
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Warme Getränks »

Punsch zir machen
Euer » Punsch
Kalter » Punsch
Vanille » - Punsch
Punsch auf mehrere Arten

zu verändern —
Glühender Wein 3i6

Rcformirter Thee —

Einen Schotte zu machen ,
statt einem Frühstück Z47

Caffec zu kochen —
Wasser » Chocolade —

Clwcoladc mit Milch 3 >!8
Maudellatc —

Reis - Content —

Das Pulver zum Reis - Con¬

tent ui machen Zl -
Mandelmilch zum aufbehalten —
Warmes Bier ZLo

Linen Bischof zu machen —
Gesunder Lhec von Erdbecr »

kraut —-

Tbec von Kirschcnsticlcn 3 ; 2
Das Gerumcn der Milch

zu verhüten —

Caffec schnell hell zu machen z ; z
Mittel womit man bewirken

kann , daß die Milch bei

Heister Witterung nicht so
geschwind sauer werde —

Seite .
Z 44

84 ;

Versch i ed e n e Su I z e n , E i n g c s 0 t t en es , und
Gelee » , welches man auf Spaziergän¬

gen selbst verfertigen kann .

Der Schadow 353
Limonicnsulic
Gesülzter italienischer Sal »

lat
—

Die gesülzte Milch
—

Die gestockte Milch 355
Geschäumter Schnee in

Milch
—

Creme von Caffee Z55
Limouienmilch z56
LywciSmilch

—

Ein guter Schutt
—

Eycrschaum 857

Schnee von Sag »
Cassccmuß

—

Chocolademuß

Käse .

AonJuberkituna der Käse z ; 8
Gewöhnlicher Kuh » oder
. Quarr - Käs —

GutcKnhkäse auf verschiede »

' ne Art zu bereiten Z6 i

Kartoffeln » Käs 363
Ziegen - KäS zb ;
Schaaf - KäS —

Wein oder Most schnell hell
zu machen 36 ü

Vom Kochen überhaupt
Von der Ordnung , —
Won der Reinlichkeit und

Zierlichkeit im Anrichte » Z68

Von : Koche n .

367 Vom Fleiß 37r
Von der Sparsamkeit 37 )

Vom Transchiren und Vor -
lcgen 377
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