Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Die gelehrige Hauswirthin

Burger, Amalie Clementine

Mannheim, 1836

Cremes.

urn:nbn:de:bsz:31-54791

Visual \\Library
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ritbet, Man Fann audh anftatt ded Wiebls ein reifes Vrod
im @dymaly gelb bacfen, mit ben Kicfehen fieden laffen und
mit durchtreiben. Wuf die namliche At werden die He-
genfoofen gemacht, nur daf fie nicht geftofjen rerden.

Goofe von  Triffeln.

Die Jriffeln werden in warmesd IWaffer gelegt und faus
ber gepuft; pann yoerden fie im Wein mit ein paap Chas
lottengviebel, cinem Stickchen Sehinken; ein wenig Musta=
tenblithe und einemt  Lorbeerblatt gefotten, und ein wenig
Mebl taum gelb im Butter gerdftet jiDiefes roitd mit einer
Sus angertibt und wollends von der Fxiffelnfoofe aufgefullt;
alsbann mwerden die Schinken, Lorbeer und Jwickel von den
Qriffeln Devausgenommen , und die Friffeln famtder ubviz
gen Soofe und mit etrwas Citronenfaft gefocht. Wenn
man fein Sus bat und Fleifchbribe nebmen mufl, mithin
viec Soofe nicht gelb mwird, fo mufein wenig ufer davan
gebrannt. merben,

St e M. ¢ 8

Creme von  Hegenbutten,

Die Hegenbutten fiede im LWaffer weidy, treibe fie mit
SBein burch einzn Seiber, dann eibre ju cinem. Schoppen
burchgetriebenen 4 Eyerdotter mit Sucter, Simmt und Ciz
tronenfchadlen , vibre es auf dem Feuer bis ed DIE wird und
Fochen 1oill, Dann vichte e8 in eine Sdhaale an, beftreue es
mit geviebenem Bidquit, auf ben Rand der Schaale lege ge=
fchnittene Giteonenfchaalen, und toenn ed im Koden nicht
Dif genug wird, fo Fann man aud) gevicbened Bidquit davein
elibren, Gk
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€hocolade - Creme,

Man fiedet einen Vierling Chocolade in einem Schop=
pen Milch, 4 Schoppen Nabm, 4 Stict Jinunt und 4
Stid Bucker, eine WViertelftunde lang; rabret e8 mit 6 Gy=
pottern an, nimmt den Simmt wieder heraus und giefit es
in eine Schaale, feet fic auf beiffes Waffer, bis fie geftan-
ben ift, renn die Creme aufgetragen wicd, fo fann man von
Dblaten Buchitaben oder Blumen fchneiden, mit Suckereis
beftreichen und frocfnen laffen, und die Creme damit garniven,

Mandel = Creme.

Gine groffe Hand voll Mandel werden mit Rofentva(Ter
geftoffen, duvd) ein Siel getrieben, mit ein YMaas Milch
getocht, nebft ucker und Bimmt, an weldem dasd Gelbe
von einer Citrone mit abgerieben wird, dann werden 8 Ep-
er gefthlagen und unter f{tefem Lmenbren die Heiffe Milchy
pavan gefchuttet, in eine Schaale gethan und avf beiffes
TWaffer geftellt oder in Backofen, daf fie geftebet.

Citvonen z Ereme,

Jteibe von 2 Citvonen vad Gelbe mit ein Wierling Ju=
fer ab, thue es in eine Kachel, und deiife den Saft von 2
Gitronen darein, gieffe 3 Schoppen guten TWein daran, laffe
e8 eine SBiertelftunde Fochen, dann rubhre 8 Cyerdotter mit
2 Loffel- voll YBaffer -ab, vibre ed auf einer Koble, bis
es wie Pup ift, fhlage 4 Gyerweifl ju Schinee darein und
fchutte fie gleich in vie Schaale , ift fie falt, fo beftreue fie
nit Juker, brenne ven Juker mit eiver glibenden Schaufel
gelh s auf die namliche vt mache die Citeonen =Creme mit
filffern Rabm, und nimm nur ffatt der '3 Schoppen Wein,
3 Schoppen fiffen Rabhm,

Creme von Hollunder » Thee.

Siebe ben Ibeein 5 Schoppen fuffen Rabm mit 3us

fer, viibre 40 big 42 Gyerdotter davein, giefle es in cine
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Shaale, fete fie auf fiedend MWaffer, bid ed dif ift, dann
gied e wavmt auf den Rifdh.
Creme von Bein mit Citronat.

[ Deiife in eine PMaas Wein den Saft von 2 Citronen,
bie gelbe Schaalen nebft Sucer laffe mit Fochen, ribre ed
mit 2 Gyerdottern ab, fefe es wicder aufé Feuer und rib:
ve ed, Dided Dif ift, aber [af e8 nicht mebr fodyen, fdhit=
te ed in eine Sebaale, und wenn ed exfaltet ift, fo fchneide
langlichte ©chnitten Citronat und gavnire die Creme dainit,

Milch # Creme.

Reibe mit Sucer das Gelbe von 2 Cittonen, [af e
mit einer balben Maas Mild) und noch 4 Loth Sucfer fie-
bent, tiihre 6 Gyerdotter mit einem halben Schopyen fiffem
Mabm an, dann ribre ed recht langfam in die WViilcdh und
gieh e in ber Schaale Ealt auf den Fifeh,

Kivfthen s Creme.

Wenn es Kirfchengeit ift, nimmt man ungefabr 2 Pund
fifie und fauere Kivfchen, fteint fieausd, und fodt fie mit
einem Stactlein Rufer auf (chwachen Kohlen woie einen Coms
pot, Daf wenig ®aft mebr davan ift.  uffer dexr Kiv=
fchenjeit nimmt man eingemachte Kicfchens Bu einer Platte
von tittlecer Grdffe vitbet man einen fleinen Lffel voll
Stavemebl , mit etroasd fuffec Milch in einer Kafferol glatt,
und dasd Gelbe von 8 bid 9 Cyern darein, nimmtam Juder
abgeriebene Schaalen von einer Gitrone, und fo viel Simme,
alg 3mifchen 3 Finger gefaft werden fann, dagu, nebft ei=
! nem Schoppen fiffen Habm , Foche bann auf Koblen unter
: beftandigem Ribren eine dife Ereme, fdhutte fie auf ein Ge=

fcbice, und laffe fie Ealt werben. Bon dev Platte, welche
auf ven ifch Fommt, uberfrreicht man -den Boben von
ver Greme, ‘thut die gefochte Kiefchen davauf, Ddie nbrige
Greme Davtibev, ftreut fie Fingers bick mit einer Hand voll
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176 Sremes.

gebactten Macronen oder gericbenen Bidquits, uber das noch

etrwas geftoffenen Suker, ‘und brennt fie mit einem beiffen Giz

fen. Die Greme fann auch pbne bariber geftreuten Sufer

und alfo aud) ungebrennt gegeben werden, :
Creme von Himbeeren,

Drey bis & Schoppen Himbeere werven verlefen, bann
mit einem Kochloffel verdeicft, mit einem ftarfen balben
Ghoppen fiffen Rabm durch cin Sieb gefrieben , bis auf
die Kerne, weldye yurticf bleiben miiffen ; worauf eine Gitrone
am Buker abgevieben wird, und unter das Durchgetriebene
gerubrt. Die Siffe fann man nach Belieben machen, MWenn
s nun ftark gevtbet ift, giefit man es auf Porzlain, und
ftellt ¢s in den Reller, Diefe’ Creme fchmekt Falt wie Ge- )
frornes. €be fic auf den Fifch Fommt, mitd der Nand mik [
auserlefenen f{chonen Himbeeren garnivt, — Sm MWinter
fann man auch von eingemachten DHimbeeren cine folche Cre-
me verfertigen, nur bleibt dann det Rufer 1eg.

Sreme von Sedbeeren.

Diefe werden auf die namliche vt wie die von Him:
beeven gemacht. 9Beil aber die Grbbeere mebr Mart haben,
fo nimmt man weniger Grdbeere, hingegen defto mebr Rabhm,
Auch fonnen die Grdbeere auf fein 3inn burchgetrieben,
nod) tweniger aber davein geriibrt werden, toeil fie fonft
thre Farbe verlieren, und blau twerden.

Creme von Kaffee.
3u einer balben Maas Miledh nimme man einen Bier:
ling guten Kaffee, welcher aber nicht mwie sutn Frinken gebrennt
werden darf, fonbern ell feyn muf, ftofit ibn nur im Midr-
fec grob, thut ibn in die fiedende Milch, mit einem Stiick=
lein gangen Simmt, ein Stacklein Gitronenfchaalen und fo
viel Rudfer bagu, wie man es in der Siffe baben will, Die-
fe Greme muf aber langer alg die Chocolade Fochen,  Dann !
ird
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toicd e8 burch ein Haarfieh geftoffen und abgetihite Milch vas
vein gethan, und mie vie Chotolave Creme gefotten, Sie
fann falt ober warm gegeben werden.

Creme von Thee.

Hiesu nimmt man 2 Loth Ihee von einer guteit Sorte
der Fbebu ift dev befte, fiebet 5 Schoppen Milch mit eis
nem Stictlein Jimme, Bucder und Citronenfhaalen eine
Lievtelftunde, Dex Jhee uy eine I.n be Stiinde in bée
Wilch angiehen, obne ju fochen, Dann wicd ee durdh ein
Haatfieb ¢ JL.w-w:, bas Gelbe von 10 Cyern ftack verenbet,

. Die  abgetiblte Thee = Creme Datan géthart, aitf etfie Plate
! ober cine Sichuffel gegoffen, toie gewdbhnlich ins {iedeitde
; TWaffer getban,  ein Dectel mit Koblen darauf gefelit, und,
wenn es feft ift, Falt-ober twarm gegeben

Creme von :)lmm s

Diefe wird gany wie Thee = Creme gétadyt, nur dbaf
man den Gefchinaf ver Miileh von lauter Jinumt gicht, und
Daber ju einer halben Maasd Milch ein Loth Jimnt nimmt,
Auf diefe At Ednneén auch Crente von Pomteranyen, Unis und
Holundecblitthe ober Dbittern Piandeln verfertigt iwetben,

Cnglifhe Sreme,

Man Hopit ¢ Loth feine Hausbldfen, {dneidet fte Flein,
Focht fie tn einem Glas SMBafjet; bis {ie gany vergangen finb,
preft fie dattn durdy ein Jurhlein , - febt einen {rarvfén Sdho=
pén guten T8ein tber das Feuer, reibf cine Citrone am Bu=
ferab, tbut diefert nebft noch ein Bierling Jufer, den Saft
von einer Cittone und den audgeprefiten Hauslblafen an der
| Being lafit es {tavt jufaminen Fochen, vervubit 8 Gpergeld
I wobl, giefit dert gefochten TBein langfam davan, unddas

gange mwieder i vas Gefchive, [afit eé unfer beftdndigem

NRibren angieben, fchlagt dann das Weiffe von 6 Eyern ju
| cinemmt fteifenn ©chaunt, fiedet diefen in einer halben Maas
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