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7 LANDESBIBLIOTHEK

- Bom Tranfthiven und Borlegen. 377
rer Hevrfchajt befdrbern, werden bdurch bas innexliche We-
voufitiepn ibre Piicht gethban ju baben, fir thren Gleig
und WMube belobhnet werden,

R

Bom Tranfdhiven und BVorlegetn.

Zranfthivung deg gebratenen Hubns,

Man brebet die Scbiffel nacdh Aushebung und Ems
fihlagung Der Meffer, daf e8 mit Pem Hald jur Rechten
Fomme, bernach leget man die Gabel queer tiber Das Hubny
ftofit Das Meffer, die Schneide unter fich gefehrt, beynt
Halie, die Gabel aber binten ein, und roendet ¢d un,
Baf ber Nicten oben Fomumt, dann gicht man die Gabel
Dinten Deraus, imbrochict fie auf's neue duvch den Rict=
gtat ben Fligeln gleich etwas {dhrige, dem Hieh auf gt
wenn folched wobl gefafit, fo bebet man bag Hubn aufy
und jichet das Mieffer heraus, bfet Schnabel und Schens
Eel, und jerfchneivet, wie folget:

1) ofet man mit Oberz und Gegenfdhnitt den Hald,
9) Schneidet man dent Ober= und Gegenfchnitt am red=
ten Schentel. 3) Dergleichen an dem rechten Flugel, 4)
TBentet man dag Hubn mit Hilfe veg Meffevs, daf dee
Gteiff in die Hdbe Fommt; und verfahet gleichfalld, wie
Dei ev vechten Seite gefchehen. 5) TWenbet und [bfet mar
bag Riebbeinlein. 6) Dasd redhte und linke Bruftfcifch.
7) - Hebt man vas Uchfelfleifch aus, yendet dbag Huhn mit
Hulfe ves Meffers, daf der Steif in die Hove Fommt,
und 8) madhet vie Spaltfchnitte auf beiden Seiten, und
wendet ed wie yuvor. 9) Stoft man die Rippen auf Dbeiz
ben Seiten entywey. 40) Jbut man penr Hipf (Bruftinea
chen) von ber Galel, 41) Leget man vag Ucbrige nigvev,

o

und vertheilet ven Rumpf,
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378 - JVom ranfchiren und BVorlegen.

Borlegunsg
1) und 2) Cinen Fligel nach dem andbern, bey Frau=
engimmern, bey Mannsperfonen geben dvie Schenkel vor.
5) und 4) Ginen Spaltfchnitt nach dbem andetn mit etwasd
Bruft. 6) und 6) Cinen Schentel nach tem anbern. 7)
Das Biehbeinlein nebft etwas von der Vrujt, 8) s
ubrige Bruftfleifh, 9) Der Rumyf.

Das gefochte Hubn.

fKann wie dag Gebratene auf der Gabel franfchivet
foerden, roenn ed aber febr tweich geFocht, und an dber Ga=
bel nicht feft balt, fo fefiet man es mit dem Halfe gegen
fidh, imbrochivet mit der Gabel in bie Bruft swifchen das
Rieh = und Achfelbein fchief duvrch den MRucdgrat, jomet es
auf, und I[ofet 1) den Hals 2) ben vechten Schentel und
Glagel, 3) Uuf der linfen Seite auch auf bdiefe Urt,
4) Dag Siehbeinlein, 5) Dag Byuftfleifch aunf beiven Seiz
ten. 6) Hebet man die Uchfelbeine aus. 7) Stoffet man
bie Mippen entyivey, 8) Leget man ben Brufttnodhen von
ber Gabel, 9) Rertheilet man den Rumpf. 40) Sm=
brocbivet auf's neue in die Spaltdfchnitte, und bricht ol
¢hes ju einer Seite ab.

Borlecgung.

1) und 2) Ginen Sdhentel nach bem anbdern,  3) und
&) Ginen Fligel nadh dem andern. b5) und 6) Cinen
Gypaltfchnitt nach dem andern mit efppad Bruftfleifch, 7)
Das ubrige Bruftfleifch, fo reit es ceihen will. 8) Dagd
Rieh- und Uchfelbeinlein mit demy Hinterftiicfe vom Rumpf.
9) Dag andere Rumpfftid und Hals, zu jevem Feller von
allem, womit es gemadt.

Die junge Huhner und Tauben.

SBetven, nadidemt dev Sifte swenig, obev viel;, w2
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Do Tranfthiven und Boelegen. 379

oder 4 getheilet: nebmlich man feiet Die Sabel auf Ddie
Beuft und thut einen langen Echnitt, oder bernach auch
einen Kreuzfchnitt,

Botlegung.

Die ift entroeder die Halfte, over 1) ein Worbertheil,
2) Gin Hintextheil u. f, .

Dag Nebhubn,

TRird wie dad gebratene Hubn tranfdhict, werden auch
wobl gar, wie bet jungen Hihnevrn ju gefcheben pflegt,
nut in 4 Ybeile getheilet, ovdentlich aber bey Saftereyen;
wie folget:

1) Lofet man Den Hald, 2) Den vechten Schenkel
und Fligel. 3) Den Linfen, 4) Lofet man bdas Sieb-
beinlein, 5) Das Bruftfleifch. 6) Spaltet man ‘mn Ltj}
unter Hipp auf bis an die Sabel,

Botlegung.

1) Ginen Fligel famt Jiebbeinlein, -2) Ginen Fligel
nelft penig Bruftfleifh. 3) Den Steiff mit etwas Bruft=
floifch. &) Ginen Schentel nach dem anbdern, das ubrige
nach Belielben.

Unter guten Freunden Halt man fér die befte Manier,
moenn man jedes blind ablofet, und die Stude  fein jice-
lich an einanber bleiben,

1) Lofet man den Hals gang ab.  2) Den vechten
©chenfel und Fligel. 5) Dad ehbeinlein, und man Lt
ed hbangen. 4) Das Bruftfleifd), {o gleichfalld hangen bleibt,
5) Rbut man cinen Eypaltfchnitt bis an bie Gabel.

Man tragt bag Stud auf einent Fellers prafentivet e8
benmt Wornchumften an ber Jafel gang, 4o fann cin jeder
nebmen, fvad er swill,
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380  CBom Tranfthiven und Borlegen.

Der Kapaun.

TRird roie bas gebratene Huhn aufgeboben und sevalie:
bert; man {chneidet 1) den Hals ab. 2) Den Dberz und
Gegenfchnitt am vechten Schentel. 3) Devgleichen am vech)-
ten Flugel. 4) Den Plaffenfchnitt unter pemfelben. 5)
Mit der linken Seite verfabrt man aud) fo. 6) Jichet
man bas RQehbeinlein, Dasd ubrige roie Ley einem gebraz
fenen Hubne,

Borlegung

1) und 2) Ginen Fligel nach dem anbern mit etiwas
Bruft. 5) und 4) Ginen Spaltfchnitt nach dem anbern
mit dbem Pfafenfhnitt. b)) Das Siebbeinlein,  6) Die
MNehfelbeine und etroad Bruft, 7) und 8) Cinen Sehentel
L nach desm anbern, Dad Glrige nach Belieben,

TR et welfche Hahn.

seil diefer auf ver Gabel fchmwer gu halten, fo ftelle
man ibn mit dem Halfe gegen fidy, und weil ev auf dem
Siebbeinlein febr fett, fo {chneivet man 1) bas Fett mit
balben Mondfchnitten vom Jiehbeine, und teagt e auf ein
reines Teller. Mochmald drebt man ihn, daf ver Hals
gur rechten Fommt, bann ftoffe den Kragen aly, imbeodire
bie Gabel gwifden ben Ucdjelbeinen {chief im Rudgrate,
toi¢ bey dem gebratenen Hubn, hebt ibn auf, und 2) b=
fet den Hald ab, 3) Den vechten Schentel mit Ober=
und Gegenfchnitten, 4) Den rechten Tlugel nebft bdem
Praffenfchnitt, Man lege ihn mit Hilfe des MefTers auf
die vechte Seite, und verfabet 5) auf vee linten Seite mit
pem Sehentel, Fligel und Pfaffenfchnitten, und Brufiz
fleifch, toie vorber gefeheben. 6) Hebet man bie Achfelbeine
aud. 7) Stdfit man die Rippen entzivey, 8) £ofet man
ven Beufttnochen ab, + 9) Sertheilet man den Ricdgraf,
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Bom Lranfhiven und Vorlegen, 581

imbrodhiet in die Spaltfhnitte, und 10) bricht man zu
Deiden Seiten ab.

D Borlcecgung
E": 1) und 2) Ginen Gligel nad) dem andern mit cin
) wenig Beuftfett. 5) und 4) Cin Bein nach dem andern
L2 mit ctivas DBruftfett; die Schenkel werden bey dem groffen
e Sebervieh meiftentbeild getbeilet, und jeder befonders mif
etmwas Bruftfleifch und Butterfett vorgelegt. 5) und 6) Gin
©paltfticf nach vem andern mit ebwad Bruftfleifch. 7) und
3 S)A@ie Praffenfchnitten mit Achfelbeinen. 9) Das Brufts
: fleifch und Bruftfett auf etliche Teller,
& NB. 9Benn aber eine Kompagnie Elein ift, micd nue
w[ eine Seite tranfchivet, und ber Habn auf die abgefchnittes
; ne Seite gelegt, e3 muf aber dex Hald und das Fett auf
einer Seite Dleiben,
Der Birks oder Yuerhabn, ~ 7
¢ef TBird meiftentheils mit den Fliageln, Hals und Sehiveif
i aufgetragen, und weil e fchon auf vem BVaude liegt, fo
i imbrodyict man, wie beim gebratenen Hubn, hangt das Dief
”: fer gur Gabel, und hebt mit einer andern Gabel den Hals,
[: Sligel und Schoeif auf dem Jeller, und feset {olchen bei
¢

Seite.  Sonft wird er wie das gebratene Hubn teanfchiret,
L nue dafi man bey ben Flugeln anfangt; will man fidy
auch einer BVeranderung bei den Sehnitten bedienen, fteht

L ¢ jedem frew.

m

it LBorlegung.

it 1)und 2) Cinen Fligel nach dem andern mit etwasd

fi= Bruft.  3) Das Riehbeinlein mit etwasd Bruft. . 4) und 5)

e Ginen Gehentel nach dem andeen,  6) und 7) Die Spalt=

n {chnitte nach emander, mit etwad Bruft, 8) Die Bruft

t, und Uchfelbeine, vas Uelrvige nach BVelieben,
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BVom Tranfchiven und Borlegen,
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Die IBachtel # und Krametsvogel,

TWerden, wenn genug in der Schuffel find, gany vou-
gelegt, bey fpiivendem Mangel aber nimmt man eine lans I
ge Gabel, fteft deren Drey Ddavan, und fchneidet diefelbe
von oben Dis unten entzroey.

Die Gans.

Man frellet folche mit dem Steif gegen fich, leget die
Gabel auf die Bruft, fchneidet die Haut am Steiff mit
cinem SKreufdhnitt auf, banget bad Meffer sur Galel,
nimmt das Geflllte herausd auf ein Jellers roenn es Uepfel
pder Raftanien {ind; ift e8 aber Beyfuf, fo &t man ihn
varin, drebt die Schiffel, vafi der Hals yur Rechten Hmmt,
alsbann imbrodict man auf der Gabel, wie beym gebraz
tenen Hubne und jergliedect folche, 1) Schneidet man den
“Pmor- B Den vechten Schenkel, | 5) Den rechten ligel
nebft Bem Pfaffenfchnifte, ie bei dem welfhen Habnes
NB. roenn anters/die Gang {chon fett ift. 4) TWendet man
die Gaus, und verfahet auf ver linfen Seite gleichfalls, wie
auf voriger gefheben. 5) Lofet man das Riehbein, toeil ed
febe boch am RKeagen auf ift, mufi es fein tief mit einem
langen Schnitte gefaft werden, 6) Dasd vechte und linfe
Bruftfleifch mit langen und halben Schnitten, das Uebviz
ge alleg, wie bei dem gebratenen Hubn,

BVorlegung.

1) Ginen Spaltfhnitt nebft dem BiehLeine. 2) Dent J
anbern Sypaltfchnitt mit etwas Brufifleifch. 3) und o) ;
Ginen Fligel nach dem andern nebft den Praffenfchnifien,

5) und 6) Cinen Sehentel nach dem anbern,

NB. ©o aber. die Gansé vedht grof ift, theilet man
dic Schentel, und leget vor, einen hallen Schentel nach
Dem andern, mit etwas jum Klanben, * 7) Das Bruft

N e o

—
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BVom Tranfchiren und Vorlegen. 383

fleifch in etliche Teller, 8) Dad Eeine Rumpfjtud famt
vem chfelbein.

2 3u diefern Yeller leget man Gcflllted, ober man gichf
12 ben Veofuf mit famt dem Bruftinochen berum,
e 3u bemerken ift, da an der Gand die Seitenbidchen,

Gpaltfchnitten, und Bruft nebft' den Oberfchenteln fiir dad

Befte gebalten werben, und muf man nach Vefinben ber

Pecfonen die Stide vervingert, oder vermehret voryulegen
¢ fiffen,

iIt Die Entent.

; Man felet fie mit dem Hals vor fidh, leget die Gabel
:‘ auf die Bruft, {toffet vad Dieffer in Die rvechte Seite, wena
‘ vet fie bevum, Daf} fie auf bie BVruft 3u licgen Fommi,
/|

imbeochivt wie Deim gebratenen Hubne, hebet fie mit vev= -
wenbeter Hand duvch den Arnt, und {hneidet fodann 1) .
s ben Hals ab, und 2) den rvechten Schenkel, 3) R e

| ten Flugel.  4) Auf ber linken Seite gefehicht 8 eben auf

die Urt, 5) Lofet man dag Jieblein, 6) Dag vehte und

::’ : linfe Brufteifch mit langen Schnitten auf beiden Seis
3 tem, ey oder drey Stude auf jeder Seite. 7) Hebet
= man’ bie Qld;fclbcin_e aug, 8) Stofit man die Ripven
fc Didht an Demt Bruftinochen auf beiden Seiten entywey,
5 9) Tbut man den Vrufttnodhen von der Salbel, und 10)
seetheilet man ben Rumpf.
Borliegung,

1) und 2) Ginen Schentel nady dem anbern. 3) und
it 4) Ginen Flugel und Spalt{chnitt nach dem andern, 5)
D Das Bruftileifch in etliche Teller, das Uebrige nach Belicben,
2 Vet Haafe.
it Diefen ftellet man, vaf vie vauben Laufe ju der rechten
% Hand fommen, man leget Die Galel hinten queer Nber die
it- Lenden, haket mit dem Meffer die rauhen’ Beine von den
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=34  BVom Zranfihiven und Botlegen.

Qaufen, und giebt. fic auf ein Teller vor, Damit bie Haave
pavon nidt an das Tildprett Fommen, FMan deiket als=
vann das Kuchenbischen, welched die aufierften 4 Rippen
find, ab; man Dalf mit dem efjer binten tvieder, und
imbrochivt cinen ®Gabeljinfen bis an das Heft in das Rucks
gratdlbchlein, den anbdern aber 3Gt man unten toeggeben,
bringet ben Haafen gleich vor fich, und machet 1) ubev
pen Mudgrat auf ‘beiven Seiten einen langen Schnitty
nebft etlicdhen Queerfhnitten, und [bfet pad TWiloprets hevs
anter. 2) Sertheilet man den Rudgrat in 2 oder 5 (CHIE
Ee. 5) Smbrochitt man aufé neue in das Rucaratsiod
Tein, und {chneidet fodann 4) bas Oberfleifch vom linfen
und rechten Martsinochen. b) Nach Umeendung Ded
$Haafens hebet man Ddie Marksbeinlein am Ober= und ez
i e~ genfchnitte aug, und 6 fpaltet man endlich das Schlof=
7 =._oder Tutterbein von einandev.

-

: BVorlegung

1) Das Rucenfleifd) mit dem Rocdgrat in efliche Jel=
fer, 2) Gin Martben nach dem andern, 3) Ein Wutters
bein nach dem anbern mit den Tieren, bas Uebrige nacd
PBelichen.  Oder: TWenn die Gabel geborig imbrodhivet,
pebet man den Haafen mit unterfchlagenem Meffer auf,
Teget ibn auf bie rechte Seite, und fchneidet 1) das auss
wendige Fleifch von dem linfen Qaufer. 2) Dag inmen=
dige Fleifch von dem echten Laufer, und wenbdet ihn unt,
fchneivet gleichfalls 3) das auswoendige Fleifth von dem
vechten Laufer. 4) Das Suwendige vyom Linfen; man leget
ibn vor fich nieder, bebet 5) das linke TMaribeinlein ausd,
Yeget ed auf den Rucden und {hlagt ed entywey, 6) Wit
pem techten machet man ed auch fo, nady Diefent wwenbet
man e8 auf die rechte Seite, lojet 7) pas rechte und linte
Tiutterbein,  8) Die Jieven hHevaus, lbfet 9) die Lendlrats
ghend auf. beiden Seiten, bringet Den Haafenn mit Hulfe
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om Zranfhiren und Borlegen. 385

‘;‘3 | des Mefferd geeabe vor fich, und f{dhneidet 10) auf der lins
v fon Seite mit einem langen und etlichen Queerfchnitten
s ‘ vas Fleifch vom Nucken ab. 11) Desgleichen auf dev rechs
D ten Seite vertheilet. 12) Der Rudgrat in fo Stude man
t baben will, und siebet bie Gabel allgemady heraus,
1, :
ey g PBorlegung
r 1) und 2) Die Markbeinlein eind nach dem anbdern
’.:5 mit etwad Rictenfleifch, fodann 3) und 4) die FMutlers
2 beinlein efns nach Dem andern mit efrwasd Muadenfeifch,
?Js 5) Dag ubrige Nickenfleifch, fo weit es langen will, alles
.‘n mal mit ettoas vom NRudgratinoden. 6) urd 7) Das
L,é Kleifch von ben Laufen ein Stuc nach dem anberny dasd
; Uebrige nad)y Gutbefinven,
a8 Spanfarkel. i

Man feftet ed mit dem Kopf sue linfen Hand, leget
[z b.w_‘-l?nnu auf den dtucden, imbrochirt die Galiel in beide
1= DNafenlodher, und bhebet es unten beim Halfe ein wenig auf;
h ! fchneidet den Kopf ab, teagt thn auf ein Jeller, fchneidet
ot bas nanqmmw alsdbann auf beiben @eiten entywey,
i Doch fo, Dafi e8 bangen bleibt, Diegt die untern Kinnbaden
62 aus, {paltet Den Kopf, unbd fepet ihn aufgerichtet auf den
e Kellex, siehet die Gabel hevausd, und imbrodhivet vorn im
11, MNuddgrate, legt ed mit Hilfe Des Wieffers auf den NRiiclen,
1103 und l[ofet 4) vag rechte Hinter= und Vorberbein mit Obers
jet und Gegenfchnitt, wendet ed ung, und verfabrt hernady 2)
18, auj dex, linfen Sgite auch fo.  3) Man fchneidet Den Bauch
it mit cinemr RKveuyfchnitte auf, ftellet das Meffer jur Gabel,
Det nimmt das Gefiullte mit einem . Loffel hevaus; auf' beir
1fe Feliey, fcnvt e8 iieder gevabe vor fich, und {toft 4) die
atz ' Rippen vom Rudgrate auf einer Seite ab, 5) Bevtheilet
(e ‘ manr den Rucgvat, und 6) die Rippem

Db
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' LANDESBIBLIOTHEK

586  Bom Tranfhiven und Borlegern.

PBorlegung.

1) Dag Fleijeh, fo beim Halfe geftanden. 2) Die Halj=
te, wo der Nucgrat davan ift, in etliche Feller. 5) und
4) Die bintern Fufje eitten nach demt anbern, 5) und 6)
Die Vorberfiiffe einent nach dem andern, und 7) pie Nip=
pen in etliche Seller, 3u jedem Seller mufi aber efwas
von dem Gefillten gelegt werden, NB. Der Kopf wird nue
auf Begebren, oder auf Hochjetten der Braut prafentict,

Der Kalbstopf.

TWixd auf sroeyerley At gugerichtet, die evfte ift, vaf die
Hirnfehaale fhon gedfinet, und bie Junge ausgenomme
‘bie bereits tiber die Schnauge liegt, die anbvere ift, vaf c¢
am Gebirne und Hatt nod) gu, und bie Junge darin aufz
getragen wird, Kommt Semnanden diefe lejte At vor, fo
=2uehet man folche it pem Nacten gegen {ich, leget das Mef
fer auf die Schnauge, und imbrochiet den einen Gabelzinz
fFen in Das Gutgelbein, dén anbdern aber Darneben, unbd
macdhet fovann 4) einen Kreuzfchnitt fiber Den Kopf. 2) Loz
fet man die Haut aufiwarts,  3) Crdffnet man mit pex Mefz
ferfpige Ddie .\';trm'gi;aa[e, bangt dasg Meffer zuv Salel,
nimmt eiften 2bffel, und thut bas Hirn auf einen befondern
Seller, &) LWfet man vas rechte Ohr und Nuge. b)) Dasd
MWangenfleifch und Borfchneiderbiflein.  6€) 9(uif per linfen
Seite verfabrt man gleichergeftallt, man wendet mit Hulfe
ves Meffers den Stopf, daf die untern RKinnbacen in die
Hiobe fommen. 7) Shut man enten {angen Schnitt durd)
pie Haut und einen Queerfchnitt durch die Gdnauge. 8)

edfet man fie yu beiven Seiten.  0) Hebet man die untern
Qinnbacen ganslich aus. 40) Sdhneidet man Ddie 3ungeé
wit einem Kreugfchnitte, und leges fie ab. 11) Sticht man
in den Hacten yu beiden Seiten. 42) Sdhnedet man dig
Scnauze ab,  15) Diegt man bi¢ obern Kinnbacen, davs
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Bom Tranfchiven und Borlegenr. 387

inn die Milchzahne von einander, und leget fie bei Seite,
14) Stefet man das Vieffer bei der'Gabel hinein, bricht
bad Glenidf vollends entyen, und giebt die Beine von
per Zafel. TVare die Hirnfchaale aber bereits gedffnet, und
pie Junge lage tber der Sdhnauge, fo nimm diefe gleidy
Anfangs auf einen Jeller, und theile fie in 4 pder mebs
teve Stucle, etwas Gebivn dayu, und prafentice fie gleid
dem BVornehmiten; im ubrigen Fann man verfabren, ie
bereitd gelebrt worden,
Borleguna

1) und 2) Die Wigen eingd nach vem andbern mit etrwad
Kinnbadenfleifth, 3) und 4) Die Jabne mit etroas Kinnba=
cenfleifdh.  5) und 6) Gin Obr nach bem andbern mit efroas
Kinnbadenfleifch, - 7) und 8) Die Milchzabne mit etrwas

Wangenfleifch, Das wbrige nach Pelieben, es muff aber mit -~

jebem Reller etwas Brihe und Gebivn aufgetragemloen.

NB. 9enn die Junge nicht prafentivt worden, ertheis
let man fie gleich Unfangs auf vier Jeller mit etwad Se-
birn und Kinnbadenfeifch, -

Der SchroeingFopf.

Man feiet ibn mit dem Rufjel jur linfen Hand, leget
vag Mieffee- hinten queer vor, und imbrodhivt die Gabel in
beide Nafenldcher, faffet ibn mit der Serviette beim Oby,
und wenbet ihn auf die rechte Seite, fhneidet 1) die {chivar:
3¢ Daut fubtil weg, und 2) f{chneidet man feine Schnitten
von ben MWangen, ywenn man damit nicht ausfommt, fo
fann man auch auf der anbern Seite {o verfabren, und
endlich, toenn e8 audy nothig, binten um den $Hals bie
Haut abjchalen, und etliche flache Stictlein abfchneiden,
vder obl gar die Obren Idfen, und etliche yarte Stincklein
bevunter fdyneiden, wenn nian aber fo ansfonunt; o ge-
{hiest e5 niche fo lewcht,

obh 2

S
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338  BVom Tranfdhiven und Borlegenm.

Borlegung

Gtliche Stuclein werden auf einen Feller gelegt und

Derum gegeben,
Niernbraten,

©elben mit bem Stofie jur linten Hand geftellet, imbro=
chivet von einem Gabelzinten in vad Rudgratloch, fchneidet
fomit 4) die lappichte Haut mit den drey aufiecften RNip=
pen ab. 2) Die Rippen nach einander famt MRudgrate
nach Mnieeifung der Gelenfe. 3) Tbeilet man die ieren
famt pem Vraten in etliche Feler, man Fann auch Nieven
supoe ausdfchneiden, und abfonberlich theilen. 4) JImbro=
divt man die Gabel bei Envigung der Nieren auféd neue

in pem Stof. 5) Lofet den Schieif vom MRuctgrate, und &
=2t fobann 6) tas inmwendige Fleifh von ben JMdhren, und E
o Ghneivet Das ubrige mit Hallen Sehnitten ab, 7) Das

Gigheut mit etwas Fleifch, 8) IBendet man um, und vers
fabet auf ver andevn Seite anch fo.
PBorlieguna

1) Die RNippen, da die Nieven {iflen, nach und nad.
5

Ferner: 2) pas Unferbeinlein nebft etiwas Tleifch, 3) Das ¥
Uebyige nach Belicken.
Schyopsfchiegel.

Man, ftellet felben mit dem Stofie jur vechten Hand,
imbrochict mit dem einen Gabelyinfen fort, nud {chneidet tn
pag Rucgratlody. 1) Die lappichte Haut nebft den 2 dufe
fern Nippen ab. 2) Lofet man den piiceen Snochen, imbros
chivt aufs neue, und theilet 3) ven Sadgrat mit einem lan-
gen Schnitte vom Stofie, wenbet ibn um, und gertheilet
ibn nach. Unweifung der Gelente, imbrodhivt die Gabel
aufs neue in den Stofl, daf die Nobre smwifchen die Jinkewr
fommt, &) Lofet man den Schroelf mit effoas Gleifch voin
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Bom Tranfhiven und BVorlegen. 389

Mucdgrate.  5) Schneidet man vad Gleifh mit balben
SMontfdhnitten von der Robre, roendet den Stoff um, und
verfabet 6) auf ver linfen Seite aud) alfo. 7) Biegt man
vad Miutterbein von der HRbdbre, und Ddiefe, woenn man
fann, manieclicdh auf, und {tofit fie von Dex Sabel.

-

: Borlegung

SMas am beften gebvaten, mufi man suerft vorlegerr.
Gigentlich foll mit dem Rucgrate vom Stofie an, immeg
9 Gjelenfe an einander angefangen, und alfo fovtgefabren
werden, big ber Nuckgrat gar ift; man tonnte auch nodh
ver Reule etmwad Levlegen, fo man gedachte andzufommens
fopann vollends das Reulenfleifch, weldyes zu den Knochen
fein eingutbeilen ift

Die Lammsz und Kalberbruff.

Man febet diefe mit dem Halfe juv linfen Hand =
weil fie meiftentbeils gefillt wird, fo nimmt man fich wobl
in Acht, dafi man vas Gefiillte nicht serbrofle , imbrochivt
bie Gabel aufs Schulterblatt, und [bfet 4) daffelbe von den
¥ Mivpen ab.  2) Schneivet man pad Fleifch mit halben
8 i Piondenfchnitten davon, und ftofit die MRobre ab, imbro=

chirt in dem Halg, und fhneidet 3) ben SKnorbel an Den
Sippen ab.  4) Rertheilet man die Rippen, wenn bee
Braten groff ift, fonnen die Nippen von pem Rudgrate

e e SV N

"

S Y

% abgedritft yoerden, und alsbann twird vev Ruckqrat mit ei
i nem Fleifche auch getbeilet. 5) Lofet man den Brufteern,
Iz und toenn der Hald gut, und nicht ju braun gebeaten; find
D= ctliche DBogenfdhnitte davon u machett.
1-
ot ‘ Borlegung
el 1) Den Druftnieren. - 2) Eine Rippe nach Der anberi
i} mit demt Genllten. 3 )Tas am f{ehinfien gebraten, Dad
i Uebrige fodanit nach Velicberm

)

e e e —————
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390  Bom Tranfthiren und Vorlegen.

Die Nehz Hirfch- und Shrweinfdlegel.
Mian fiser mit vem Schlegel jur linfen Seite, imbrodyint
bie Gabel 1ber die Rdbre, {chneidet dasd Fleifeh balbe Mon=
peniveife, und dann mit einem langen Schnitte ab, fo ed
nothig, fann man auf vex anvern Seite auch alfo verfabren,
Borlegung
TWad am brauneften gebraten, legt man juerft vor, aufs
fer Dem bey diefem im Worlegen alles gleich ift.
MRuckgratsbraten.
8ird wie ber NRicden am Haafen tranfhivt, ohne daf
v in der Schufjel liegen bleibt,
Borlfegung
TWas am fchonften gebraten ift, legt man juerft vor.
Die Schinken.

e Diefen ift die Haut, ebe er aufgetragen iwitd, bereits

aufgclvi'é-t: und davunter mit Simmt, Negelein und Salbey
beftefet. Man fefiet ibn demnagh mit dem Knochen yucling
fen Hand, wifelt die Haut mit der Gabel jieelich auf, im=
brochict die Gabel durch die Haut neben dem Knochen, und
fchneidet am Gnoe dad Schwavge vom Ilanglichten weg,
fabet fort diinne Stucdtlein in Form eined halben Pionbes,
fo viel man ndtbig bat, bid and BVein abjufchneiden, Der:
gleichen auf der andexn Seite auch gefcheben fdnnte, und
fo fie endlich ju grof wurben, Ednnte nue in der Mitte ein
langer Sehnitt durch gefchehen. - LWare bey Schnitt abex
febr fett, o ift e8 auch erlaubf, mit gvep balben YMont-
fdhnitten in der Mitte anzufangen, und nadhbem ein Ovalz
ftuctchen hevaus ift, Fann auf beiven Seiten alfo fort ges
fabren werden, Der Mand und Boden aber muf am Sehin:
fen gang bleiben, und nur ausgebolet oerden.

PBorlegun g
Wan legt zoey oder drey Stice auf ven Reller, nelft
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etiwad Saly und Pfeffer auf den Rand, und {0 giebt man
8- berum,
| Der gebratene Fifch.

Man ftellet ibn mit dem Kopf jur linfen, imbrochivt die
®abel neben dem Kopf eirt, bebt ibn auf ven Bauch, und
madyet 1) einen langen Schnitt auf dem Ricken, ju beidert

' Seiten, vom Kopf big jum Schoeife. 2) Stidht man die
Gerath beim Kopf und Schiveife entzwey. 5) Hebt man
fie mit der Gabel beraud, und giebt fie vor, 4) Keilet

. man den Jifch 3 over 4 mal, nadhdem er grof ift.

BVorlegung.
1) Dent Kopfe 2) Das Mittelftud, 3) Den Schoeif,
Die Krebfe.
Man trage 3 bis 4, nachdem {ie grof, und vorhandben
i {ind, mit der Gabel bei dert Scheeren auf dem Jeller, o
lege Peffer, Saly und Butter daju, und gebe felle Yerum.
Der Karpfen,

S8eil Diefer {chott getbeilt ift; Fommt ed nun auf did
Borlegung an, welche aufdie folgende At gefchiebet: 1)
b Den Kopf mit dem halben Gebindlein, und etwasd Rogen,
2) Das Wiittelftid nebft dev vovigen Zulage. 3) Tee
Echoeif. Der Rogen wird beigelegt, {o viel e jureichet,
| Qer Hiedt,

' 9Ritd wie ein Bratfifch setbeilets die Leber muf von einz
anbder gefchnitten, und den erften sroey Jellern beigeltegt wer=
pen s find bie Hedyt abex Flein, {0 theilet tan jeben Hall, und
gielt bernadh 1) dad Worbeeftud, 2) dag Hinterfhick,

Qe Artifchoken.

| Man imbrochivet die Gabel oben, und mitten in Keen,
i oritfet mit dem Meffer die untecften Blatter nicder, {chneidet
| die Groften mit einem Keengfchnitte duvch, thut das vaube

; T e e . e . e P ——
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592  Bom Tranfdyiren und Borleaen.

Deraus, fragt fie mit bem Loffel auf den Jeller, und tibesz
gieht fie mit etroas Brabe.

Qie Pafteten.

Man machet von der grofien Paftete den Defel vings bers
um [0d, leget den Defel auf einen Jeller, und zexleget Das
barin liegende nach feiner Yrt mit etwas Brube; waive die
Paftete von gutem Taige, fo Eann man auf jeden Jeller ein
Studchen dagu legen, toenn aber diefes nicht ift, fo leget man
en Detel, fo man mit bem Vorlegen fertig ift, voieder dariiber.
| ; ~ Die Fleinen Paftetchen rwerben meiftentheils nue nady
(i Angabl der Perfonen aufgetragen, und ein Stuc nach dem

' andern auf bem Feller tibergeben.
i Die Torten.

Werben nach Angahl der Perfonen, daf tveder etiwas
| e mangle, nod) Giberbleibe, jerfhnitten, und ein Stud nach
=ee-appern prafentict, :

Dag Obst und Sonfect.

Das Obst Fann man mit der Schirffel prafentiven, da:
mit ein jeder felbft nebme; wave abee {oldhe ju groff, oder
su fchyoer, €onnen etliche Sthce mit der rechten Hanb auf
ven Feller gelegt und tbevveicht twerden,

NB. Die Weintvauben und Nuffe aber muffen auf dem
Seller Derumgegelen toerven.

Das Confect wird mit dem Loffel, Mefjer /oder Hanbden,
jeves nadh feiner Aty auf den-Teller gelegt, und alfo hev=
um gegeben terden.

NB. Das vornehmfte und befte gebovet oben auf.

Die Butter und Kafe.

Muf eber als Kuchen, Obft und Confect vorvgelegt
werden, dabey ift jedoch ndthig, daf man erit die Dutter,
Pernach aber den Kas Hevum gebe, weil e offevs Pecfonen

find, weldhe nicht beyded effen Tonnen.

AW Y BN e

B, JUR N B e Py 3P

-—_q..-—.g;u«.mu L g NP g

Ea o A0 SO0 ATED N RN oS o e A0 S

!
i
€

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK Baden-Wiirttemberg



	Seite 377
	Seite 378
	Seite 379
	Seite 380
	Seite 381
	Seite 382
	Seite 383
	Seite 384
	Seite 385
	Seite 386
	Seite 387
	Seite 388
	Seite 389
	Seite 390
	Seite 391
	Seite 392

