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178 Gelde,

FRilch, thut den gefottenen ©dnee in ein Sudecfiel, baf er
ablauft, rubet ibn nady biefem langfam an bie gefottene Cres
me, giefit fie auf eine Platte, und adt fie im RKeller geftes
ben.  Die Creme fann audh in ein glattes tunbes Sefchive
ober in eine Kafferol gefullt werben. . MWenn fie davin ges
ftanben ift, wird fie erft auf eine Platte gefitest, 1nnd mit
DBlumiverk gegievt.
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Nenetten ¢ Selée,

Man fdneidet Senettapfel Eleinfcheibicht, und laffe fie
fo lange fochen, Dbis fie weich find und der Saft ju einem
ordentlichen Faben ift; fcbitte e8 dburd) ein Sieb, unbd laffe
ed ablaufen, tann auf 2 Sdoppen Saft, 1 Pfund Ju=
Fer, foche ben Rufer jum Ballen, dann gieb ihn auf die
®elee = Prole.

‘2

Quitten # Gelée.

Siebe Menetten = Gelee.

Sohannisbeer « Selée,

Man nebme Sobannisbeer, jecftoffe fie mit Spargeln
gecht auf bem Feuer, und {chutte etwas Waijer Ddavan,
Yoche fie fo Iange, bid Der Saft jum Faben ift, fdlage
ibn dann durch ein Sieb; auf 2 Schoppen Saft 4 Pund
Sufet, foche ibn jum Ballen, dann thue den Saft Pins
ein, und foche ihn jur Gelee = Probe.

Quitten » Selée oder  Latfwerge,

Mebme 16 mittlere Quitten; fdneide fie gang Bunn,
und thue 4 Maas Waffer dazu, und focbe es fo lange auf
einem ftarfen {Feuer, alg vas MWaffer jur Halfte einges
focbt ift, Dann laffe den Saft berunter laufen, und lau=
teve fo viel Sudier ald du von jenemt bajt, Foche Diefen
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auf cinen mittleren Faben; thue alébann den Saft hineitt,
und foche ed fo lange, bis man den Tvopfen, Den man
auf cine mit Sped befchmievte blechene Fovm fallen Lagt;
leickt wegbupfen , und leicht verbeiffen Tanng alébann
fulle ed in ftetnerne ¢ 5 i-alt ift, thue es bers
Sdadteldhens
‘ Hbrube oder die Portages
when st machen find, :':ci.t%)c in Der Gefchivindige
£ ohne Fleifdy, su Haus, auf NReifen, su LWafz
,i und Land, fo oft man Fraftige Slcifdhfuppen
baben il 31.1 verfchafien find
Nimm faftiges , nicht ju fettes nmb au iageres Minde
fleifcn ; trngcfﬁhr 12 Pfund, einen jerfpaltenen Markinoz
chen , 4 ober 2 Kalberfiffe, 2 alte Hibhner mit ihren Knoa
¢hen, die juvor in einemt Morfer Elein geftoffer werden;
bamit fich der Saft defto befiet ausbochen fann ;- Mustaten=
blithe ein balbes Quintchen,’ weiffen Preffer; Sngroer,
bon jebett 20 Gran; 5 ober 6 Lorbeerblattchen, tber Diefe
Stiicte gicffet man fo biel Waffer; als man ju einer gutehr
ftarfen Fleifchbribe ordentlich nehmen mufs - Diefes alles
foche jufammen in einern irdenen yerglafivten Sefad, vad
wohl jugedectt ift ; Damit burch die Ausbinftung Ddie
SKraft nicht gefdyrodcht wicd; man L&t 8 fernet auf einem
gelinbén Koblfeuer 412 Stunden lang fodeny rubet ¢8
dant mit einent teinen Kochloffel mwobl burch einanbder,
und fehauntet ed audr qut ab; alsdann feihet man ed
dutdh ein feined Darvenes Sieb , und 1{1(‘:1 ¢$ Falt werbden,
nimmt abet andy alles oben befinbliche Tett vein ab, fejet
Die Gallevt in einem veipen irdenen Gefaf auf Kohlenfeuer
und focht e fo lange gelinbe bis es gut eingefoeht ift, und
Dife wirdy fodann fehittet man es auf eine Schuffel, (Gft ed

gerinnen unb Falt mwerden s fchneidet davauf das Hevofinene
: ' i 2 ;

nd in Eleine

e cine trockene
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180 Selée.

in ©tiden , toie einen Kucdhen, und [aft bie Kuden auf
einer ivdenen &cebuffel, in einem Vacofen , venn bad
SBrod berausd, unbd Derfelbe nicht mebe beif ift, trodnen,
und vermabrt fie Did jum Gebraudy. Da diefe Kuchen
Teicht verbrennen fonnen, o muf man damit Debutfam
su Bevfe geben , und bauptfachlich Sorge tragen, dap
per Vacdofen nicht mebr ju beif ift. Sie dauren, wenn
alled was Dbeveits gemeldet voorden, gefeben wird, wviele
Sabre lang, nur muffen bie Kuchen an cinem trofenen
Ort vermwabret werden, denn an einem feuchten Ort befchlaz
gen fie ober laufen an, wie wobl ihnen in o ferne aud)
biefes nichts fehadet , wenn man nur den Schimumel, wenn
fie gebraucht werben, bavon abfchabet,

Oc¢r Gebrauch diefer Kuchen ift folgender:

Man Eocht reines Tafler, thut einen ober mebhrere Kus
then binein, nachbem man die Suppen ftarf, oder Deren
viel baben will, und renn bdiefelbe jevgangen, fo falzet
man bie BVriabe, unb gieffet fie in eine Schiffel. Man
Fann Gper, Gemmel und: andeves Brob, nach Belieben,
auch grine Garten = Krauter bingufiigen; folcher Geftallt
Fann man in Gefchwindigleit, obne ¢in Fleifch abyufochen,
auf Meifen, fo wobl ju Waffer ald ju Land, fo oft man
will} Fleifchfuppen haben, und diefelbe hiedburch aufsdie
allevbefte Art beforumen. Pan fann auch vie Kuchen
teocfen effen; pder im Pund zergehen und {chmelgen lafz
fen, tie Bidquit = ober Chocolade = Kuchen. Auf Ddiefe
9Beife Fann man auch im Notbfall, obne eine andere Spei=
fe ju fich ju nebmen, eine geraume 3eit fich damit bebel=
fen. Diefe Kudhen find befonders febr Eoftlich fi frankte
Perfonen, welche Feinen Uppetit ju einer Speife baben,
benn fie geben ibnen DNabrung und RKeafte,
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