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Getranke fur den Sommer, durch deren Selbstverfertigung viel erspart
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338 Liqueur.

Liqueur von Krasfeminge,

Man nimmt5 Hande voll Kraufeminge, wberfchnetiet |
fie etrad, bringt fie nebft einem Stiidchen ganzen Jimmt |
und 6 big 8 Nelben in eine Flafche, giefit 2 Quart guten
Sranntenwein darauf, und laft e in ver verbunbenen
Slafche b bis 6 Jage Deftiliren; ed mufl aber alle Jage gut
aufgefchittelt werdben, Machher wird der Branntenwein,
soenn fich die Krvaufeminge gut ju Boden gefefit hat, in
die Blafe gefillt, bei einem Fleinen Feuer langfam abgea
s00en, & Pfund Sufer mit § Duort Tafjer gefocht, unbd
nach dem GrFalten beided mit einander vermifcht,

: Ober: man ibeegieft eine Hand voll Kraufemiinge cder
dergleichen Kvduter mit 4 Quart guten Pranntentwein,
thut nach Belicben cin SticE Calmus und etiond Carboz
momen dagu, laft alled 5 Tage deftiliven, " filtril ed alds |
Yann und ver[uft ed mit gefochtem Jufer,

Getranfe fir den Sommer, durcdh des
ren Selbftverfertigung vicl cws
{fpatt wird.

Limonade.

Man preft den Saft aus 4 Dupiend Gitvonen, twele
¢hed ungefabr eine Maad giebt. Diefen Saft giefit man
durd) ein Haarfieh, damit nichts Dites in demfelben jurtif
bleibt; nimmt algdann 3 Pfund Sufer und die Schaalen
pon 42 Gifrorten ; welche man dinn abfehalt, und thut Dei=
Des in einen Steinfrug, Der Jufer wird in Hleine Stucke
gefchlagen, und in den Saft gethan, - Die Gitronen{chaalen
werden etliche mal durchfchnitten. Hievauf wird der Krug
in ben Keffel mit fochendem MWaffer gefelit, und mit ement
fchroeven Gifen befchroert, Daf ee nicht umfdllf, pas SBaf=
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Getvanke fir den Sommer. 339

fer muf beftandig Eochen. &obald bev &aft ju fochen arts

t fangt, toitd er abgenommen und durch ein Judh filtriety

: dann wird ¢¢ auf Bouteillen gefullt, feft veeftopft, mit eis

1 ser Blaje verbundert und in den Keller gelegts Diefe

1 Qimonade balt fich ein ganges Jabr. TWenn man bavoen

e teinfen will, o gieft man unter ein Glas Wafier o piel

G Qimonabde, Dafi ed angenebnt davon {dhmekt.

; Orfade, oder DMandelmild.

; | Yuf eire Maas LOrfabe himmt man 4 Loth fOffe und
o ot bittere Mandel, Die Manbel werben abgejogen

: and in eirem SMbefer gany Elein geftoffens bievauf wicd

: ¢ine Piaad Raffer und 8 Loth Sufer daju getban, und

! alles roobl unter einander geviebenn, Alsbann nimmt man

£ bie Orfade hevaus, 14ft diefelbe duvch ein Ruch laufen,

: ‘ fillet fic auf eine Bouteille, und feft fie in G pdet irt
pen Keller; Dafl fie vecht Falt wied, und fo ift fie fertig.

Gilipup.

4 Man nimitt 1 Seivel, (Schoppen ) Rabm,, eitte
balbe SMaas guten Aein; ein 5 Piund fein geftoffenen Jus
fer, und von 6 Gitronen die abgeriebene Gchaalen, aud
Sriift ntan den Saft von bden Gitronert daju, aber fo
forgfaltig, daf fein Kern binein fallt. Diefes witd zufatns

2 ment fo lantge gerlibrt, bis e ein {tavker Schaum ivird,

i weldher alspann in Faffen obet TWeinglafer gethan yoirds

¢ Tenn der Schaum techt ftart gevitlie wird, {o fallt ev ete
liche Stunden nicht; wenn man einige Glafer abgerivime

1

= ten ; tubet wan immer fort, @3 ift biefes ein febr Eube

¢ Tenber Fvant, det aber auch, vdenn et vedit Talt fepn foll;

1 an cinent falten Orte subereitet yoerden muf.

e Gin ®etrant anftatt dem theuern Caffee.

L Man brennt 3 Wiectel Pund Nocenmebl fo langes

i ii8 ov Die Fasbe vont Gaffec bat, [¢dod) von einem,; Des
D 2
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340 Getrante fur Loy Sommey,

nicht ftark gebrannt ift.  Auf diefe et brennt man aud)
ein balb Pfund Reid, {dalt ein balb Pfund Mandel in
warmen IBaffer, trofnet fie roieder auf Papier, und brennt
fie wie Gaffee, f{tofit fie und den Neid befonvers fein, fiebt
fie fo fein alg mbglich durch ein Puderfieb, vermengt fie
mit dem’ gebrannten Mebhl, und thut etrwas geftoffenen
Rimmt, Fegelein und Sufer daju. Dann wird ed ywie
Gaffee gefocht und geteunten, TBenn man ed in Milch
focdht, wimmt man etivad mehr von der Mafle, und vubyt
e8 mit cinem Gy ab.

Getvante fur den Winter.
Kittenyoein,

TMan veibt 20 big 30 Stad RKitten auf der NReibe,
nit der Schaale gany flein, und [aft fie in ciner Rein 3
(Sduffel) 3 Jage fteben, Hicrauf drift man den Saft
dburdh) ein Such, und mift ibn.  Wuf eine Maad Saft
nimmt man einen balben Wierling Kanacienjufer. TMan
fetst namlich ben Saft exft auf Koblenfeuer, und laft hn
eine halbe Stunde fochen; vann thut man ben 3ufer das
su, laft beivesd n'orb eine Wiertelftunde Fochen, und fhiumt
8 recht vein ab. Ulbann nimmt man auf jeve Niaas
Saft eine BViertelmaas weiffen MWein, und [aft ed, wenn
ed toohl duvch einanbver gerubrt ift, durh ein Flicfpapicr
vermittelft eined Filtvic=Rvichters-in die Bouteillen laufen,
IBenn die Kitten mit weiffern Wein abgeyogen werden, {0
ift diefed ein febr gefunber Tein; wer aber hHiBige Sadhen
licbt, fann {ie mit Branntenroein abjieben, in weldem
Galle e8 ein febr hiniges Geteant ift,

Himbeernein.
Man pact vecht gute reife Himbeere von ben Sties
lery und deuft fie durch ein Tudh ober Daarfieb; dén )
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