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340 Getrante fur Loy Sommey,

nicht ftark gebrannt ift.  Auf diefe et brennt man aud)
ein balb Pfund Reid, {dalt ein balb Pfund Mandel in
warmen IBaffer, trofnet fie roieder auf Papier, und brennt
fie wie Gaffee, f{tofit fie und den Neid befonvers fein, fiebt
fie fo fein alg mbglich durch ein Puderfieb, vermengt fie
mit dem’ gebrannten Mebhl, und thut etrwas geftoffenen
Rimmt, Fegelein und Sufer daju. Dann wird ed ywie
Gaffee gefocht und geteunten, TBenn man ed in Milch
focdht, wimmt man etivad mehr von der Mafle, und vubyt
e8 mit cinem Gy ab.

Getvante fur den Winter.
Kittenyoein,

TMan veibt 20 big 30 Stad RKitten auf der NReibe,
nit der Schaale gany flein, und [aft fie in ciner Rein 3
(Sduffel) 3 Jage fteben, Hicrauf drift man den Saft
dburdh) ein Such, und mift ibn.  Wuf eine Maad Saft
nimmt man einen balben Wierling Kanacienjufer. TMan
fetst namlich ben Saft exft auf Koblenfeuer, und laft hn
eine halbe Stunde fochen; vann thut man ben 3ufer das
su, laft beivesd n'orb eine Wiertelftunde Fochen, und fhiumt
8 recht vein ab. Ulbann nimmt man auf jeve Niaas
Saft eine BViertelmaas weiffen MWein, und [aft ed, wenn
ed toohl duvch einanbver gerubrt ift, durh ein Flicfpapicr
vermittelft eined Filtvic=Rvichters-in die Bouteillen laufen,
IBenn die Kitten mit weiffern Wein abgeyogen werden, {0
ift diefed ein febr gefunber Tein; wer aber hHiBige Sadhen
licbt, fann {ie mit Branntenroein abjieben, in weldem
Galle e8 ein febr hiniges Geteant ift,

Himbeernein.
Man pact vecht gute reife Himbeere von ben Sties
lery und deuft fie durch ein Tudh ober Daarfieb; dén )
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Geteanfe fur dan ABinter. 541

1

: tlacen ©aft thut man in cine Bouteille und wirft ein
: Stk Jufer darein, 2lgdann bindet man fle mit einemt
; Loichpapier s, fest fie 5 Jage an die SGonne, und laft
> fie Deftiliven, (mit etroas mebhe Gefabr den Saft ju vers
1 Derben; Fann man die Deftilation auch von Ferne auf bemt

, Geuerbeerd vornebmen.) Dann fepit man die Bouteille
an einen Eablen Ort, pnd Flavt den Saft alle 2 Fage
burch ein Haarfieh, bid ed vecht flae ift, und nidt meby
gabret,  Dann verftopft man bie Bouteille feft, und feht
fie in den Keller. Sebr lang halt fich diefer TMWein nichf,
unb man muf Wt geben, daf ver Soff tm 2Anfang
nicht fauer mwixd.

Limonien (oder Citronenivein.)

‘ 3u eingm Fafchen von 8 Maas, voelched aler vecht
gein fepn muf, nimmt men 10 Limonien, febalt vie gels
be Schaale vedt fein ab, und thut fie in das Faf, roel=
ches man mit Gerotivy=Einfd)lag ausbrennen fann,  Dante
thut man 2 Hanbe voll Spahne von Hafenboly dagw und
4 Vfund Feiner Sufer. Den Jufer ftoft man recht feun,

£ thut ibn in cin geoffed Glag, giefit guten alten eiffert

3 Frangwein darauf, und immer aus einem ®lafe in dad

andere, big Der Jufer flar ift; Pa man ibn bann ju ben

Qimonienfchaalen gieft und bdas Faf mit gutem alten

SBein anfullt, Wenn man Wein davon abzapft, fanmw

man immer von neuem iieder nacbfillen, bis fich Der

. Limoniengefhmact verliert, Man Fann auch den Limos

niemwein auf folgende et machen: Man fchalet von s
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1
monien das Gelbe diinn ab, fdbneidet fie in tlerae Stiicke,
thut diefen in einen irbenen Jopf, giefit 2 Maasd guten
. feiffen TBein darauf, und thut etivasd gebrochenen Bimmt
1 Dagu; feiit fodann diefen Limonienwvein  jugedeft auf ben

i Ofen, und gieft ibn oen folgenden Tag durdy ein Tuch,
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542 Setranke fliir den IBinter.

{o Fann man denfelben unter anbern MWein mifdhen, ARl
man ibn fUf Daben, ot man ein Pfund -Suker, fchaums
ibn vein ab, giefit fhn davunter, und fullet e, renn man
¢ durdygegoffen, auf BouteiHen,

Malvafier,

Man nimmt guten gelauterten Honig fo viel man will,
und thut denfelben in einen irdenen glafivien Fopf, den
man mit einem Dekel perfieht und vecht vectlebt, dDaf fein
Dampf beraus Fann, Derfelbe witd in einen Keffel mit
Eodyendem TWaffer gefelst, wo er {0 lange fteben muf, bis
ber Honig wie Oel ift: alddann giefit man in einen ver:
ginnten Keffel Fares Byunnenwaffer, und mifit mit einem
Staabe die Hobe ded IWafferd, damit man fieht, wie weit
ber SKeffel leer Dleibt, 1Unter bas Taffer thut man die |
Halfte ved jubereiteten Honigd, vibrt e recht unter einz ‘
ander und aft es auf Koblen bei fleifigem Abfchaumen
fo lange fochen, Dbis e wieder fo boch in Dem Keffel it
als bas MWaffer gewefen,

Hievauf Gt man e8 verkublen, und giefit 8 in ein
TBeinfafl, in joelchem vorher guter Wein gerwefen. Unter
50 PMaad von diefem abgefochten Honigwaffer giefit man
eing Mand ftarken TWein, in jwelches ein wenig TWBeinftein=
faly und ein Schoppen Grem gethban ift, Diefes giebt
bem Malvafier die Stavke, und er fangt dabuvch an ju
Fochen., Das Faf muf alsbann in die Sonne oder in
eine waume Stube gefest werben, bis es vdllig ausdgeqoh=
ven, worauf das Faf redht gut jugefpuntet wird, IWenn
man den Malvafier auffullen will, fo muf es mit Deth
gefcheben, wovon iy in dex Folge noch BVorfchriften geben
erde. Diefer Malvafier ift in 3 IWochen gut und witd
ourch Das Ulter noch fehoner, Man fann ibn auch an
Suppen und falten Sdaalen gelrauchen.
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Seteante fur den Linter. 343

gifti.

Wan fehneivef von 6 Limonien, (Gitronen,) Die Sdaa=
len, thut e mit 4’/ Daas Koenbranntenyein in eine geofe
glaferne Bouteille, in Der man ¢ ctliche Fage ftehen 1aft,
Dafi bie Keaft auszicht, worauf es in einem Fupfernen Kefs
fel abgesogen wird, Alsvann nimmt man eine Maas Wafe
fer und 2 Piund feinen uker, fodht e, bio piefer vecht flax
ift, (man muf ed fleifig abichaumen) und gieft 8 untee
ben abgejogenen Gitei, €3 giebt Dicfes pemfelben feine
Qinnehmlicheit. - Man {chneidet nodhy vou 5 Giteonen bie
Shaalen ab, thut fic zu bemfelben und lagt ibn fo 14 Tage
{teben, fo beFommt ev eine gelbe Farbe. Ulsdann wird ex
auf FHeing Bouteillen gefullt und jum Gebraudye vevroahet:

Suter Meth.

Man nimmt auf eine Viaas guten weiffen’ Honig, 6
Maas Elares Brunnenwafiet, und Lagt es unter Deftandie
gem Abfchawmen {o [ange Eochen, bio ¢8 tieder {o DIk ald
Honig roird; alsbann lajt man s falt poecden, Dann
focht man ibn npch einmal mit eben fo viclem falten
9Baffer, bis er ein &y nur faum noch tragt, giefit ibn algs
pann nod) warm in ein Fafichen, und thut Grem dazu.
gfenn er gut gegobren, fo gieft man auf einen AUimer
Meth 1 Pfund LWeinftein, woburd fich die Grem vollig
von bem Mieth fcheivet, und ibhn vecht Dauerhaft madt.
Man nimmt darnach ein Loth Negelein, ein foth Bimme
and ein Duintchen Jngwer, binvet alles in ein Saddhen,
thut einen reinen Siefelftein binein, baf er umfinkt; bans
get ¢8 in den Wieth, und Iafit diefen fo fteben, big er gee
gobren bat, vorauf ev zugebunbden wicd, bis man ibn
trinfen will. S 4 Wodhen ift ec Flax allein er 1oird durdh
die 3eit, daf ev liegt, noch beffer, man fann ibn aud) burd
SMoft oder Obftfaft ver{chonern,
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544 Getrante fir den LWinter,

Birnmeth,

G5 witd ber Saft aus ubevreifen, faftigen Bivnen,
nachdem fie gefchalt, 5erg‘dmittcn und Elein geftampft wors
Den, durch einen teinen Sadk geprefit, dann fiedet man ibn,
und wenn ex fich gefessit bat, giefit man den flaven davon
in einen anbdern Keffel, fefit thn tber ein belled Feuer,
fohdumt ibn einige mal ab, und laft ibn unter ftetem
Umenbren vecht Dif werden, Endlich thut man ibn in ein
Gefchive, [aft thn austublen, und faft ibn jum Aufheben
in eine fteinerne-Puchfe. Man fann ihn theild jum trins

fen, theild ju Bedben Uber dad Gfjen brauchen.

gt DA

Warme Getvante
Punfech su machen,

2u 5 Maas’ rvecdht {honem Punfch muf man baben'

L] mmlmg fein geftoffenen Sufer, von 8 Citronen den Saft,
von 4 die gelbe Schaale auf Jufer abgerieben, eine gute
Maas gefochted Tbeewaffer und 4 Schopyen Nadky Ddie
Citronen werden mit einer Preffe ausgeprefit, und dpurch ein
©ieb in den Punfchnapf gegoffen. Der Sufer wird auf
Gitronen abgerieben, welcher mebft dem tibrigen Sufer da:
ju fommt; Dann foird ber Ibee und Rack jugegoffen, end=
lich auch fochendes Waffer. Tan viibrt died alles wobl
burd) einanber und laft es eine TWeile {teben, PVian fann
aud) Das IWaffer weglaffen und lauter Ihee jugieffen.
IBill man weniger Punfdh machen, fo nimmt man nach
LBerhaltnif von jeber Jngredieny weniger,
Cyerpunich,

Pan veibt die Schaale von 5 Citronen auf Jufer aby
fdhutfet Diefed mit vem Sajte von 6 Citronen, § Pfund
Suker, 4 Quart Frangrein, & Ouart Wrak, 3 Quart Waf:
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