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Caffee fhnell Hell su madyen.
TRenn ber Caffee beim Einfchenten fidh noch nicht ge=
{elit bat, und nicht hell ift, fo thue man cine Hand volf

"

@.Jj auf ven' Qifch, ftelle ven Krug davauf, {o oitD €r

in hw‘,rm hell fewn,

b‘a 1*-'“11 fanii, Daf Die
) ng 4{1} o ges
’mur::-: m'“m.

Qeute in groffe
(:"1911"~1L‘t paben, tonnen gerodhnli {; an f"‘.‘ ulen Ragern
nicht verbiiten, daf die ﬁ'u}l";c Milch vom Morgen bis auf

L“nb nicht fauver mztc. Ginige fefien den Fopf mit
ber “ma‘cf) in einen Gimer frifches TWaffer ein und fhlagen
et naffes Fudh dartber; aber aud) das bilft nicht immer.
Hice-ift eine beffere
feltener febl {chlagt. Loth Sal
Tartari in eince balben RKanne beiffen Wafferd und bebt
pie Mifchung ju folgentem Gebraud) auf,

IBenn ciner am Wiovgen gute Milch bat, die er bid
au{* pen Abend, oder auch bis jum anbern Worgen gerne
frifeh echalten will, fo gieft man cinen {bffel voll von
pbiger Mirtur unter cine Flafde ooll TMilch und fullt fie
ein oDer gwey mal in ein andeved Gefaf uber. Auf diefe
9t yoicd fie fich unverandert Dalten, und der Rahm toes
niger fteigen.

A S R

Berfdhiedene Sulzen, Cingefottenes
und Geleen, weldhes man auf Spar
sicrgangen felbft verfertigen fann,

- Der Sdhabdon, ;
imnt auf einen \_Lf)oum, guten TBein 40 @m‘fbot-
ffl.r ein guted &t Jufer, ein Stud gangen Jimmt, eine

3

Dian gerlaft ein balbes

¢ und nuslichere Methode, die {dhon viel -
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354 Bevfehicdene Sulgen 2,

gange Gitronenfchaales dicfes alled thue in einen febr veis
nen Hafen, fpeudle ed gut durd) einander, fefie es Fu Kobs
{est und {prudle es, bis ed ju fteigen und DIf ju wwerden
anfangt; thue ed in einen Becher oder auf eine Sdhnffel,
fie voird auch uber ben Bubdbing gegeben.

Limontenfulye.

Nimm 10 Stud (aftige Limonien, (Citronen,) reibe
won vier die Schaale mit Suker ab, bevnach feibe ed Duvch
ein Haarfich, thue ben auf Limonien geriebenen ufer hinz
ein, und wenn die Sulze nicht i genug iff, fo thue
noch mebr ufer dagu, Hernach nimm einen balben Schop=
pen SRilch, und gieffe die Halfte unter die Suly und laffe
8 cine Ieile fteben, bid Ddie Mildh jum Topfen 10ird,

—— nimm fovann eine dife Serviette, gicffe die Sulze Davauf

© = und laf e3 {hon langfam durchfeibens bernach thue 2 Loth
feine aufgelddte Hausblafen darunter, mifche fie mit einem
filbernen £0ffel roobl unter einander, gieffe fie in die gebds
vigen Gulgfhaalen und laffe ¢s auf vem GCis ober fonft
an einem Falten Ort fuljen,

Gefulzter italienifther Salat.

Man nimme Gffig, TWein und Waffer, vom Cffig mebt;
ganies Gewiy, Negelein, Jimmt, Dfeffer, Singiver, ganse
Gitronenfchaalen, Kubelfvaut und Lorbeerblatter, diefes lat
man fieden, bernach 1ofet man Hausblafen ‘auf und thut
foldye auch binein. Man probievet vorber, ob es fich fuls
jety algbann gieft man bie Halfte in den Wiobel. Ihenn
fich das gefulzet hat, giebt man italienifchen Sallat parauf;
jevoch obne Gffig und Oel, und bdie fibrige Sulje daviiber,
Ginen Karpfen ober andern Fifch Fann man audy fo fulseen;
man fiedet ibn vorber blaw ab und legt 1hn in pie Sulje.

®efulyte Nild.
Man 166t eine Maas Rabm fieven, davon thut man
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Berfehicdene Sulzen 2. 355

etroad in efnen Hafeny wenn ed Lubl ift, fhlagt man &
ganje Gper und von B dbad Klare daran, und madt 6
mit Sufer febe fif. Man giefit den Nbrigen Rahm Bin-
ein, und vitbrt es wobl untet einander, f{efiet es fo lan=
ge auf Soblen bis ed dif wird; man muf es aber beftans=
Dig rithren, damit es nicht anbrenne oder bedctlicht toerde,
' Nun fprudelt man ed gut abj giefit ed in cine Schaale,

» 1aft e fulzen und befteeuet e8 mit gebakten Piftazien.
3 _ Die geftoFte Milch.
Nuf eien Sdhoppen Rabm nimmt man 5 gange Cys
! er und einen Dotter, Sufer fo viel, bié ed genug ift, und
r Giteonenfhaalen davauf gervieben, Pan fprudelt €8 in ei=
i nemt Hafen gut- ab, fefet e3 mit bem Hafen in fiedens’
) ' Des TWaffer und [aft es drey Wiertelffunden fieden, gieft =
1 es algbann an bvie Schaale) ftreuet Jufer davauf und braue

- net e mit einer beiffen Schaufel,

§
Gefchaumter Schnee mie Milch.
S eince Main oder Kachel [afit man eine halbe Maasd
: Milch fieden, dann {chlagt man einen feften Schnee von
L’, Gyertlar, und mwenn die Mildh fiedet, legt man den Schnee
¢ Lffel voll weid, fo viel man Plag bat, hinein, man [aft
t ibn auffieden, febet ihn um, und, giebt ibn auf eine Schufe
¥ fel, 3ufer und Rimmt darauf. Den ubrigen Schnee focht
-2 man ein, mie den erften, und giebt ibn mit flein /g!el'rbnitu
3 tenen Piftagien beftreuet auf die Fafel,
! Creme von Cafjee.
IL,’ DMan fiedet e8 mit jubeefuffens Rahm, brennt ein bale
bed Wiertelpfund Caffee fchon braun, und irft ibn in den
Mabm, man defet 8 ju, laft ed Falt voerden, und fchlagt
n ¢ duvch, Daf der Gaffee guriuck bleibt,
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Limonienmilch,

Man nimme ecine Yaas Milch, bdad Gielbe von 42
Gyern, die von einee Limonie abgeviebene Scaale und
etroad Sufer, und fpruvelt diefed falt yufammen. NAldbann
feet man ¢s auf ein Koblenfeuer, fprudelt es aber beftans
ig. SWenn e8 anfangt ju Fochen, fo thut man ¢s in cine
SdHuffel, beftreuct ed mit Elein gefehnittenen Piftazien und
1§t ed Talf yoerDen,

Eptoeifmildh.

Nan nimmt dad Weiffe von 42 Eyern, toeldhed von
der Limonienmilch erbalten, und fprubelt es in einer
Taad Falten Wilch mit ecin wenig Suker,  Diefes fefit

_man _auf ein gelindes Koblenfeuer, und fprudelt ¢6, bis
~ ¢3 anfangt su Fochen, Aldbann giefit man €6 in eine

Edynficl, fchneivet abgefchalte Mandel in langlichte Stucke
und fiveuet fie darviber,
in guter Schnee.

Man nimmt von 10 Gyexn dad Gelbe, NRofenroafier
und Fein geftoffenen Sufer, vubrt bdiefes in eine balbe
Maad Milch, feiet ed in einem Keffel auf dasd Feuer, Daf
¢8 ftart Heif und efwas dIE wirh, €3 muf immer ges
tiibyt und algbann in eine Schuffel gethan werden,  3u

“vem T0eiffen von 10 Eyern nimmt man eine halbe Maas

9Mildy, fehit fie auf das Feuer, vaf {te anfingt ju Foden,
Hiecauf nimmt man auch Sufer und NRofenwaffer, Hlopfet
¢ vecht ftack mit einemn Befenveifer famt dem Gyevtlar,
thut e8 in Ddie gefochte Mildh; und [afit e5 noch einmal
auffodhen: €8 mufi aber immer gefchlagen wwerden Dbig ed
Dit genug ift, worauf man einen Loffel nimmt und den
Shnee um dbas Gelbe ber auf den Rand herum legh
Nlgbann wafcht man Eleine Jibeben, fochet fie etwas auf,
und ftveuet fie auf oad Effens  Hievauf fehet man e8 in
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| ben Reller und beftreuct eg, ebe 8 gegeffen foird, it Bue
gor und Rimmt, Diefe Maffe it 3u cinee groffen Sdf
fel. OBIll man nutr eine Eleine baben, fo fann man ginen

Schoppen Wil und 6 Gyer nehmen.
Eperfchaum,
gnan ninunt 6 bis 8 Cyer, fchneidet. bad afeiffe von

L

pem Gelben, und fehlagt e8 fo lange, Dis¢d Schaunt wird.

arigoann [afit man Wiileh fochen; thut etroad Sdhaum Lof
fel voll eis in diefelbe, nimmt ibn hevaus, legt roieder
anvern binein und fabrt.fo fort, Alsdann cubret man bas
Gelle in die Milch, febuttet foldhes auf eing Sdynffet, leat
pent Schaum dariiber und beftreuct ed mit ufer und Simmt,

Gdhynee von Sago.
9Nan wafcht ein Pfund Sago. etlide mal im TBafjer,
Focht 8 hernach mif Mildh, einem gangen Stid Simmk,
Gitvonenfchaalen und einem St Jufer gu emem bifen
Wy, fo-lange bis der Sago gany aufgefchmollen ift, thut
penfeiben in eine groffe Fovm over Fheetafie, und vidytet
ibn, wenn ¢v Falt wird, auf eine Shuffel an, Die Bru-
pe pavfiber muf auch falt feyn, und wivd von Mileh,
Jufer und Gitvonenfchaalen gemacht, putchgetocht und mif
vem Gelben von 10 Gyern abgezogens voenn fie Palt ift,
thiit man etwas vom Orvangeroafier Dingu, unb sichtet 8
aber Den Sago. ai.
Eaffeemug.

Man focht Caffee vecht DIf, Eakt ibn ab, und quirié
ibn in eine balbe TMNaas IRafjer ober Mildy, oz A%
| Gyer fommen., Alles wird Ealt cimgequivlt, - Benn 8 Gbee
l pem Teuer su fteigen anfangt, witd b in eine Schisffel

gegoffenn unb Ealf mit Sufer und St beftveunt,

1
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558 Bon Kafen.

Chocolademug.

PMan thut in eine balbe Maas Milch fo viel Gbhoco=
labe, DaB fie DiE wird, dagu quirlt man 19 Cyer, (alles
Flar) und fest es aufd Feucv; e muf alber beftandig ges
eibrt tberden. IWenn e anfanat qu fteigen, {chiittet man
ed in eine Sejuffel, und Falt beftreut man 8 mit Jutey
und 3immt, Man fonn ftatt der Mileh auch Iafjer
nebmen,

fhaas 0 2

Bon Kafen,
Bon Bubereitung der Kafe.

Der Magen der Kalber ird sum Saben der Kafe ges

-braudht, und damit folgendermagen verfabren: fobald bas

Kalb gefhlachtet ift, reinigt und wafcht man ibn unbd den
Davin fikenden Eleinen TMagen ober NRogen nebft dem darin
enthaltenen Sern (b. f, ter davin entbaltenen Milch), leat
ben Kevn auf einen Jeller, thut eine Fleine Hand woll
@aly bingu und Lafit ibn dann eine ober ey Stunbden
fteben.  Auch in ven Magen felbft wird eine Hand voll
Saly gegeben und folcher damit in und audroendig geries
ben.  Hicrauf witd nun der Keen nebft bem Saly bingu
gegeben, dann der Pagen gugebunden, und in einem
Sdyornfein jum Rauchern aufgebangen.  Sft e gang
fhwad) gerauchert, {o bangt man ibn auf ben Boben,
ober.in einer luftigen Kammer auf, Der fo bereitete PMaz
gen ift nun gefchitt, bas Lab daraus §u Dereiten,

Setwobnlichet Kubz oder Ouart~Kas.
NAud bder Ddifen Mildh, von welcher die Sahne abge:

nommen iff, wixd Kag bereitet, und dabey auf folgende
AWeife verfabyren,
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