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Gonfianscr. Sodburches, sweiter Band, in Ber:
Bindung mit ihrem auf eigene Cefahrung gegriis
deteir, furg, deutlich.und mit Fleifi ausgeqrbei-
tetenn Dauss und WivtH{chafes-Buche hevaus: |
geqeben von Caroline Kimidyer, 8, Conftang,
1827, Preis 1. 30 .

Gefie AbtHeitung. Ded Kodhbudhes gweiter
Theil.

1. Suppen. 1. fraftfuppe. 2. Rifbenfuppe. 3. Geftofene
Wurselfuppe. 4. Meisfuppe mit griinen Erbfen. 5. Griine
Grbfenfuppe. 6. Suppe von Blumenfobl, 7. Sellevifuvpe.
8. Gebrannte Habermeblfuppe. 9. Suppe von Geflitgel. 10. Taus
benfupye mit Studeln. 11, Kaffanienfuppe. 12. Geflillte Nue
delnfuppe. 13. Dorchelnfuppe. 14, Krduterfuppe. 15. NReise
fuppe. 16, Neigfupye mit Wein. 17, Erdbeerfuppe. 18, Suppe
pon Uprifofen. 19. Suppe vor jungen Hopfen. 20. Suppe
you Tauncfieln. 21. Krebsfuppe mit Rabm und Manbelir.
20, @rebsfuppe mit Movcheln. 23. Frofchfuppe. 24. Aepfels
fuppe. 25. Schnedenfuppe.

Ginlagen in Suppeu. 1. Reistafeln. 2, SWiirfidhen von
Qalbfleifh. 3. Gefiilite Crddpfel. 4. Wiitfdyen von Hiibners
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blut, 5. fnodel [von Sago. 6. Erbfen-Knidel. 7. Gefiilite
Cdynitten. 8. Spinatfiichlein. 9. Griiner Giers &g, 10, Krebge
Engdel. 11. Knobel von Morcheln. 12, Kds-Rnidel.

IL findfleifd. 4. Lendenbraten alg Fricando. 2. Be=
démyfees Nindfleifch. 3. Gefillter Boeuf a la Mode. 4, Brufts
fern mit Meevvettich. 5. Nindfleifh mic Himbeer - Glace.
6. Rofibraten mit Provencer-Oel. 7. Rindsvippen mit Baraes
diesdpfel.

Bulagen gu Rindfleifdh. 1. Blumentobl, 2, Spar=
geln. 3. Rothe Ritben. 4. Hart gefottene Cier. 5, Sdymars=
wurseln mit Brunnfseffe. 6. Sauce von Lebfuchen, 7. Sauce
von Champignonsg,

IIL. Gemiife. 1. Gefiillte weifie Nitben. 2. BlumenFobl
mit Pavmefanfife. 3. Wirfing mit RNeis. 4. Spinat mit Oel,
5. Blaues fraur mit Kaftanien. 6. Selleri mit fartoffeln,
7..@ritne Erbfen geddmpfe. 8. Gefiillte Gurfen, 9. Gedimypfs
ter Wirfing mit Provencer-Oel. 10, Selleri mit Kife. 11, Belbe
Ritben und BPafinar mic Favce. 12. SauerFraut mit Sapaun.
13. WWeiffraut auf befonmdere Urt. 14, Hoyfen. 15. Gebratene
DMorcheln. 16, Mordheln auf andere Avr. 17. Sauerfraut mit
RKaftanicn, 18, Sunge gelbe Niiben mit Taunefeln.

BeilagensuGemiifen. 1. Gcefiilice Kalbsohren. 2. Fifdys
wiivffe. 3. Hienfchnitten. 4. Gebackene Soammelfchminge. 5, Ges
Badene Mordheln. 6. Gebadene Sardellen. 7. Gebivn in
Butterteig. 8, Cotelerted inBapier. 9: KAsfchnitten. 10, Kalbgs
gefrgs. 44, Cotelettes von Frofdhfchentel,

IV. Bafieten. 1. Serchen - Paete. 2. Ual s Pafiete.
3. Strasburger Ginfeleber - Paffete. 4. Eine gemwunbene Pas
fiete. 5. Spavgel-Paftetchen. 6. Aufern-Paferdsen. 7. Befitlite
Neis= Pafictdhen. 8. Eine andere Art. 9. Kalte Baftete von
Sdyinfen. 10. Pafiete von Blumenfobl, 11, Pafiete von Fa=
fanen mit Crdapfel.

V. Fifdye. 1. Schleien mit Blut geddmpft. 2. Decht mit
Sardellen, 3, Salmen {n Bapier. 4 Forellen mit Grddpfel.
5. farpfen mit Krduter. 6. Karyfen auf andere Yst, 7. Fifdye
im Dampf ju fodyen. 8. Aal mic falter Sauce. 9. Gebratener
Ual mit Salwei. 10, Fifchotter, 11, Krebfe geddmpft, 12, Yus
flern su braten,

VL Stagonts. 1, Gefitlite ©nten. 2. Serchen mit Kudis
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ter. 3. Tauben in der Sauce. 4. Hiibner mit Neis. 5. Junge
Sitbner mit Champignons. 6. Hibner mit §opfen. 7. Junge
Gnten mit Spargeln und Krebfe. 8. Tauben im Dampf.
9, Feldbiihner mit Fobl gedbdmpft. 10, Grillivte Feldbibney
mit Sance. 1t. Salmi von Feldbithner. 12 Sdimeingleber.
13, @albsobren mit Champignons. 14, Kalbsbivn mit Barae
diegdpfel - Sauce. 15, Kalbshirn auf andere Yrt. 16, Rinbdge
pirn, 17. Ocbfenjunge. 18. Odbfenzunge auf andere Art.
19. Schaafssuntge mit griiner Sauce. 20 Ralbgbrieschen und
SHabnenfimme mit Jus. 21. Gefiillte Siifnermigen.

VIL Gafien- und Mehlfpeifen. 41 Nufgefelite Sier
mit Barmefanfife. 2. Hartgefottene Cier mit Rrebobutter.
8. Diefelben auf andere Act. 4. Gefiillte Eier mit Gebirn.
5. Dmelettes mit Barmefantdfe. 6. Cier in Effig und Oel.
7. @&fe-Auflanf. 8. Gierfpeife mit Salmi. 9. Gefiillre Speife
pon Hedit und Krebfe. 10. Kafe-Auflanf. 11, MWein-Aufauf.
12, Auflauf von eingemachten Baumniifen. 13, Auflauf von
@irichen. 14, Gefiillte Aepfel im NReig. 15, Gefiillre Aepfel
auf andere Yrt. 16, Gefotrene Syeife mit Rirfchwaffer pder
Rum. 17, Gefillte Brodehen mit Chocolade. 18. eid mit
epfel. 19. Enovf von Gefliigel. 20. Knoyf von Sudérerbfen.
21, Gagofpefe. 22. Gritne Eierfpeife. 23. Eier-Dus. 24, Erd»
dvfel » Pus. 25. Chocolade < Pus, 26, Bhocolade » Mus auf
andete Are. 27. Kaffe-Tus. 28, epfel-Mus mit Kivfhmafier,
29, Mug von Knolmildy, 30. Gebranntes DMandel » Dus.
31, Steis - Pus. 32. Gewshnliche Dampfrudeln.

VIIL Braten. 1. Gefiillter Wildfchweinfopf. 2. Gefilltes
Svanferfel. 3. Kalbsichlegel. 4. Ralbsfchlegel auf andere
9let, 5. Mindgbraten mit Wurjeln. 6. Gaurer Nindsbraten.
7. dnepfen mit Trdffeln.

X, @orten und Kuden, 1. Baumfuchen. 2. Siife
Butterteig-Torte. 3. Exdipfel-Torte. 4. Gand-Torte. 5. Enge
lifche Torte. 6. Sprif-Torte. 7. @aftanien=Torte. 8. Miirbe
Torte. 9. Rofinen-Torte. 10, @pinat:Kuden. 11. Spediudyen.
12, Punfdy - Kudhen.

X Sdmalj-Badwerf. 1. Ocfillte Schnitten. 2. G-
bactene Slivlein, 3. Gebadene Milchbrodchen. 4, Mandel-
fdhnitten. 5. Kfg« Nudeln. 6. Reisfchnitten. 7. Gebadene
Spect-Luiodel. 8. Schnee - Kiichlein. . Kartoffels Kiachlein.
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10, Uebersogene YUepfel. 11, NeidsUepfel. 12, Gebadene
Yevfel mit Feigen.

XL Suder-Badwerf. 1. Mafronen von Orangen.
2. Faconnivte Dafvonern. 3. Mafronen von Chocolade. 4 Ges
witrg-Tdfeldhen. 5. Butter-Kichlein. 6. Bregeln von Brand-
teig. 7. Butrer-Broddyen. 8. Braune Lederlein. 9. BVanilles
Biscuit, 10, BVidouitchen. 11, Bidcuit von Hafelniifen. 12, Gla»
fictes Sucferbrod. 13, Vanille-Jeltlein, 14, Gebadene Sterns
chen. 15. Mandel-Bogen. 16. Veilchen-Vutterlein, 17, Bis»
cuit-Hliven. 18. Reis-Waffeln. 19. Harte Waffeln, 20, Zitroe
nent e Lecferlein. 24, 22, Suft-Tdfelchen. 23. Nody auf andere
Art.

XIL Gremen und Sulgen. 1. Reid-Creme. 2. Kafes
Creme, 3. Veildyen=Creme. 4, Rofen-Creme. 5. Kirfchwaffers
Creme. 6. Chocolabe-Creme. 7. Gefhlagener Nabm mit Ka-
flanien. S, Geprefite Schweinsful. 9. Gelee von Sobanniss
beeven. 10, Yepfel- Gelee. 11, Himbeer-Gelee mit Duitten.
12, Aprifofen=Gelee.

Unbang. Cintge Regeln dad Kodyen betveffend, — BVom
Kodhen auf dem Damypf.

Bweite Abtheilung, Hausds und WirthichafFtss
Buch,

L BWon Liditern (Kevien) und Seife. 1. Geqoffene
Lidhter. 2. Gejogene Lichter. 3. Nancyer Lichter. 4. Wadyg-
Fersen. 5. @in bequemes, {ebr qutes Nachtlicht. 6. Stachtlich»
ter mit febr gevingen Koffen ju machen. 7. &Seife. 8. Wobl-
tiechende Seife. 9. Eine Scife, womit man alle freffende
Fleden aus den fleidern bringt. 10, Seife sum Wafchen der
bodhfficbigen Bevfe pder Sige.

IL BomWafchen. 1. Weifindfde. 2. Gelb und fedigt ge-
wordene Wafche wieder audsubleichen. 3. Tintenfleden aug
ber WWeifinodfche 3u bringen. 4. othe MWeinflecten. 5. Dbfi-
fleden. 6. Fleken von Wagenfchmieve oder Oel. 7. Weifie

Gonfy. Kohb. 3te Auf. 23
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Spiben suroafdien. . FeineSise (Berfe). 9. Seidene Strampfe.
10, Flor. 11, Flov und Blonbden. 12. Flanell.

II. Bon Federn, Betten und DNatvaten. 1. BVon
ben Federn. 2. Alte Federn ju reinigen. 3. Gute Bett-Wichfe.
4, Anbdere Yrt. 5. NRofibaar von alten Matratien wieder ju
reinigen. 6. Moos: BVetrjide.

IV. Bom Garn. — Vom Bleichen. 1. BVom Flachs,
2. Vom Hanf, 3. Den Fladhs fo zart und weif wie Seide ju
machen, 4. Aus Neffeln Garn ju verfertigen. 5. Garn ju vers
fochen, dafi es grau bleibt. 6. VBom Bleichen. 7. Baummwoles
ned Garn gu bleichen.

V. Bom Favben, 1. Seidbe oder MWolle vofenvoth ju
farben. 2. Strobgelb gu fdacben. 3. Purpurroth. 4. Leinene
Striimpfe, Baummwolle pder Leinewand fdhwary ju firben.
5. 8¢einewand oder Garn blau gu fdrben. 6. Violett ju firben.
7. Roth. 8. Carmoifinroth. 9. Blau. 10, Hellblau. 11. Seis
denjeug fdywarg ju farben. 12. Seide blau ju firben. 13. Baums
mwolle ober Leinewand tivfifchroth gu favben., 14. Scharlachs
roth. 15, AUfdygran. 16. Braun, 17. Apyretur ju feidenen
Seugen. 18, Ullgemeine Regeln beim Firben.

VI. Bom NReinigen verfdhicdener Geqgenfidnde.
1, Die Fenfter. 2. Die Spiegel. 3. Von der Sonne bleich
und trith aemordene Gladtafeln wicder fchin bell ju machen,
4; Glifer fchon ju crbalten. 5. Gldiferne Flafchen ju reiniget.
6. Matt gewordene Tvinfyldfer mieder bell ju machen. 7. Ges
fchliffene ®ldfer su veinigen. S, Gldferne, ffeinetne und ane
bere Gefife vom Fett gu reinigen. 9. Srdenes Gefchire.
10, Poryellan, 11, Meffing, 12. finn, 13, Eiferne Gefchirre.
14, Sleine filberne Gefifie. 15. Silber-Services. 16. Silber
mweifi ju fieden. 17. Plattivtes Gefchire, oder Silber, weldyed
lange gelegen und Fleden bat, ju veinigen. 48. BVergoldete
Nabmen u. bal, su puen. 19. Goldene Kettenn su vulien,
20. Golbene Spipenfchniive, Treffen u. dgl. obne Wer.uff
aungsubrennen, 21, Silberne Spiben ausjubrennen. 22. Rothe
Gorvallen ju puben. 23. Granaten fchon ju puben. 24, BVere
dorbene Perlen fddn ju puben. 25. Elfenbein ju reinigen.

26. Das braune Holz der Fufboden und Treppen fchon ju eve
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balten, 27, DMeubles ju widhfen. 28, Andere Art gute Widhfe
pu Peubles. 29. Dritte Art. 30, Oels und Blutflecfen aud
Fufboden heraudgubringen.

VIL Bucht und Miffung des Gefliigels. 1. Vom
Yufyiehen der Hithner. 2. Die Budit der Welfhenbiihner.
3. Die Entengudit. 4. Die Gdnfesudit. 5. BVom Mdjten der
Gdnfe. 6.der Enten. 7. der jungen Hiibner. 8, der Kapauten.
9. ber Welfcdhenbithner. 10. der Tauben. 11, Daf die Hiiber
viele und grofic Ciev legen. 12, Mittel gegen die Hiihners
Igufe.

VIIL Bom Cinfdladiten, Cinfalgen, Rdudern
und Yufbewabren aller Yrten Fleifch und Fifdye.
1. Nindfleifch. 2. Rindssunge. 3. Kalbfleifch. 4 Schaffleifch,
5. Gmweinefleifch. 6. Wildpret. 7. Spanferfel. 8. Fetre Ginfe.
9. Rebbitbner, Fafanen u. dgl. 10. Lerchen. 11, Sdmarg-
wildpret einjufieden. 12. Gfnfe fauer einsufochen. 13. Anbere
vt 14, Spanferfel einjufocherr. 15. Fleifdh vor widrigem
Geruch gu fichern. 16, Fifche aufsubemwabren. 17. Grundeln.
18. Deringe su marviniven. 19. Lachs eingufochen. 20. Aal ein»
sumachen. 21, Gangfifdie.

IX. Gute Wiivfe ju machen. 1. Strafburger Wurf.
2. Griibwurft. 3. Sdaffeildmuri. 4. Salami. 5. Kapaunens
wurft. 6. Karpfenwuri. 7. Rindsjungenmurft, 8. Braunfchmwefs
ger Wurid. 9. Blurwurf. 10, Lebermurf. 11. Manbeimer
Lebermurft, 12. Shwartenmaqgen. 13, Auf andere Art, 14, Ges
nobnliche Bratwiirfre. 15. Cervelatwurff, 16. Cervelatwurjt
auf andere Art.

X. Bon fliffigen Gegenftinden. 1. Himbeer-Gffig.
2. Bitronen-Effig. 3. Wein-Effig. 4. RNofen- oder Veildhens
Effig. 5. Gewiivy-Effig. 6. WachbolderbeersElfig. 7. Birfens
faft. 8. Sdlfiffelblumenmwein. 9. Schleentoein. 10. Sobanniss
beerwein. 11, Himbeerwein. 12. Melifengeift (Grfindl, Griin-
waffer), 15. Gelberibenfaft. 14. Bunfhfvrup. 15, Brauner
MWein. 16, Glithwein. 17, Gliibwein auf andere Yre. 18, Mans
Deltdfelein gur Mandelmilch. 19, Limonadefyrup. 20. Limomnas
bepulver. 21, Nofoli. 22. Liqueur de Caffe. 23, Lioueur von
Bfeffermiinge. 24. Siqueur von WachBolderbeeren. 25. Liqueur
von Ehocolade. 26, Riqueur von Kafe. 27, Bermifdhter Liqueur.
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28, @ntup von rothen Riben, 29. Syrup von Champignons,
30, ©olunderbeerfaft. 31. Alfermesfafr. 32. Griiner Saft. 33,
Sonig su ldutern. 34, Brauner Syrup. 35. Nofenivafier. 36.
Ron verfchiedenen Delen. 37. Woblriechendes Del. 38, el
3u teinigen. 39. Kaffe auf verfdhiedene vt ju bereiten, 40, Shee
su fochen.

XL Bom Aufbewahren dbes Objied, der Gemiife,
i, a. m. 1. Db gu docven. 2. Birnen auf befonbdere Art gu
divren. 3. ®irfchen lange su exbalten. 4. Sirfden anf andere
9t aufsubervabren. 5. Bfloumen. 6. Aepfel. 7, Bitronen.
8. Duitten. 9. Steinobji Jabre lang su erhalten. 10, Erdbeeren.
41, Sobannigbecren. 12, Birnen. 13. Gtadelbeeren. 14, Spas
nifche Blaunen ju machen. 15. Spavgeln eingufieden und aufe
subemabhren. 16. Undivie lange fu eebalten. 17. Swiebeln.
18, Champighons. 19. Sunge Robnen (votbe Riben). 20. Krdus
terpulver st aflen Saucen. 21, Urtifchofen ju trodnen.
22, SGeififraut aufsuberoahren. 23, Funge gelhe Ritben ju beigen.
o4, @rvaut fauer eingumacher. 25. WWeife Niben fauer eingus
madien. 26, Griine BVohnen eingufalzen. 27. Sunge Kobhlvaben
cingumachen. 28. Apperts Yufbewabrumngsare.

XIL ilch, Vutter und Kdife. 1. Bon der Mildy.
2. Won der Butter. 3. KibFife. 4. Anderve ek, 5. Noch ¢ine
andere Art Kife. 6. Schafidfe. 7. Buderfafe. 8, fdfe gut ju
erbalten. 9. Ylle Arten von fdfe su verbefern.

XL Bom Vrotbaden. 1. BVom Brot und Diehl im
Algemeinen. 2. Housbrot ju backen. 3. Semmelbrot. 4. Milche
brot. 5. ®affebror. 6. Saffebrot auf anbeve Art. 7. Kartoffels
brot. 8. Erbfenbrot.

XIV. @vetfen und Getvdnfe fiir Kranfe. 1, Suys
penfrauter-Bouillon, 2. Frofchbouillon. 3. Bouillon von Ralbge
funge. 4. Bouillon von Korbvelfraut. 5. BVouillon von Schnes
den. 6. Andere Art Schnecdenbritbe. 7. Erweidende Fleifchs
brithe. 5. Gelee yon Brot, 9. Fleifhgelee. 10. Krebs« oder
Sdnedengelee. 11, Brufifpdutergelee. 12, Hirfdyhorngallerte.
13, ®rebsbrithe mit Wurseln und Hrdutern. 14 Ouittengelee,
15, Schleim von Reis. 16, Ouittmmus. 7. Wadhholdermus.
18, $ollunderlatwerge. 49, PVug vou falbslutige. 20. Kraft-
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. mus fiiv Sranfe. 21, Yeofelmud fir Sranfe. 22. Stdrfender
. Brei. 23. Gefottene Brotichnitten. 24, Gerffenbrei. 25. Brafr-
. brithe fiiv Genefende. 26, Melifentudien. 27. Zuckermnurielmus.
: 28, Wollblumens und Veilchentbee. 29. Vermifchter Chamils

¢ lenthee. 30. Vermifchrer Saucrampferthee, 31, Thee von Wach+

bolberbeeren. 32, SMeliffenthee. 33. Thee von isldndifchem
Moos. 31, Bitterer Krduterwein. 35, Wermuthmwein, 36, Kiih-

l: lende und erweidhende Briibe. 37. ?‘Sjnch‘hnlhurfnﬁc_ 38, Eichel-
2 faffe. 39. Blutreinigendey Safertrant. 40. Bon DMolfen {ihers
It baupt. 4. &iife Molfen. 42. @ﬁnrrlid}; Molfen. 43. Laris
!' tende Dolfen. 44, Molfen mit Wein, 45, Molfen mit Re-
< tietten.
o XV. Rleine Saudapothefe. 1. Liliendl filr Brands
. fhaden. 2. Gierol. 3. Mittel bet gefofencn Schienbeinen.
s 4. Gin febr gutes Pflaffer fiiv viele Schiden. 5.Ein anderes
1. ‘ Heilpflaer. 6. Englifches Bfaffer, ober dag fogenannte MNi-
1. rafelpflafier. 7. Commandeursbalfam. 8. Ein febr guter Wund=
= balfam. 9. Traubenpomade. 10. Mittel wider cinige Gifte.
n i1, Miittel wider das Durchliegen bei Tangwierigen Kranf-
Beiten.
XVL DBerfdhiedenes. 1. Kavtofelmebl, 2. Sago von
?: Erddpfeln. 3. Confommé von Pavadiesdvrel. 4. Bouillontas
= feln. 5. Evodene Sparaclnmarmelade. 6. Gerffengucker. 7. Chos
J colade. 8. Genf mit MWeinmoff. 9. Herings - und Savdellens
butter. 10, Tritbes Bier oder Wein bell 3u machen. 11, Meers
m fdwamme gum Wafchen jusurichten. 12, Neis vor Schime
s mel su fichern. 13. Den Hanfiaamen qur ju erbalten. 14, Bers
[» falgene ©peifen ju verbefiern. 15, Angelanfene Butter wieder
gut g machen. 46, Dag Ueberlaufen der Fleifchtopfe §u vers
biiten. 17. Fleifch bald weich ju fochen. 18. Blumen lange
he frifdy su erbalten. 19. Gefrornes Db wisder braudybar ju
ge madyen. 20. Hefen gum sfonomifchen Gebraud lange aufsubee
[ wabven. 21, Brot vor Shimmel ju bewabren. 22, Haarpos
fys mabe. 23, Andere Art. 24. Tauneffeln ju divven. 25, Rauths
et fevidhen. 26. Mducherpulver. 27. Gin woblfeilered. 25, Pots
e, pourri. 29, in UniverfalFitt, (Soch mebreve Ritte.) 30, Pore
e cellan vor fpvingen ju fichern. 31, Defen gegen das NRauchen
8. feby gut gu vevifreichen. 32, Gine andere Art. 33, Sdhubmidfe,
t+ 34, Tintenpulver. 35. Gine gute, woblfeile, fchwavse Tinte.
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36. Eine andeve febr gute fdmwarje Linte, 37. Nothe Tinte.
38,Zintegum Seichnen dev Wiifdhe., 39. Umeifen von Buder, Honig
unb eingemachten Friichten abgubalten. 40. Mittel gegen Wans
gem. 41, Motten von Kleidern und Peljwert abjubalren. 42,
Mittel gegen Maufe. 43, Mittel gegen Ratten. 44, Fliegen
$u vertreiben,

—_—

Gin febr genau bearbeiteted alpbabetifches Megiffer e
fdblieft dng Gange.
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