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— Suppe . 5
— — aufandcreArt —
— — besondere . . —
— — » . Zuckcrerbscn 6
— grüne / aufzubewahr . 330

Erdäpfel . 37
— frikasstrte . . . —
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GrieS » Auflauf . . . . l4t

— Knödel . 22
— Pastete / aufgelegte . 84
— Suppe . 9

Grillage - Torie .. . . 236
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— Mark einzumachen 319

Hammelfleisch gebrat . 216
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Bögen . . . . 279

— gebrühte . . . 272 —
Brod . 261

— verzogene . . 267 —
Creme . . . . 303
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—
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—
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Knopf . . . . 172

Lattich salat / alsGemüse 43 —
- auf and . Art

_
Leber - Knödel . . . . 23 —

Kränzlein . . . 287
- Knopf . 171 —

Küchlein . . . . 270
— Suppe . 12 —
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80
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Lungen - Mus . . .
— — gebackenes
— — für Kranke . 337

Makaroni mir Pcrme -
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— Nudeln . . . . 179
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- — geschobene . 240
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- Pastctchen . . . . 81

Maultaschen / gebacken « 288
Meerrettig - Salat . . 223
MeringueS in Papier . 288
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MeringueS auf and . Art 288
Milch / gefrorne . . . 314
Milchbrod - Suppe . . i4
Milch - Pfüttelein . . . 179

- Suppe . 14
Milz - Suppe . —
Morcheln .

— Würstlein . . 63
Morsellcn . 289
MuS von Acpfeln . . . 180
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— von Hirn . . . . -
— von JuS . . . . 181
— von Krebs . . . . —
— von Lunge . . . —
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— von NciS . . . . —
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— gebackenes v . Wein —
— von Zitronen . . . 184
— von Zwetschgen . . —

MuSkatzinen . . . . 289
— aufand . Art 290

Nespeln cinzusteden . . 321
Netz - Würstlein . . . . 64
Nonnen - Kräpflein . . 290
Nudel - Knopf . . . . 173

— Kuchen / aufgesetzter 184
— Suppe . 14

Nudeln mit Mandeln . 179
— s. auch Makaroni .
— Hefennudeln . . . 260
- Schneckennudeln . 262

Nüsse / s. Baumnüsse .
Nußmilch für Kranke . 338
Nußwasser . 327
Obladen - Küchlein . . 271
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Ochsenfußsalat . . . 224
Ochsen ; un ge mitSauce 129

— auf besondere Art zu
räuchern . . . . 334

Ofen - Küchlein . . . . 291
— — aufand . Art —

Omelette . 183
— auf andere Art . —
— auf französ . Art . 186
— aufgezogene . . —
— vonübriggebliebe -

nem Fleisch . . —
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Papilloten . 292
Pasteten / s. d . lV . Abschn . 63
Pfaffenkäpplcin / ge -

backene . 271
Pfirsich , gebackene . . 263

— Compole . . . 228
— Gefrornes . . 313

Pfüttelein , Freiburger 273
— gebackene . 272

Pista ; i « N - Sauce . . . 199
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Pomeranzen - Auflauf . i47

- Brödlein . . 292
— Compote . . 229
— Creme . . . 303
— Knopf . . . 173
— Küchlein . . 292
— Sauce . . . 200

Sulz . . . 310
— Torte . . - 24i
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Punsch . 328
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- Reis . iss
- Sulz . 3ii
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224 Punsch - Torte . . . . 242
Reis - Auflauf / süßundge -

129 Quitten - Auflauf . . . 147 füllt . . 131
— — a . a . Arri48 — Chocolade . . . . 329

334 — Compotc . . . 229 - — aufa . Art
—

291 — Confekt . . . 292 — Creme . 304
—

— Gelee . . . . 322 — Knödel . 26
183 — Hippen : . . . 283 — Knopf . 173

—
— Knopf . . . . 174 — Kränzkopf . . . . 177

186 — Liqueur . . . 327 - MuS . 182
—

— Schaum . . . 191 — Pastete , aufgelegte 84
- Speck . . . . 293 — Pastetchen . . . . 82

—
— Syrup . . . 322 — — auf a . Art 83

—
— einzumachen . 321 — Schleim für Kranke 338
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— — süßer . . 149 — Torte . 242
271 — Gefrornes . . . . 313 Rindfleisch zu sieden . 26
263 — Knopf . 174 — gesotten , mit ro -
228 — Nudeln . 187 thcm Wein . . 29
313

— Pastetchen , saure . 81 — sehr saftig zu kochen 27
276 — — auf a . Art —

— a . schwäbische Art 28
272 — — süße . .

—
- mit Käskruste . . 216

199 — — auf « . Art 82 — mit Kräutern . . 28
, 238 — Strudel . . . . 193 — mit Linsen . . . 29

147 — Suppe . 13 — im Ofen . . .
_

. 292 - Waffeln . . . . 296 — a . französische Art 3 <j
> 229 — Würste . 23 — a . italiänische Art —

R e b h u b n , s . F e l d h u h n .

Rehschlegel zu braten . 213

Reineclauden ejnzum . 322
Reis , gebackener . .— gefüllter . . .

— mit Arak ( Punsch
NciS ) . . .

— als Gemüse . .
— Auflauf . . . .
— — mitBurgunder —
— — gefüllter . . 130
Constj . Kochb . Zte Auß ,

273

187

188

46

149

— Sauce zu Rindfl . 196
- recht mürbe z . mach . 331

Rindszunge , sicheOch -
se n z u n g e .

Ring - Würmer . . . 261

Rollo v . dürrenZwctschg . 188Rosen - Küchlein
— Torte . .
— Zucker . .

Rostbraten . . .
Rothe Rüben - Salat

24

274
243

331
31

226
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Röthlinge , frikassirt . 106
Rüben , siehcgelbe , ro -

tbe , weiße .
Sago - Aufkauf . . . . 131

— Sveise . 189
— Suppe . 13
— — m . süß . Rahm -
— — mit Wein . . 16

Salate , s . d . X . Abschnitt 222
Salinen zu braten . . 107
Salmi von Schnepfen . 131
Sardcllcn - Sauce . . 200
Saucen , s . d .VIH -Abschn . 196
Sauerkraut . . . . 47

— auf andere Art . 48
— noch a . and . Art —
— mit Hecht . . —
— mir Schinken . 49

Schafflei sch , siehe Ham¬
melfleisch .

Schäppel - Suppe . . . 16
Scheefen , siehcErbsen .
Schinken zu braten . . 217

— frischen , zu braten 218
— einzufalzcn . . . 331
— Pastete . . . . 84
— Wurst . . . . 64

Schleien blau zu sieden 107
Schlotzer - Brod . . . 293
Schmalz - Backwcrk

siche den XV . Abschnitt 26Z
— Torte . . . 243

Schnecken im Häuschen 108
— in der Sauce 107
- Salat . . . 226
— Suppe . . . 16

Gchneeballcn , gebackene 274
- Creme . 3nZ

Leite

Schneebrod . . . . 294
Schnepfen zu braten . 218

— auf andere Art . 219
— Galrei . . . 130
— Pastete , gesülzte 72
— Salmi . . . 131

Schöne Sulz . . . . 312
— Suppe . . . 17

Schwabenkuchen . . 262
Schwarzwurzeln . . 30

— mit Erdäpfel . —
— gebackene . . —

Schwefel schnitten . 294
Schweinsleber zu brat . 131

— auf französ . Art
zu braten . . 132

SchweinSlunge n - Bra -
tcn . 219

Schwcinsschlegel zu
braten . . . . . . 218

Schweizerspeise . . . 193
Sellcri - Salat . . . . 226
Senfsauce , kalte . . . 200
Spanferkel zu braten . 220

— gefüllt , a . frz . Art —
— Bratwürste . . . 203

Spargel » . 3t
— auf andere Art . —
— noch a . and . Art —
— aufaezogene . . 138
— mit Vrod . . 32

Spargcl - GefrorneS . . 313
— Jud . ' . . 32
- Salat . . . 226
— Suppe . . . 17

Sveckfüllezu allen Pastet . 66
Spinat . 32

mit Rahm . . . 33 1
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Seile
Spinat - Auflauf . . . 162

— Knopf . . . . 176
Stockfisch zu wässern . 109

, — zu kochen . . 110
— — auf a . Art —
— in braun . Sauce —
— s . auchKabliau ,

Lav erdan .
Strauben . 274
Scräu klein . . . . 276
Sulzen , siehe d . XVII . Ab -

schnjkt . . 299
Suppen , s. d . I . Abschnitt 1
Taback - Nöllen . . . . 276

— — a . and . Art276
Tauben zu braten . . 220

— a la Crapaudjnc . 22l
— mit Krebs . . . 133
— i » schwarz . Sauce 133
— vcrdänipft . . . 132

Tauben - Pustete . . . 86
Tbee - Brödcben .
Tirolcr - Brod .

— Kuchen . . . 264
Torten , s . d . XH . Ubschn . 231
Trauben , blaue , cjnzu -

sicden . . . . 323
— weiße , einzuma¬

chen . . . . —
— Coinpote . . . 230
— aufzubewahren . 332

Trischcn , s. Acschen .
Trisener . 332

— besonderer . . —
Trüffeln , frischezusied . 63

— a . a . Art -
Vanille - Auflauf . . . 162

— Creme . . . . 306

. 294

. 296

Seite
Vanille - Torte . . . 244

— — auf « . Art 246
Vcilchensaft einzusied . 323
Vögel - ( gestoßenc ) Suppe 17
Waffel » . . . . . . 296

— von Cbocolade . —
— von Mandeln . 296
— von Rahm . . —

Weichsel - Comvoke . . 230
— Kuchen . . . 266

— a . a . Art —
— Küchlein . . 276
— Liqueur . . 327
— Sauce . . . 200
— Svrup . . 324
— Torte . . . 246

Weichfeln cinzumachen . 323
— sauer cinzumachen 324

Wein - Creme . . . . 306
— Mus , gebackenes 183
— Sauce . . . . 201
— Schotten als Sauce —
— Suppe . . . . 18
— — aufand . IArt —

Weißkraut . 63
— gedämpft . . 64

Weiße Rüben . . . . 47
— — aufand . Art —

Welscher Hahn , siehe I n -
diancr .

W e rm u th - Zucker . . . 333
Wiener - Kuchen . . . 266
Wildpret an der Sauce 134

— m . sau . Rahinsauce 136
— auf französ. Art . —
— verdämpfc . . . 136
— ( Sauce zu Wild -

pret . ) . . . . 196
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Wildpr et , schwarze » / zu
braten . . . . . . 222

Wildpret - Beize . . . 333

Winter . oderSchnittkohl 24

Würste / recht gute . . 334

Wurzeln - Suppe . . . 18

Lichorien - Salat . . . 226

Zieger / s . grünerKäse .

Limmt - Kecken . . . . 296

— Krapfen . . . . 297

— Rollen . . > . 277

— Schnitten . . . 192

— — gebacken 277
— Torte . . . . 246

— Würmlein . . . 297

gitronat - Auflauf . . 123

— Knopf . . . 176

— Torte . . . 246

Litronen - Auflauf . . 123

— Bußerle . . 297

— Kuchen . . . 226

— Küchlein . . 297

- Mus . . . 184

Zitronen - Salat . . . 227
— Sauce / kalte 201

— Torte . . . 246

- - a . a . Art 247

Zucker zu läutern . . . 324 '
— Backwerk / siche den

XVI . Abschnitt . . . 277
— Brod . . . . . 298

— Brödlei » / gefüllte . —

- HäSlein . —
— Sträublein . . . 272

Zucker er bsen / s . Erbsen . I

Zwetschgen - Compote . 230
- ( dürre ) . . —

— Kuchen . . 226

- MuS . . . 184

— Rollo . . . 188

- in Essig einzu -
machen . . 322

- in Honig ein¬

zumachen . —

Zwiebeln - Salat . . . 227

— Sauce zu Rindfl . 20 t

Anweisung zum Transchiren .
Seite

Fasan . 349
Gans oder Ente . . . 348

Hahn / Kapaun oder
Rebhuhn . . . . 346

Hase . 343

Kalbskopf . 34t

Kalbs - oderHammelS -
keule . . . . . . —

Seite

Kalbs - Nierenbraten . 34o
Lendenbraten . . . —

Rehbraten . 344

Rindfleisch . . . . 339

Schinken . 344

Spanferkel . . . . —

Welscher Hahn . . . 346

Wild - Schweinskopf . 342
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