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Aweiter Abjdmnitt.

Ssalfe SBDalen.
our SommerSeit vevtveten die falten Sdalen bdie Suppe.  HAn den

Chit-Raltidhalen fonnen nad) Belicben Eleine Bisktuit mitierviert werden.

1. Erdbeev:-Raltidale.

Am bejten etguen jich hicvsu Wald- oder fleine Garten
crobeevent, am wemigiten die qroBen Ynanasbeeren. Nad
oem die Veeven vein gewajdhen jind, werden fie duvd ein
fetes Haarfieh getvieben.  Diefer durdgetricbene Sait
wird alsdann mit feinem Sucer verjiifit, der Saft einer
Sttrone daju gepreBt wmd it qutem Wein  aufqefiillt.
Das Ganze wird qut untereinander qenmenat, augededt
und 0§ um Gebrauche in Gis geftellt.

2. pimbeev:=Kaltidhale

wied auf gleiche Weife Deveitet wie dic Erdbeer-Kaltichale,
ood) diivfen bdie Himbeeven nicdht gewajdhen werden. €=
empfiehlt fich, beim Auslefen jede cimzelne qenan anii
jehen, da fid) tm Sumern haufiq Maden vorfinden.

3. Sividen-Kaltidale.

| kg jauve und '/, ke jiie jdmwarze Kivjden werden
ausgejteint, mit etwas Wafjer, cinem Stitckchen ganjen
Jimt und dev abgejchilten Schale eirer Jitrone um reler
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qefetst umd '/, Stunbde gefodht. Sievauf jteeidt man fie
Ourd) ein feines Haavjied, gieht eine Flajdhe guten Wein,
cin ®ligdhen IRivfdhemvajjer davan, gibt etivas qeytoferten
weigen Suder dazu, nmengt alles qut dpurchenander uio
Sellt es 01s aum Gebrauche in Eis.  Wan tamn ge
ichnittenen  Swiebact oder Juderbrot dazu qeber.

4. Apritojen=faltidalc.

Gtwa 20 Stii veife Aprifofen werden ausgejtent,
mit Wafier dibergofien unmd gang weid) gefocht, DHrevauj
dirdh cin Haavjieb getricben, mit einer Flajhe gutent
Weitwein. etivas Madeiva und etiva 200 g gejtopenent
weiken Suder vernengt, algdamt in die Tervine qeqoiien,
diefe juaedectt und bis sunt Gebrauche i Eis gejtellt.

5. Jwetidgen=Kaltidale.

Etiva 50— 60 Stitd Smwetfchgen werdent ausgejtemt,
mit '/, | taltent Waijjer, etwas Jimt wnd de abgeldjten
Sdhale eimer Jitvone jum Feuwer gejebt, ?/, Stunven ge
focht, alsdamn durc) ein feines Haarjieh qetrieber, mit
cinemt G ldschen  Swetjchaenvajier, ciner Flajde gutem
Wein und qeftopenenm weigen Juder vernengt, 1 die
Yervine qeqofien wnd bis zum Gebrauche falt gejtellt.

6. Bicv=Saltidyalc.

11/, 1 qutes Lagerbier nird mit dem ndfigen Jucer
perfitht, cin Stid ganmger Jumt und  etivas Sttronen
jchale dazu qegebeir, gt unteretnander gevubrt uno  falt
geftellt.  Vor dem nvichten nehme man Simt und ¢ B
trottenjchale heraus, giege die Staltichale fiber qeriebenes
oder in feine Wiivfel gejchnittencs troctenes Schwavibrot
und bringe fie yu Tjd.
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7. Mild)-Kaltidale.

L'/, 1T Mileh wivd mit Sucker, feingeftoBenen etige
bundenen Mandeln, gamzem Simt und  ctivgs Wanille
getodht.  Wean gibt nod) 2 CRIGTFel voll Far qevithrtes
Wenzenmeh[ hinein, (4Rt dic Mild) et paar Mimrten
focjert, jieht jie it 2 Gigeld ab und frellt jic bis 3um
Servieren falt. Man  fann gebrodjenen  Swieback, ge
vijtetes Brot oder Mafromen DAzl jerbiecren.

T

Bﬂdtﬂ-\“;?ﬁ-l't'tcmbel‘g



	[Seite]
	Seite 45
	Seite 46

