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auf ven Ty Fiiv jede Verjon wird ctne Kajfeetafie
mit Untevjapden und mit etnent Kaffeeldffel aufqgejtellt,
[inf8 davon cin Tejjertteller mit Defjertmeffer und {ibex
pem Dejjertteller wenn notig auf einem fletnen Tellerchen
ein Eievbecher mit Eterlbifel.

Wird der Kaffee erit fpat qetrunfen, o fann aud
ctias falter Sdhinfen nebjt Notwein aufqejtellt werden.
S diefem Falle tjt fiir jede Verjon noch ein flacher Tellex
mit BVejted und Sdpoarzbrot nitig.

d. Der Teetifd).
1. Der feinere Teetijdy.

Die Cinvidhtung des Teetijches fiiv eine feinere Ge
jelljchaft 1t jehr verjchiedenartiq und bHangt vielfach von
oemt Gutdiinfen der Hausfrau ab. Jm allgemeinen faun
man aber folgende Megeln aufjtellen:

Cin jchones weifed Tijchtuch wird aufqeleat, fiir jede
Perjon ein Defjertteller aufgeftellt und vecdhtd davon ein
Defjer gelegt. Auj den Teller tommen Eleine qebrochene
Teejervietten.

Die Hausfrau erhilt thren Plas am Kopfende des
Tifches. Jhr v Seite fteht das Teetijdhchen mit einer
genitgend qropen Teefanne. Hinter die Teefanne fommt
die Teemajhine mit dem Ausqup nad) vorn. Linfs von
der Teemajdhine wird eine BVitdhje mit Tee anfgeftellt 1wnd
rechts von der Wajdyine etne Spitlfchale. Bu jeder Seite
Ded Gedecded fiiv die Hausjrau fonumt je die Hilfte dex
mit Kaffeeldffeldhen verjehenen Tajfen.

Auf ver MWitte des Tijches exhdlt ein Mandelfrana
jetenn Plak, dazu fommt ein Objtfuchen, et Teller mit
Butterbritdhen, eine Shale mit Marmelade, eine mit
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jiigem Gelee und zwet mit Buder, zwei Salyndpfchen,

. woet Auffabe mit Objt, eine Flajdhe Notwein und eine
' vlafche Wajter mit Gldajern.

fury ehe die Gejellichait Vlat ninumt, wird die

. ver Siiche mit Hethem Wailer qefitllte Teemajchine auf

pem Teetifchchen aufqejtellt und die Spivituslampe bdar

I S—

unter angeztindet. Sobald die Gdjte fiben, berveitet die
Dame ded Haujed den Tee aif folgende Weije: die Tee
fanme wird mit Heipem Wafjer ausqejpiilt, jodamn aus '
per Biihje mit dem entiprechenden Quantum Tee ver
jeben und Ddaritber ehwa einte Kaffeetaffe voll fodyendes
Jbajier qeqojjen, worauj nan es emige Mnunten jtehen
1 apt. 2 end diejer Sett wird BVutterbrot, Warmelade,
| R Gelee 1t . w. gegejer.  Wemnt der Tee cinige Wituten
[ geangen bat, fitllt man die Sanue mit 2Wajjer auf umd
11 ] verteilt jodann den Tee tn di¢ Tajjen, die vom der Ve J
L | dienung berumgeretcht werden. Die Teefanne muf jofort (
e | Ufs newe mit Heipent Wajjer aujgefitllt werden, damit der |
| ! 3 toteder atehen fonm, wdbhrend die eviten ZTajjen
L jwerden.  Wenn udtig, Yind nodh einige Lofrel
bl it Teeblitter binguaugeben. Jtun jerviert man Wiandel
| Torte, L0jtfuchen und zulet dad Thit. Den Obit
)i ( fartt man aber auch vom Tijdhe weqlajjen und
j erft fpdter nach) aufgehobenem Teetijeh jervieren. Die
RO {H AR 1t Teller werden nach Bedarf ver cimzelnen Tetlnehmer ge
I wechfelt; die Tafjen fitllt man jo oft, bts fetn Tee nehr
AN gemiinjcht wird.
|  Rahrenddem fich nun die Gejeljchaft ju Sprel und
il Lnterhaltung entfernt hat, wird der Tijcdh) abgevectt und
UK auf folgende Weije 1eu bejeit: fiiv jede Werjon ein Teller,
I gRTE vechts umd . [infs davon Wejjer und Gabel, vor den Teller
| et Saffeeldffel.  Auf jeden Teller fommt ein Weinglad 4
it und in diejes eine gebrodhene Serviette. Die WMitte des
gl Tijches forur mit falten Spetfen bejeht werden (Gefliigel,
Nehbraten, Noajtbeef), mit einem Stiick frijher Butter,
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mit Brot, Waijer, Lfeffer, Saly und Senf, Salatern,
jchiedenen eingenachten Friichten, jitem Gelee und hiter
nit Gefrovenent. Ubrigens famn ntan aud) gleid) anjongs
beim erjten Gedede jum Tee jdon ewmige Fleticdhipetjen
aufftellen. A8 Getvant qibt man Weik- und Mobwetn.

Haben mun dre Gdajte air der nem gebedten Tafe
wieder Plap qenomnen, o wid juerit
bexrnady das Gyeplitgel und uleht der Mehbraten
Die Vebdienung jchenft den Wein etn, daber
Hot- oder Wetknwett gewiinjdt wird. Verlangen
nichts mebr von den Fleijchipeiferr, jo erjekt man Ddie
Sletjhteller mit Tellevcdhen fiix das Gelee. Fulelst werden
die CEigjchalhen mit dem Gefvorvenmen auf einem Dejjert
teller mit unterleater fleiner Serviette aufjgejtellt.

Sum Servieren der Siipiatetten nach ven falten Fleif
ietfenr 1t ¢85 nicht ndtiq, den Tijch nochmald zu d

Wahrend bder pdtern Unterhaltung der Gijte
fleines Gebad mit Glihwein, WVunjd) ovder Limona
herumgeretcht.

2. Der einfadie Teetiid.

Der hievanw bejtinmmte Tifeh yotrd mit etmem Teettjch
tuche Dedecft und in der Mitte dedjelben nuoch emne
Damajtjerviette ausqebreitet. Wieder  die Wiitte jtell
man den {chon m Sticke gejchnittenen Teefuchen unt
diejent herum jwet qefitlite Sucterjchalen, zwet Kamnden
mit qutemt fiigen Mabhm und ywet Teller mit gejchnitte
nem Scdpwary- und Weibrot nebijt 'fmn?‘q uid  hutter.
Auch wird noch vexjchiedenes fletmes -Teebachivert hinzu
qefitgt, ebenjo je nacdy der Jahreszeit frijdhes Obyt, De
jonders frijche mit Sucker iiberjtveitte Erdbeerven.

e jede Perjon jtellt man ein fladhes Tellevchen mit
Teeferviette auf, diejem jur Sette fommt ent Defjertnre)ier
und et Teeldiel.
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Vet der Frauw des Haujes, welche den ohern Teil ded
Tryched enmmtmmt, befinden i) jo viele Tajfen auf Unter
jagen al8 Gdjte geladen find. Jjt der Tee angegojien,
jo werden die Obertaffen qefitllt und den Gdjten von
oer vedhten Seite aufgejtellf. Dem Nahm rvetdht man mit
per Sucterichale herunt.
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