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n . Einfache Essen .
a.. Ziür die

M ittage s s e n .

Eiergcrstensnppe .

Ochsensleisch mit Brunnenkresse .
Spargel » .

Schinkenpastete » und aufgezogene
Kartoffeln .

Baumwvllsnppe .

Ochsenfleisch mit Radieschen .
Bratwürste mit Sauerkraut .

Schinkennudeln .

Französische Suppe .

Ochsensleisch mit Rahucu .

Schweinebraten mit Spinat uud
Windbeutel .

Rahmsuppe .

Fisch im Snd mit holländischer

Sauce uud Salzkartosfelu .

Reisauflauf mit Kirscheukompott .

Ärühjahrszeit .

Abende s s e n .
1 .

Kartosfelsuppe .

Kalbsbraten mit Kompott .

Pudding mit Weinsauce .

Einlaufsuppe .

Kalbsschnitzel mit Pfirsich .
Muschelspeise .

Sagosuppe .

Beafsteaks mit Kompott .

Kirschenauslaus .

Geröstete Brotsuppe .

Gebackene Fische mit aufgezoge
neu Nudeln und Kompott .

5 .

Leberreisslippe . Grünkernsuppe .
Ochsenfleisch mit süßen Gurken . Gehackte Kalbskotelette mit Ma

Kalbsbraten mit Gelbrüben , Erb - krönen und Kopfsalat ,
sen und Pfannkuchen .

6 .

Ochsenschweifsuppe . Tapiokasuppc .

Roastbeef mit Beilage . Roastbeef mit Kompott .

Französische Omelette m . Briesle - Karmelcreme mit .vimbeersauce
ragout .

Gebratene Ente mit grünen Boh¬
nen und Pastetchen .

Pudertorte , Vanilleeis .
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Mittagessen . 7 . Abendessen .

Suppe mit Butterklößchen . Rcisiupve .

Ochsenfleisch mit Kapernsauce . Rahmpastetchen .

Hammelfleisch mit Kohlraben und Eingemachtes Kalbfleisch mit .

Rosenküchle . Makkaroni .

8 .

Nudelsuppe . Einlaufsnppe .

Ochsenfleisch mit Radieschen . Wicnerschnitzel mit Kompott und

Gefüllte Kalbsbrust mit Blumen - gebackenen Kirschen ,

kohl und Goldschnitten . Englischer Pudding .

9 .

Biskuitsuppe . Sngosuppe .

Ochsenfleisch mit Kresse . Beefsteak mit Apfelkvmpvtt .

Kalbskopf mit Pastetchen und Pfitzanf .

Kartoffeln .
10 .

Omelettesuppe . Griessuppc .

Ochsenfleisch mit Zwetschgen . Frikadellen mit Kompott .

Gefüllter Kalbsschlegel mit gan - Kirschenanflanf .

zem Wirsing .

Ofenküchle . 11 .

Französische Suppe . Mehlsuppe .

Aufgezogene Fische ( Rotznugen ) Blakkarvni mit Kompott .

mit Salzkartoffeln . Schillerlocken .

Wiener Krapfen mit Pfirsich -

kvmpott .

Käsekuchen .

Ir . Jür die Sommerszeit ,

i .

Fleischflockensuppe . Gestoßene Brotsuppe .

Ochsenfleisch mit Beilage . Kalbsbraten mit Kompott .

Gefüllte Schnitzel mit rohgebra - Frnchtenpndding .

tenen Kartoffeln und Bohnen .



5 ) 5

Mittagessen . 2 .
Schwammsuppe .
Ochsenfleisch mit Bohnensalat .
Hahnenragvut in Hohlpastetc .
Blumenkohl m . gekochtemSchinkeu
Kirschenknchen mit Guß .

Rllidelsuppe .
Ochsensleisch mit Beilage .
Bratwürstchen mit Bruchspargeln
Kartoffelkrockette .
Früchte in Gelee

Gerstensuppe .
Schinken i . Burgunder in . Spätzle .
Kalbsnierenbraten mit Reis¬

pasteten und Kompott .
Banilleeis .

Juliennesuppe .
Pasteten .
Hackbraten mit Bohnen und

Kartoffeln .
Mandelreis mit Himbeersaft .
Obst .

Abende s s e n .
Juliennesuppe .
Kalbskops ä In tortno
Schweinskvtelette mit Kohlrabi

mid Kartoffeln .
Heidelbeerkuchen .

Gemischte Klößsuppe .
Steinbutt mit gedämpften Kar¬

toffeln .
Schinkenvmelette .
Hahnsalat mit Pfirsich .
Biskuittorte .

Lebersuppe .
Kalbsschnitzel mit jungen Bohnen

und Kompott . -'

Grünkernsuppe .
Gesalzene Zunge mit Zncker -

erbsen und Windbeutel .
Lendenbraten mit Salat und

Kompott .
Pudding .

o . Aür den Herbst .
i .

Eiergerstensuppe . Suppe mit gebackenen Klößchen .
Ochsenfleisch mit Beilage . Gefüllte Pastetchen mit Reb -
Leberknödel mit Rotkraut und Hühnerragout .

Kartoffelpüree . Traubcnkuchen .
Schueekucheu .
Meringen mit Schlagrahm .
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Mittagessen . 2 . Abendessen .
Gebackene Erbsensuppe . Haferflockensuppe .
Ochsenfleisch mit Gurkensalat . Junge Hühner in brauner Sauce
Gefüllter Krantkopf mit To - mit Nudeln .

matensance . Koteletts mit Kompott u . Salat .
Apfelkuchen . Zwetschgenkuchen .

3 .
MarkklößsuPPe . Reisschleim .
Ochsenfleisch mit Tvmatensanee . Gefüllte Kalbsbrust mit geraste -
Rehzicmer mit Rotkraut und tcn Kartoffeln und Endivien

Kartoffelpüree . salat .
Geriebener Apfelkuchen mit Zitronencreme .

Meringengnß .

6 . Hür den HSinier .

Grünkernsuppe .
Gefüllte Pastetchen von Wild¬

bretresten .
Geräucherte Sehweinsripplemit

Sauerkraut n . Kastanienpuree .
Poularden mit Salat u . Kompott .
Sandtorte .

Tomatensuppe . .
Rehragout mit Makkaroni .
Blumenkohl mit gefüllten Pastet¬

chen .
Blitztorte .

Leberklößsnppe .
Sauerkraut mit Pvckelfleisch und

Kartvffelkrocketten .
Rehbraten mit Rosenkohl .
Gefüllte Gans mit Endiviensalat .
Makroncntorte .

Baumwollsuppe .
Hasenpfeffer mit Spätzle .
Geflügel .
Schinken mit Salat u . Kompott .

Kalbfleischsuppe .
Reiskranz mit Briesle .
Hammelsrücken mit eingemachten

Bohnen ' und Spätzle .
Biskuittörtchen .

Schwammklöszsnppe ,
Lnmmelbraten mit rohgebratenen

Kartoffeln .
Spanische Brötchen mit Schwarz

wurzeln .
Gebratener Rehschlcgel mit ita¬

lienischem Salat .
SchokoladecrememitSchlagrahm .
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