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Mittagessen . 7 . Abendessen .

Suppe mit Butterklößchen . Rcisiupve .

Ochsenfleisch mit Kapernsauce . Rahmpastetchen .

Hammelfleisch mit Kohlraben und Eingemachtes Kalbfleisch mit .

Rosenküchle . Makkaroni .

8 .

Nudelsuppe . Einlaufsnppe .

Ochsenfleisch mit Radieschen . Wicnerschnitzel mit Kompott und

Gefüllte Kalbsbrust mit Blumen - gebackenen Kirschen ,

kohl und Goldschnitten . Englischer Pudding .

9 .

Biskuitsuppe . Sngosuppe .

Ochsenfleisch mit Kresse . Beefsteak mit Apfelkvmpvtt .

Kalbskopf mit Pastetchen und Pfitzanf .

Kartoffeln .
10 .

Omelettesuppe . Griessuppc .

Ochsenfleisch mit Zwetschgen . Frikadellen mit Kompott .

Gefüllter Kalbsschlegel mit gan - Kirschenanflanf .

zem Wirsing .

Ofenküchle . 11 .

Französische Suppe . Mehlsuppe .

Aufgezogene Fische ( Rotznugen ) Blakkarvni mit Kompott .

mit Salzkartoffeln . Schillerlocken .

Wiener Krapfen mit Pfirsich -

kvmpott .

Käsekuchen .

Ir . Jür die Sommerszeit ,

i .

Fleischflockensuppe . Gestoßene Brotsuppe .

Ochsenfleisch mit Beilage . Kalbsbraten mit Kompott .

Gefüllte Schnitzel mit rohgebra - Frnchtenpndding .

tenen Kartoffeln und Bohnen .



5 ) 5

Mittagessen . 2 .
Schwammsuppe .
Ochsenfleisch mit Bohnensalat .
Hahnenragvut in Hohlpastetc .
Blumenkohl m . gekochtemSchinkeu
Kirschenknchen mit Guß .

Rllidelsuppe .
Ochsensleisch mit Beilage .
Bratwürstchen mit Bruchspargeln
Kartoffelkrockette .
Früchte in Gelee

Gerstensuppe .
Schinken i . Burgunder in . Spätzle .
Kalbsnierenbraten mit Reis¬

pasteten und Kompott .
Banilleeis .

Juliennesuppe .
Pasteten .
Hackbraten mit Bohnen und

Kartoffeln .
Mandelreis mit Himbeersaft .
Obst .

Abende s s e n .
Juliennesuppe .
Kalbskops ä In tortno
Schweinskvtelette mit Kohlrabi

mid Kartoffeln .
Heidelbeerkuchen .

Gemischte Klößsuppe .
Steinbutt mit gedämpften Kar¬

toffeln .
Schinkenvmelette .
Hahnsalat mit Pfirsich .
Biskuittorte .

Lebersuppe .
Kalbsschnitzel mit jungen Bohnen

und Kompott . -'

Grünkernsuppe .
Gesalzene Zunge mit Zncker -

erbsen und Windbeutel .
Lendenbraten mit Salat und

Kompott .
Pudding .

o . Aür den Herbst .
i .

Eiergerstensuppe . Suppe mit gebackenen Klößchen .
Ochsenfleisch mit Beilage . Gefüllte Pastetchen mit Reb -
Leberknödel mit Rotkraut und Hühnerragout .

Kartoffelpüree . Traubcnkuchen .
Schueekucheu .
Meringen mit Schlagrahm .
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