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Mittagessen . 6 . Abendessen .

Einlanfsnppe in . gebackenen Brat - Kardial - aber Spargelsuppe .
würfeln . Häringe mit Kartvffeln in der

Gefüllte Pasteten mit Frosch - Schale und mit Butter .
schenket . Apselanflanf mit Kvmpvtt .

Rheinsalm m . holländischer Sauce Tee mit Teestangen .
und Kartoffeln .

Spargeln mit Rührei .

Karpfen in Majanaise .

Mokkatorte mil Eis . Kaffee .

7 .

Krebssuppe .

Fischcoqnilles .

Gedämpfte Forellen mit aus¬

gestochenen Kartoffeln .

Spinat mit Rühreier .

Gesülzter Hecht mit Salat .

Marschalltorte .

Haselnußeis , Konfekt , Kaffee .

Braune Fischsuppe .
Omelette mit Blumenkohl .

Gebackene Seezunge mit Kan

toffelsalat .

Butter , Käse , Obst .

8 .

Froschsnppe . Weinsuppe .
Hecht mit Maponaise und Kar - Rührei mit Kompott .

toffeln . Pudding . ^
Gebratene Spätzle mit Salat und Tee mit Sardellen und llaehs -

Kompott . brötchen .

Omelettesvnfle mit Gelee . Kleinkvnfekt .

Mandelpndding , Wcinsanccr

IV . Größere Essen .
z .

Ochsenschwcifsnppem . Schwamm

kloßchen .

Lnmmcl garniert mit gefülltem

Wirsing .

Platte mit verschiedenem Gemüse

iBlumenkohl , Böhnchen und

Erbsen ) .

Znngenragvnt m . >ralbsbriesehen
und Kartvffelpndding oder mit
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Kalbsbrieschen und gefüllten

Pastetchen .

Pvnlarden mit Kompott und
Salat .

Kaltes Fleischgelee , kalter Man -

delpndding mit gebranntem

Ereme , Hippen gefüllt mit

Schlagrahm , Konfekt , Hasel -

nußtvrte , Kaffee .

2

Griinkernsuppc mit Eier - und

Markklößchen .

Schsenfleisch mit Beilage .

Kalbskopf a la tortno und Pa¬

stetchen .

Bimmel mit verschiedenem Ge¬

müse .

Poularde mit Kompott n . Salat .

Russische Ereme , gefüllte Torte ,
Biskuit .

Kaffee .
3 .

Schildkrötensuppe m . Eierklößchen

Forellen in Mayonaise .

Hahnenragout und Pastetchen .

Rehziemcr mit verschiedenem

Gemüse .

Schwär ,chrotpndding mit Wein
ereme .

Haselnnßtorte , Kaffee .

4 .

Bisknitsuppe .

Lümmel und Pastetcheit mit ver¬

schiedenem Gemüse .

Schweinebraten mit Rotkraut .

Geflügel in Mayonaise mit Kom¬

pott und Salat .

Schwammpudding mit Weineremc

Wiener Mandeltorte , Kaffee .

3 .

Schwammsuppe .

Lümmel mit verschiedenem Ge¬

müse .

Hahnenragout mit Pastetchen .

Gespickter Hammelsrücken mit

verschiedenem Gemüse .

Mandelpudding mit Weincreme .

Schwarzbrottorte , Kaffee .

6 .

Kaisersuppe .

Ochsenrollbraten mit Beilage .

Pastetchen gefüllt mit Kalbs¬

brieschen .

Wildbret mit verschiedenem Ge¬

müse .

Geflügel in Mayonaise mit Kom¬

pott und Salat .

Banilleereme mit gefüllten Hippen
Blandeltorte .

7 .

Gebackene Erbsensuppe .

Wildbret mit Fleischkiößchen und

Knöpfte .

Geflügel mit Kompott und Salat .

Kaltes Fleisch mit Gelee .

Mandelpndding mit Weiiwreme .

Pniisehtorte , Kaffee .

8 .

Kaisersnppe .

Gespickter Lümmel mit verschie

denem Gemüse .

Gansleber n . Zunge mit Trüsfel -

sanee .

Kalbskops a In t » rnm mit Pastet¬

chen .

Geflügel in Mayonaise .

Marjchalltorte , Eis , Kaffee .
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9 .

Schildkrötensuppe mit Mart -

klößchen .

Lümmel mit Guß und verschie¬
denem Gemüse .

Ochsenzunge , Kalbsbrieschen und

Hirn in einer spanischen Sauce

mit span . Brötchen garniert .

Rehziemer mit verschied . Gemüse .

Geflügel in Mayonaise .

Diplvmatenpndding mit Himbeer¬

saft .

Mandeltvrte , Kaffee .

10 .

Grünkernsuppe mit Einlagen .

Salm mit holländischer Saure
und Kartoffeln .

Gespickter Kalbsrücken mit Blu¬

menkohl .

Hasen nach Hascuragout in einer

Hvhlpastete .

Welschhahn mit Salat u . .Kompott
Mokkatorte , Kaffee .

11 .

Klare Bouillvnsuppe mit Ein

lagen .

Kaviarbrötchen .

Lümmel mit Kartoffeln garniert .

Schinken mit Blumenkohl .

Gestürzte Fische , Gelee .

Rehrücken mit italienischem Salat

Biskuitpudding mit Himbeersance
Eis mit Torte , Obst , Konfekt ,

Kaffee .
12 .

Fleischsuppe mit Spargel » und
Klößchen .

Kalbsmilchen in Ragout mit

Trüffeln .

Forellen mit neuen Kartoffeln
und Butter .

Gespickter Lendenbraten garniert .

Ochsenzunge in Gelee und ge¬

räucherter Lachs mit jungen

Bohnen .

Kalbskopf mit Champignons .

Poularden mit Salat und ein¬

gemachten Früchten .

Gefrorenes , Dessert .

13 .

Grünkernsuppe .

Lümmel mit Champignons .

Salm mit Kartoffeln und hol¬

ländischer Sanee .

Rehziemer mit Trüffeln und
Rosenkohl .

Zunge in Ragout mit spanisch
Brot .

Fasanen mit Salat n . Kompott .

Mandelberg , Banilleereme .

>4 .

Kaviarbrötchen mit Ölsardinen .
Ochsenschweifsuppe .
Salm mit neuen Kartoffeln .

Lümmel mit jungen Gemüsen .

Rehrippchen in Ragout mit

Kartosselpudding .
Getrüsfelte Masthahnen mitLmlat

und Kompott .

Gefrorenes , Kuchen .

>5 .

Königinsnppc .
Soles mit Weinsäure , Kartoffeln .

Lendenbraten garniert mit Blu¬
menkohl .

Schinken u . Zunge mit Pastetchcn .

Rehkotclctte mit Erbsen .



Poularden mit Salat in Kompott .

Diplomatcnpudding , Gefrorenes .

Torte , Backwerk .

16 .

Suppe mit Markklößchen .

Salm mit holländischer Sauce

und Kartoffeln .

Trüffelpastetchen mit Blumenkohl

Rehbratcn mit Makkaroni .

Poularden mit Salat u . Kompott .

Meriugentorte .

17 .

Ochsenschweifsuppe .

Lümmel mit gefülltem Wirsing .

Poularden in Ragout mit einem

Kranz von Blätterteig .

Salm mit Kapernsauce und

Kartoffeln .

Gefüllte Pastetchen mit Blumen¬

kohl .

Rehbraten mit Trüffelsauce , Salat

und Kompott .

Banillegefrorenes , Himbeertorte .

18 .

Königinsuppe .

Salm mit holländischer Sauce .

Lümmel mit Madeirasauce und

jungen Gemüsen .

Warme Pasteten von Rebhühnern

mit Sauerkraut in Champagner

gekocht .

Getrüffelte Kapaunen mit Salat .

Punschtorten , Gefrorenes von

verschiedenen Früchten mit

Hippen .
19 .

Tapivkasuppe mit Einlagen .

Forellen mit Sauce , Kartoffeln .

Roastbeef mit Gemüsen garniert .

Schinken in Madeirasauce mit

Kartoffeln .

Poularden mit Salat u . Kompott .

Kabinettspudding mit Himbeer -

sauce .

Eis mit Torte , Obst u . Konfekt .

20 .

Russische Brötchen in gefülltem

Blätterteig .

Kraftbrühe mit Geflügelklößchen .

Schwarzwaldforellen mit hollän¬

discher Sauce .

Lümmel mit Kartoffeln , verschie¬

denen Gemüsen und kalten

Beilagen .

Rehrippchen .

Straßburger Gänseleberpasteten .

Junge gebratene Fasanen mit

Salat und Dunstobst .

Verschiedenes Gefrorenes , Torten

Mandelberg , Früchte , Kaffee .

21 .

Ochsenschweifsuppe .

Roastbeef um verschiedenen Ge¬

müsen nnd Kartoffelkrockett .

Roher oder gekochter Schinken .

Braten und Masthahnen in Gelee

mit gemischtem Salat .

Verschiedene Käse , Butter , Obst ,

Kaffee .
22 .

Königinsuppe .

Forellen mit holländischer Sauce

und Kartoffeln .

Lendenbraten mit verschiedenen

Gemüsen .

Schinken mit Spargeln und

Pasteten .
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Rehragout mit Reiskranz .

Poularden mit Kompott und
Salat .

Kalter Mandelpuddiug m , Hippen

Torte , Konfekt , Obst , Käse , Kaffee .

23 .

Grüne Erbsensuppe mit Ei » ,

läge .

Kaviarbrötchen , gefüllte Pastet -

chen mit Austernragont .

Stcinbutt mit holländischer Sauce

und Kartoffeln .

Spargeln mit Omeletten .

Gebackene Felchen mit Kopfsalat ,

garniert mit hartgekochten Eiern
und Kompott .

Schwarzbrotpndding , Mandel
torte , Kaffee .

24 .

Königinpastetchen .

Krebssuppe .

Schtvarztvaldforellen ( blau ) mit
Bnttersance und Kartoffeln .

Lendenbraten mit Madeirasance

Beilagen .

Rehschnittchen mit Oliven , Mast

hahnenbrate » mit « alat und

eingemachten Früchten .

Verschiedenes , Früchte , Eis , Hip

pen , Mandeltorte .

25 .

Iulicnnesuppe .

Rheinsalm in holländischer Sauce
mit Kartoffeln .

Rehbraten mit jungen Gemüse »

Paftetchcn .

Mnnzinger Spargeln auf hol¬

ländische Art .

Französische Kapaunen mit Salat
und Kompott .

Eis , Hippen .

Eroguante - Aufsaß .

Meringentorte , Obst , Tefsert .

26 .

Vorspeisen .

Wildsnppe .

Seezungenschnitten mitKartoffeln
und Krebssauce .

Lendenbraten ( verzierter ) mit

kalten Beilagen .

Kalbskvpf .

Gespickte -, Wildschwein .

Gänseleberpastete in L » lz .

Masthahnen mit Salat » . Kompott

Verschiedenes , Gefrorenes , Torten

Früchte und Dessert .

27 .

Kraftbrühe mit Klößchen .

Blaufelchen ( gebacken ) mit Sar¬
dellenbutter und Kartoffeln .

Roastbeef mit verschied . Beilagen .

Kalbskops n » vn 'tnn .

Junge Hahnen mit Kopfsalat
und Dunstobst .

Pudding , Obst , Dessert .

28 .

Verschiedene Vorspeisen .

Ochsenschweifsuppe .

Schwarzwaldfvrellen ( blau ^ mit

holländischer Sauce und neuen

Kartoffeln .

Schmorbraten verziert » . Beilagen

Kapaunen .

Gänseleberpasteten und L - ulz .

Rehrückcn mit Salat u . Kompott

Verschiedenes Gefrorenes , Torten

Käse und Butter , Früchte , Dessert .
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29 .

Klare Bouillon mit Eierstich und
Markklößchen .

Rhcinsalm m . holländischerSauce
Ochsenfilet mit Morcheln ( Cham¬

pignons ) .
Kalbskopf an tornio mit Pastet -

chen lund Kastanien ) .
Spargeln in Sauce mit Schinken

oder Eieromeletten .

Poularden mit Salat u . Kompott
Schwarzbrotpudding .
Eis , Konfekt , Obst , Käse , Kaffee .

30 .

Gedämpfter Zander mit Sauce
und Kartoffeln .

Rehrücken m . Makkaroni u . Erbsen
Gänscleber u . Ochsenzunge i . Gelee
Welfchhahnen mit Salat und

Kompott .
Makronenpudding mit Vanille -

vder Himbcersance , Eis : c .

31 .

Gebackene Soles m . Remouladen -
saucc .

Schinken m . Ragout u . Makkaroui
Gerollte Milchliug mit Erbsen ,

Bohnen und Halbmond .
Hummer mit Mayvuaise .
Fasan mit Salat und Kompott .
Biskuit , Pudding , Eis w .

32 .

Ochscnnierstück m , versch . Beilagen
Salm von Wildenten m . Schnitten
Poularden in Gelee .
Kalbsrucken mit Salat u . Kompott
Schokoladepudding mit Banille -

saucc , Ets : c .

33 .

Kraftbrühe mit Einlagen .
Forellen blau mit Butter und

Kartoffeln .
Hammelsrücken garniert mit Ge¬

müsen .
Kalbsbrieschen in Weißweiu -

sauce .
Rehschnitzel mit Rahmtnnke und

Kastanienpuree .
Entenbraten mit Salat und

Kompotte .
Gefrorenes , Torte , Obst , Dessert ,

Kaffee .
34 .

Kraftbrühe mit Einlagen .
Königinsuppe .
Scezungenfflet in Weißwein ,

Sauce und Kartoffeln .
Lendenbraten garniert mit jungen

Gemüsen .
Straßburger Gänseleber in Gelee .
Feldhahnen mit Sauerkohl und

Erbseupuree .
Französische Poularden mit Salat

und Kompott .
Fürst Pückler - Eis , Waffeln , Torte

Obst , Dessert , Kaffee .

3ö .

Suppe mit Butterklöße .
Ring >Reis - ) Pudding mit Briesle

und Windbeutel .

Fischgallerte verziert mit Rot¬
rüben und Aalstückchen .

Schweinebraten mit Rotkraut u .
Kartoffeln .

Geflügel mit Salat und Kompott .
Creme verziert mit Gelee und

Schaumkonfekt .
Torte , Obst , Kaffee .
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