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Anleitung fiir die ,,BLITZ“-Einmachehaut.

1 Die ,,BLITZ*“-Einmachehaut dient zum VerschlieBen aller Art von GefiBen. Glisern, Flaschen efc.

Anwendung: Man schneidet sich das passende Stiick aus dem Bogen heraus, taucht dasselbe in
steriles, am besten kochendes Wasser und legt es lose auf das GefiB auf. Befestigt es
mit Bindfaden oder Gummiring. Die Topfe und Werkzeuge, die zum Einmachen ge-
braucht werden, miissen absolut fettfrei sein.

2 und sonstige kurz eingekochte Friichte werden in Gliser abgefiillt und w‘;:
2 bei 1 verschlossen. Auf die oberste Schicht der so eingemachten Frucht legt

Gelee, Marmelade man am besten ein Stick Haut, betropft es mit Alkoho! (Arrak, Rum efc.),
damit der im Glase befindliche Luftraum keimfrei wird, Es kann auch Ein-
machehilfe verwandt werden.

+ =
3 Roh mit Zucker m
. werden in abgekochtem, kalten Wasser abgewaschen, 4Bt sie im Durchselilag 2
Beerenfriichte . oder auf einem sauberen Tuch abtrocknen. Alsdann schichtweise Friichte und
Kirschen Zucker in GeldB einfillen. Wie bei 1 und 2 verschlieBen, (Kirschen entkernefish
Pflaumen Allerdings machen diese roh eingemachten Friichte einen kurzen Girungsprosefi
durch und haben spiter einen lieblich herben Geschmack.

4 Roh mit Essig und Zucker

Frucht wie bei 3 abwaschen und abtrocknen lassen Essig, Y., Wasser i3
Saure Kirschen Zucker nach Belieben, etwas Sfangenzimmt, abkochen, erkalten lassen. Zimmt
Pflaumen entfernen, Friichte ins Gefdf einlegen. Die abgekochte erkaltete Lssung dariibeg-
geschiittet bis Frucht bedeckt ist, wie bei 1 verschlieBen.
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5 In Essig eingelegte Friichte
werden wie iiblich eingémacht, mit der Haut wie bei 1 verschlossen. Man kann
auch ein Rum-Blittchen auf das Eingemachte legen,

Kiirbis, Senfgurken
Rote Riiben

6 Kleine Gurken .werden abgewaschen und abgetrocknet. Zwiebel, am besten

: Perlzwiebeln, Burgunder oder Charlotten geschilt mit 'den Gurken iiber Nacht
Gurken, Zwiebeln 12 Stunden in abgekochtem kalten Salzwasser gelegt, alsdann abgetrocknet und
rheinische Art eingelegt. '/, abgekochter Essig, !/, abgekochtes Wasser, Dill, Estragon; Senf-
ktirner, einige Paprikaschoten dazu tun und mit der ,BLI1T Z"-Haul mittels

dindfaden verschliefen

Frucht wie bei 3 abwaschen und dann in Steinguttipfe einlegen (Salzsole)
1 Liter Wasser, 2 gehiufte EBI6ffel Salz aufkochen und nach erkalten auf
Tomaten die Tomaten giefien. 4 Tage offen stehen lassen, dann mit ,BLIT Z“ wie 1

verschlieBen.

8 : werden unter der ,, BLITZ*-Einmachehaut auf Tage wunderbar frisch
Wurst, Kise, Brot || crhatten.

*Fett usw.

Verlangen Sie nur ,BLITZ“-Einmachehaut und empfehlen Sie dieselbe allen Bekannien
weiter. Bei Einsendung des Betrages in Briefmarken wird die ,BLITZ“-Einmachehaut
portofrei zugesandt.

Nachdruck verboten. Hans Schepers, Berlin W 30
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