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urn:nbn:de:bsz:31-55711

Visual \\Library



Wettere ausfibrlide Rezgeplte finden

Ringlotten (Reineclauden).

Buderlffung: 600 bis 750 g Buder auf 11 WWaffer.

Crbikungsbdauer: in engen Gldfern 25 Minuten, in weiten 30 Minuten bei 75 Grad C. \‘_.'I‘
Man wible moglichit grofe, reife, jedoch nicht iiberreife und nicht aufgeplabte o
Griichte, wajdye fie, trodne fie ab, durdbjteche jie mit einem diinnen Hvlzcdhen, bt

fiille fie in Glifer, iibergiefie fie mit talter Suderldjung und echife fjie.

Stachelbeeren,

Buderldjung: 800 g Buder auf 11 Wajfer. l\‘:
Erhiungsdauer: in engen Gldfern 25 Minuten, in weiten 30 Minuten bei 75 Grad C. rr
Man wdble unreife Beeren, befreie fie von Bliite und Stiel, wajche fie, \Jr
L]

durchiteche fie mebrmals, iibergieRe fie in einer Schiifjel mit heier Buderldjung,
bis fie gelb erfdyeinen, lafje fie abtropfen, fiille fie in die Gldjer und erbibe fie.
2ils Kudhenbelag fterilifiere man die Stachelbeeren ungezudert,

Weintrauben,

Buderldjung: 500 g Buder auf 11 Wafjer.

Erhijungsdauer: in engen Gldfern 25 Minuten, in weiten 30 Minuten bei 80 Grad C.
Man wafche ausgereifte Beeren, obne jie von der Traube zu trennen, entferne

alle iiberreifen oder gar angefaulten Beeren, lege die gangen Trauben in die 58

Gldfer, fibergiefie fie mit Buderlfung und erbife fie. ‘

Swetjchen (Pflaumen).
Suderlbfung: auf 1 kg Friidhte 1/, kg JGuder lautern.

Erbikungsdauer: in engen Glijern 20 Minuten, in weiten 25 Minuten, in fehr weiten und
grofjen 30 Minuten bei 75 Grad C.

Man wable gut ausgereifte Friichte, wajche jie, teile fie in Hilften, lafje jie
im Lauterguder cinige Male aufwallen, fiille jie beify in Gldjer und erhife fie.
Als Kuchenbelag erbifje man die Jwetjchen ungezudert.

Frifchhalten von Mus,

Erhigungsbauer: in engen Gldjern 25 Minuten, in weiten 30 Minuten, in febr weiten
35 Minuten bei 90 Grad C.

[a )
Recht reife Friichte oder Beeren der verjchiedenjten Art reinige man, freibe pul
fie, wenn man das Mus ohne Kerne liebt, durd) ein Haarfieb und foche den G
Gruchtbrei mit ben unten angegebenen Mengen Guder did ein, Dann fiille man
bas Mus beify in Glafer, lafje es offen, nur mit einem Mulltuch bededdt, erfalten A
und fterilifiere es dann. @i
Buderazugabe auf je 1 kg Fruchibrei: tm
Upfelmus /,—/; kg; Brombeermus 1/,—3/; kg; Erdbeermus 1/, kg; Himbeermus 1/,—3/, kg R
in 1/, 1 Waffer geldutert; Fobannisbeermus 2/, kg; Kiirbismus 3/, kg in Wafjer geldutert; i
Pilaumenmus, Jwetidhenmus, Gefdly, Powidel, Kraut ohne Fuder; Quittenmus ¥/, kg; fille

Stadyelbeermus !/, kg.
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