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Handbuch fur die Frischhaltung aller Nahrungsmittel mit den "Weck'schen
Einrichtungen"

Obst, Gemuse, Pilze, Obst- u. Beerensafte, Mus, Marmelade, Kraut u.
Latwerge

Hotop, Max
Oflingen, [1905]

Die Frischhaltung von Gemuse.
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Die Friichhaifung pon Gemiile.

28 voi Baume

Wibrend dag Dbjt, wie beveitd gejagt, jretd frifd), wie
q e sum Frijd)-
efodht werden, nad;

fommntt, in die Gldjer gefitllt wird, muf dad Gemi
halten verivendet werden foll, meift vov m e8 in itblicher
Wetje geveinigt und jugerichtet worden ijt.  Aum Vorbrithen bed Gemiijes
etqnet fich vorzitglich der Gemitjeddmpier.
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Dag jum  Frijdhhalten 3u verwendende Gemiife mufz vollftandig
frijch, savt umd fein jein.
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Lleberreifes, holziged ober gar verdorbered Gemitje ift hievsu unbraudbay.

AE Aufgup wihlt man eine jdwade Salzldjung, beveitet aud einem
ER(offel Saly auf ein Liv, Wafjer. 9 [be wird gefocht, jauber abgejchdumi
und, nachpem evfaltet, itber bad Glemilje gegoijen.

Die Grbibungsdauer in den ©
ber eimzelnen Gemitjearten ebenfalls feh
bet den eimzelnen Wmmweifungen nad).
beim Gemiije eine viel lingeve wie die be
hohere Temperatuven angewandt, da dad Ger
Unt gang fider
Sodyettenn, da
find. Sehr qut
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dfern ift je nad) der Verjdyiebenbeit
v verjchieden. Wian lefe hier Jtdbhered
' (8 ift bie Aeit des Grhikens
bjte, auch werdben durdiweg
nitfe viel eher Serfesungen eingeht.
w gehen, Dalte man i) unbedingt an dbie angegebenen
ell genau nady lan tgent Erfabrungen feftgelegt
und nuyr anuvaten, wenn dad  frijdzubaltende
Gemitje nach ¢ Aeit, nad) ca. 6—8 Tagen, bei pajfender Gelegenbpeit
nothmals 10 Wiinuten naderhibt wird. G2 werden hievdurd) die nod
etion nidht getdteten BVilziporen vollends abgetbiet, man bewalhrt fid) durd
diefe fletne Wiehravbeit vor lnannehmlichfeiten, evger, Verdruffi und Un=
fojtern.

B) Friidihaltungsanweilungen fiir Gemiile.

Nad) ihrer Vevwertungdseit georbdnet.

1. Rhabarber.

Der Jhabarber ijt dad evjte Gemiife unjere8 Gartens. Leiber wird
pevjelbe in ben deutfchen Hausdhaltungen nod) viel ju wenig benugt, Dabet
ijt ey Rhabarber eined der gefundejten, wohljchmedenditen und erfrijdenditen
Sompotte. AWIE bejte Sorte gilt der ,Veen Victoria Nhabarber” mit
votlichen, ftavfen Blattftielen. Bet bder Verwendung ded Nhabarbersd ald
fompott fommen mwr die diden Blattitiele m Vetvadyt, weldhe man fait
bad gamge Jahr Hindbuvd) ernten fanm.  Die von ber Pilamze vorfichtig
abgebrehten, nie abgefdinittenen Viattitiele werden fauber gewafjhen, gejdhilt
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