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Die Apfel werden gejchilt, in Schnibe gefchnitten, audgepupt,
gewafcden, mit Waffer, Bucker und Zimt oder ettvad Jitronenjdale
aufgeftellt und langfam, ohne umgurithren, weid) gefocht. Crft wenn
man fich iiberzeugt hat, dap fie ganz weid) find, twerden fie mit
einem Sodhliffel glatt geviifrt.

Bubereitunggzeit: 1 Stunbe.

IX. Beigiijie.

112. Meervettichbeigup.
&itr 2 Perfonen:

Fteerrettich L S SRS e Q3 A
15 ®Stiigen Butteres i RSt ()i (4w
1= ERIBTel-iehl. - Jo s SRR e s 0. 01

L2 ZTajfe Oleifyhuf A S
1 Prife Salz, /> Kaffeeldffel Smle SO0
0,09
Der Meervettich wird gepupt, gewajdhen, auf dem NReibeifen
gerieben und mit Jucder und Saly beftrent. Bon Butter und Diehl
mad)t man eine Delle Diehlichivibe, gibt den MWieervettich zu, [Bjcht
mit Fleijchbrithe ab und (GHt den Veiqupp nod) furze Beit fochen.
Bubeveitungszeit: */» Stunbe.

113. Sauver BVeigug.
it 2 Pexfonen:
1 GhRloffel Feth  1en v oot 5 = 004 £
2 CRIGTelAehiis s v s i e .02
8 E A ) [ LT [ e e e e e
1 Lorbeerblatt, 1 Nelfe, /- Fwiebelchen,
1 Kaffeeliffel Salz, 1 Prije Pfeffer,
ZuSRloreld@iipRes s e s 0:025 )
0,08 A
Dad Wehl witd in Heifem Fett hellbraun gerdjtet, mit etivad
faltemm 2afjer abgeldfeht und fodann mit warmem LWafjer oder
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Fleifchbrithe aufgefiillt. Der BVeiguf wird mit Salz, Pfeffer, Lor-

beerblatt und einem mit einer Nelfe beftecften Biviebeldhen gewiivat

und nod) /> Stunbe gefocht. Kurz vor dem Anridhten nimmt man

Qorbeerblatt, Bwiebel und Nelfe Herands und gibt den Ejfig u.
Bubereitung3zeit: *s Stunden.

114. Butterbeiqui.
Fiir 2 Perjonen:

1Lt IBUters fan ek s e e 0,08 o
LA M E Al s e s B |
L Tafje Briibe . e e ST

1@ igelb-r e R ndnt e e 004

RBon Butter und Wiehl toird eine belle Diehlichwite Dbereitet
und je nachdem man den Veiguf ju Gemiife, Fijch u. j. . gibt
mit dev Detreffenden Brithe abgeldjcht. Der Veiguf mup einige
Beit tochen und fann beim Anvidyten mit Cigelb abgeriihrt werden.
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Bubereitungdseit: /2 Stunbe.

115. Abgewellte Butter.

k iir 2 Perjonen:
1 Gtitet Butter 00 o 008K
HabEailesBifhbrithed = sosae BN i i
0,08 o
Die Butter (dht man auf dem Feuer zergeben (nicht Heip
werben) gibt Fijchbriife Dagu und (akt bied unter beftindigem Riihren
oder Schlagen einen Whall auffodhen. (Befonderd gut zu Schellfifd).)
Bubereitungsgeit: 10 Minuten.
116. Banillebeiguf.
Fiir 2 Berfonen:
Yo 1 Mildh) (hwady) . . . . . . 0,044
1u,‘, S L 0107
2 ERlofrel ,led’Ll S 0,02 ,,
1 Stiicthen Banille, '/ S“i.‘nﬁseli'!ff[ u:I][ 0,06 ,,
0,08
Gi, Buder, Vanille und etivad MNiehl werden glatt geviibrt.
Sobann gibt man die Milch fangfam pr und jdhldgt odev rithrt
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den Beigufy auf dem Herde big zum Kochen. Er muf fehr vor-
{idtig angevidhtet terden, damit er nicht gevinnt.
Bubereitungszeit: /2 Stunbe.

X. Suden.
117. Dider Kirjhentudjen.
Fiiv 4—6 Perfonen:

b Britchen : 015 .%
o e e e S TR R A0 8L
100je = Butter B sk Fasd S S R0 24
410,317 o e T i s e e S T
1= Rafeeldfjels Bimtpaais R S =002
52 T Sitlhenanl. s e 080
anectbrolantens T e Lol e S SRR (]

0,98

Die Brotdjen werden in falted Waffer eingelegt, twenn fie weidh
find, feft auggedriicit und gut verftampit. Die Butter wird jdaumig
geriihrt und nad) und nad) werden die Eigelb, Jucker, Jimt und
die Britchen zugegeben. Sulebt mengt man die Livjchen und den
fteifen Gierjchnee davunter, fitllt die Veaffe in eine mit Butter be-
jtrichene und mit Weckbrofamen beftvente Fovm und backt den Kudhen
etiva 1 Stunde im Backofen.

Statt Kicjchen fann man aunc) in Wiirfel gejdnittene Apfel
dagunehmen. Jn diefem Fall fitgt man nod) etiva 50 g Eleine Rofinen bei.

Bubereitungdzeit: 2 Stunben.

118. $eidelbeerfudyen.
itr 4—6 Perjonen:

Yo & Deehl, 1 Prife Salz . . . . 0,10.4
60’z " Butter ooec-ghetts o S w02
Saegiafe el chi St PR S e e () (1] 3
L s M o e e () () 7
I Omefea st e e R (I
|7 o T S T e e S S B T M )
ds/a i vOeidelbreren s o S S U SRS 0B

2 Bwiebac e e S (RO
o CRlbffel Sucfer und Jimt . . . 0,03,

R( 78
0,69 .4

Spedt, Kodbiidylein, Siibd. Ausgabe. G
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