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Kafeftoff, Milchzucter, Salze und Kalf in vichtiger Jujammenjelung
enthilt. Rindern im evften Lebengjahr fann fie ald alleinige Nafhrung
Diener.

Bei und mwird meift Kubh- feltener Biegenmilch vertvendet.

Man unterfcheidet B o Umilc), Magermild), undButter-
mild). DBollmild) nennt man bdie Mild) in der Bujammenjebung,
tie fie und bad Tier [iefert; Diefelbe jieht gelblich-weif aus, Dat
guten Ge¢jdhmact und Geruch und Hinterldft feinen Bobdenfab. ECin
Tropfen gerflieft nicht auf dem Fingernagel, {inft aber im Wafjer
unter. Magermild) ift die abgerahmte Mild), Ddie aber troh Ded
geringen Fettgehalted alg wohljchectendes, nabrhafted und billiges
Nabhrungdmittel viel mehr BVerwendung finden follte. Die bei der
Butterbeveitung zurciicbleibende Flitfjigleit heifit Buttermild).

m Meilch jitg zu erhalten, muf fie bald abgefodh)t werden mit
Beacdhtung der griften Reinlichfeit der Gejdyirre. Ungefochte Mild)
wird leiht fauer, im Sommer fdneller ald im Winter ; dexr Meild)-
sucer vermandelt fid) in Sduve und bewirft bad Gerinnen ded
Giweif- ober Kafeftoffs. Aud Sanermilch wirh K df e bereitet, der
flitfjige Nitctjtand Heifst M olfen.

5. Getreide.

Dad Getreide, eined der widtigiten Nahrungdmittel ausd dem
Rilanzenreich, gehort in bie Ordnung der Gréfer und hat verjd)iedene
Blittenftinde : Abre, Rifpe und Kolben.

Die verjchiedenen Getreidearten find Weizen, (Dinfel, Cin-
forn,) ®erjte, Roggen, Hafer, Hivfe, Reigund M ais.
Sie liefern und nicht mur in ihren Kornern ein nitblided Nahrungs-
mittel, jondern aud) die Verwendung von Strof), Spren und Kleie
ift fowodl in Haudhaltung wie Landivivtidaft und Jndujtrie eine
mannigfache.

Dag Samenforn befteht aus ber unverdauliden Sdyale, dem
citveififaltigen Sleber, dem ftarfemehlfhaltigen Kern und dem Ddarin
eingefchlofjenen fettveichen Seim.

Die Getreidejamen tverden in der Riiche gany ober gejchalt,
gerollt, ober gequetiht und gemahlen ald Graupen, Srithe, Flocen,
Grief und Veehl vermwendet. Beim Viahlen wird die dufere unver=
dauliche Hiille entfernt, mit diefer aber jehr bviel von dem Ddicht
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barunter liegenden Ciweifs ober Kleber, weshalb bdie feineren Makhl-
exzeugnifje nicht jo nabhrhajt find, wie die grioberen; dagegen find
die feineven leichter verdaulich.

Dian bewahrt die ganzen Kdrner und die gridberen WMahler-
seugnifje in Sadden hingend, die Mehlarten in Holzfaften, Por-
sellan: oder Steinguttdfen an [ujtigen trocenen Drten auf.

6. Mebhl.

Dag feinfte und in der Kiidhe am Haufigften verwendete Mabhl-
evzeugnid ijt da3 Weehl.  Aufer den verjchiebenen Getreidemehlen
benupt man aud) Budyweizen-, RKartoffel- und Hiiljenfruchtmehle.

Das WMeehl dient und vor allem zur Beveitung ded Brotes
und wird hiergu Hauptjiclich Weizen- und Roggenmeh1 ver-
twenbdet ; jedod) wird in mandjen Segenden auc) Gerften-, Hafer-
und Budyweizenmehl jur Bereitung dbes Broted genommen. Aus
Hafer: und Gerjtenmehl werden Schleimfuppen, aus Reis-
und Maidmehl feinere Backereien Dbeveitet.

Am meiften verbraud)t man in ber RKiihe jeboch dad We i-
genmell und zwar ald Bindemittel bei KldFen und dergl,, zum
@dmigmadjen von Suppen, Gemiifen und Beigiiffen, zu Neehl-
fpeifen und Kuchen.

Johes Mehl ift ungeniefbar, e8 wird erft durcd) Kodjen,
Bacden und NRoften wobhlfhmedend und verdaulid). Gebacene
Wehlipeijen find verdaulicher ald gefochte, gerbitetes Miehl ift am
berdaulichiten.

Nehl wird mitunter mit Gips, Kreide, Knochenmehl, Schiver=
jpat und dergl. verfaljht oder aud) mit geringeren ehljorten ver-
mijdht. Outed Mehl fieht gelblich, nicht grau aud; ed Hat Frif-
tigen Gerud) und foll beim Sufammenballen mit der Hand nidht
serftduben, die Fingevabduiice jollen bleiben.

®ripere Borvdte miiflen von JBeit ju Beit umgejchaufelt
terden, damit dag Wiehl nicht ftickich wird.

7. Eier,
€3 fommen in der Ritche meift Hithneveier, feltener Enten-
und Gdnjeeier zur BVerivendung.
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