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Ginmadjefejfel
Ginmadyetopf
Ginpifeln 25,1
Cinridtungen aur

(‘m: c’hrﬁcm Kt

1 » 5,1

)‘13

g 9 19,30
Apfelfinen= 19,26
Apritofen= . . . 19,28

wurft Piidler- . 19,23
Dimbeer-

Qaffee- 19,92
Marastino- 19,24
Nufk- 0,2
Punidy=
Qutitten-
Banillen- m on
i8baif 20,73
. 17,1561
19,20, 19,26
1.85
i 19,18
dhrant 1,85
Stiweifildfden 8,19
Ciiweifidnee 317
Cmaillegefdivy 1,18
Gnbibien. gebampft 6,58

Endivienjalat . . 11,34
Englijde  Upfel-
paftete 13,10

Englijche Beefiteat-

[ Re.
Englijdjes $ajten-
brot e 20,97
Gnte gebraten 7.228
gedampft T °3I’\

| Gjtragoneifig

paftete it B g
Englifde Pajtet= [
dien S 9,38

Cuglijde Nhe tiuu
berpaitete ... . 1311
Gnglifdier Apfel- !
pubding 13,9

Enqlijder Korin-
thenpudding 1342

Plum=
. 20,28

GEnglijder
cafe

Englijder  NRoll=
punhing:s o . 18,8

Guplifded $Nalbg=
topfragout 7.86

in Afpit

in Gelee

in Salmi

mit brauner
'~._,{"lltL

mit L‘Ul]mn.ull

Entenbraten
Gntrcote auf

Hamburger Art 7,32
Erbjenpiiree . . 8675
CErbienpiireejuppe 4,43
Erbamehljuppe 1,44
Crbgmurjtjuppe 4,45

Grbbeerboile . . 21,80

Grbbeercreme

Erbbeeren in
Buder

mit IMild

Erdbeertaltichale 4 !T‘l
Erbbeerlompott 10,23,24
Grdbeerlifor 2-:.10

Grbbeermarmelabe
Erdbeerfaft

Grbbeerjaice 13,?7
Erbbeetjdhaum in
Glafern 18,61

Erbdbeeripeife
Erbbeertorte

17,26
mit

LBanillecreme 20,38
Grdapfeljtrudel 17,42
Grnahr ung 1.1
Gscaloppes . . . 17,33
23cariol

Enbibien
Gifig 24,1—5

G-‘]_Tig]{'gﬂl!Ii'lT{" Im‘-
mijdht

Gifiggurien fleine

Ghbejtede

Farben ber
Bouillon . . . 4.2
Falider Hafe . . 7,22

Farcen . 8,30—49
Harce Fijd- 8,46
Sefliigel- 8,44

Salbfleifd- . 8,42, 43
frebs- 8.48

Baden: W rtt{_mb:_ g
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Leber- .
Manbdel=
Rindfleijd
@dyweinefleijd)
©emmel=
Wildfleifch-
Farcemaije
Farcepajtete
Karcerand
Farcefieb
Hajar bdrejjieren .
gebraten
mit Triiffeln
Fajtnadytsfrapfen.
rheinijde S

Sajtnadtafiicdel
Federwild . . .

Feine Brotden

Felbhithner in
©almi :

Felbhithnerjuppe

welbjalat

Fejttafel

Fett gum Baden

weuerfejite  Eier-
platten

Feuern :
Filet garniert .
mit RKartoffel=
nejtcdhen
tranchiect
bon Rind
bon Sdywein
Filetbeefiteat
Filetbraten . .
wijdbejted .
Fijcdhcurey
Fijde N
antidten . .
audnelmen
barbieren
einfaufen
fiir Kranfe
gar fein
1 T LI i L e
Tehlachten. . .« .
jduppen .
jerbieren -
toten ~ S B
Fijdhfarce .
Fifchfefjel
Fijchilogden
Fifdpajtetchen
Gtettiner
Fifdhpubding

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

7,208
7,249

0

20,90
20,89
7,167
90,96

>H 80

]hH

Sadjregifter.

Fijdjalate
anmaden . . 11,3
Fijdhjauce fiir

Sranie w2040
Fidhihupper 4
Siichidiifel 8
dijdiuppe Th 8
Flafdenbiicjte . . 223
Hleijdy A 1
abhangen . . . 71
anjeben : 7,4

bratem . . . T1,7—11

gar jein 7,56

flopfen . 7,3
ipidenisss 7,6
najdien ; .2
Sletjdbadmaidiine 7,30
Fleijbrithe, flave 4,1
fiehe aud)y Bouil-

Ton.

Fleijdhauflan; . . 1424
Dlei]hilDfd S
Sleifditlopter 7.3
Hleijdpajtete . . 9,6

Fleifdpajtetdfen . 9,32
dleijdpiiree  fiiv
Sranfel 2000 L2516
Fleijdjalat . . . 11,8
anmadjen
Fleifdipeifen fiic
franfe . . .-26,14
ferbieren . . . 2730

Sleijchitrubel 17,46
sleifdjuppen  in
ver Rodfijte . 4,

i
itajhen . . 8,18

oleif

slet|dhtee 1m

Sl s . . 206
Bleijdmwaren auf-

befvahren . . . 1,36
Kleurond .
Fliebermildh
flunder . .
Flupfijcdhe
yonbie
worelle bBlau
parniert
Forellenjdlet
Form fiir altbeut=

{he Sucden . . 20,62
fitr  Blancman=

ger . . ... 1§
fir Flammeri . 18,
fitr Qonigafuden 20,

fiir Suden . . 208
20,47

fiir Napffuden

Frudttortden

[ett 163

jpeifen . 184

aortnehmen  der
Teller

trrifandellen

gebraten . . 7,43
pon  Hlei i 7,44
7,96

bon Ralbz

bon Hubn

i
bon \"-rn inden 7,193
bon Lamm . ., 7,130
bon Pu 7,212
bon -:LL‘,; 5,85

bon Taube . . 7220
drifde Heringe
1. Qriune \‘LL.L]QL‘.
wrojdjdhentel
gebraten

in Ragout
Frudtauflauf
druditgelee . . .

Frudtiaftjauce . 12,70

Friichte
aufbemwahren . 1,37
fiir  Buderfrar 1fL 26,19
in Bledhbiichien 22,77
in Gjjig . . 22,78—96
in  luftbidit ber=
jdlojfenen Gla-
fern o RIS Ay
in . . 2206
in Gacdjarin 26,19
in Wemngeijt 22,8—16
in Buder 221769
Fitlljel
{. @avcen 8,39—49

Biiejt Piidler

L AR 1
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G
®abelpuber . . .
®anjebraten . .
Glanjefett
Ganjetlein
auf Stettiner Art
mit Gemitje
mit Peterfilie
Ganfjefleinjuppe
Gianjeleber
gebraten
falt A
mit Triiffeln .
Ganfeleberpaijtet
®anjepicdelfleiid
einlegen
fodyen
Ganfejchwars
®artriditer: . . .12
Garungsfaly . . 2
@ang am €pieg . T
auadnehnien
gebraten
in Afpit
in Gelee . .
frandiert . . .
Giornelen .. .
@arnieren
per ©peifen
Gartenirefjefalat . 11,19
Giaageinlochfodher
®asheigung . . 1,16
Gazfodher mit
Wafjerwarmer . 1,19
@ebadene Kartof=

eln L et 80
Gebadene &troh-
fartoffeln 6,109
®ebadene Siru=

pelff e il 01
Gebratene Frifan=
pellen . TAE
Gebampfted
Odfenfleijdd . 7,24
Gedede . . . . B1T
Geborete pfel=
jcdhnite sk =y ()84
Gheflitgel 7,198
aufbiegen . . .
audbeinen

audnehmen 7,204—205
blandhieren 7.203
prejjteren 7,208
fitllen . . 7,206—207
Pertmale . . . 7,108

Sadjregifter.

rupfen .
{dlachten . . .

jengen : 7,202

borridgten . . 7,199

mwajden 7,202
Geflitgelfarce . . 8§44
Glefliigel=

pajtetcdien sy 228

(.'Q':F:]'Ilniq‘;L‘:]-l‘.[l‘IE :
Gefrorenes
i. aud) €

19.17—23

Gefiillte Gier 16,6
Gefiillte  Frudt-
tortchen 20,58
®efiillte Gurfen 6,60
Gefiillte Sohl i 6,387
Gefitllte Sreba-

najen N TOn
Gefiillter Sohlfopf
Gehadtes Beefjteal
®elatine . . .
Gelee nanas-
i’[UfL‘]-—' F
pfelfinen= .
rrowroot= . . 19,
Berberibens
Frudt-
Sobhannigbeer-
Preifgelbeer=
PBunjd-
Ohitten=
rujjijches .
fervieren .

Wein- ; 192, 3
TMWeifbier= . 19,12
Bitronen= . . 19 .4

Ametidhen= eI R
Geleed fiife

Geleefcdhale . . 19,1
Gemijdhte Eifigges

mitfe e e = 990K
Gemijdte Friidte

in Buder . 22,68
Gemifdited @e-

Mo it 6,30
Glemie e et £
Glemariiden . T18:
®emitje . . 8,1—87
abwallen . . . 6,2
atifbetvalhren 37
binben . . 6,4

fliir SQranfe . . 26,11

in  Wledibiichjen
23,20—39

in Fdfjern ober

®lajern . 23,1—18

Nr.
a3 i R s
legieren HENAY 6,4

07 0

P s §

ferbieren
trodnen . . 28,16—19

vorbereiten 6,1
Gemitfequrien 6,61—62
Gemiijefoder 6,2
Gemiifefodytopf 6,4
Gemitfenudeln . 16,47
®emitjefdhiifjel 6,30
aeteilte 6,66
®emiifefuppe . 441
Gemiijeteiler . . 6,65
Glenfer ©Sauce . 12,27
Geraudjerter

®dhinfen qefocht 7,136
Gerauderte Bunge 7,61
®erjte mit Bad-

pflaumen 16,33
Gerjtenmaijer 26,32
Gejdalte Sartof-

feln et 101
Gefdhalte 3flau=

men in Efjig 22 80
®efdlagene Mild) 16,21
@ejd)lagene faure

A e et e b
Gejdymorte  Bad-
pflaumen 10,83
Getranfe fiix

franfe 7 26.24
Gletrodnete Prin-

aefiinbohnchen 6,71
Getrodnete

&chneidebohnen 6,72
Glewidyte . . 1,40—43
Gittertorte 20,20
®lace zu Zorten 20,11
Glasgejhice . . 1,21
Glafierte Sartof-

feln el e N - ] 1
Glastivicen in

Buder . . . 2228
Glasiditfieln  fiir
Giifjpeifen 18,5
Glattbitt = . L 0B;T0
Ghihein . 21,19

Golbbutt e DAL
Grahambrot .
Grammilofden
Gtanat . .. . . b510b
Graupen mit

Bmwetfdhen 1888
Graupenjuppe mit

Mildh . = 4,81
@riegauflauf 14,7

:.g)
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| udgr,bmn ol

e, | i
®riepflammeri 18,26 3 wie Reh 7
Griepfldfhen . . 8§12 | Hadereis Hanme T
Objtiuppen . 8,13 | Hahnden Hammeljteats 7,122
{ pubding . . 13,16 prejfieren Hammelzungen 7,132
(sﬁuu iibeife 17,18—14 | Hafergriibjubpe Hajdien bon Rind-

Griefjuppe . . . 4,92 burdiaeichlagene fletfdy . e =40

! ®riefiuppe mit mit Badpflawmen lln'; Pale=is o neiensini g
| ol . . . . 4718 | Hagebutten qe- am Spieg . . . 7,185
: ®rillaben trodnete . . . mw s elper s,

von Nalbsbraten 7,101 in Cifig im Ofen

pon Potelfleijdy . 7,164 in Juder T2l mit Gau

Griine  Pilaumen

Giriine &Salate

HSammelblatt ge-

Fillt

von Guppenileijld 747 | Dagebuttenlifor . 24,15 trandyieren
| Bhranaisaic e "1 200 | Hagebuttenmat- borbereiter
| ®rofe Bohuen 3 melabe 99 ¢ Hafelfubn
| mit Gped . . . 6,34 | Hagebuttenjmuice 12,72 | Dafelnuauflauf . h'jfi
| ®riine Bohnen in Hagebuttenjuppe 1105 | Dajenbraten 7,185, 186
| Blechbitchien . 2326 | Hagelguder . . . 20,14 Gafenbratpfanne . 7,186
! ®riine Erbjen . . 6,28 | Hahnenfamme . B,83 | Hajenpfeffer
| Gritne Heringe Ham and egad . . 7,145 | Hafenjuppe
| pebraten . . 594 | Hamburger Ual- Haujenblaje
gejotten . . . 591 juppe . . . . 427 | Qebjtid
in Gelee . . b93 | Hamburger Beef Hecht au four .
mariniert 5,96 jtealpajtete . . 9,14 ohmifd) .
mit  Tomaten= Hamburger farciert
jauce 5,92 fiidenpain . gebraten
nad »11\1]11'1““1 Hamburger Raud gedampft .
Art Hetidy o - grim .

mit U
mit iﬂmu.

I

|
anmaden . . . 11,2 | Hammelbraten | mit Rarmejan-
borbereiten 3151 im eigenen Fett T, | fafe sy 5,40
®riiner Salat pvont ber Seule | mit jaurer fnl\n 5,41
. fopfialat. wie Nehaiemer . 7,110 | Hedtfalat 11,11
®riinfoll, gang Hanunelbregen 7,132 | Hechtjuppe,
gefodit . . . 6,64 [ Sammelfleijd 7,110—125 jteiner
gemieat : @inteilung 7112 | Defellohe . . .
; nad) Bremer Art grilliert 7115 | Defefudyen, ein-
! Griinfornjuppe mit ﬁuimrumm 7117 rihren = e a0 d
@rundiauce Ragout bon — 7,118 | fefeteig . . . . 2021
' Gitlelhine . G : mit Bwiebeln Heidelbeeren in
®urfen, gefitllt . 6,60 | und Kivmmel . 7,120 Slajden . . . 2273
gefdhmort . . 6,61, 62 | Sammelfleijd)- Heidelbeerfompott 10,28
| in Bledhbithien . 23,34 fuppe . . . . 417 | DHeidelbeerpfann-
| in Gijig . . 22890—94 | Hammeltarree mit Yudens o S0ih 28
i Gurfenhobel . . 11,27 fReiz . 7125 | Deidelbeerfuppe . 4,108
®urienjalat 1127—29 Hammelt L‘u[e Deibelbeerivein . 2419
! Gurfenfauce . . 12,13 aebraten T Heilbutt . s D
®Gurfenjuppe . . 4,60 aejchmort T, hc-hnmuudn . 619
Gupeiferned Ge- im eigenen Fett 7 [ Loe 1 Do e SR [
TorygReit e At b trandyert 7, L9 U!’nL . oo 5:91—89
Hammelfoteletts T Heringe, borbereis
' | Sammelleber 7, fen 5 :
5’3 Hammellunge T humuﬁ ‘(ll]'[mlT
Hammelnieren T Hervingslartoffeln
Haarwild . . . T167 Sammelviiden mit Hervingdrouladen
Hadbraten . . . 722 Meis . . . . 7,126 Heringdfalat
(
A" 'y g :
By W -
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fitr ben taglichen

Tijch
Heringsjauce
Herrenpilze

1. Gteinpilge.
Heratirjden

in Buder .
Hilfefodymajdinen
Dimbeercreme .
Himbeereid
Himbeexren

in Juder
Himbeereffig
Dimbeerfaltjdale

Himbeerfompott 10,21,

Himbeermarme-
[abe
Himbeerjaft
Himbeerjago  fiir
Rranie
Himbeerjdhaum 1in
Glafern
Hirnflofden
Hirnjuppe
Siridyblatt
Hirjdyfeule. ge=
braten :
gebampft
Dirfdragout
Dirjdyziemer
am Gpief .
im Ofen .
tranchieren
Hirjebrei
Dirjefoteletis
Dirjefuppe
Dikearab beim
Baden
Hodywild
$Hobge-Pobdge
Suppe
bon Qamm
Soller  Ginmadje-
topf .
Hollandijde Emm
einfach
mit Wein .
Hollandifder
Bunicdh
©oljteiner
juppe
Doljteinifde
Sauce ;
Polunbermildy

Dedyt-

' LANDESBIBLIOTHEK

WE. |

11,14
12,18

25 O
22929

1,15 |
18,69 |

19,27

| Sujtentrant

©adjregijter.

alg Getrant
alg Kaltidhale .
Hoigmwaren
Soprenjalat
Doprenfprofien
Hithnerfrifafjee
Oiihnerjuppe

Diifnervogel aus-

nefynen -
Hitifenfriidte Be-
Hanbdlung .
Hubn ausnefhmen

orefjieren

in Reisd

mit Paprifa
Hummer, gefotten
in Mahonnaije
naturel

3

ASTTaYTeES S ari
deutjdier
Sofannidheeren
in Juder
Sohannisdbeerefjig
SJohannisbeerqgelee
sohannidbeer-
fompott
Sohannidbeer-
pfanntudyen
Sohannidbeerjaft
Johannidbeerjace
Sohannidbeervein
Jrbenes  Rodpe-
{dhire :
Srifh ftew

| Salindijd Moos .
| Staltenifder Neis

Stalienifdier Reis-
auflauf
Stalienijder
&alat :
Junge Bohnen in
Brunneniriigen
Sunge Grbien
trodnen E
in Bled)biidhjen .
sunge Habne ge-
braten .
Junge TWurgeln
mit &pargel

'96,29, 80

e, |

91,41 |
4,117 |
1,24 |
11,20
6,16
7,220
quin

7,204
6,5

7,204 |
7,208

5,103

1,20
7,123
96.98
16,31
14,27
11,10

23,3

23,16 |

93 9K

23,25

7,217
6,18
6,15

ftx,

R
Rabeljau gebraten 5,70
gejoiten e hiA0
Stabinettspudding 13,16
Rajeauflauf 14,22
Sajefudhen . . 2044
Raffee  bei  ber
wefttafel 27,44
Einfauf 21,1
filtrieren o i 9Eh
AOffem R e s, SACH e
{dhimiben 21,2
Sorten a =21
triditernt. . . o 256
Raffeebereitiung 91,5
Staffeebrot 20,64
Raffeecreme 18,46
RKaffee-Giz 10,29
Raffeefanne 21,6
RKaffeetudien . . 20,42
Raffeemajdine . 21,6
Raffeemenge . . 214
Raffeerojter 21,2
Saffeeftraud 211
Raffeejurrogate . 21,6
Saffeetrichter . . 214
RKaffeemafjer . . 21,3
Raiferfleijd) 7,163
Raijerfdmarren . 1583
fatfao . ol sl ]
RKafaotee e LG )
RKalbfleifd . 7,62—109
Ginteilung 7,64
gejcdhmort T
Ralbfleifdifarce . 8§42
abpajjierte . 8438
Smlbﬂmdafufancc
feinesd - 7,76
gewohnlides . . 7,79
mit Blumenfohl 7,78
mit $rebfen 1,17
Salbfleifdpaitete . 9,9
Salbfletjdhrolldien 7,80
RKalbfleifdhiuppe 413
Staibfieijdhoue): 7,102
Ralbgbraten . 7,62—71
ald Widelbraten o
Frifandellen bon 7,96
getndrmt in
Gaiice 7.99
gemwarmt mit ‘}iu,
finen 7,97
gemarnt wie
frijder 7,08
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Sadjregifter. 3(
. Rr. NRe
Grillaben bon — 7,101 | Sameruner 20,84 | RKartoffelmus . . 6,97
in Buttermild . 7,66 | Kanindenbraten 7,191 | Kartoffeln
Ragout von — . 7,100 | Kanindenfrifajjee 7,193 aufgeblabte . 6,108
Sftalbsbraten- | Sanindenpfeffer . 7,192 Bedjamel- . . . 6,94
pudding . 13,34 | RKanindenjuppe 4,34 Bouillon= . . . 6,96
falbsbrujt qe= | Sapaun Brat= . 6,105
pampft < ahiga|saidal braile 7,215 Briths - 5 oL EEsRE
gefullt . . . 1,70 | breffieren 7,208 gebaden Aot
Qalvﬁmfmtbmu [ qebraten 7,214 | gebampjt . . . 6,93
4 la jarbiniere 7,71 i in @elee 7216 | gefdidlt . . . . 6,88
gebraten 7,71 mit Yujtern 72156 | glafiert 6,108
gejdgmort . . . 7,72 ' fapernjauce 1214 | Seringd- . . . 692
gejprt 7,69 | Rapernjtraud) 7,117 | in bexr Sdjale . 6,103
mit Gemiijen 7,71 | Kappuz j. Weifs Malta= S g 10s
Ralbsfiige | Yopl. | mit dipfeln . . 6,99
a la @eifenjtera 7,104 | Saramel . 340 | mit Birnen . 6,100
gebaden . 7,103 | Raraujde | mit Buttermildy 6,98
falbshirn mit il . . 5,64 mit Sauce . . 6,89
aebaden e Al P mit Sped . 5,656 | mit Zmwiebeln . . 6,93
gebraten . . . 7,81 | Rarawanentee 25 L R B T e e b [ 1
MRagout bon — . 7,83 | Karbonaden 7,155 | paniert . 6,110
Salbafeule am Rardinal von Po- [ HPel- : . 6,103
©pieg . . . . 7,62 | merangen 21,26 rofy gebraten . 6,107
i aOfen .0, 1,68 [ Raryiol 1 Blit- faitxen, s iR B.0h
trandjieren . . 7,64 [ menfofl Gdinfen= . . . 691
Salbstopf | $arl@baber Mehl- Gtrob- . 6,109
gebaden 7,85 | fpeife . 177 1m,tundmlb|.[tl . 6,102
mit Gauce 7,84 | Rarotten in Bled- fartoffelpfann=
RNagout bon — 7,85, 86 |  biihfen . . . 283,30 fudhen . . . . 1532
Salbdfopffauce . 12,35 | in Buder . . 23,9 | Sartoffelpubbing 13,27
falbsiotelett | mit Grbjen 6,27 | Kartoffelpiiree . 6,97
angeridhtet . . 7,95 | Rarpfen, blau . . 524 | Sartoffelpuffer
gebraten . . . 7,94 gebaden - 527 mit Barme . ., 15,356
nehadbeos e, 7,95 | in Bier 526 | Sartoffeljalat
falbaleber in Rotwein 526 | anmaden . . . 11;8
am ©piek . . . T,100 | mit  Yal uny einfady . . . . 1316
gebraten gl Sdyweinefleifd 5,29 1 81 e e g e e G L T
gejdmort . . . 7,106 | mit Paprita 5,28 | marm i cahaln
e Nebo v . 7,106 polnijdy 5,26 .ﬁmiune[]hct}c 17,16
mit ©ped . 7,109 ungarifch 5,28 mit faje 17,17
Salb2mild RKarpfenragout 5,29 mit Sdjinfen 17,18
gebaden . . . 7,89 | Rarragheenmood . 26,28 | Sartoffel pL‘ll"ui]‘w\ —liU
gebraten . . . 7,88 | Rarthaujertofe 15,40 | Sartoffeljitampfer 6,3
gediinftet . . . 7,90 | Rartoffelauflaui . 14,8 | Qartoffeljuppe
frofettz bon — 7,91 | Rartoffelballhen . 6,101 mit Fleifchbrithe 4.37
Salbamildjubpe . 4,16 | Kartoffelbeignetd . 6,101 mit Gped . 4,39
falbanierens= | fartoffelbohrer 6,105 mit Tomaten . 4,30
braten . . . . 7,67 | Qartofrelbrater 6,106 | mit Bwiebeln . 4,38
trandyiecen . . 7,68 ‘ Rartoffelflogden . 8,17 | Kajda mit Ra-
Ralbariiden, ge- Rartoffeltloge T U RS b G
braten . . . 7,66 | Thiiringer . . 826 | Rafjeler E]lippm
Ralte Manbel= pon rohen Sar- fbeer. = . 1,158
fpeife . 18,38 foffeln 8,26 | SKajjerolle 31'11:
falter Silbefters au Fleifd . 824 | Objtjdhmoren . 10,1
punid) . 21,26 au Objt 824 | Rajtanien borbe-
Ralt*dalen 1‘10(} —4,122 | Sartoffelmel! SA8LLS Sretfeneil e 824

-
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e,
Rajtanienauflauf . 14,28
Rajtenbrot 20,97
Raulbarjd 5,63
faviarjdnitte 5,88
Herra s ntaiiogos
fiebibeier e g
in Brunnenfrefle 16,6
mit Mojtbrot 16,8

Rirfdauflanf . . 14,12

Sirfdhen . . 10,19
in Branntwein . 22,12
in Ejfig . . 22,81
in Flajden 29,75 |
Riridfleiih 99,30
Rirjdtaltjdale 4112
Rirjdilofe 8,34
RKivjdfompott 10,19
fit)dlitor 2413
Rirjdmarmelade . 22,32
Rirjdjaft 22,31
Sirjdjauce 12,74
Rirjdipeife . 17,24
Sirjdjtruel 17,43
Rirjdjuppe . 4,98

ftlaren bon Bouil-
T s 4,3

Slare mit ‘Barme 3,37
mit Wein , . . 338
Rlare Bierjuppe . 4,72
Rleiebrot : 20,93
fleine Gﬁm{unh’u 22,91
fleinea Badiwer!
20,66—01
KIoge Apfel- 8,20, 8,83
Barm- . ‘%,‘52
Branbdteig-= 8,36
Eier- 8,14
Fifdh- . 8,6
Fleifhs . . . . 8T
formen 8,2
Gramms- . 8186
Grief- . 8,12—18
Defe= 8,32
Dirn= 8,8

Rartoffel-
8,17, B8,24—26

Rirjd- 8,34
foden 8,3
frebs- 856
Leber- 8,29
Mari- 8,9
Mild- 8,23
Ct[;mfen- 8,37
Sdinee- 8,19
Gdimamme- 8,10

LANDESBIBLIOTHEK

7.85 |

Sadregifter.
nr.
Gemmels

8,15, 8,21—22, 8,30
Sped- 8,36
Lhitringer 8,26
Weigbrot-

8,16, 8,21—22, 8,30
Widel- 8,28
Biiebads- 8,11
RIbpa s T o4 |

Rlopsbraten :,22 |
flogheber o 88
Shimperdjenfuppe 4,77
Snadwurit . 2511
Snodjenbrithe 4,8
Rocfett 2ot b s betigy
Sodhgefdhirre . 1,18—20
Rodytijte S e Bl
Fleijchjuppen 1. b. 4,4
Stohler e R
fonigsberger Fled
Ronigaberger

Rlops 7,34
Ronigsberyer

Marzipan . 20,22
Ronigafuden 20,561
Soblenranbbedel 7,42
Soblhobel 23,13
Stoblrabi aefitllt 6,37
in Bledjbiidhjen . 23,32
mit Sraut . 6,35 |
ohne Rraut 6,36
foblroulaben 6,54
fohlritben 6,26
Sohljuppe

ruffifjde . . . 4,58
Solatfdien . 20,60

Solonialtvaren 1,34, 1,30
Sompott . . 10,1—37
antiditen 10,4
anfeben o 102
Apfel- . Si==d (0 RT
Apfelfdynittens . 10,8
Aprifofen- . 10,14
Birnen- . 101
Brombeers « 1027
Erbbeer- 10,23—24
filr Sranfe . 26,18
Deibelbeer- . 10,28
Himbeer- 10,21—22
Sohannisdbeer- 10,20
St et =101
Sodygefchive fiix 101
Delonens . 10,12
Rriefid- . . . 10,15
Blaumens« . 10,18
Rreifelbeer- , 10,29

N+
Priinellen« 10,32
Jeineclauben- 10,16
Rpabarber- . . 1013
©auce auf bem 10,3
ferbieren . 10,6
Stadjelbeers 10,25
Meinbeers . 10,80
Smwetjdens 10,17—18
Stompottiiere 10,7—10
fompotivorlege-
[offel . 10,9
Wunhltnrﬁnﬂctc{]m 040
Sonjerven aufbe-
mwahren 22,7
fonferbengemiife
mit Butter . . 6,74
mit Fleijdbriithe 6,73
Sonfommee 47
Marie LQuife . . 4,14
Sfopfialat
gebampft . 6,69
mit Eierfauce 11,23
mit Effig 11,24
mit Gurfen 11,28
mit Rabhm 11,26
mit Salne . 11,25
mit Sped . - 11.26
forallenfdvamme 6,38
Sorinthen
reinigen . 3,26
STm:mtEu'pubbmg 13,17
englifcher . 151‘2
fotelett 7 ‘31—35
Hammel= . 11t
in Papiechiille . 7,12(1
falba- ; 7,94
Lamms= . . 7,129
Gdimeines . 7,165
Giilg= . 7,164
ﬁ'oh[ctfcnpfnmlc TR
fotelettenivenber 7,93
Rrauterbutter
8,18, 12,69

frauterjauce . . 12,54
freaftbrithe . . .8,1—2

fiir Srante 26,7
Kraftfauce . . 12,7, 8
Sramtsbogel 7,253
brefjieren 7,208
in ©almi . 7,254
framidvigels

paftetdien 9,86
Sramtsvogelpajtete 9,7
Sramidvigelfuppe 4 36
Sranfentiige . 26,1—27
Srangluden 20,59
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Mr. | RNr. N
frapfeln 16,32 | Stiidenpaftete 9,8 | Bitronens 21,37
frapfen 20,88 | &iidenpain 9,25 | Rinfengemiife 6,78
fraut 23,13 | SKiidenragout 7,221 in ©pedbriife 6,79
Srautjalat 11,36 | Siummeliuden 15,30 fauer 6,77
f Srausdgebadened . 20,88 | Stiurbid in Gjjig 22,88 | Linfenfuppe 451
Srebbeldien 20,84 | HKiixbidreid 16,28 mit Rebhubn . 4,52
freb8buiter . 3,12 | Supferge{dirr 1,25 | Ringer Upfelipeife 17,29
$rebfe SKattelflede . ., . 7,66 | Qoffelerbfen 4,46
gefotten 5,106 | Bungenhajdee . 7,91
in Weikbier . b107 LQungenjuppe 4,18
Srebsfarce 48 £
Rrebailofdhen 8,6
ftrebdnajen Laberban 5,68 IN
gefiillte 8,31 | Rfady2 angevidytet 5,68 |
Rrebdpaitetdhen . 9,30 au four 5,14 | Martifde Mitbdien 6,25
frebspubdding 18,37 | qefotten 511 | Maibomwle . 21,31
fiifer 18,38 | in @elee 516 | Maibowlenldffel . 21,31
Srebdfauce . 12,16 | mariniert . 5,15 | Majoranjauce 12,43
frebafuppe 4,256 mit gelber Sauce 5,12 | Mairiiben a2
Srebaitrjicdien 5108 mit Hollandifder Maigpfanntfuden 15,21
Ruopfli 20,59 Sauce 513 | Maitrant . 21,3
Rudien RQammbraten 7126 | Maiwein . . . 21,31
abgeriebener 20,48 | fammbrujt gefitllt 7,128 | Maffaroni 16,40
altbeutider 20,62 | mit Gauerampfer 7,128 | gebaden . . . 1644
Banb- 20,26 | fBammfrifafjee . 7,130 mit fafe 16,42
Baum= 20,27 | fammioteletts . 7,129 mit Ewinfen . . 16,41
Bled)» 20,42 | Rammriiden mwie mit Tomatenbrei 16,43
Blifs= 20,49 Rebhaiemer T127 | Mattaroniauflauf 14,26
Butter- . 20,42 | Qebendmittel Un- Matfaronipuddbing 13,21
einrithren 20,4—b fauf « 18 | Matrele 5,86
gar fein 20,10 | Qeber 7,1056—109 | Mafronen .+ 20,76
Rafe- 90,44 | Qeberfarce . . 8,45 | Matronenauflauf 14,4
Raffee- 20,42 | Qebertlofe 8,29 | Matronencreme 18,63
foniga- 20,61 | Lebermurit 25,10 | Maltafartoffeln . 6,104
frang- . 20,53 | Qegieren . 3,16 | Manbdelfarce 8,49
RNapf= 20,47—560 | Bouillon 4,3 | Manbdelfolatihen 20,61
Objt= 20,41 | Qequminofenjuppe 26,8 | Mandelmild 21,39
Pfann= 20,83 | Qeidjte Mehlfpeijfe 17,4 | Manbdeln, jtofen . 3,26
Sdjotolaben- 20,34 | RQeipgiger Allerlei . 6,31 [ Mandelplibdien 20,67
. Sdiirg- 20,88 | Reipgiger Punjd- MMandelpudding 13,23
! ©pribs . 20,84 auflauf 14,18 | Manbdelreibe 3,26
Streufel- : 20,43 | Riebesdapfel §. To- Mandelfauce 12,68
Faufendjals- 20,62 maten Panbelipane . . 20,70
Topf- 0,47—50 | fifde . . . . 246—15 | Mandelfpeife Talt 18,3¢
treiben ) Erdbeer- . 24,10 e 6 e e i
Buder= . . 20,42 Daaebutten= 24,16 | Manbdeltorte 20,28
Rudienblece 20,50 fKirjd- 24,13 | Mangold 6,11
mit NRand . 20,41 elfens 247 | Maradlino-Ei2 19,24
fudgencadden 3,15 Nuf= 24,9 | Mariniecter Lad)d 5,16
Studjeniprie 20,b¢ Suittens= 2412 | Marttliiden 8,9
' fitdenbretier 1,24 ©dlelen= 24,14 | Marmelabde
fiidengerdate . 1,21—28 | {ervieren 27,87 pfelfinens= 292,64
{ fFlidhentalenber 2,1—4 | Jimts 248 Yprifojen= 22,18
| fiiden auf Ham- Limonabde Erbbeer- 22,42
burqee Yt . 7218 | Frudtiajt- 21,38 | Dagebutten- 22,3
E gebraten o 1,217 warme 26,3 Pimbecr- 22,50
1

Baden-Wiirttembe g



, BADISCHE
' LANDESBIBLIOTHEK

30

.ﬁfifid}-

Lrangen-

Duitten= i
Seineclaubden- [
Gtadjelbeer-

Bmwetiden- |
Marmeladenauf- i

lauf : 14147 |
“Jhuuhal’?wrtmur 20,65
Marzipan

fonigagberger 20,22
Makge <« o+ 1;40—48
Pahonnaife bon

Hummer 5,104
bon Zander 5,51
Maphonnaifenciihr-

jhiifjel . 12,61
Piahonnaifenjauce 12,51
mit Stanbd . 12,62
Medanifhe Gis-

majdine 19,18
Medlenburgijde

Snadurit 26,11
Meeccettichiauce

mit Gifig 12,66
mit Sahne 12,556
roh . 12,65, 66
au  Suppenfleijd) 12,30
Mehlgraupdien 16,48
DMephlpudding mit
Barme Ll 13,28
mit Weifbrot . 13,29
Mebljdhmarren 15,33
Mebljpeife

Nnanas- 17,27
Npfel- . . 17,30
Abfelfinen- 17,28
Bistuit= 1719
Brot= . 17,20
Grbbeer- 17,26
filc Srante 26,20
gejtiirat ek b 2]
Griefy- 17,18, 14
Himbeer= S s
in ber Form . 171 |
Sarlababer 177
fartoffel- 17, 16—18
fartoffelmehl- B
firjd)- 2%
leichie

Ninger. s

Mandel-
Reis-

Sago-

faure Gabnei-
Sdofoladen- .

Sadyregifter,

“”u]pLItL

in ‘Blmh; ein 22,1
Mired Pidles\, . 220
PModturtlepie .~ . 9,

WModturtleragout 7,86
Modturtlejuppe 1.3
Mohren, alte 6,19
in Bledhbitchien . 23,30
in Fleijdibrithe . 6,19
in Buder = . . 239
]mr;u’ 6,18
\1it Schoten BT
...‘}yn ©ped 6,20, 21

b1/84
Edyrotbrot= 17,21
Stadjelbeer- . i lrg s
jiife Safnen- . 17,9
Wiener Schaum- 17,6
Bitronen- . ., ., 1728
IMehljuppe e a0l
Mehlivaren 1,34, 1,39
Pielone in Gffig . 22,87
in Juder 22,40
Delonenfompott 10,12
Menge ber [u-
| taten . 1,40—43
| Mezringeln 20,711
Mettourft . . . 258
Mibder {. Kalbz-
ntilch.
©uppe bon - - 4,16
WMidberpaitetdien 9,32
[ MMildhy mit Blaus
beeren 4121
mit Grbbeeren 4,120
Mildhbrotfuppe 4,95
Mildjereme mit
Nrrat . 18,b4
“'Ju[mmmtpLhrlwb 4,81
Milch Jithpe 4,78
Diildhgritbjuppe 4,83
'h][t[]m[nmmu 4118
Milchioge 823 |
[r[)fm{;t'r 21,42
[dinubeln 16,46 |
mbcmtpm 4,79
‘”n[cﬁL\t‘I 3 16,22 |
“Thld}u:lhuppc 4,80
Mild)jagoiisppe 4,82
Mildhjchofolabe 21,10
‘”Lt‘nﬁ]upm 4,76—4,97
feine 4,76
mit ﬁ[ufeu 4,90
Pince pies 9,38
'."”LiLnTar'l[Lit
in .Rm'} 1af 2215

Moweneier . .
WMohnpielen
Mobhnjtriegel .
Molhrritben

f. Mohren.
Niotta
Molfe .
Monatderdhecre
Monbaminbrei
gebaden

mit Rofinen
Mordheln

mit frebjen
mit Mithrei
borbereiten
Mordeljauce
Morellen in Gijig

| Mitrbebraten . 7

{. aud) Filet.
MMiirbete lﬂ
Mundbbrot .
Murane .
Mujdeln gejotten
in Ragout .
Muiterblatt

Zorte
Mujtertiicdye

aur

N

Nadylefe
Napffuden
altbeutjder
bon Badmehl
Naffe Rauderung
Nelfenlifor
Neue Kartoffeln
Neunaugen
Nidelgejdire
Niedered TWild
Mierenhajdiee
Nieventrofetts
Nierenjdnitten
Nierenfuppe

Nubdeln bereiten
fchneiben

Nubeljuppe mit
el e =

Nupeis I
Nuplifor LA
Muptorte

1IN {
16,3 l
18,28 {i
20,46 F

16

20,19
20,96

b,61
b,113
5,114

20,54
1,9

6,47 '
90,47 1
20,52 }
920,50 .

95,4

94,7 f
6,104

5,64 ||

1,23 |
7167

7.69 1

7.09 i

7.01 |

419 |
16,45 |
1645

4,79

19,21
249
20,29

Baden: W rttcml‘):_ g



Sadjregifter. 30
RN, Nr, | Nr.
Papinjder Bous Pilze trodnen 23,19
S) illontopf . . . 41 | Pilzjuppe . 4,62
Papritahulhn 7,223 | bon gtrmdm‘ten
Ctlctéil?l{mﬁ Parfait bon Sahne 18,43 | Pilgen . . 4,63
j. Soblrabi. Pajtete Apfel= . 13,9 | Rinfe o 95 1
Objt aufbewabren 1,37 | baden ‘T . . 92 %;;;E;ﬁ:?nt%l-‘uﬁ )1.'—_1:;
eingemacht  ie Ginteilung . . 91 | mit ﬁ::d}tfﬂrrcc' 15.9
frijdhes Stom= grofe . 91—25 | mit “?‘mﬁcr- '
polt . o . 2372 | Hleine . 9,26—40 Fillung . 157
Objtchariotte . . 17,34 | HRbabarber- S B m“m%u S
Objtentterner 8,34 | Pajteteneifen . 939 | mit ‘u.,dnunf\m- =
Obitefjig .. . 241 | Paltetennapf . . 9812 | Rrjke : 55T
Objifuden bon Rajtetenteige . - 9,3 | Plumcale . . 9003
Defeteig 20,41 | Reffotee . . . . 218 | “LF‘mnpubbm] i A
Obitpfliider . . 22,5 | Bellfarioffeln . . 6103 | Tengr : 136
Dbjtprefje " 9416 | Perlawicheln . . 2310 | mit Weipbrot . 13.7
Objtpubding . . 18,33 | Pfanniuden 15,18 %n‘_{“i‘l\ﬂ' G 16.10
Objtjuppen . 4,98—4,108 abgebaden . 15,20 | ‘q}ﬁ?.\;lﬂr“[{} 7 {51
Obijttortden 20,66 fipfel- 15,24, 25 | G{rltl[ﬂbL‘II IJ.JJIT e 7'1;._1
DObittorte Berliner - 20,82 | matellate 95,16
mit Miirbeteig . 20,40 | Budjweigen= . 1522 | Bafelrippden 7 1R2
Dbitweine 94.16—19 Heibelbeer= 15,28 ‘E‘d%rlidﬂiu"il.tc- Bl
Odje, Cinteilung 7,13 Sobannisbeer= . 1523 | - fIEEfr[j 3 R 15
Odjenaugen 1618 | Qartoffel- . . . 1532 | .. . iR
Odienfleijdd . 7,12—61 Maids L Abat l‘”f‘.]-ﬁf“f“c einleg. 25,17
gebémpft 794 | DMoteomen. . . 1529 | S@uocIeen Zie
Odyjenbas |. Filet. Mehl= 15,18, 19 "B"’lf”ti ~ 1:?'__1"
Cd]u:mlmui = 60 Meis- 15,31 lln:t .,'L'Ifli ki “_"'_':l,
Odfenmaulfalat . 11,9 | Stértes . 15,17 | Bolmiide ADTIge Do
Odfenfdywang= | Bmetjdens . 15,27 SE '-"_l”“f{?ff ;“‘Ir‘“ . M7
fitppe 4,15 | Preffergurten 22,94 *D‘l\f?,’“.“-.‘[“ S
Ohrfeige . 15,10 | Pfefrexlinge 6,83 L')‘“”""br“.ﬁ . 2519
Olivenjauce 12'31 | in Blebiihjen . 23,38 | Pommes frited . 6,107
Omelette 15,11 | Pfefferpotthait 7.86 | foufflés . 6,108
au confiture . . 15,12 | Pfirfide Portugiefijder
aur fines Berbes 15,14 in Brauntein 22,10 Pubbing 13,19
mit Fleijdyrejten 1518 | in Buder 9219 | Rorzelan 1,21
mit Gefliigel= Pricfidbomwle . 2128 | Boularde 7,22
[ebern . . . 1516 | Pyivjichfompott . 10,15 mit Mijotto 7.925
foufflee . . . 15,10 | Bfirjidmild . 21,40 | Poupeton bon
Dl:mbtgennmrmes Pricfidhpunids 2 Blumentohl . 924
Tahed o i e a2, 64 boivle . AT | Beager  Sdinte 139
Orbnung in  ber Plaumen ?i:lrl;?fngcr;:l“mn .
. . = - n i
Siicdhe o el 18 in €jjig 22,79, 80 in Quder 99 59
Orgeade . . . . 21,39 | in Buder . . . 2221 | it Birnen 29 53
%flgstt:?:cﬁlrut.crljd]m Elirci_i_:c[hucrgc[ce 22 54
ften i) 15,27 I.\run,-‘,r.llhm‘r; :
Rflaumentompott 10,18 fL‘!l_llpi_.Ftt : 10,:l
CD Rilqumenmud . 22,28 Preifelbeeriaft 22,55
Prlaumenmus= Brilleten . - 20,84
Panhas ; . 2514 jauce T 12,78 11"1’:L111"[’°f“1‘£1t1‘ b 4
Panierte Kare Rilaumenfuppe . 4,101 getrodnet 6,71
toffeln 6,110 | Ricdeljteiner | Rringeffinnenreiz 18,19
Wannfifd . s heT Sleifj . . 7.35 | Pringregenten=
R}ap;erman]cﬁcttc 7,139 | Pillaw 7125 | pubding 13,32

Dabibisd Rodbud,

neue illuftriecte YAudgabe,
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1
Probeflof 8,4
Primellenfompott 10,32
Rrimellenjuppe 4,102
Pudbing an=
ridhterr . . 13,6
Apfel= 13,9
Barmes 18,28
fuit= 1f
Fijdy= 13,3
Griel lm[‘-l 13,1
Sabinetts- 13,1
Stalbgbraten- 13,3
falter . 18,8¢
Sartoffel= 18,2
ST [ S e g R L
Storinthen= 1 2 i
frebd- 13,87
Malfaroni :
Manbel=
Mehl=
D bit= ;
Plum-= 3 13,6, 7
Portugiejijder 13,19
Pringregenten- . 13,32
MNeis- 13,13, 14
Jtoajtbeef= 18,356
Soll= . 3,8
©ago=
Gdjofoladen=
Sd)wamms=

Sdjiwargbrot 13
©emmels :
AWeifbrot=
Bmwiebad- ;

Pubbingform 1'", ;

PBudbingiudh

Buffbohnen
mit Sped

Luffer . . 15,34—36

Bunjcdhauflauf
Bunjcheid T
Runjdjgelee 19,5,
Punjd) gmpcrml 21,23
Bunjdiauce 12,63
Puter 7,210
brejfieren 7,208
aebraten 7,210
in Frifaffee 7,212
in Gelee 2 7,213
mit Triiffeln . 7,211
Bhroggen mit

Sohnte s w0 . 1740

fille 15,8

eal{,ugmer

Q

Quappe
Outitten

in Branntein
in SBuder
Duittenbrot
Dutitteneid

Ouittengelee
Quittenlifor . . 24,12
Duittenmarmes

labe 22 568

™
R

Rauberfnobel . . 827
Raudern: . . . 26,2
Raudermware fon=

jervieren
Ragout fin .
Modturtle- 7,87
bon \wmndmu-

feln p 110
bon .\_ﬂuum‘mI:

fleifd 7,118, 119
bon Hirjd 7179
pon  Salbdbraten 7,100
pon Ralbzhien . 7,83
pon Kalbsfopf 7,86, 8T
pon Stiiden 7.221
bon Mufdeln 5,114
pon Reh . . 7179
nDnCuppmf[und; 7,51
ponn Wildbjchwein 7,196
Ragouttafjerolle 7,39
PRagoutiauce . 12,84
Ragoutjdale 7,86, 7,255
Rahmitrudel 17,36
Rapiingdenjalat 11,35
Raudifleifd 7,64
Nabioli 8,18
fRebhithner

prefiteren 7,208
gebraten 7,245
mit Sauerfraut . 7,248
mit ZTriiffeln . 7,249
Redyaud e b0
Neh : =LA
MRenblatt Sy i b ]
NRehfeule gebraten 7,176
gebampft T17T
MehIoleletts

auf Mailander

Yt 7,180

Nehleber
auf Jageract .
Rehragout
NRehrippdien
Mailander
mit Triiffeln

auf
Urt

| Rehriiden
pon Bisfuit .
NRebhaiemer
©piek .
im Ofen
trandhieren
“aul‘umlm

ant

Serbieren =212
Reineclauden in
Branntmein 22,8
in Buder 29 97
Seineclaudens

fompott 10,16
Reinlidhfeit in bexr

Riidhe 7 1,3
fleid auf 1mfnucﬁc

vt 18,18
[r[anrfnurcn 3,27
reinigen . . 327
Reizauflauf 14,6
italienijd 14,27
mit Ypfeln 14,15
mit Uprifojen 14 20
mit Srebsbutter 14,256
NReidbeignets 16 32

i8 16,22
Reigbrot : 20,08
Reistaltjdale 4114
Seiztoder 16,28
Reigmehipudding

mit Urrvaf 18,18
mit Mandeln 18,17
mit Mbabarber 18,15
NRei2pajtetcdhen mit
Schinfen 9,36
Reispajtete 9,21
mit Hedit 9,22
mit Hithners

frifajjee - 9,21
Reidprannfuden 15,8
Reispompe . 18,18
Meispudding a la

Baben-Vaden 18,23
mit Frudytaelee . 18,24
mit Malfronen 13,13
mit Objtlagen 18,24
ntit Nofinen . 18,14
mit Bitronen 1%,21
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Sadjcegijter.

x E T s == Spis s B =
‘J:t. 15 4
Meigjpeife aujHer- l garniext 714 | Rumpffteat
goginnen=2rt 17,12 | im Ofen 713 | Rumpudding
mit \‘tpfsln 1712 | im Topfe . . . 7,14 | Rumiopf by

i warm 17,11 ‘ trandjiext . . . T,14 | fundez  Kuden-

' Meisjirudel 17,41 | Noaftbeefpubdbing 13,35 bled) ;

i Reidjuppe mit | idmijder Sohl 5,1 jiif Greme

[ Siatehioe ot 4,80 | NRogaenbrot Rujjijhe Gier .

, Reiswitrjtden 16,32 | Rohen ©djinien Rujjtiche fopl=
Remouladbenfauce 12,50 | Jiohesd Befiteat Jupbes s
Renntier 7,185 | Mobjtoffe | Ruffijdhe Rahme=

i NRettidyjalat 11,40 | Jolfleifd ibeife

f MRegepte . . 1,7 | Rollmbpie : *‘h‘.'nnmn wT[a

; Rhabarber in Jtollpubding eng= Rujjijhe Sauce

* Buder o 22,60 lijder 5 | Ruifijdpes Gelee
!il{mﬁmhcrf!'am: Nofentohl

meri 18,16 | ‘Ru]ulfuﬁl]uupu
‘ “Llult‘ullhlfum— Mofinen, reinigen &
pott . 10,13 | Jofinenceid
‘Hunbm.bcwaitcic Rojinenfauce Sadfilter
englijdje 13,11 | Mote Birnen in | Gadilifdhe  Fijd-
Jihe mumqupp;_ 4,108 Gifig A ) jauce AT

I ﬂli_w'mmhu Fajts “-‘Jimc Ritben  in Gadjifde ©oleier

Il nachizfrapfen 20,90 Eifig . . 9208 | ©ajt bdurdprefjen

!I.' Riefengwiebeln . 6,67 | Roter Cn[nt 11,31 | Saftflammeri

i} Minbexbraten iz |‘.- tfohl in Salz . 23,i4 | ©ajtlanne .

| MRoajtbeef. | mit Sipfeln . . B51 ;zufi‘prui]'c Lutti

J aufodrmen 7,27 | Noteinjauce 12,64 frutti”

Mindexfilet 715—17 | wmit Rorinten . 1270 Gago Luun,;cn
Rinbergaumen 7,60 mit ‘Rofinen . . 12,32 | Gagoauflauj .
Rinderhers Nolweinjuppe mit gofaltjdale
gejdymort 3 ©ago . . - - 466 | ©agopubding
© mit Ragoutjauce NRotzunge ; 5,84 mit Gi :

| Rinderpoielfleijd Rouladen . . . 7,62 | mit Frudijaft

¢ Rinberrippen binben . . . 7.80 | mit 2Wein

! Rinverjdymor- bon \m[lvrhwd] . 17,80 | Sagojpeife

fleifch T:91,:2 pon Mindfleijd 7,62 | ©agojuppe
Rinberjdhmanaititd pon  Gdyveines mit Bier 4,69

teandjiert 7,19 Feifehl .o o o168 mit Mildh 4,82
Rindertalg  aus- Ritben mit Hame mit Totmein 4,66

! braten ezt 3,3 melflet{d &ahnbaijers 20,72

iy Rinbdfleijdh . 7.12—61 | mit Kaldbaunen | ©abnenauflauf 14,11
Rindfleijdifarce 8,41 mit ©alne | Gabnencreme mit
Rindfleifchpudding 7,69 | Ritbenjalat Gimeifjchnee 18,63
Rindfleijdjubpe Miibitiel Safhnenjauce 12,48

; gebunben 411 | eingemadt @alnenjauce mit

i mit Sluﬁhnﬁumb Jtithret - @®elee ober Mot=

1 Graupen 412 | en coquilled __ ein 12,76

| mit Perlgraupen 4,11 in Mufdeln nenjdaum 18,39

{ mit Reisd 111 mit Bitdlingen 1nenteig 20,20

! Rinbataldaunen mit Eerhelats Salatdpfel 10,10

! | Minbdaleber : : rourft 16,16 | anmadpen 11,2, 8

] Ringapfel 10,‘,1 35 | mit ‘Ur‘nrdu[u 16,14 | auf Gdrtnecinnen

;i Nippeipeer . . . 716 mit Schinfen . 16,15 At 11,38
Mifotto . 16,81 mit Sdladmwurit 16,16 “‘Iummfuf‘{- 11,22
Roaftbeef | mit ©dmeizet= Pohnens . . . 11,30
am Gpieh 7412 | fdfe . . 1657 | Brunnentreffe- 11,18

P
5 w\’-“ = &
BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK
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30 Sadyregifter,
— - - = |
9ir, [ e, e, !
Dirrhohnens 11,41 | Haden . 3,35 | Meerrettich '
Enbdibien- 11,34 | zum Butterbrot . 3,3 12,30, 12,55, 56
Felb- 11,35 | ©ardellenbutter . 3,10 | WMordel- . . . 12,12 ,
Fleifd- 11,8 | Garbellenpaijtet- Dliven- = 1281 &
Gartenirefje- 11,19 | den : 9,33 Pilaunenmus- 1273
Gefliigel= . . . 116 | Sardellenfalat 11,12 | Bunjd- 2,6:
griner . 11, ’*—’EJ 28 | Garbellenjauce ' Ragout-
Gurfen- 27—29 falt 12,53 Remouladen 12,50
Dedyt- 1111 | pyarm . . . . 1917 | Dtofinen- 12,33
Heringsd- 11,18, 14 | o vellenidmni ey Rotwein-
Dopfen- 11,20 ‘1{“} Al 12,32, 12,64, 12,76
italienijdjer 11,10 | = ?gl.l 5,89 E."{: rufjfijche . 12.24
Rartoffel- 11,1617 | S9roine 9102 | sachfifche 12,22
Sopf- 11,23—26, 28 | ©auberteit in ber Galat- e e il !
Sraut- 11,36 Siiche 1,11 Sarbellen- 12,17, 12,53
Cdhjenmaul- 11,9 | Saucen abriif- Sauerampfer- 12,44
polnijdger 11,7 ren 8,16, 12,4 jaure Gier- 12,47 !
Mapiingden- 11,35 |  WUpfelfinen= 12,78 jaure &alnen- 12,48
Rettidy- 11,40 | Uprifojen- ; 12,79 | ©djaum- 12,62
roter 11,81 Uprifojengelee- 12,80 Gdnittlaud)- 12,45
Titbens= 11,32 uftern= . . ., 12,15 | Sdyofoladen- 12,67
rujjijdjer 11,42 Bearner 12,25 Sdyigmell zu — 12,2
©arbellen- 11,12 BVedhamel: . . 12,41 Senf- 12,28, 29
Gauerfraut- 11,42 *Bcbcuumg 12,1 | ©pargel- 12,39
Sellerie- 11,37 Hertram- 12,25 | fiige . 12,61—80 [
jerbieren o7, .32 binden . A Tomaten- 12,42, 12,58 \
Spargel- 11,21 “Bfumcnfuf)]_ 12,37, 38 | Zrabemiinber 12,21 '
Suppenfleijd- 748 | braune Sraft- 12,7 FTriiffel- P h ) 1
Tomaten= 11,39 Butters ) . 12,23 LBanillen- 12,65, 66
borbereiten 111 | Ghampignon- 12,10, 11 larme . 12,6—48
Winter= . 11,33 | GEhaudeau= 1’E:-‘i eife Sraft- . 12,8
Salatbohnen 6,41 Gumberland- . g Weifoein= 12,61
eingemacht . 6,69 Diable= itraen Ao il
in Bledhbiidien 23,27 Dill= Biviebel- 12,36, 12,40
in GEjfig 23,7 | Grbbeer- . 12,77 | Saucentafjerolle 194
in  @Ejfig  unbd Sruditjaft= 12,70, 71 | ©aucidden 25,7
Buder 23,8 Genfer . 12,97 | Gauerampfer 6,12
in ©alzg . . . 236 @Grundb- . . . . 126 | Sauerampferiauce 12,44 ’
trodnen 23,18 Gurfen- 12,13 | Sauerampferfuppe 4,54
Salatgeniife 6,69 Hagebutten- 12,72 | Gauerbraten 7,20
Galatfartoffeln 11,16 Derings- 12,18 | Sauertobl 23,13 !
©alatjaucen 11,5, 12,60 | BHollandifche 12,19, Sauerfrant |
Ealatiwdider 11,1 | Boljteinijdie 12,21 | einlegen 93.1% .
&alativiizge 11,4 SNohannisbeer- 12,69 | mit Hedyt 6,67 ;
Salmi 7,254 Salbstopf- 12,35 aubereiten 8,66
Galzgurien 92,03 | falte 12,49—60 | Sauerfrautpajtete 9,19 (|
Salzbhering falte Galbnen- 12,76 | Gauerfrautpreffe 28,13
gebraten 599 | Yalte Genf- . . 12,60 | Sauerfrautialat 11,42
mariniect 5,97 Rapern- . 1214 | Gaure Gier 16,11 \
jauer : 5,97 Rirjd- 12,74 | ©Gaure Gurfen i
Salstartoffeln 6,88 | Srauters 1254 | §. ©alzqurfen . 22,08 |
Gamomar . P18 frebs- 12,16 | Gaurer Hering 5,07 |
&anbart . le-: [egieren 12,5 | Saure Rartoffeln 6,95
ber. Majoran= 12,43 | ©Saure Kirfden in
Sanbtorte . 20,31 Mandel= 12,68 Gifig . : 22,81
Sarbellen anvidit. 3,34 | Mahonaifen- 1291 52 | Gaure meen 8,77
]
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Sadjregijter.

nr. | N,
@aboyertohl 6,48 fudjen . . . 20,44
mit Gnte 6,49 \.«rh[cTnc[}L “JEan-
i. aud) Wirfing- fofe 18,28
fohl. &Sdhlefijdhe 'Etﬂl'ic 20,45
Gdhaltiere 5,108—114 gdjumliic:t i 7,170
Sdjaumbierfuppe . 4,70 | Sdmalzge- :
Sdaumjauce 12,62 | _badenes . 20,80—91
Sdjaumjauce bon ;’?;;:ﬂt&;ﬁtﬁ;‘lt‘ : _31-?
: ahoariaf ©dymorbrc D R
Sohannidbeerjaft o7 @rf)utu_}'iﬂciid} 7.21—25 |
- pon Mind . . 7,74
%zgt};;y_:‘tmic 2088 | o CSdwein . . 7,150
X “l'_:f} c CSdymorgurfen . 6,61—62
geictien .+ 971 | Gdmortobl . 6,50
mit Matfaroni 5,78 Sdhmortoyf 710
mit Genfiauce 572 | & hATe 90 87
@Lﬁ'ilhfrii:em’uppe. 4,30 Cﬂi}:u‘)}{;:{;ﬂc l—'w?fi
Cdjinten wan | Sdnechubn . . 7,247
als EZ_}uIage ,,‘%';.36 ©dyneellofiden 8,2
alg ©auerbraten 7,134 Sdneivebobien
%"““.(.{}m‘; 7137 | “eingemadt 6,68
leefjteald bon otrodiet 672
7,142—143 1111: 11;‘111{1:{'1: (il-;s
gagmert TIBT | in Rleifdbrithe . 6,43
B0y TG in Mild 644
in Brotteig 7,139 i Cala 45
: s 3 23,45
in Burgunder 7,141 id Ciutf {] 5
.i“ .}T“‘.f“b"im 7,140 trodnen :
in Neis . 7,138 wcf]mf[u‘utd}c‘umg
Prager . 1139 | Shnepfen 7
roh 3,30 | “preifieren .79
fdhneiden 386 | iy Galmi 7.95¢
trandjieren . . 3,36 @dmif‘fﬂuﬁ\hlmf . Ir“
aum Butterbrot . 3,36 | Spotorlade Ml 9110
@djinfenpaitete 910 | Waffer-. . . . 21,11
Sdyinfenfartoffeln 6,91 | Sdofelabencreme 18,52
@t‘niﬂfﬂﬂ”ﬁﬁﬂ 8,37 -Effmh‘rnbpu,
Grﬁin?cnfnﬁbc[ 8,37 fudhen .
Ed]i]lft‘ﬂpﬂﬂtel' {],10 Sdinfelaben=
Sdhinfenrvejte mit plibdien
©pargel .« 1144 | Sqofolaben-
Gdhinfenfivudel 1747 pubbing mwarm
©dlagfabne 18,39 falt St
mit Unanad 18,42 | &djotoladeniauce .
mit Fruditgelee . 18,44 | SHotoladenfubpe .
mit Pumpernidel 18,43 faliche i
mit ©dywarzbrot 1844 | @dolle 30 |
mit Ucr1rﬂn,br: Sdoten S GIl
nem ®ejdhmad . 18,40 in m1¢53{111¢{11g]1 . 9395
©dlagjahnens f. aud) Grbjen.
creme . . 18,64 | ©djotenpiiree 6,29
&djlehenliior 24,14 | ©djoteny uppe_ 4,42
©djlei blau . . 5,44 | Gdpottifde \,upn(‘ 4,569
in Rotwein 5,45 | ©djrotbrot 20,93
mit DM . . . 546 | Gdrotbrotipeife 17,21
Sdylefijher Kaje- ©Sdyitraluden 20,88
o . e

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Edyiiffelpajtete
Sdmwammildgden
Sdymammpudding

Gdywammipeije

©dywargbeermein .
©dymarzbrotauf-
[Ty Pl e
Sdywarsbrot-
fudjen m. ipfeln
Sdymarzbrot-
pubding
mit Manbdeln .
Sdwarzg. Magijter
©Sdwarziauer .
Gdymarzivild
Sdmarzmureln
in Fleijdybrithe .
mit Sauce .
Sdywarzwurzel=
piiree
Sdywedijdie
juppe
Sdieinebraten
qu ©auerbraten
medlenburqiich
mit Krufjte
wie Wild .
Sdymeinefilet
Gdymeinefleiid

Biet-

9,20

8, 1{1
1 J,._

17,6
‘2-1,1‘.!

14,9
15,26
13,30

391
11,_’1
7,234
7,167

b,6

6,7

26,13

L
-1
o

b ek ok ek Yk
oo dN]

P [ P

T,133—1f‘\ﬂ

Brijolettd bon
Einteilung
aejdymort
$Roulade bon .
TMiirftden bon

Sdyweinefleijd-
farce

| @deinafeule .

©dymeinepofel-
fleifch

Sdiweinejteats

Edymeindinodel

| ©dyweindfopf qe-

fiillt . el
©dhmweinsfotelett
©dhmweinsleber in
MRifotto
&chmweinalenden
Sdymeindrippe ge=
Fiillt
Sdjmeijzer
Gdyweiger o

C‘ltm(‘
fli

Sdwemmilifdien
Sdyibmehl
©eefijde . . 56D

Geeladyd .

1 =
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Seegunge gebraten 5,83
gefotten . . . 5,82
in Frifaffee . . 580

&elleriejalat 11,37

Semmel baden 20,956
rojten 3,20

Semmelfarce 8,47

©Semmeliloge

8,21, 223
9,37
13,26
4,94
020 Q9

Gemmelpajtetden
Gemmelpudding
mmeljuppe
nfbirien .

OH])

Senfaurien
Genfiauce falte 1 o .60
AU ,\mh 28

3l uupun[md:
Gerbieren .
Gerbietten-
bredjen
&herry Eobbler
Silbergejdire
&illebub .
Eilpefterpunid
falter -
marmner
&forgoneren in

Fleifchbrithe 6,6
mit Sauce . 6,7
©pleier 16,2
Em‘Imt bon

1 21,43

E 3 ; 16,62
C;nuruh‘[ gebra- |

ten ot T AT
Gpanijd) Fricco 7.37
Shanijdier Neisd . if

&parqel
in Bled)biichien .
in ‘”uLtu S
mit jungen ‘1}31!1—

FeD B sers =0 e B 1h
mit Mohren . . 6,156
©pargelbohnen . 6,41
©parpelgemiife 6,14
Gpargelheber 6,14
Spargelfoder 6,13
©Spargelpajtete 0,23
GSpargeljalat 11,21

©pargelfauce . . 12,39

&pargeljuppe 4,56
©pargelunterjah . 6,14
&parjamieit 14 |
Spaen . . . 16,62
Sped fn--fn.ﬂte.l r=e3ih

Sadjregijter.

Spedilofe 8,36
Gpedfuchen . . . 20,89
©peculagi . . . 20,63
©peifegettel Auf-
ftellung .
®piden 17,8,
Gpidgansd
©piegeleier . :
mpiLT\&L e e AT0
\_,pnmt - 6,9
auf jadifijde ot 6,10
©pribarbeit  gur |
FTorte 20,64
Gpribglajur 20,13
Gprisiuden 20,86
Sprofjentobl 6,00
©protte b, llil
©pruten .

Gtadjelbeercreme
Stadelbeeren in
mlajdhen
T L Rer
Gtachelbeerfoms
pott . i
Gtadjelbeermar-
melade -
Gtadjelbeermud
Gladyelbeerjpeije
Ctadjelbeerjuppe
Stodjelbeertorte
pon Salineteig
Etadjelbeerivein

Starfepubding
Stand bon falbs:

fitfen 18,6
Gtangenjparge o 6,13
Stedriiben 8,26
Steinbutt auf

bem MRoft . . . BH,78
au four . B,TT
aejotten 5,76
frandyiect 5,80

Gleinbutttefjel . 5,76

Gteinpilze ein=
madjen 23.35
fodjen A e T e A

Stettiner  Fifdh-
pajtetdhen 9,31

Stettiner Sar- |
bellenfdinittden 5,90

Gtielmus 6,17

Stinte 5,60

&Gtippmild 4119

Gtodfijd) gejotten 5,65

mit ©djoten 5,66

Stodfiidipaitete 918

Streuguder 20,14
le[L 20,40
Strahburger ®n-
jeleberpajtete 911
Cireujelfudien 20,43
Strobtartoffeln 6,109
Strupel . 178
aebaden 16,51
©trubdelteig 17,36
&iidbeutiche Fajt=
nadytatichel 20,89
Siidweine jers
bieren . 27,36
11"1[10 3 7,165
Giilglotelett 7,164
n:mmu Bty Sl !
Ciige Gelees 19,1—16
Giige Malronen . 20,76
®iige Molfe 26,25
er Sfajejtrubel 17,38
&iigipeifen
Eier in 18,3
Feftigteit ber . 18,1
Fornten fiir 18,4
efchive fiir 18,2
Gladiditfjeln fiix 18,6
fitr Sranfe 26,21
falte . 18,1—64
ferbieren 97,33
Cu\mv abrithren . 3,16
fitr franfe 26,6
{erbieren 27,28
pon jungen Erb-
fen e L]
bon  jungen ®e-
mitjen 441
bon .,nplmmul
bex i 1,64
'~*11pl‘u t"nle:q[ 1 45
@uppenfileijd
Grilladen bon 7,47
mit 9ipfeln 7,60
mit Srujte 7,45
mit Saucen 7,46
®alat bon . 7,48
Guppengriin  bor-
bereiten . 3,30
Suppenpulver . . 4,64

X

)
Tafelgetrante . . 27,18
Tafelmufit . . . 27
Tapiofa reinigen
Tarbutt
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Tartarbeefiteat .
Taffenboullon
Lauben bdreffieren
 § Frifafjee bon
gebraten
gefodit <. -
Eaubenpaijtete
Taubenjuppe
Taujenbdjahrs-
fuchen
ZLee Bereitung
fiir Stranfe
saralpanens
‘-l.LffL‘- i
\.D'LL('T'I - -
Xeebregeln . .
Teeqebad . .
FTeetefjel :
Teelefterdien .
Seeftraud) .
Tee fervieven . .
Xeig Ineten . .

“"t'in uﬁm gur
Torte . A

i"cmnummben
Te mmmh mit
Dedel . . :

* EL‘mruﬁermhLI
1 Teltower Mitbdhen

FThiivinger far-
toffeltlofe
Tiroler $nobel
Tiroler Strubdel
RTIOTIE e,
Tifdpeden . .
Tijchorbnung
Tijdyweine fer=
BIerenm s i
Cifdhaeug . .
et = .
FTomaten
Fomatenxeisd
Tomatenfalat .
Tomatenfouce falt
marm et
Tomatenjuppe
Topfenitrudel
Topffudien
Torte Apfelfinen-
Baifers . .
Blatters
Braut= . .
Brot-

| beforieren . .

1 Erbbeer-

| Manbdel-

Nr.
7,31
4,6
7,208
7,220
7,926
7,533'
9,8
424

90,52
21,9
26,27
21,8
91,8
21,8
20,77
20,76
21,8
920,63
21,8
21,12
20,7

20,16 |

9,40

9,16 |

20,6 |

Sadjregifter.

Mujterblait
M=
Objt=
Ganbs=
Sdiaum-=
&pritarbeit
umu{n:lln.ar-
Wiener f-humrh-
Fortelettd
Tortenheber
Tortenplatte
Trand)yiecbejted .
Trandyieren und
fnridten . .
Trandyierter Fifd
Trandyiecte Gans
Lrandjierte Hams-
melfeule
Trandyicrter
Trandyiertesd
Krandyierte
Salbsfeule 7
Trandyiected Nin-
pexjdywanaftiic
Trandyiertesd
Rinbexfilet . .
Trandjierte-
Minderjchmwangs
7 1 i~ S
Trandjiertes
Roajtbeef .- .
Trandjierter
©dyindenr = . .
Trandyierter
Biemer .
Travemiinder
Sauce
Trinfwaffer
Tijdhe
Trodenrdudjerung
Triiffeln in Bled-
bitthfent: o =
porbereifen .
Lriiffeljauce
Truthahn {. Puter.
Turiner Apfel=
finenfpeife . .
Tutti feutti .

aur

aur

Haje
Hubn

'ﬁci'

i,

Ungarifdher
Gtrudel . .
Banillecreme .
Banille-Eis

3

e

20,54
20,29
20,40
20,31
20,35
20,54
‘U 39

3,36

7,14

12,21

97,43 |

95,3

23,39
3,22

12,9

18,37
22.16

17,40
18.51
19,20

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

i%‘mtiﬂm]'uuce
mit Wein
Bexlorene
Bierfarl I"]L
Girieipeife
Biermusd .
Bietsbohnen
mit Sped
Borrate
rr-u‘“ut
r

12,66

Giex 16,10

17,14

D! 22 66
6,33
6,34

aufbe-

. 1,35—39
1,20—34

‘]‘Dlhl.lt.ltllill]“ﬂ

gur Gefelljdaft 27,2

B, B

Wad)gbohnen
Bledbitchien
f. aud) griine
Bohnen.
Warmalode
Waffeleifen .
Baffeln . .
MWaldmeijter
Waldbmeijters
T [ s
Walniifie in Effig
in Suder
TWarmbier e
it Limonade
Wai nI*nH
MWajjerceid 16,23
Waflerichofolade . 21,11
Wafferjuppen 4,76—4,97

in

rme

‘[~J <20

Rajjerteigpajtete . 9,56
MWechjeln der Be-
ftede 97,26
PWeden . . 20,95
Teichielfleiidy 292 30
MWein  einfcdienfen 27,41
Temperatur der 2740
Meinbeerfompott . 10,30
Weincreme . . . 1847
mit Arraf . . 18,48
Weingelee mit
dipfeln . . 19,14
mit Agar-Agar 19,2
mit Gelatine 19,3
mit Paufenblaje 19,1
Weinlaltichale . 4,100
TWeinpunding 18,10
“"‘w‘nlllnmuﬁ 3 S P
Sovinthen . . 4,67
Weifbiergelee 19,12
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RN,
20,95
14,21

MWeigbrot ]
Weigbrotauflauf .
WeifbrottbFdhen
8,15, 821, 22
Weifbrotpubding . 13,26
Weike Virnen in
Gifig . . . . 22,82
Weife Bohnen als
®emiife . . B,18
MWeife Kraftbriihe 3,1
Weige Kraftjouce 12,8
Weige NRitben 6,21—24
Weiklohl auf ge-
iofhnlide YUrt .
eingemadt
gebampft
qefiillt
Weikjawer . . .
WBeifwein-Cobbler &
TWeigweinjauce
MWeikweinjuppe
Weigourit
TWeizenmehl=
puffer BT
Weizenjdhrotbrot .
Weftfalijde Ralte
jchale
Wejtfalijdhe
toffelpuffer . .
Wejtralijde Mett=
mwurft
MWhips .
Widelbraten
Wideltlofe .
Wiener Punijdy-
torte ass
Wiener GSdhaums=
meBhlipeife
Wiener Speife . . 18,
MWilbbret 7 187—
Nufbemwalhrung
Einfauf
Ginteilung .
Nahrivert
zeinigen
fpiden
TWilbbrithe
Wilbente . .
Wilbjleijdhfarre

6,53
6,66

20,94

A8
fare

. 18,58

o PR =]

Sadyregifter.

AWilbgana
Wildpajtete
TRilbpiivee
filr Sranfe
TWilbidymein
TWildjdhweins-
brafen. .. .
Wilbjchoeinstopf
TRildjchveins-
ragout
Wildichweina-
riiden . . 7,19b
TWinbbeutel . 20,79
Windfrapfeln mit
Datteln unb
Miiffen 20,74
Winbforjuppe . 4,22
Winterjalat 11,33
LWirfinglohl 6,48
mit Gnte . 6,49
Wiirftden oon
Gdyeinafleijdh) . 7,156
Rurftmadien . 25,1—14
Aurititopf=
majdyine .
Turgeln audge-
jdnitten
TWurgeler! zu
Fletfdhfubpen
PYoghurt .

7,196

25,6
4,11

3,30
. 2149

3

Banber

a [a Bedyamel
au four
gebaden
aefotten
Banbermahonnaife 5,51
Beanderjalat 5,52
Berlaffene Butter 12,26
Berbelatiourit . 25,6
Bierfpieke . 41 7,78
garniert 718
Bimtlifor 24,8
Bimtjterne 20,69
Hitronencreme 18,50

5,50
5,49
5,48
5,47

-E_lld'-t'r'.:rhrt: Diinnbaupt, €3then.

7,197 |

Nr.
194
21,37
18,12

Bitronengelee
Jitronenlimonabe
Bitronenpubdbing .
Bitronenjaft aus-
prefien
Jitronenjpeife
Iglt o oo n o ainah
mam oL,
Bunaimer Gurfen
Brajy
Buder fldren .
lautern
Budererbien
Budereffig
Budergurien
Huderqui farben
au Torten
Buderfouleur .
Budertuden
Buderfiichis
Bucferplabchen
Bunge al3 Beilage
Jungenfrifajjee
Bungenragout
Bufab zu Saucen
Broetidien
in Branntwein . 22,18
in Gjjig 92 79—80
in Zuder . RO |
f. aud) Tflaumen
Bmetidengelee . 22,25
Bwetidhenfompott
10,17—18

Betihenmarme=

[abe 3
Boetidenmus .
Betidenpfanns

fudjen :
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