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30 . Sachregister .

Aal ausnehmen

Nr .

5 ,7
. blau . . . . 6 ,17

7s , gebraten . . 5 ,19
' häuten . . . 5 ,3

in Bier . . . 6 ,18
in Gelee . . 5 ,21
mariniert . . 6 ,22
schlachten . . 5 .3

Aalfrikassee . . 6 ,20
Aalpie . . . 9 ,16
Aalraupe . . 6 ,62
Aalsuppe einfache

Hamburger
Abgebackene Eier

suchen . . .
Abgeriebener Napf

suchen . . .
Absinth Cocktail
Äpfel in Blätterteig

in Mürbeteig
Apfelscheiben in

Fett gebacken
Agar - Agar .
Aland . . .

Altdeutscher Napf
suchen . .

Amerikanische
Drinks . .

Amerikanische
Ringäpfel

Ananas in Zucker
Ananasbowle
Ananaseis . . .

Ananasgelee . .
Ananasspeise
Anchovisbutter
Anisplätzchen
Ankauf der Lebens¬

mittel . .

Apfelauflauf
Apfelausstecher
Apfelcharlotte

15 ,26 -
Apfelgelee . . .

vorbereiten . .
Apfelklötze . 8 .20

4 .26
4 .27

15 ,20

20 ,48
21 ,35
20 ,57
20 ,57

20 ,91
18 ,9
5 ,68

20 ,52

21 ,32

10 ,34
22 ,39
21 .29
19 .30

> 19 ,9
17 ,27

3 ,11
20 ,66

1 ,8
14 ,13

10 ,6

- 17 ,32
22 ,66

3 ,32
- 8 ,33

Nr .

Apfelmus . . .
von Ringäpfeln .

Apfelmusauflauf .
Apfelpastete eng¬

lische . . . .
Apfelpfannkuchen

15 ,24 , 25
Apfelpudding , eng¬

lischer . . .
Apfelreis . .
Apfelsalat . .
Apfelsinenbowle
Apfclsineneis .

Apfelsinengelee
Apfelsinenkaltschale
Apfelsinenmarme¬

lade . . . .

Apfelsinenreis . .
Apfclsinensauce
Apfelsinenspeise

kalt .
warm . . . .
Turiner . . .

Apfclsinentorte
Apfclspeise . .
Apfelstrudel .
Apfelsuppe
mit Korinthen
mit Reis . .

Apfelwein . .
Apfelweinsuppe
Apple - pie . .
Aprikosen

in Branntwein

in Essig . .
in Zucker . .

Aprikosencharlotte .
Aprikoseneis . .
Aprikosengelee¬

sauce . . . .
Aprikosenkaltschale
Aprikosenkompott .
Aprikosenmarme¬

lade . 22 ,18
Aprikosensauce . . 12 ,79
Aprikosensuppe . 4 ,104
Arme Ritter . . 15 ,39

10 ,9
10 ,36
14 ,16

13 ,10

13 ,9
16 .25
10 ,10
21 ,27
19 .26

19 ,8
4 ,110

22 ,64
16 ,29
12 ,78

. 18 ,36

. 17 ,28

. 18 ,37

. 20 ,35
17 ,29 , 30

. 17 ,44

. 4 ,100

. 4 ,99

. 24 ,16

. 4 ,68

. 13 ,10

22 ,9
22 ,78
22 ,17
17 ,33
19 ,28

12 ,80
4 ,111
10 ,14

Arrakschoum . . 18 ,62
Arrowrootgelee 19 ,11
Artischocken . . . 6 ,39

mit holländischer
Sauce . . . . 6 ,40

Aufgerollte Gur -
ken . 22 ,90

Aufgerollter Rin -
derbraten . . 7 ,26

Auflauf
anrichten . . . 14 ,3
Apfel - . . . . 14 ,13
Apfelmus - . . . 14 ,16
backen . . . . 14 ,2
Biskuit - . . . 14 ,10
Brot - . . . . 14 ,14
Fleisch - . . . . 14 ,24
Frucht - . . . . 14 ,19
Grießmehl - . . 14 .7
Haselnuß - . . . 14 ,29
Herings - . . . 14 ,23
Käse - . . . . 14 ,22
Kartoffel - . . . 14 ,8
Kastanien - . . . 14 ,28
Kirsch - . . . . 14 ,12
Makkaroni - . . 14 ,26
Makronen - . . 13 ,4
Marmeladen - 14 ,17
Punsch - . . . 14 ,18
Reis - 13 ,6 , 14 ,16 , 14 ,20
Sago - . . . . 13 ,5
Sahnen - . . . 14 ,11
Schwarzbrot - . . 14 ,9

Auflaufform . . 14 ,1
Aufsetzen der Tel -

ler . 27 ,25
Ausbacketeig mit

Bärme . . 3 ,37 , 38
Ausstecher für

kleines Gebäck . 20 ,65
für Spcculazi . 20 ,63

Austern
au naturell . . 5 ,111
frisch . 5 ,111
gebraten . . . 5 ,112
öffnen . . . .
vorbereiten . . 3 ,32
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Nr .

Austernpastetchen . 9 ,34
Austernsauce . . 12 ,18
Automatischer Schnee¬

schläger . . . 18 ,4

B
Backen Hitzegrad

zum . . . . 20 ,81
in Fett . . . . 20 ,82

Backfett . . . 3 ,4 , 15 ,2
Backhähnchen . . 7 ,219
Backobst . . . . 10 ,36
Backofen . . . . 1 ,14
Backpflaumen ge¬

schmort . . . 10 ,33
Backthermomcter . 20 ,11
Bärmklöße . . . 8 ,32
Bärmkolatschen . 20 ,62
Bärmpudding . . 13 ,28
Baisers . . . . 20 .71
Baisertorte . . . 20 ,36
Bananenreis . . 16 ,26

Bandkuchen . . 20 ,26
Barbe . . . . 5 ,59

Barsch holländisch 5 ,30
mit Kapernsauce 5 ,31
weiß . . . . 6 ,32

Baumkuchen . . 20 ,27
Bearner Sauce . 12 ,25

Bechamelkartof -
feln . . . . 6 ,94

Bechamclsauce . 12 ,41
Becherpastetchen . 9 ,39
Bedienung bei
Tische . . . . 27 ,21
Beefsteak

L la Nelson . . 26 ,15
L la tartare . . 7 ,31
deutsch . . . . 7 ,30
gehackt . . . . 7 ,30
roh . 7 ,81
von Filet . . . 7 ,28
von rohem Schin¬

ken . 7 .142

von Schinkenab¬
fällen . . . . 7 ,143

Bcefsteakklopfer . 7 ,28
Beefstcakpastete . 9 ,16
Bcefstcakpie . . 9 ,15
Bcefsteakwender . 7 ,28
Beete in Essig . . 22 ,96
Beignets

von Fischresten . 5 ,87
von Reis . . . 16 ,32

Bekassinen . . . 7 .252

S!r ,

dressieren . . 7 ,208
Beleuchtung . . 1 ,10
Berberitzen

in Zucker . . . 22 .61
Berberitzengelee . 19 ,15
Berberitzensaft . 22 ,62
Berliner Pfann¬

kuchen . . . . 20 ,83
Bertramsauce . . 12 ,25
Bettelmannspcise . 17 ,32
Bier bei Tische . 27 ,42
Bierkaltschale . . 4 ,115
Biersuppe

mit Brot . . . 4 ,71
mit Grieß . . . 4 ,73
mit Milch . . . 4 ,74
mit Sago . . . 4 ,69
schwedische . . 4 ,76

Binetsch
s . Spinat . . 6 ,9 — 10

Birkhuhn . . . 7 ,248
Birkhühner dres¬

sieren . . . . 7 ,208
Birnen in Essig . 22 ,82
in Zucker . . 22 ,35 , 86
mit Ingwer . . 22 ,34

Birnenkompott . 10 ,11
Bischof . . . . 21 ,24
Biskuit

Rehrücken von . 20 ,32
Biskuitauflauf . 14 ,10
Biskuitpudding . 13 ,22
Biskuitroulade . 20 ,33

Biskuitspeise . . 17 ,19
Blätterteig . . . 20 ,15

einrühren . . . 20 ,5
Blättertorte mit

Zitroncncreme . 20 ,37
Blanchieren . . 3 ,19
Blancmanger

Tutti - Frutti - . 18 ,33
von Mandeln . . 18 ,29

von Pistazien . 18 ,32
von Pomeranzen 18 ,31
von Stärke . . 18 ,30

von Zitronen . . 18 ,31
Blancmangerform 18 ,30
Blaubeeren mit

Milch . . . . 4 ,121
Blaubeersaft . . 22 ,67
Blaubeersuppe . . 4 ,108
Blaubcerwein . . 24 ,19
Blaue Pflaumen

s . Zwctschen
Blaufisch

s . Seelachs .

Nr

Blechgeschirr . . 1 ,26
Blechkuchen . . 20 ,42
Blei . 5 ,56
Blindhuhn . . . 6 ,47
Blitzkuchen . . . 20 ,49
Blitzquirl . . . 12 ,62
Blitzrührsieb . . 20 ,2
Blumenkohl . . . 6 ,38

in Blechbüchsen . 23 .33
Blumenkohlpüree . 26 ,12
Blumenkohlsalat . 11 ,22
Blumenkohlsaucc . 12 ,37

ä l ' anglaise . . 12 ,38
Blumenkohlsuppe . 4 ,55
Blutwurst . . . 25 ,12
Boeuf s la Mode . 7 ,18
Boeuf blaue . . 7 ,22
Bohnemnehlsuppe 4 ,48
Bohnenpüreesuppe 4 ,47
Bohnensalat . . 11 ,30
Bohnenschneide¬

maschine . . . 6 ,47
Bohnensuppe

mit Günsepökel -
fleisch . . . . 4 ,50

mit Rindfleisch . 4 ,49
Bordüre . . . . 7 ,83
Bouillon . . . 4 ,1

braune . . . . 4 ,7

durchseihen . . 4 ,3
färben . . . . 4 ,2
in Tassen . . . 4 ,6
klären . . . . 4 ,3
klare . . . . 4 ,1

legieren . . . 4 ,3
Bouillonkartoffeln 6 ,96
Bouillonreis . . 16 ,24

Bouillontopf . . 4 ,1
Brandteigklöhe . 8 ,35
Bowlen , servieren 27 ,36
Bowlenkühler . . 21 ,20

Bowlenlöffel . . 21 ,22
Bratapparat . . 7 ,8
Braten auf der

Pfanne . . . 7 ,10
auf dem Rost . 7 ,9
begießen . . . 7 ,8
im Ofen . . . 7 ,7

Bratenlcitcr . . 7 ,63

Brathaube für
Gaskocher . . 7 ,113

Brathccht . . . 5 ,39

Brathering . . . 5 ,94
mariniert . . . 5 ,95

Bratkartoffeln . . 6 ,105
Bratofen . . . . 1 ,14
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Nr .

Bratpfanne , flache 7 ,112
mit Deckel . . . 7 ,65

Bratrost . . . . 7 ,7
auf Rollen . . 1 ,14
mit Deckel . . 7 ,123

Bratwurst . . . 25 ,8
gebraten . . . 7 ,160
geschmort . . . 7 ,161
in Bier . , . . 7 ,161
mit Äpfeln . . 7 ,159

Braunbiersuppe
mit Milch . . 4 ,74

Braune Bouillon¬

suppe . . . . 4 ,7
Braune Butter . 3 ,9
Braune Kraftbrühe 3 ,2
Braune Kraft¬

sauce . . . . 12 ,7
Braune Mehlsuppe 4 ,88
Brauner Zucker . 3 ,40
Braunes Kalbs¬

kopfragout . . 7 ,87
Braunkohl ,

s . Grünkohl . .
Braunmehl . . 3 ,15
Brauttorte . . . 20 ,24
Brechbohnen . . 6 ,46
Bremer Kücken¬

ragout . . . 7 ,221
Bremer Pinkel¬

wurst . . . . 25 ,13
Brezel . . . . 20 ,53
Brisoletts von

Schweinefleisch . 7 ,157
Brötchen . . . 20 ,96
Brombeeren in

Essig . . . . 22 ,85
Brombecrkompott 10 ,27
Brotauflauf mit

Äpfeln . . . . 14 ,14
Brotbäckerei 20 ,92 — 100
Brotrindenwasser . 26 ,33
Brotspeise . . . 17 ,20
Brotsuppe mit Ko¬

rinthen . . . 4 ,96
mit Kümmel . . 4 ,97
mit Milch . . . 4 ,95

Brottorte . . . 20 ,30
Brühkartoffeln . ,, 6 ,96
Brühreis . . . 16 ,24
Brüsseler Kohl . 6 ,8
Brunnenkresscsalat 11 ,18
Buchweizengrütze . 16 ,34
Buchweizengrütz -

suppe mit Milch 4 ,83

Nr .

Buchweizenpsann -
kuchen . . . . 15 ,22

Büchelsteiner
Fleisch . . . . 7 ,35

Büchsengemüse 23 ,20 — 39
mit Butter . . 6 ,74
mit Fleischbrühe 6 ,73

Bückling gebraten 5 ,100
Büffet . . . . 27 ,15
Buntschälmesser . 4 ,4
Butter . . . . 1 ,32

braune . . . . 3 ,9
klären . . . . 3 ,8
zerlassene . . . 12 ,26
zu Sahne rühren 3 ,7

Butterkuchen . . 20 ,42
Bnttermilchsuppe 4 ,89
Buttersauce

zu Fisch . . . 12 ,23
Butterteig . 20 ,17 , 18

einrühren . . . 20 ,5

C
Champagner , ser¬

vieren . . . . 27 ,38
Champagner - Cock¬

tail . 21 ,36
Champignons als

Gemüse . . . 6 ,85
gebraten . . . 6 ,87
gedünstet . . . 6 ,86
in Blechbüchsen . 23 ,37
in Butter . . . 23 ,11
in Essig . . . 23 ,12
vorbereiten . . 3 ,23

Champignonsauce
braune . . . . 12 ,10
Weiße . . . . 12 ,11

Charles X . . . 7 ,41
Charlottes . . . 17 ,3
Chaudeau . . . 12 ,62
Cider . 24 ,16
Cobbler Sherry - . 21 ,33

Weißwein - . . 21 ,34
Cocktail Absinth - 21 ,35

Champagner - . 21 ,36
Coquillenschale . 7 ,254
Coulis . . 3 ,1 - 2 , 12 ,6
Creme . . 18 ,45 — 59

Erdbeer - . . . 18 ,56
Himbeer - . . . 18 ,59
Kaffee . 18 ,46
Makronen - . . 18 ,53
Milch . 18 ,54

russische . . . 18 ,49
Sahne - . . . 18 ,63
Schlagsahne - . . 18 ,64
Schokoladen - . . 18 , 52
Schweizer . . . 18 ,45
Stachelbeer - . . 18 ,55
Vanillen - . . . 18 ,51
Wein - . . . . 18 ,47
Zitronen - . . . 18 ,50

Cumberlandsauce 12 ,57
Cura ? ao . . . 24 ,10
Curry . . . . 7 ,124
Currhsuppe . . 4 ,32

D
Dampfnudeln . . 8 ,31
Damwild . . . 7 ,171
Danziger Kaffee¬

brot . . . . 20 ,64
Darreichen der

Schüsseln . . . 27 ,23
Dessert . . . . 27 ,14
Deutscher Ingwer 22 ,33
Deutsches Beefsteak 7 ,30
Diät für akute

Krankheiten . . 26 ,2
für Rekonvales¬

zenz . . . . 26 ,3
Dicke Bohnen . . 6 ,33

in Blechbüchsen . 23 ,29
mit Speck . . . 6 ,34

Dicke Erbsen . . 6 ,75
Dillsauce . . . 12 ,46
Dörrbohnensalat . 11 ,41
Dorsch . . . . 5 ,74

Dortmunder

Pfefferpotthast . 7 ,86
Dreimus . . . 22 ,65
Drinks . . . . 21 ,32
Dunstfrüchte 22 ,70 — 76

in Streuzucker . 22 ,70
mit geläutertem

Zucker . . . 22 ,71
ohne Zucker . . 22 ,76

Durchseihen von
Bouillon . . . 4 ,3

E
Eier aufbewahren 1 ,38

frische . . . . 1 .33
kochen . . . . 16 , 11
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il>r .

Austeriipastetchen . 9 .34
Austernsauce . . 12 ,15
Automatischer Schnee¬

schläger . . . 18 ,4

B
Backen Hitzegrad

zum . . . . 20 ,81
in Fett . . . . 20 ,82

Backfctt . . . 3 ,4 , 15 ,2
Backhähnchen . . 7 ,219
Backobst . . . . 10 ,36
Backofen . . . . 1 ,14
Backpflaumen ge -

schmort . . . 10 ,33
Backthermometer . 20 ,11
Bärmklöße . . . 8 ,32
Bärmkolatschen 20 ,62
Bärmpudding . . 13 ,28
Baisers . . . . 20 ,71
Baisertorte . . . 20 ,36
Bananenreis . . 16 ,26
Bandkuchen . . 20 ,26
Barbe . . . . 5 ,59
Barsch holländisch 5 ,30

mit Kapernsauce 5 ,31
weiß . . . . 6 ,32

Baumkuchen . . 20 ,27
Bearner Sauce . 12 ,25
Bechamelkartof -

feln . . . . 6 ,94
Bechamelsauce 12 ,41
Becherpastetchcn . 9 ,39
Bedienung bei
Tische . . . . 27 ,21
Beefsteak

L la Nelson . . 26 ,15
L la tartare . . 7 ,31
deutsch . . . . 7 ,30
gehackt . . . . 7 ,30
roh . 7 ,31
von Filet . . . 7 ,28
von rohem Schin -
ken . 7 ,142

von Schinkenab¬
fällen . . . . 7 ,143

Beefsteakklopfer . 7 ,28
Beefstcakpastete . 9 ,15
Becfstcakpie . . 9 ,15
Bccfsteakwender . 7 ,28
Beete in Essig . . 22 ,96
Beignets
von Fischresten . 5 ,87
von Reis . . . 16 ,32

Bekassinen . . . 7 ,252

Nr .

dressieren . . 7 ,208
Beleuchtung . . 1 ,10
Berberitzen
in Zucker . . . 22 .61

Berberitzengelee . 19 ,15
Berberitzensaft . 22 ,62
Berliner Pfann¬

kuchen . . . . 20 ,83
Bertramsaucc . . 12 ,25
Bettelmannspcise . 17 ,32
Bier bei Tische . 27 ,42
Bierkaltschale . . 4 ,115
Biersuppe
mit Brot . . . 4 ,71
mit Grieß . . . 4 ,73
mit Milch . . . 4 ,74
mit Sago . . . 4 ,69
schwedische . . 4 ,75

Binetsch
s . Spinat . . 6 ,9 — 10

Birkhuhn . . . 7 .248
Birkhühner dres¬

sieren . . . . 7 ,208
Birnen in Essig . 22 ,82
in Zucker . . 22 ,35 , 36
mit Ingwer . . 22 ,34

Birnenkompott . 10 ,11
Bischof . . . . 21 ,24
Biskuit
Rehrücken von . 20 ,32

Biskuitauflauf . 14 ,10
Biskuitpudding . 13 ,22
Biskuitroulade . 20 ,33
Biskuitspeise . . 17 ,19
Blätterteig . . . 20 ,15

einrührcn . . . 20 ,5
Blättertorte mit

Zitronencreme . 20 ,37
Blanchieren . . 3 ,19
Blancmanger

Tutti -Frutti - . 18 ,33
von Mandeln . . 18 ,29
von Pistazien . 18 ,32
von Pomeranzen 18 ,31
von Stärke . . 18 ,30
von Zitronen . . 18 ,31

Blancmangerform 18 ,30
Blaubeeren mit

Milch . . . . 4 ,121
Blaubeersaft . . 22 ,67
Blaubcersuppe . . 4 ,108
Blaubeerwein . . 24 ,19
Blaue Pflaumen

s . Zwetschen
Blaufisch

s . Seelachs .

dir
Blechgeschirr . . 1 ,26
Blechkuchen . . 20 ,42
Blei . 5 ,56
Blindhuhn . . . 6 ,47
Blitzkuchen . . . 20 ,49
Blitzquirl . . . 12 ,62
Blitzrührsieb . . 20 ,2
Blumenkohl . . . 6 ,38

in Blechbüchsen . 23 ,33
Blumenkohlpüree . 26 ,12
Blumenkohlsalat . 11 ,22
Blumenkohlsaucc . 12 ,37

ä l ' anglaise . . 12 ,38
Blumenkohlsuppe . 4 ,55
Blutwurst . . . 25 ,12
Boeuf s la Mode . 7 ,18
Boeuf blanc . . 7 ,22
Bohnemnehlsuppe 4 ,48
Bohnenpüreesuppe 4 ,47
Bohnensalat . . 11 ,30
Bohnenschneide -

Maschine . . . 6 ,47
Bohnensuppe
mit Gänsepökel -
fleisch . . . . 4 ,50

mit Rindfleisch . 4 ,49
Bordüre . . . . 7 ,83
Bouillon . . . 4 ,1

braune . . . . 4 ,7
durchseihen . . 4 ,3
färben . . . . 4 ,2
in Tassen . . . 4 ,6
klären . . . . 4 ,3
klare . . . . 4 ,1
legieren . . . 4 .3

Bouillonkartoffeln 6 ,96
Bouillonreis . . 16 ,24
Bouillontopf . . 4 ,1
Brandteigklöhe 8 ,35
Bowlen , servieren 27 ,36
Bowlenkühler . . 21 ,20
Bowlenlöffel . . 21 ,22
Bratapparat . . 7 ,8
Braten auf der

Pfanne . . . 7 ,10
auf dem Rost 7 ,9
begießen . . . 7 ,8
im Ofen . . . 7 ,7

Bratenleitcr . . 7 ,63
Brathaube für

Gaskocher . . 7 ,113
Brathecht . . . 5 ,39
Brathering . . . 5 ,94

mariniert . . . 5 ,95
Bratkartoffeln . . 6 ,105
Bratofen . . . . 1 ,14

>
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so
40
83
1,1
1.7
1.3
1,2
1,6
1.3
1,1
1.3
,06
,24
1 ,1
,85
,36
,20
,22
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Bratpfanne , flache
Nr .

7 ,112 Buchweizenpfann-
Nr .

russische . . .
Nr

18 ,49
mit Deckel . . . 7 ,65 kuchen . . . . 15 ,22 Sahne - . . . 18 ,63

Bratrost . . . . 7 .7 Büchclsteiner Schlagsahne - . . 18 ,64
auf Nöllen . . 1 ,14 Fleisch . . . . 7 ,35 Schokoladen - . . 18. 52
mit Deckel . . 7 ,123 Büchsengemüse 23 ,20 — 39 Schweizer . . . 18 ,45

Bratwurst . . . 25 ,8 mit Butter . . 6 ,74 Stachelbeer - . . 18 ,55
gebraten . . . 7 ,160 mit Fleischbrühe 6 ,73 Vanillen - . . . 18 ,51
geschmort . . . 7 ,161 Bückling gebraten 5 ,100 Wein - . . . . 18 ,47
in Bier . , . . 7 ,161 Büffet . . . . 27 ,15 Zitronen - . . . 18 ,50
mit Äpfeln . . 7 ,159 Buntschälmesser . 4 ,4 Cumberlandsauce 12 ,57

Braunbiersuppe Butter . . . . 1 ,32 Cura ^ ao . . . 24 ,10
mit Milch . . 4 ,74 braune . . . . 3 ,9 Curry . . . . 7 ,124

Braune Bouillon - klären . . . . 3 ,8 Currhsuppe . . 4 ,32
suppe . . . .

Braune Butter .
4 .7
3 ,9

zerlassene . . .
zu Sahne rühren

12 ,26
3 ,7

3 ,2Braune Kraftbrühe
Braune Kraft¬

sauce . . . .
Braune Mehlsuppe 4 ,88
Brauner Zucker . 3 ,40
Braunes Kalbs¬

kopfragout . .
Braunkohl ,

s . Grünkohl . .
Braunmehl . .
Brauttorte . . .
Brechbohnen . .
Bremer Kücken¬

ragout . . .
Bremer Pinkel¬

wurst . . . .
Brezel . . . .
Brisoletts von

Schweinefleisch . 7 ,157
Brötchen . . .
Brombeeren in

Essig . . . .
Brombeerkompott 10 ,27
Brotauflauf mit

Äpfeln . . . . 14 ,14
Brotbäckerei 20 ,92 — 100
Brotrindenwasser . 26 ,33
Brotspeise . . . '
Brotsuppe mit Ko¬

rinthen . . .
mit Kümmel . .
mit Milch . . .

Brottorte . . .
Brühkartoffeln
Brühreis . . .
Brüsseler Kohl
Brunnenkrcssesalat 11 ,18
Buchweizengrütze . 16 ,34
Buchweizengrütz -

suppe mit Milch 4 ,83

12 ,7

7 ,87

3 ,15
20 ,24

6 ,46

7 ,221

25 ,13
20 ,53

20 ,96

22 ,85

17 ,20

4 .96
4 .97
4 .95

20 ,30
6 .96

16 ,24
6 ,8

Butterkuchcn
Buttermilchsuppe
Buttersauce

zu Fisch . -
Buttertcig
einrühren

20 ,42
4 ,89

. 12 ,23
20 ,17 , 18

. 20 ,5

C
ser -Champagner ,

vieren . . . .
Champstgner - Cock -

tail .
Champignons als

Gemüse . . .
gebraten . . .
gedünstet . . .
in Blechbüchsen .
in Butter . . .
in Essig . . .
vorbereiten . .

Chanipignonsauce
braune . . . .
weiße . . . .

Charles X . . .
Charlottes . . .
Chaudeau . . .
Cider .
Cobbler Sherry - .
Weißwein - . .

Cocktail Absinth -
Champagner -

Coquillenschale
Coulis . ,
Creme
Erdbeer -
Himbeer -
Kaffee - .
Makronen -
Milch - .

27 ,38

21 .36

6 .85
6 ,87
6 .86

23 .37
23 .11
23 .12

3 ,23

12 ,10
12 ,11

7 ,41
17 ,3

12 ,62
24 ,16
21 .33
21 .34
21 .35
21 .36
7 ,254

3 ,1 — 2 , 12 ,6
18 ,45 — 59

18 ,56
18 ,59
18 ,46
18 .53
18 .54

D
Dampfnudeln . . 8 ,81
Damwild . . . 7 ,171
Danziger Kaffee¬

brot . . . . 20 ,64
Darreichen der

Schüsseln . . . 27 ,23
Dessert . . . . 27 ,14
Deutscher Ingwer 22 ,33
Deutsches Beefsteak 7 ,30
Diät für akute

Krankheiten . . 26 ,2
für Rekonvales¬

zenz . . . . 26 ,3
Dicke Bohnen . . 6 ,33
in Blechbüchsen . 23 ,29
mit Speck . . . 6 ,34

Dicke Erbsen . . 6 ,75
Dillsauce . . . 12 ,46
Dörrbohnensalat . 11 ,41
Dorsch . . . . 5 ,74
Dortmunder

Pfefferpotthast . 7 ,36
Dreimus . . . 22 ,65
Drinks . . . . 21 ,32
Dunstfrüchte 22 ,70 — 76

in Streuzucker . 22 ,70
mit geläutertem

Zucker . . . 22 ,71
ohne Zucker . . 22 ,76

Durch seihen
Bouillon

von
4 ,3

E

XI

N

Eier aufbewahren 1 ,38
frische . . . . 1 ,33
kochen . . . . 16 ,14
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Nr .

16 .7

16 .8
16 ,4
16 ,8

26 ,23
16 ,20
16 ,19

8 ,14
16 ,1

20 ,78
IS ,16

mit Bechamel -
sauce . . . .

mit Remouladen¬
sauce . . . .

mit Schnittlauch
mit Senfsauce

Eiercreme .
Eiergelee
Eierkäse . .
Eierklößchen
Eierkocher .
Eierkränze .
Eierkuchen 15 ,11 ,

s. auch Pfann¬
kuchen .

anrühren . . .
backen . . . .
umtqenden . .

Eicrkuchenpfanncn
Eierkuchenwcndcr
Eierplatten . . .
Eierprüfer . . .
Eierpunsch . . .
Eieruhr . . . .
Eiersauce , saure .
Eierschwämme

s . Pfefferlinge .
Eierspeisen für

Kranke . . .
Eingetropftes in

Milch . . . .
Eingekochte Kräu¬

ter .
Eingemachte Sa¬

latbohnen . .
Eingemachte

Schneidebohnen
Eingemachter

Nübstiel . . .
Eingemachter

Weißkohl . . 6 ,66
Einkauf . . . 1 ,29 — 34
für Gesellschaften 27 ,4

Einlegelöffel . . 22 ,2
Einmachen
Arrak zum — . 22 ,4
Eigenheit beim — 22 ,1
Flaschen zum — 22 ,3
Franzbranntwein

zum — . . . 22 ,4
Gerätschaften

zum — . . . 22 ,2
Gläser zum — . 22 ,3
Ingwer zum — . 22 ,4
Konservierungs¬

mittel . . 22 ,4

15 .3
15 .4
15 ,4
15 .1
15 ,6

16 ,14
1 ,33

21 ,18
16 .2

12 ,47

26 ,20

16 ,55

3 ,29

6 .69

6 ,68

6 .70

Nr .
Material zum — 22 ,5
Patentverschluß . 22 ,3
Salizylpulver

zum — . . . 22 ,4
Sauberkeit

beim — . . 22 ,1
Einmacheglas mit

Patenverschluß . 22 ,4
mit Schweins¬
blase . . . . 22 ,4

Einmachekessel . 22 ,1
Einmachetopf . . 22 ,15
Einpökeln . 25 ,15 , 19
Einrichtungen zur

Gesellschaft . . 27 ,1
Einsalzen . . . 25 ,1
Eis Ananas - . . 19 ,30

Apfelsinen - . . 19 ,26
Aprikosen - . . . 19 ,28
Fürst Pückler - . 19 ,23
Himbeer - . . . 19 ,27
Kaffee - . . . . 19 ,22
Maraskino - . . 19 ,24
Nuß - . . . . 19 ,21
Punsch - . . . 19 ,25
Quitten - . . . 19/,29

Vanillen - . . . 19 ,20
Eisbaisers . . . 20 ,73
Eisbein . . . . 7 ,151
Eiskegel . . 19 ,20 , 19 ,26
Eisschrank . . . 1 ,35
Eispickel . . . . 19 ,18
Eisschrank . . . 1 ,35
Eiweißklößchen 8 ,19
Eiweißschnee . . 3 ,17
Emaillegeschirr 1 ,18
Endivien , gedämpft 6 ,58
Endiviensalat . . 11 ,34
Englische Apfel -

Pastete . . . 13 ,10
Englische Beefsteak¬

pastete . . . 9 ,15
Englische Pastet -

chen . . . . 9 ,38
Englische Rhabar¬

berpastete . . 13 ,11
Englischer Apfel¬

pudding . . . 13 ,9
Englischer Korin¬

thenpudding . 13 ,12
Englischer Plum -

cake . . . . 20 ,23
Englischer Noll -

Pudding . . . 13 ,8
Englisches Kalbs¬

kopfragout . . 7 ,86

Nr .
Englisches Kasten¬

brot . . . . 20 ,97
Ente gebraten , 7 ,228
gedämpft . . . 7 ,230
in Aspik . . . 7 ,231
in Gelee . . . 7 ,231
in Salmi . . . 7 ,254
mit brauner
Sauce . . . 7 ,230

mit Wirsingkohl . 7 ,229
Entenbraten . . 7 ,228
Entrcöte auf

Hamburger Art 7 ,32
Erbsenpüree . . 6 ,75
Erbsenpüreesuppe 4 ,43
Erbsmehlsuppe . 4 ,44
Erbswurstsuppe . 4 ,45
Erdbeerbowle . . 21 ,30
Erdbeercreme . . 18 ,56
Erdbeeren in

Zucker i . . . 22 ,41
mit Milch . . . 4 ,120

Erdbeerkaltschale . 4 ,113
Erdbeerkompott 10 ,23 ,24
Erdbeerlikör . . 24 ,10
Erdbeermarmelade 22 ,42
Erdbeersaft . . 22 ,43
Erdbeersauce . . 12 ,77
Erdbeerschaum in

Gläsern . . . 18 ,61
Erdbeerspeise . . 17 ,26
Erdbeertorte mit

Vanillecreme . 20 ,38
Erdäpfelstrudcl . 17 ,42
Ernährung . . . 1 ,1
Escaloppes . . . 7 ,33
Escarios

s . Endivien . .
Essig . . . . 24 ,1 — 5
Essiggemüse ge¬

mischt . . . . 22 ,95
Essiggurken , kleine 22 ,91
Estragonessig . . 24 ,4
Eßbestecke . . . 1 ,22

F
Färben der

Bouillon . . . 4 ,2
Falscher Hase . . 7 ,22
Farcen . . . 8 ,39 —49
Farce Fisch - . . 8 ,46
Geflügel - . . . 8 ,44
Kalbfleisch - . 8 ,42 , 43
Krebs - . . . . 8 .48
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Leber - . . .
Mandel - . .

Rindfleisch -
Schweinefleisch
Semmel - . .

Wildfleisch - .
Farcemasse . .

Farcepastete

Farcerand . .

Farcesieb . .

Fasan dressieren
gebraten . .

mit Trüffeln .
Fastnachtskrapfer

rheinische
Fastnachtsküchel
Federwild . .
Feine Brötchen
Feldhühner in

Salmi . .

Feldhühnersuppe
Feldsalat . .
Festtafel . . .
Fett zum Backen
Feuerfeste Ei

platten . ,
Feuern . . .
Filet garniert

mit Kartoffel -
nestchen .

tranchiert .
von Rind .

von Schwein
Filetbeefsteak
Filetbraten .
Fischbesteck .
Fischcurrh .
Fische . .

anrichten
ausnehmen
barbieren

einkaufen
für Kranke
gar sein
kochen .
schlachten
schuppen
servieren
töten

Fischfarce
Fischkessel
Fischklößchen
Fischpastetchcn

Stettiner
Fischpudding

Nr . Nr

. 8 ,45 Fischsalate

. 8 ,49 anmachen . . 11 ,3

. 8 ,41 Fischsaucc für

. 8 ,40 Kranke . . . 26 ,10

. 8 ,47 Fischschupper . . 5 ,4

. 8 ,40 Fischschüssel . . 5 ,8

. 8 ,39 Fischsuppe . . . 4 ,28

. 9 ,13 Flaschenbürste . . 22 ,3

9 24 Fleisch . . . . 1 ,31
abhängen . . . 7 ,1

. Ü,L9 ansetzen . . . 7 ,4

. 7 ,208 braten . . . 7 ,7 — 11

. 7 ,249 gar sein . . . 7 ,5

. 7 ,250 klopfen . . . . 7 ,3
l . spicken . . . . 7 ,6

. 20 ,90 waschen . . . 7 ,2

. 20 ,89 Fleischhackmaschine 7 ,30

. 7 ,167 Fleischbrühe , klare 1 .1

. 20 ,96 siehe auch Bouil -
Ion .

. 7 ,254 Fleischauflauf . . 14 ,24

. 4 ,35 Fleischklößchen . . 8 ,7

. 11 ,35 Fleischklopfer . . 7 ,3

. 27 ,2 Fleischpastete . . 6 ,6

. 20 ,80 Fleischpastetchen . 9 ,32
Fleischpüree für

. 16 ,14 Kranke . . . 26 ,16

. 1 ,5 Fleischsalat . . . 11 ,8

. 7 ,16 anmachen . . . 11 ,3
Fleischspeisen für

. 7 ,16 Kranke . . . 26 ,14

. 7 ,17 servieren . . . 27 ,30

. 7 ,28 Fleischstrudel . . 17 ,46

. 7 ,149 Fleischsuppen in

. 7 ,28 der Kochkiste 4 ,4
7 ,15 ,16 Fleischtaschen . . 8 ,18

. 5 ,17 Fleischtee im
. 5 ,63 Dunst . . . 26 ,6
. 1 ,30 Fleischwaren auf -

5 ,10 bewahren . . 1 ,36
. 5 ,6 Fleurons . . . 9 ,4

5 ,5 Fliedermilch . . 21 ,41
. 5 ,1 Flunder . . . . 5 ,81
. 26 ,9 Flußfische . . 5 ,11 — 64

5 ,9 Fondue . . . . 16 , 57
. 5 ,8 Forelle blau . . 5 ,23
. 6 ,2 garniert . . . 5 ,23

5 ,4 Forellenschlei . . 5 ,44
. 27 ,29 Form für altdeut -
. 5 ,2 sche Kuchen . . 20 ,52
. 8 ,46 für Blancman -
. 5 ,7 ger . 18 ,30
. 8 ,6 für Flammeri . 18 ,25

für Königskuchen 20 ,53
. 9 ,31 für Kuchen . . 20 ,8
. 13 ,36 für Napfkuchen . 20 ,47

Nr .

für Reisspeise . 18 ,18
für Reisrand . . 7 ,123
für Sülze . . . 7 ,165
für Sülzkotelett . 7 ,163
für Süßspeisen . 18 ,4

Fortnehmen der
Teller . . . . 27 ,24

Französische Suppe 4 ,10

Französischer Erd¬
beerlikör . . . 24 ,9

Französischer Nuß¬
likör . . . . 24 ,8

Fricco . . . . 7 ,37
Frikandellen

gebraten . . . 7 ,43
von Fleischresten 7 ,44
von Kalbsbraten 7 ,66

Frikassee
abrühren . . . 3 ,16
von Huhn . . . 7 ,220
von Kaninchen . 7 ,193
von Lamm . . 7 ,130
von Puter . . . 7 ,212
von Seezunge . 5 ,85
von Taube . . 7 ,220

Frische Heringe
s . grüne Heringe .

Froschschenkel
gebraten . . .
in Ragout . . .

5 .109
5 .110

Fruchtauflauf . .
Fruchtgelee . . .

14 ,19
6 ,7

Fruchtsaft¬
limonade . . . 21 ,38

Fruchtsaftsauce
Fruchttörtchen . .

12 ,70
20 ,58

Früchte
aufbewahren . . 1 ,37

für Zuckerkranke 26 ,16
in Blechbüchsen . 22 ,77
in Essig . . 22 ,78 — 96

in luftdicht der -
schlossenen Glä¬
sern

in Rum

in Saccharin
in Weingeist
in Zucker

Füllsel
s . Farcen

Fürst Pückler -
Eis . . .

22 ,77
. . 22 ,16
. . 26 ,19

22 ,8 — 16
22 ,17 — 69

8 ,39 — 46

. . 19 ,23
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Nr .

G
Gabelputzer . . . 1 ,22
Gänsebraten . . 7 ,232
Gänsefett . . . 7 ,3 , 8
Gänseklein
auf Stettiner Art 7 ,235
mit Gemüse . . 7 ,237
mit Petersilie . 7 ,236

Gänsekleinsuppe . 4 ,23
Gänseleber
gebraten . . 7 ,239
kalt . . . . 7 ,241
mit Trüffeln . 7 ,240

Gänseleberpastete 9 ,12
Gänsepöckelfleisch
einlegen . . 25 ,18
kochen . . . . 7 ,238

Gänseschwarz . 7 ,234
Gärtrichter . . 24 ,18
Gärungsfaß . 24 ,17
Gans am Spieß 7 ,238
ausnehmen . 7 ,205
gebraten . . 7 ,232
in Aspik . . 7 ,242
in Gelee . . 7 ,242
tranchiert . . 7 ,233

Garnelen . . 5 ,105
Garnieren

der Speisen . 27 ,18
Gartenkressesalat 11 ,19
Gaseinlochkocher 1 ,16
Gasheizung . 1 ,16
Gaskocher mit

Wasserwärmer . 1 ,19
Gebackene Kartof¬

feln . . . . 6 ,90
Gebackene Stroh¬

kartoffeln . . 6 ,109
Gebackene Stru¬

deln . . . . 16 .51
Gebratene Frikan -

dellen . . . . 7 ,43
Gedämpftes

Ochsenfleisch . 7 ,24
Gedecke . . . . 27 ,7
Gedörrte Apfel¬

schnitze . . . 10 ,34
Geflügel . 7 ,198 —255
aufbiegen . . . 7 ,208
ausbeinen . . . 7 ,209
ausnchmen 7 ,204 — 205
blanchieren . . 7 .203
dressieren . . . 7 ,208
füllen . . 7 ,206 — 207
Merkmale . . . 7 ,198

Nr .
rupfen . . . . 7 ,200
schlachten . . . 7 ,200
sengen . . . . 7 ,202
vorrichten . . . 7 ,199
waschen . . . 7 ,202

Geflügelfarce . . 8 ,44
Geflügel -

pastetchen . . 9 ,29
Geflügelsalat . . 11 ,6
Gefrorenes . 19 ,17 — 23

s . auch Eis .
Gefüllte Eier . . 16 ,6
Gefüllte Frucht¬

törtchen . . . 20 ,58
Gefüllte Gurken . 6 ,60
Gefüllte Kohlrabi 6 ,87
Gefüllte Krebs¬

nasen . . . . 3 ,31
Gefüllter Kohlkopf 6 ,55
Gehacktes Beefsteak 7 ,30
Gelatine . . . . 18 ,8
Gelee Ananas - . 19 ,9

Apfel - . . . . 22 ,66
Apfelsinen - . . 19 ,8
Arrowroot - . . 19 ,11
Berberitzen - . . 19 ,15
Frucht - . . 19 ,6 , 7
Johannisbeer - . 22 ,47
Preißelbecr - . . 22 ,54
Punsch - . 19 ,6 , 19 ,13
Quitten - . . . 22 ,59
russisches . . . 19 ,10
servieren . . . 19 ,16
Wein - . . . 19 ,2 , 3
Weißbier - . . . 19 ,12
Zitronen - . . . 19 ,4
Zwetschen - . . 22 ,25

Gelees süße . 19 ,1 — 16
Geleeschale . . . 19 ,1
Gemischte Essigge¬

müse . . . . 22 ,95
Gemischte Früchte

in Zucker . . . 22 ,68
Gemischtes Ge -

müse . . . . 6 ,30
Gemse . . . . 7 ,183
Gemsrücken . . 7 ,183
Gemüse . . 6 ,1 — 87
abwällen . . 6 ,2
aufbewahren . . 1 ,37
binden . . . . 6 ,4
für Kranke . . 26 ,11
in Blechbüchsen

23 ,20 — 39
in Fässern oder

Gläsern . . 23 ,1 — 15

Nr .
kochen . . . . 6 .3
legieren . . . 6 ,4
servieren . . . 27 ,31
trocknen . . 23 ,16 — 19
vorbereiten . . 6 ,1

Gemüsegurken 6 ,61 —62
Gemüsekocher . . 6 .2
Gemüsekochtopf 6 ,4
Gemüsenudcln 16 ,47
Gemüseschüssel 6 ,30
geteilte . . . . 6 ,66

Gemüsesuppe 4 ,41
Gemüseteilcr . . 6 ,65
Genfer Sauce . . 12 ,27
Geräucherter

Schinken gekocht 7 ,136
Geräucherte Zunge 7 ,61
Gerste mit Back¬

pflaumen . . 16 ,33
Gerstenwasser . . 26 ,32
Geschälte Kartof¬

feln . . . . 6 ,88
Geschälte Pflau¬

men in Essig . 22 ,80
Geschlagene Milch 16 ,21
Geschlagene saure

Milch . . . . 4 ,119
Geschmorte Back¬
pflaumen . . . 10 ,33

Getränke für
Kranke . . . 26 ,24

Getrocknete Prin -
zessinböhuchen . 6 ,71

Getrocknete
Schneidebohncn 6 ,72

Gewichte . . 1 ,40 — 43
Gittertorte . . . 20 ,20
Glace zu Torten 20 ,11
Glasgeschirr . . 1 ,21
Glasierte Kartof¬

feln . . . . 6 ,106
Glaskirschen in

Zucker . . . . 22 ,28
Glasschüsfeln für

Süßspeisen . . 18 ,5
Glattbutt . . . 5 ,79
Glühwein . . . 21 ,19
Goldbutt . . . 5 ,80
Grahambrot . . 20 ,94
Grammklößchcn . 8 ,16
Granat . . . . 5 ,105
Graupen mit

Zwetschen . . 16 ,33
Graupensuppe mit

Milch . . . . 4 ,81
Grießauflauf . . 14 .7
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Nr .

Grießflammeri . 18 .26
Grießklößchcn . . 8 ,12

zu Obstsuppen . 8 ,13
Grießpudding . . 13 ,15
Grießspeise . 17 ,13 — 14
Grießsuppe . . . 4 ,92
Grießsuppe mit

Milch . . . . 4 ,78
Grilladen

von Kalbsbraten 7 ,101

von Pökelfleisch . 7 ,154
von Suppenfleisch 7 ,47

Grog . 21 ,20
Große Bohnen . 6 ,33

mit Speck . . . 6 ,34
Grüne Bohnen in

Blechbüchsen . 23 ,26
Grüne Erbsen . . 6 ,28
Grüne Heringe

gebraten . . . 5 ,94
gesotten . . . 5 ,91
in Gelee . . 5 ,93

mariniert . , . . 5 ,96
mit Tomaten¬

sauce . . . . 5 ,92
nach Stralsundcr

Art . 5 ,96

Grüne Pflaumen 22 ,26
Grüne Salate

anmachen . . . 11 ,2
vorberciten . . 11 ,1

Grüner Salat

s . Kopfsalat .
Grünkohl , ganz

gekocht . . . 6 ,64
gewiegt . . . 6 ,63

nach Bremer Art 6 ,64
Grünkornsuppe . 4 ,53
Grundsauce . . 12 ,6 !
Gulasch . . . . 7 .38 !
Gurken , gefüllt . 6 ,60

geschmort . . 6 ,61 , 62
in Blechbüchsen . 23 ,34
in Essig . . 22 ,89 — 94

Gurkenhobel . . 11 ,27
Gurkensalat 11 ,27 — 29
Gurkensauce . . 12 ,13
Gurkensuppe . . 4 ,60
Gußeisernes Ge¬

schirr . . . . 1 ,19

Ä

Haarwild . . . 7 ,167
Hackbraten . . . 7 ,22

Nr .

Hackemesser . . 7 ,32
Hackereis . . . 4 ,77
Hähnchen

dressieren - . . 7 ,208
Hafergrützsuppe . 4 ,84

durchgeschlagene . 4 ,85
mit Backpflaumen 4 ,103

Hagebutten ge¬
trocknete . . . 10 ,87

in Essig . . . 22 ,84
in Zucker . . 2 < r>7

Hagebuttenlikör . 24 ,15
Hagebuttcnmar -

melade . . . 22 ,38

Hagebutten sauce . 12 ,72
Hagebuttcnsuppe . 1 ,105
Hagelzucker . . . 20 , 14
Hahnenkämmc . 6 ,83
Ham and eggs . . 7 ,145
Hamburger Aal¬

suppe . . . . 4 ,27
Hamburger Beef¬

steakpastete . . 9 ,14
Hamburger

Kückenpain . . 9 ,25
Hamburger Rauch¬

fleisch . . . . 7 ,54
Hammelblatt ge¬

füllt . . . . 7 ,116
Hammelbraten

tm eigenen Fett 7 ,112
von der Keule . 7 ,111

wie Nehziemer . 7 ,110
Hammelbregen . 7 ,132
Hammelfleisch 7 ,110 — 125

Einteilung . . 7 ,112
grilliert . . . 7 ,115
mit Kapernsaucc 7 ,117
Ragout von — 7 ,118
mit Zwiebeln

und Kümmel . 7 ,120

Hammelfleisch¬
suppe . . . . 4 ,17

Hammelkarree mit
Reis . . . . 7 ,125

Hammelkeule
gebraten . . . 7 ,111
geschmort . . . 7 ,113
im eigenen Fett 7 ,112
tranchiert . . . 7 ,114

Hammelkoteleits . 7 ,121
Hammelleber . . 7 ,132
Hammellunge . . 7 ,132
Hammelnieren . 7 ,132
Hammelrücken mit

Reis . . . . 7 ,125

Nr ,

Wie Rehziemer . 7 ,110
Hammelschnitten 7 ,122
Hammelsteaks . . 7 ,122
Hammelzungen . 7 ,132
Haschen von Rind¬

fleisch . . . . 7 ,49
Hase . 7 ,184

am Spieß . . . 7 ,185
in Gelee . . . 7 ,190
im Ofen . . . 7 ,186
mit Sauerkohl . 7 ,188
tranchieren . . 7 ,187
vorberciten . . 7 ,184

Haselhuhn . . . 7 ,247
Haselnußauflauf . 14 ,29
Hasenbraten 7 ,185 , 186
Hasenbratpfanne . 7 ,186
Hasenpfeffer . . 7 , 189
Hasensuppe . . 4 ,33
Hausenblase . . 18 ,7
Hebstück . . . . 20 ,7
Hecht au four . . 5 ,38

böhmisch . . . 5 ,36
farciert >. . . 5 ,37
gebraten . . . 5 ,39
gedämpft . . . 5 ,33
grün . . . . 5 ,34
mit Aal . . . 5 ,42

mit Klößen . . 5 ,35
mit Parmesan -

käse . . . . ,5 ,40
mit saurer Sahne 5 ,41

Hechtsalat . 5 ,43 , 11 , 11
Hechtsuppe , Hol -

steiner 4 ,29
Hefeklöße .
Hefekuchcn , ein -

8 ,82

rühren 20 ,4
Hefeteig . .
Heidelbeeren in

20 ,21

Flaschen . . . 22 ,73
Heidelbeerkompott 10 ,28
Heidelbeerpfann -

kuchen . . . . 15 ,28
Heidelbeersuppc . 4 ,108
Heidelbeerwein . 24 ,19
Heilbutt . . . . 5 ,79
Herbstwurzeln . 6 ,19
Seid . 1 ,13
Heringe . . . 5 ,91 — 99
Heringe , vorberei¬

ten . 3 ,33

Heringsauflauf . 14 ,23
Heringskartoffeln 6 ,92
Heringsrouladen . 5 ,98
Heringssalat . . 11 ,13
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'Xr .
für den täglichen

Tisch . . . . 11 ,14
Heringssauce . . 12 ,18
Herrenpilze

s . Steinpilze .
Herzkirschen

in Zucker . . . 22 ,29
Hilfskochmaschinen 1 ,18
Himbeercreme . . 18 ,59
Himbeereis . . . 19 ,27
Himbeeren

in Zucker . . 22 ,49
Himbeeressig . . 24 ,5
Himbeerkaltschale 4 ,113
Himbeerkompott 19 ,21 , 22
Himbeermarme -

lade . . . . 22 ,50
Himbeersaft . . 22 ,51
Himbeersago für

Kranke . . . 26 ,22
Himbeerschaum in

Gläsern . . . 18 ,60
Hirnklößchen . . 8 ,8
Hirnsuppe . . . 4 ,20
Hirschblatt . . . 7 ,178
Hirschkeule . ge¬

braten . . . .7 ,176
gedämpft . . . 7 ,177

Hirschragout . . 7 ,179
Hirschziemer
am Spieß . . . 7 ,173
im Ofen . . . 7 ,175
tranchieren . . 7 ,174

Hirsebrei . . . 16 ,35
Hirsekoteletts . . 16 ,36
Hirsesuppe . . . 4 ,86
Hitzegrad beim

Backen . . . 20 ,9
Hochwild . . . 7 ,167
Hodge -Podge
Suppe . . . . 4 ,59
von Lamm . . 7 ,131

Hoher Einmache¬
topf . . . 22 ,53

Holländische Sauce
einfach . . . . 12 ,20
mit Wein . . . 12 ,19

Holländischer
Punsch . . . 21 ,14

Holsteiner Hecht¬
suppe . . . . 4 ,29

Holsteinische
Sauce . . . . 12 ,21

Holundermilch

Sir .
als Getränk . . 21 ,41
als Kaltschale . . 4 ,117

Holzwaren . . . 1 ,24
Hopfensalat . . 11 ,20
Hopsensprossen 6 , 16
Hühnerfrikassee 7 ,220
Hühnersuppe . . 4 ,21
Hühnervögel aus¬

nehmen . . . 7 ,204
Hülsenfrüchte Be¬

handlung . . . 6 ,6
Huhn ausnehmen 7 ,204

dressieren . . . 7 ,208
in Reis . . . 7 ,222
mit Paprika . . 7 ,223

Hummer , gesotten 5 ,103
in Mayonnaise . 5 ,104
naturel . . . . 6 ,103

Hustentrank 26 ,29 , 30

3
Ingwer . . . . 22 ,7
deutscher . . . 22 ,33

Johannisbeeren
in Zucker . . 22 ,46

Johannisbeeressig 24 ,3
Johannisbeergelee 22 ,47
Johannisbeer¬

kompott . . . 10 ,20
Johannisbeer¬

pfannkuchen . 16 ,23
Johannisbeersaft 22 ,48
Johannisbeersauce 12 ,69
Johannisbeerwein 24 ,18
Irdenes Kochge¬

schirr . . . . 1 ,20
Irish stew . . . 7 ,123
Isländisch Moos . 26 .28
Italienischer Reis 16 ,31
Italienischer Reis¬

auflauf . . . 14 ,27
Italienischer

Salat . . . . 11 ,10
Junge Bohnen in

Brunnenkrügen 23 ,3
Junge Erbsen

trocknen . . . 23 ,16
in Blechbüchsen . 23 ,25

Junge Hähne ge¬
braten . . . . 7 ,217

Junge Wurzeln . 6 ,18
mit Spargel . . 6 ,15 ^

Nr,

K

Kabeljau gebraten 6 ,70
gesotten . . . 6 ,69

Kabinettspudding 13 ,16
Käseauflauf . . 14 ,22
Käsekuchen . . . 20 ,44
Kaffee bei der

Festtafel . . . 27 ,44
Einkauf . . . 21 .1
filtrieren . . . 21 ,5
rösten . . . . 21 ,2
schwitzen . . . 21 ,2
Sorten . . . . 21 .1
trichtern . . . 21 ,5

Kaffeebereitung . 21 ,5
Kaffeebrot . . . 20 ,64
Kaffeecreme . . 18 ,46
Kaffee - Eis . . . 19 ,22
Kaffeekanne . . 21 ,6
Kaffeekuchen . . 20 ,42
Kaffeemaschine 21 ,6
Kaffeemenge . . 21 ,4
Kaffeeröster . . 21 ,2
Kaffeestrauch . . 21 .1

Kaffeesurrogate . 21 ,6
Kaffeetrichtcr . . 21 ,4
Kaffeewasscr . . 21 ,3
Kaiserfleisch . . 7 ,153
Kaiserschmarren . 15 ,33
Kakao . . . . 21 ,12
Kakaotee . . . 21 ,13
Kalbfleisch . 7 ,62 — 109

Einteilung . . 7 ,64
geschmort . . . 7 ,74

Kalbfleischfarce 8 ,42
abpassierte . . 8 ,43

Kalbfleischfrikassee
feines . . . . 7 ,76
gewöhnliches . . 7 ,79
mit Blumenkohl 7 ,78
mit Krebsen . . 7 ,77

Kalbfleischpastete . 9 ,9
Kalbfleischröllchen 7 ,80
Kalbfleischsuppe . 4 ,13
Kalbstcischwurst 7 ,102
Kalbsbraten . 7 ,62 — 71
als Wrckelbraten 7 ,75
Frikandellen von 7 ,96
gewärmt in

Sauce . . . 7 ,99
gewärmt mit Ro¬

sinen . . . . 7 .97
gewärmt wie

frischer . . . 7 ,98
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Grilladen von —
Nr .

7 ,101
in Buttermilch . 7 ,66
Ragout von — . 7 ,100

Kalbsbraten -
Pudding . . . 13 ,34

Kalbsbrust ge -
dämpft . . . 7 ,73

gefüllt . . . . 7 ,70
Kalösfrikandeau

ä la jardiniere . 7 ,71
gebraten . . . 7 ,71
geschmort . . . 7 ,72
gespickt . . . . 7 ,69
mit Gemüsen 7 ,71

Kalbsfüße
ä Ir Geitzenstcrz 7 ,104
gebacken . . . 7 ,103

Kalbshirn
gebacken . . . 7 ,82
gebraten . . . 7 ,81
Ragout von — . 7 ,83

Kalbskeule am
Spieß . . . . 7 ,62

im Ofen . . . 7 ,63
tranchieren . . 7 ,64

Kalbskopf
gebacken . . . 7 ,85
mit Sauce . . 7 ,84
Ragout von — 7 ,85 , 86

Kalbskopfsance 12 ,35
Kalbskotelett

angerichtet . . 7 ,95
gebraten . . . 7 ,94
gehackt . . . . 7 ,95

Kalbsleber
am Spieß . . . 7 ,109
gebraten . . . 7 ,107
geschmort . . . 7 ,105
im Netz . . . . 7 ,106
mit Speck . . . 7 ,109

Kalbsmilch
gebacken . . . 7 ,89
gebraten . . . 7 ,88
gedünstet . . . 7 ,90
Kroketts von — 7 ,91

Kalbsmilchsuppe . 4 ,16
Kalbsnieren -

braten . . . . 7 ,67
tranchieren . . 7 ,68

Kalbsrücken , ge -
braten . . . 7 ,65

Kalte Mandel -
speise . . . . 18 ,38

Kalter Silvester -
Punsch . . . . 21 ,25

Kaltschalen 4 ,t09 - - 4 ,122

Nr .
Kameruner . . 20 ,84
Kaninchenbraten . 7 ,191
Kaninchenfrikassee 7 ,193
Kaninchenpfeffer . 7 ,192
Kaninchensuppe . 4 ,34
Kapaun

L la braise . . 7 ,215
dressieren . . . 7 ,208
gebraten . . . 7 ,214
in Gelee . . . 7 ,216
mit Austern . . 7 ,215

Kapernsauce . . 12 ,14
Kapernstrauch . . 7 ,117
Kappus s . Weiß¬

kohl .
Karamel . . . . 3 ,40
Karausche
mit Dill . . . 5 ,54
mit Speck . . . 5 ,55

Karawanentee 21 ,8
Karbonaden . . 7 ,155
Kardinal von Po¬

meranzen . . 21 ,26
Karfiol s . Blu¬

menkohl .
Karlsbader Mehl¬

speise . . . . 17 ,7
Karotten in Blech¬

büchsen . . . 23 ,30
in Zucker . . . 23 ,9
mit Erbsen . . 6 ,27

Karpfen , blau . . 5 ,24
gebacken . . . 5 ,27
in Bier . . . 6 ,26
in Rotwein . . 5 ,25
mit Aal und
Schweinefleisch . 5 .29
mit Paprika . . 5 ,28
polnisch . . . 5 ,26
ungarisch . . . 5 ,28

Karpfenragout 5 ,29
Karragheenmoos . 26 ,28
Karthäuserklöße . 15 ,40
Kartoffelauflauf . 14 ,8
Kartoffelbällchen . 6 ,101
Kartoffelbeignets . 6 ,101
Kartoffelbohrer . 6 ,105
Kartoffelbrater . 6 ,106
Kartoffelklößchen . 8 ,17
Kartoffelklöße
Thüringer . . . 8 ,26
von rohen Kar¬

toffeln . . . 8 ,26
zu Fleisch . . . 8 ,24
zu Obst . . . 8 ,24

Kartoffelmehl . . 3 ,18

Nr
Kartoffelmus . . 6 ,97
Kartoffeln

aufgeblähte . . 6 ,108
Bechamel - . . . 6 ,94
Bouillon - . . . 6 ,96
Brat - . . . . 6 ,105
Brüh - . . . . 6 ,96
gebacken . . 6 ,90
gedämpft . . . 6 ,93
geschält . . . . 6 ,88
glasiert . . . . 6 ,106
Herings - . . . 6 ,92
in der Schale . 6 ,103
Malta - . . . . 6 ,104
mit Äpfeln . . 6 ,99
mit Birnen . . 6 ,100
mit Buttermilch 6 ,98
mit Sauce . . 6 ,89
mit Zwiebeln . . 6 ,93
neue . . . . 6 ,104
paniert . . . . 6 ,110
Pell - . . . . 6 ,103
roh gebraten . . 6 ,107
saure . . . . 6 ,95
Schinken - . . . 6 ,91
Stroh - . . . . 6 ,109

Kartoffelnudeln . 6 ,102
Kartoffelpfann -

kuchen . . . . 15 ,32
Kartoffelpudding 13 ,27
Kartoffelpüree 6 ,97
Kartoffelpuffer

mit Bärme . . 15 ,35
Kartoffelsalat
anmachen . . . 11 ,3
einfach . . . . 11 ,16
fein . 11 ,15
warm . . . . 11 , 17

Kartoffelspeise 17 ,16
mit Käse . . . 17 ,17
mit Schinken 17 ,18

Kartoffelspeisen 6 ,88 — 110
Kartoffelstampfer 6 ,37
Kartoffelsuppe

mit Fleischbrühe 4 ,37
mit Speck . . . 4 ,39
mit Tomaten 4 ,40
mit Zwiebeln 4 ,38

Kascha mit Ra -
mein . . . . 17 ,31

Kasseler Rippe -
speer . . . . 7 ,153

Kasserolle zum
Obstschmorcn . 10 ,1

Kastanien vorbe -
reiten . . . . 3 ,24
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Nr ,

Kastanienauflauf . 14 ,28
Kastenbrot . . . 20 ,97
Kaulbarsch . . . 5 ,53
Kaviarschnitte . . 5 ,88
Kefir . 26 ,26
Kiebitzeier . . . 16 ,3

in Brunnenkresse 16 ,6
mit Röstbrot . . 16 ,8

Kirschauflauf . . 14 ,12

Kirschen . . . . 10 ,19
in Branntwein . 22 ,12
in Essig . . . 22 ,81
in Flaschen . . 22 ,75

Kirschfleisch . . 22 ,30
Kirschkaltschale . 4 ,112
Kirschklötze . . . 8 ,34
Kirschkompott . . 10 ,19
Kirschlikör . . . 24 ,13
Kirschmarmelade . -22 ,32
Kirschsaft . . . 22 ,31
Kirschsauce . . . 12 ,74
Kirschspeise . . . 17 ,24

Kirschstrudel . . 17 ,43
Kirschsuppe . . . 4 ,98
Klären von Bouil -

lon . 4 .3
Klare mit Bärme 3 ,37
mit Wein . . . 3 ,38

Klare Biersuppe . 4 ,72
Kleiebrot . . . 20 ,93
Kleine Essiggurken 22 ,91
Kleines Backwerk

20 ,55 — 91

Klötze Apfel - 8 ,20 , 8 ,33
Barm - . . . . 8 ,32
Brandteig - . . 8 ,35
Eier - . . . . 8 ,14
Fisch . 8 .6
Fleisch - . . . . 8 .7
formen . . . . 8 .2
Gramm - . . . 8 ,16
Grieß - . . . 8 , 12 — 13

Hefe . 8 ,32
Hirn - . . . . 8 .8
Kartoffel -

8 ,17 , 8 ,24 — 26

Kirsch - . . . . 8 ,34
kochen . . . . 8 ,3
Krebs - . . . . 8 ,5
Leber - . . . . 8 ,29
Mark . 8 ,9
Milch - . . . . 8 ,23
Schinken - . . . 8 ,37
Schnee - . . . 8 ,19
Schwamm - , , 8 ,10

Nr .

Semmel -

8 ,16 , 8 ,21 — 22 8 ,30
Speck - . . . . 8 ,36
Thüringer . . 8 ,26
Weißbrot -

8 ,15 , 8 ,21 — 22 . 8 ,30
Wickel . 8 ,28
Zwieback . . . . 8 ,11

Klops . . . . . 7 ,34
Klopsbraten . . 7 ,22
Kloßheber . . . 8 ,2
Klümperchensuppe 4 ,77
Knackwurst . . . 25 ,11
Knochenbrühe . . 4 ,8
Kochfett . . . . 3 .4
Kochgeschirre . 1 ,18 — 20
Kochkiste . . . . 1 ,17

Fleischsuppen i . d . 4 ,4
Köhler . . . . 5 ,75
Königsbcrger Fleck 7 ,35
Königsberger

Klops . . . . 7 ,34
Königsberger

Marzipan . . 20 ,22
Königskuchen . . 20 ,51
Kohlenranddeckel . 7 ,42
Kohlhobel . . . 23 ,13
Kohlrabi gefüllt . 6 ,37
in Blechbüchsen . 23 ,32
mit Kraut . . . 6 ,35
ohne Kraut . . 6 ,36

Kohlrouladen . . 6 ,54
Kohlrüben . . . 6 ,26
Kohlsuppe

russische . . . 4 ,68
Kolatschen . . . 20 ,60
Kolonialwaren 1 ,34 , 1 ,39
Kompott . . . 10 ,1 — 37

anrichten . . . 10 ,4
ansetzen . . . 10 ,2
Apfel - . . . 10 ,6 , 7
Apfelschnitten - . 10 ,8

Aprikosen - . . 10 ,14
Birnen - . . . 10 ,11
Brombeer - . . 10 ,27
Erdbeer - . 10 ,23 — 24
für Kranke . . 26 ,18
Heidelbeer - . . 10 ,28
Himbeer - . 10 ,21 — 22
Johannisbeer - . 10 ,20
Kirsch - . . . . 10 ,19
Kochgeschirr für 10 ,1
Melonen . . . . 10 ,12
Pfirsich - . . . 10 ,15
Pflaumen - . . 10 ,18

Breihelbeep - , , 10 ,29

Prünellen - . . 10 ,32
Reineclauden - . 10 ,16
Rhabarber - . . 10 ,13
Sauce auf dem 10 ,3
servieren . . > 10 ,8
Stachelbeer - . . 10 ,26
Weinbeer - . . . 10 ,30
Zwetschen - 10 ,17 — 18

Kompottiere 10 ,7 — 10
Kompottvorlege -

löffel . . . . 10 ,9
Konditorpastetchen 9 ,40

Konserven aufbe¬
wahren . . . 22 ,7

Konservengemüse
mit Butter . . 6 ,74
mit Fleischbrühe 6 ,73

Konsommee . . 4 ,7
Marie Luise . . 4 ,14

Kopfsalat
gedämpft . . . 6 ,59
mit Eiersauce . 11 ,23
mit Essig . . . 11 ,24
mit Gurken . . 11 ,28
mit Rahm . . 11 ,25
mit Sahne . . 11 ,25
mit Speck . . . 11 ,26

Korallenschwämme 6 ,33
Korinthen

reinigen . . . 3 ,26
Korinthenpudding 13 ,17

englischer . . . 13 , 12
Kotelett . . . 7 ,94 — 95

Hammel . . . . 7 ,121
in Papierhülle . 7 ,129
Kalbs . 7 ,94
Lamm . 7 ,129

Sülz . 7 ,164
Kotelettenpfanne . 7 .9
Kotelettenwender 7 ,93
Kräuterbutter

3 ,13 , 12 ,59
Kräutersauce . . 12 ,54
Kraftbrühe . . . 3 ,1 — 2

für Kranke . . 26 ,7
Krastsauce . . 12 ,7 , 8
Kramtsvögel . . 7 ,253
dressieren . . . 7 ,208
in Salmi . . . 7 ,254

KramtSvögel -
pastetchen . . 9 ,86

Kramtsvögelpastete 9 ,7
Kramtsvögelsuppe 4 ,36
Krankenküche . 26 , 1— 27

Kranzkuchen , , 20 ,5Z
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Nr .
Krapfeln . . . 16 ,32
Krapfen . . . . 20 ,88
Kraut . . . . 23 ,13
Krautsalat . . . 11 ,36
Krausgebackenes . 20 ,88
Krebbelchen . 20 ,84
Krebsbutter . 3 ,12
Krebse

gesotten . . . 5 ,106
in Weißbier . . 5 ,107

Krebsfarce . . . 8 ,48
Krebsklößchen . . 8 ,5
Krebsnasen

gefüllte . . . 3 ,31
Krebspastetchen . 9 ,30
Krebspudding . . 13 ,37
süßer . . . . 13 ,38

Krebssauce . . . 12 ,16
Krebssuppe . . . 4 ,25
Krebswürstchen . 5 ,108
Kröpfli . . . . 20 ,59
Kuchen
abgcriebener . . 20 ,48
altdeutscher . 20 ,52
Band - . . . . 20 ,26
Baum - . . . . 20 ,27
Blech . . . . . 20 ,42
Blitz - . . . . 20 ,49
Butter - . . . . 20 ,42

einrührcn 20 ,4 — 5
gar sein . . . 20 ,10

Käse - . . . . 20 ,44
Kaffee - . . . . 20 ,42
Königs - . . . 20 ,51
Kranz - . . . . 20 ,53
Napf - . . 20 ,47 - 50
Obst - . . . . 20 ,41
Pfann - . . . . 20 ,83
Schokoladen - . . 20 .34
Schürz - . . . 20 ,88
Spritz - . . . . 20 ,84
Streusel - . . . 20 ,43
Tausendjahrs - . 20 ,52
Topf - . . 20 ,47 — 50
treiben . . . . 20 ,3
Zucker - . . . . 20 ,42

Kuchenbleche . 20 ,ü0
mit Rand . . . 20 .41

Kuchen rädchen . . 8 ,15
Kuchenspritze . . 20 ,53
Küchenbretter . . 1 ,24
Küchengeräte . 1 ,21 — 28
Küchenkaleirder . 2 , 1 - ^
Kücken auf Ham¬

burger Art . . 7 .318
gebraten , , . 7 ,217

Nr .
Kückenpastete . . 9 ,8
Kückenpain . . . 9 ,25
Kückenragout . . 7 ,221
Kümmetkuchen . 15 ,30
Kürbis in Essig 22 ,88
Kürbisreis . . . 16 ,28
Kupfergeschirr . .1 ,25
K .ittelflecke . . . 7 .55

L
Laberdan . . . 5 ,63
Lachs angerichtet . 5 ,68
au four . . . 5 ,14
gesotten . . . 5 ,11
in Gelee . . . 5 ,16
mariniert . . . 5 ,15
mit gelber Sauce 5 ,12
mit holländischer
Sauce . . . . 5 ,13

Lammbraten . . 7 ,126
Lammbrust gefüllt 7 ,128
mit Sauerampfer 7 ,128

Lammfrikassee . . 7 ,130
Lammkoteletts . . 7 ,129
Lammrücken wie

Rehziemer . . 7 ,127
Lebensmittel An¬

kauf . . . . 1 ,8
Leber . . . 7 ,105 — 109
Leberfarce . . . 8 ,45
Leberklöße . . . 8 ,29
Leberwurst . . . 25 ,10
Legieren . . . . 3 ,16
Bouillon . . 4 ,3
Leguminosensuppe 26 ,8
Leichte Mehlspeise 17 ,4
Leipziger Allerlei . 6 ,31
Leipziger Punsch¬

auflauf . . . 14 ,13
Liebesäpfel s . To¬

maten
Likör . . . . 24 ,6 — 15

Erdbccr - . . 24 ,10
Hagebutten - . . 24 ,15
Kirsch - . . . . 24 ,13
Nelken - . . . 24 ,7
Nuß - . . . . 24 .9
Ouitten - . . 24 ,12
Schlehen - . . . 24 ,14
servieren . . . 27 ,37
Zimt - . .

Limonade
. . 24 .8

Fruchtsaft - . . 21 ,38
Warme . , . , 26 ,31

Nr
Zitronen . . . . 21 ,37

Linsengemüse . . 6 ,78
in Speckbrühe . 6 ,79
sauer . . . . 6 ,77

Linsensuppe . . 4 .51
mit Rebhuhn . . 4 ,52

Linzer Apfelspeise 17 ,29
Löffelerbsen . . 4 ,46
Lungenhaschee . . 7 ,91
Lungensuppe . . 4 ,18

M
Märkische Rübchen 6,25
Maibowle . . . 21 ,31
Maibowlenlöffel . 21 ,31
Majoransauce . . 12 ,43
Mairüben . . . 6 ,23
Maispfannkuchen 15 ,21
Maitrank . . . 21 ,31
Maiwein . . . 21 ,31
Makkaroni . . . 16 ,40
gebacken . . . 16 ,44
mit Käse . . . 16 ,42
mit Sa -inlen > . 16 ,41
mit Tomatenbrei 16 ,43
Makkaroniauflauf 14 ,26
Makkaronipudding 13 ,21
Makrele . . . 5 ,86
Makronen . . 20 ,76
Makronenauflauf 14 ,4
Makronencreme . 18 ,63
Maltakartoffeln . 6 ,104
Mandelfarce . . 8 ,49
Mandelkolatschen 20 ,61
Mandelmilch . . 21 ,39
Mandeln , stoßen . 3 ,26
Mandelplätzchen . 20 ,67
Mandelpudding . 13 ,23
Mandelreibe . . 13 ,26
Mandelsauce . . 12 ,68
Mandelspäne . . 20 ,70
Mandelspeise kalt 18 ,38
warm . . . . 17 ,21

Mandeltorte . . 20 ,28
Mangold . . . 6 ,11
Maraskino - Eis . 19 ,24
Marinierter Lachs 5 ,15
Markklößchen . . 8 ,9
Marmelade

Apfelsinen - . . 22 ,64
Aprikosen - . . 22 ,18
Erdbeer - . . . 22 ,42
Hagebutten - . . 22 ,38
Himbeer - , , . 22 ,50



30
Sachregister .

Kirsch - . . .
Nr .

. 22 ,32
Orangen - . . . 22 ,64
Quitten - . . . 22 ,58
Reineclauden - . 22 ,27
Stachelbeer - . . 22 ,45
Zwetschen - . 22 ,24

Marmeladenauf¬
lauf . . . . 14 ,17

Marschallstörtchen 20 ,65
Marzipan

Königsberger . 20 ,22
Matze . . . 1 ,40 —43
Mayonnaise von

Hummer . . . 5 ,104
von Zander . . 6 ,51

Mayonnaisenrühr -
schüffel . . . . 12 ,51

Mayonnaisensauce 12 ,51
mit Stand . . . 12 ,52

Mechanische Eis¬
maschine . . . 19 ,18

Mecklenburgische
Knackwurst . . 25 ,11

Meeccettichsauce
mit Essig . . 12 ,56

mit Sahne . . 12 ,65
roh . . . 12 , 55 , 56
zu Suppenfleisch 12 ,30

Mehlgräupchen . 16 ,48
Mehlpudding mit

Bärme . . . . 13 ,28
mit Weißbrot . 13 ,29

Mehlschmarren . 15 ,33
Mehlspeise
Ananas - . . . 17 ,27
Apfel - . . . . 17 ,30
Apfelsinen - . 17 ,28
Biskuit - . . . 17 .19
Brot - . . . . 17 ,20
Erdbeer - . . . 17 ,26
für Kranke . . 26 ,20
gestürzt . . . 17 ,2
Grieß - . . 17 ,13 , 14
Himbeer - . . . 17 ,23
in der Form . . 17 ,1
Karlsbader . 17 ,7
Kartoffel - . 17 ,16 — 18

Kartoffelmehl - . 17 ,5
Kirsch - . . . . 17 ,24
leichte . . . . 17 ,4
Linzer . . . - 17 '29
Mandel - . . -
Reis - . . 17 ,11 , O
Sago - . . . . 1745
saure Sahnen - . ^ ,8
Schokoladen - .

Nr .
Schrotbrot - . . 17 .21
Stachelbeer - . . 17 ,25
sütze Sahnen - . 17 ,9
Wiener Schaum - 17 ,6
Zitronen - . . . 17 ,28

Mehlsuppe . . . 4 ,91
Mehlwaren 1 ,34 , 1 ,39
Melone in Essig . 22 ,87
in Zucker . . . 22 ,40

Melonenkompott . 10 ,12
Menge der Zu¬

taten . . . 1 ,40 —43
Meringeln . . . 20 ,71
Mettwurst . . . 25 ,8
Midder s . Kalbs¬

milch .
Suppe von - . 4 ,16

Midderpastetchen . 9 ,32
Milch mit Blau¬

beeren . . . 4 ,121
mit Erdbeeren . 4 ,120

Milchbrotsuppe . 4 ,95
Milchcreme mit

Arrak . . . . 18 ,54
Milchgraupensuppe 4 ,81
Milchgriehsuppe . 4 ,78
Milchgrützsuppe . 4 ,83
Milchkaltschale . 4 ,118
Milchklöße . . . 8 ,23

. Milckckocher . . . 21 ,42
^ Rilchnudeln . . 16 ,46
Milchnudelsuppe . 4 ,79
Milchrdis ^ . . 16 ,22
Milchreissuppe . 4 ,80
Milchsagosuppe . 4 ,82
Milchschokolade . 21 ,10
Milchsuppe . 4 ,76 —4 ,97
feine . . . > . 4 ,76
mit Klößen . . 4 ,90

Mi .nce Pies . . . 9 ,38
Mirabellen

in Kotznak . . 22 ,15
Mispeln. X

/ in Branntwein 22 ,14
Mixed PickleZX . 22 ,95
Mockturtlepie . . 9 ,17
Mockturtleragout . 7 ,86
Mockturtlesuppe . 4 ,31
Möhren , alte , . 6 ,19
in Blechbüchsen . 23 ,30
in Fleischbrühe . 6 ,19
in Zucker " . . 23 ,9
junge . . . . 6 ,18

Xmit Schoten . . 6 ,27
^V , it Speck , , 6 ,20 , 21

Ni
Möweneier . . . 16 ,3
Mohnpielen . . 18 ,28
Mohnstriezel . . 20 ,46
Mohrrüben

s. Möhren .
Mokka . . . . 21 ,4
Molke . . . . 26 ,25
Monatserdbeere . 21 ,28
Mondaminbrei 16 ,37

gebacken . . . 16 ,38
mit Rosinen . . 16 ,39

Morcheln . . . 6 ,81
mit Krebsen . . 6 ,80
mit Rührei . . 6 ,82
vorbereiten . . 3 ,21

Morchelsauce . . 12 ,12
Morellen in Essig 22 ,81
Mürbebraten . 7 ,15 , 16

s . auch Filet .
Mürbeteig . . . 20 .19
Mundbrot . . . 20 ,96
Muräne . . . . 5 ,61
Muscheln gesotten 5 ,113
in Ragout . . . 5 ,114

Musterblatt zur
Torte . . . . 20 ,54

Musterküche . . 1 ,9

N

Nachlese . . . . 6 ,47
Napfkuchen . . . 20 ,47
altdeutscher 20 ,52
von Backmehl 20 ,50

Nasse Räucherung 25 ,4
Nelkenlikör . . . 24 ,7
Neue Kartoffeln . 6 ,104
Neunaugen . . . 5 ,64
Nickelgeschirr . . 1 ,23
Niederes Wild . 7 ,167
Nierenhaschce . . 7 ,69
Nierenkroketts 7 ,92
Nierenschnittcn 7 ,91
Nierensuppe . . 4 ,19
Nudeln bereiten . 16 ,45
schneiden . . . 16 -45

Nudelsuppe mit
Milch . . . . 4 ,79

Nußeis . . . . 19 ,21
Nußlikör . . . 24 ,9
Nußtorte . . . 20 ,20



Nr .

O
Oberrüben

s. Kohlrabi .
Obst aufbewahren 1 ,37

eingemacht wie
frisches Kom¬
pott . . . . 22 ,72

Obstcharlotte . . 17 ,34
Obstentkerner . . 8 ,34

Obstessig . . . 24 ,1
Obstkuchen von

Hefeteig . . . 20 ,41
Obstpflücker . . 22 ,5
Obstpresse . . . 24 ,16
Obstpudding . . 13 ,33
Obstsuppen . 4 ,98 — 4 ,108
Obsttörtchen . . 20 ,56

Obsttorte
mit Mürbeteig . 20 ,40

Obstweine . 24 ,16 — 19
Ochse , Einteilung 7 ,13
Ochsenaugen . . 16 ,18

Ochsenfleisch . 7 ,12 — 61
gedämpft . . .

Ochsenhas s. Filet .
7 ,24

Ochsenmaul . . 7 ,60

Ochsenmaulsalat .
Ochsenschwanz¬

11 ,9

suppe . . . . 4 ,15

Ohrfeige . . . . 15 ,10

Olivensauce . . 12 ,31
Omelette . . . 15 ,11

au confiture . . 15 ,12

aux fines herbes 15 ,14

mit Fleischresten
mit Geflügel¬

15 ,13

lebern . . . 15 ,16

soufflee . . .
Orangenmarme¬

15 ,10

lade . . . .

Ordnung in der
22 ,64

Küche . . . 1 ,12

Orgeade . . . . 21 ,39

P
PanhaS . . . . 25 ,14
Panierte Kar¬

toffeln . . . 6 ,110
Pannfisch . . . 5 ,67
Papiermanschette 7 ,139

D » vidts Kochbuch , neue

Sachregister .

Nr ,

Papinscher Bou¬
illontopf . . . 4 ,1

Paprikahuhn . . 7 ,223
Parfait von Sahne 18 ,43

Pastete Apfel - . . 13 ,9
backen . . . . 9 ,2

Einteilung . . 9 ,1
große . . . 9 ,1 — 25
kleine . . . 9 ,26 — 40

Rhabarber - . . 13 ,11
Pasteteneisen . . 9 ,39
Pastetennapf . .. 9 ,12
Pastetenteige . . 9 ,3
Pekkotee . . . . 21 ,8

Pellkartoffeln . . 6 ,103

Perlzwicbeln . . 23 ,10
Pfannkuchen . . 15 ,16

abgebacken . - 15 ,20
Äpfel - . . 15 ,24 , 25
Berliner . . . 20 ,82

Buchweizen - . . 15 ,22
Heidelbeer - . . 15 ,28
Johannisbeer - . 15 ,23
Kartoffel - . . . 15 ,32
Mais . IS ,21

Makronen - . . 15 ,29

Mehl - . . 15 .18 , 19
Reis - . . . . 15 .31
Stärke . 15 ,17

Zwetschen - . . . 15 ,27

Pfeffergurken . . 22 ,94
Pfefferlinge . . 6 ,83

in Blechbüchsen . 23 ,38

Pfefferpotthast . 7 ,36
Pfirsiche

in Branntwein 22 ,10

in Zucker . . . 22 ,19

Pfirsichbowle . . 21 ,28
Pfirsichkompott . 10 ,15
Pfirsichmilch . . 21 ,40
Pfirsichpunsch¬

bowle . . . . 21 ,17

Pflaumen
in Essig . 22 ,79 . 80
in Zucker . . . 22 ,21
s . auch Zwetschen .

Pflaumeneier¬
kuchen . . . 15 ,27

Pflaumenkompott 10 ,18
Pflaumenmus . 22 ,23
Pflaumenmus¬

sauce . . . . 12 ,73

Pflaumensuppe . 4 ,101
Pichelsteiner

Fleisch . . . 7 ,36
Pillaw . . . . 7 ,125

illustrierte Ausgabe .

39

Nr .

Pilze trocknen . 23 ,19
Pilzsuppe . . . 4 ,62

von getrockneten
Pilzen . . . 4 ,63

Pinkelwurst . . 25 ,13

Plinsen , einfach . 15 ,5
mit Hechtfarce . 15 ,9
mit Rester¬

füllung . . . 15 ,7
mit saurer Sahne 15 ,6
mit Schinken -

Plötze . . . . 5 ,57
Plumcake . . . 20 ,23

Plumpudding
engl . 13 ,6
mit Weißbrot . 13 ,7

Pochierte Eier . 16 , 10
Pökelfleisch . . . 7 ,151

Grilladen von — 7 ,154

Pökellake . . . 25 ,16

Pökelrippchen . . 7 ,152
Pökelschweine¬

fleisch . . . . 25 ,15

Pökelzunge einleg . 25 ,17
zubereiten . . 7 ,61

Polenta . . . . 16 ,49
mit Obst . . . 16 ,54

Polnische Grütze 16 ,53
Polnischer Salat . 11 ,7
Pommersche

Gänsebrust . . 25 ,19

Pommes frites . 6 ,107
souffles . . . 6 ,108

Portugiesischer
Pudding . . . 13 ,19

Porzellan . . . 1 ,21
Poularde . . . 7 ,224

mit Risotto . . 7 ,225
Poupeton von

Blumenkohl . . 9 ,24

Prager Schinken 7 ,139
Preißelbeeren

in Zucker . . . 22 ,52
mit Birnen . . 22 ,53

Preißelbeergelee . 22 ,54
Preißelbeer -

kompott . . . 10 ,29

Preihelbeersaft . 22 ,55
Prilleken . . . 20 ,84

Prinzessinböhncheu
getrocknet . . 6 ,71

Prinzessinnenreis 18 ,IS
Prinzregenten¬

pudding . . . 13 ,32
2Ü



30 Sachregister .

Probeklotz .
Nr .

. . 8 .4
Prünellenkompott 10 ,32
Prünellensuppe . 4 ,102
Pudding an -

richten . . 13 ,5
Apfel - . . . . 13 ,9
Bärine - . . 13 ,28
Biskuit - . . 13 ,22
Fisch - . . . . 13 ,36
Grietzmehl - . . 13 ,15
Kabinetts - . . 13 ,16
Kalbsbraten - . 13 ,34
kalter . . . . 18 ,34
Kartoffel - . . . 13 ,27
kochen . . . . 13 ,4
Korinthen - 13 ,12 , 17
Krebs - . . 13 ,37 , 38
Makkaroni . . 13 ,21
Mandel - . . 13 ,23
Mehl - . . 13 ,28 , 29
Obst - . . . . 13 ,33
Plum - . . . 13 ,6 , 7
Portugiesischer . 13 ,19
Prinzregcnter - . 13 ,32
Reis - 13 ,13 , 14
Roastbeef - . . . 13 ,35
Noll - . . . . 13 ,8
Sago - . . . . 13 ,18
Schokoladen - . 13 ,25
Schwamm - . . 13 ,20
Schwarzbrot 13 ,30 , 31
Semmel - . . . 13 ,26
Weißbrot - . . 13 ,26
Zwieback - . . . 13 ,24

Puddingform 13 ,4 , 13 ,14
Puddingtuch . . 13 ,3
Puffbohnen . . 6 ,33
mit Speck . . 6 ,34

Puffer . . 15 ,34 —36
Punschauflauf . 14 ,18
Punscheis . . . 19 ,25
Punschgelee 19 ,5 , 19 ,13
Punsch Imperial 21 ,23
Punschsauce . . 12 ,63
Puter . . . . 7 ,210
dressieren . . . 7 ,208
gebraten . . 7 ,210
in Frikassee . . 7 ,212
in Gelee . . . 7 ,213
mit Trüffeln . . 7 ,211

Pyroggen mit
Sahne . . 17 ,45
fülle . . . . 15 ,8

Nr .

Q
Quappe . . . 5 ,62
Quitten

in Branntwein 22 ,11
in Zucker . . . 22 ,57

Quittcnbrot . . 22 ,60
Quitteneis . . . 19 ,29
Ouittengelce . . 22 ,59
Ouittcnlikör . . 24 ,12
Ouittenmarme -

lade . . . . 22 ,58

R
Räuberknödel . . 8 ,27
Räuchern . . . 25 ,2
Räucherware kon¬

servieren . . 25 ,5
Ragout fin . . 7 ,255

Mockturtlc - . . 7 ,87
von Froschschen¬

keln . . . . S .IIO
von Hammel¬

fleisch . . 7 ,118 , 119
von Hirsch . . 7 ,179
von Kalbsbraten 7 ,100
von Kalbshirn . 7 ,83
von Kalbskopf 7 ,86 , 87
von Kücken . . 7 ,221
von Muscheln . 8 ,114
von Reh . . . 7 ,179
von Suppenfleisch 7 ,51
von Wildschwein 7 ,196

Ragoutkasserolle . 7 ,39
Ragoutsauce . . 12 ,34
Ragoutschale 7 ,86 , 7 ,255
Rahmstrudel . . 17 ,36
Rapünzchensalat . 11 ,35
Rauchfleisch . . 7 ,54
Ravioli . . . . 8 .18
Rebhühner

dressieren . . . 7 ,208
gebraten . . . 7 ,245
mit Sauerkraut . 7 ,246
mit Trüffeln . 7 ,249

Rechaud . . 5 ,10
Reh . 7 ,174
Rehblatt . . . . 7 ,178
Rehkeule gebraten 7 ,176
gedämpft . . . 7 ,177

Rehkoteletts
auf Mailänder
Art . . . . 7 ,180

Nr .
Rehleber

auf Jagerart . 7 ,182
Nchragout . . . 7 ,179
Rehrippchen auf

Mailänder Art 7 ,180
mit Trüffeln . 7 ,181

Rehrücken
von Biskuit . . 20 ,32

Rehziemer am
Spieß . . . . 7 ,173

im Ofen . . . 7 , 175
tranchieren . . 7 ,174

Reibekuchen . 15 ,35 — 37
Reihenfolge beim
Servieren . . . 27 ,27

Reineclauden in
Branntwein . . 22 ,8
in Zucker . . . 22 ,27

Reineclauden¬
kompott . . . 10 ,16

Reinlichkeit in der
Küche . . . , 1 .3

Reis auf sächsische
Art . . . . 18 ,18

blanchieren . . 3 ,27
reinigen . . . 3 ,27

Reisauflauf . . 14 ,6
italienisch . . . 14 ,27
mit Äpfeln . . 14 ,15
mit Aprikosen . 14 U0
mit Krebsbutter 14 ,25

Reisbeignets . . 16 32
Reisbrer . . . 16 ,22
Reisbrot . . . 20 ,98
Reiskaltschale . . 4 ,114
Reiskocher . . . 16 ,28
Reismehlpudding

mit Arrak . . 18 ,16
mit Mandeln 18 .17
mit Rhabarber . 18 ,15

Reispastetchen mit
Schinken . . . 9 ,35

Reispastete . . . 9 ,21
mit Hecht . . . 9 ,22
mit Hühner¬

frikassee . . 9 ,21
Reispfannkuchen . 15 ,31
Reispompe . . . 18 ,18
Reispudding a la

Baden -Baden . 18 ,23
mit Fruchtgelee . 18 ,21
mit Makronen . 13 ,13
mit Obstlagen 18 ,22
mit Rosinen . . 13 ,14
mit Zitronen 18 ,21

i.
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Nr .

Reisspeise aufHer -
zoginnen - Art

mit Äpfeln . .
warm . . . .

Reisstrudel . .

Reissuppe mit
Milch . . . .

Reiswürstchen . .

Remouladensauce
Renntier . . .

Rcttichsalat . .
Rezepte . . . .
Rhabarber in

Zucker . . .

Rhabarberflam¬
meri . . . .

Rhabarberkom¬
pott . . . .

Rhabarberpastete
englische . . .

Rhabarbersuppe .

Rheinische Fast¬
nachtskrapfen .

Riesenzwiebeln
Rinderbraten s .

Roastbeef ,
aufwärmen . .

Rinderfilet .
Rindergaumen
Rinderherz

geschmort . . .
' mit Ragoutsauce
Rinderpökelfleisch
Rinderrippen . .

Rinderschmor -
flcisch . . . 7 ,21 , 28

Rinderschwanzstück
tranchiert . .

Rindertalg aus¬
braten . . . 3 ,3

Rindfleisch . . 7 ,12 — 61

Rindfleischfarce . 8 ,41

Nindfleischpudding 7 ,89

Rindfleischsuppe
gebunden . . . 4 ,11
mit Kohlrabi und

Graupen . . 4 ,12

mit Perlgraupen 4 ,11
mit Reis . . . 4 ,11

Rindskaldaunen . 7 ,88
Rindsleber . . 7 ,88

Ringäpfel . 10 ,84 , 38
Rippespeer . . . 7 ,163

Risotto . . . . 16 , 31

Roastbeef
am Spieß . . 7 ,12

17 ,12
17 .12
17 .11
17 ,41

4 ,80
16 ,32
12 . 80
7 ,188
11 ,40

1 .7

22 ,69

18 ,18

10 .13

13 .11
4 , 106

20 ,90
6 ,67

. 7 ,27
7 ,16 — 17

. 7 ,60

. 7 ,66
7 ,67
7 ,63
7 ,29

7 ,19

Nr .

garniert . . . 7 ,14

im Ofen . . . 7 ,13

im Topfe . . . 7 ,14
tranchiert . . . 7 ,14

Roastbeefpudding 13 ,38
Römischer Kohl . 6 ,11

Roggenbrot . . 20 ,92
Rohen Schinken . 3 ,36

Rohes Befsteak . 7 ,31
Rohstoffe . . . 1 ,29

Rollfleisch . . . 7 ,62

Rollmöpse . . . 6 ,98
Rollpudding eng¬

lischer . . . 13 ,8

Rosenkohl . . . 6 ,8

Rosenkohlsuppe . 4 ,67
Rosinen , reinigen 3 ,23
Rosinenreis . . 16 ,27

Nosinensauce . . 12 ,33
Rote Birnen in

Essig . . . . 22 ,36
Rote Rüben in

Essig . . . . 22 ,96
Roter Salat . . 11 ,31

Rotkohl in Salz . 23 , 14

mit Äpfeln . . 6 ,61
Notwcinsauce . . 12 ,64

mit Korinten . 12 .76

mti Rosinen . . 12 ,32

Notweinsuppe mit
Sago . . . . 4 ,66

Rotzunge . . . 6 ,84
Rouladen . . . 7 , 62

binden . . . . 7 ,80

von Kalbfleisch . 7 ,80

von Rindfleisch . 7 ,52
von Schweine¬

fleisch . . . 7 ,166
Rüben mit Ham¬

melfleisch . . 6 ,24
mit Kaldaunen . 6 ,22

mit Sahne . . 6 ,21
Rübensalat . . 11 ,32
Rübstiel . . . . 6 ,17

eingemacht . . 6 ,70
Rührei . . . . 16 ,12

en coquilles . . 16 ,66

in Muscheln . . 16 ,66

mit Bücklingen . 16 , 13
mit Servelat¬

wurst . . . 16 ,16

mit Morcheln . 16 ,14
mit Schinken . . 16 ,15

mit Schlackwurst 16 ,16

mit Schweizer¬
käse . . . . 16 ,57

Rumpfsteak . . . 7 ,29

Rumpudding . . 18 , 11

Rumtopf . . . 22 ,16
Rundes Kuchen¬

blech . . . . 20 ,41
Russische Creme . 18 ,49

Russische Eier . . 16 ,5
Russische Kohl¬

suppe . 4 ,63
Russische Rahm¬

speise . . . . 18 ,67

Russischer Salat . 11 ,42
Russische Sauce . 12 ,24

Russisches Gelee . 19 ,10

S

Fisch -
22 ,48Sackfilter

Sächsische
saure . . . . 12 ,22

Sächsische Soleier 16 ,2

Saft durchpressen 22 ,61

Saftflammeri . . 18 ,14

Saftkanne . . . 22 ,43

Saftpresse „ Tutti
frutti " . . . 22 .31

Sago reinigen . 3 ,28

Sagoauflaus . . 14 ,5

Sagokaltschale . 4 ,114

Sagopudding
mit Ei . . . . 18 ,13

mit Fruchtsafl . 18 ,14
mit Wein . . . 13 ,18

Sagospeise . . . 17 ,15

Sagosuppe
mit Bier . . . 4 ,69

mit Milch . . . 4 ,82
mit Rotwein . 4 ,66

Sahnbaisers . . 20 ,72

Sahnenauflauf . 14 ,11

Sahnencreme mit
Eiweitzschnee . 18 ,63

Sahnensauce . - 12 ,48

Sahnensauce mit
Gelee oder Rot¬

wein . . . . 12 ,76

Sahnenschaum . 18 ,39

Sahnenteig . . 20 ,20

Salatäpfel . . . 10 ,10
anmachen . . 11 ,2 , 3

auf Gärtnerinnen
Art . 11 ,38

Blumenkohl - . . 11 ,22

Bohnen - . . . 11 ,30
Brunnsnkresse - . 11 ,18

25 -
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Nr .
Dörrbohnen - . . 11 ,41
Endivien - . . . 11 ,34
Feld - . . . . 11 ,33
Fleisch - . . . . 11 ,8
Gartenkresse - 11 ,19
Geflügel - . . . 11 .6
grüner . 11 ,23 — 26 , 28
Gurken - . 11 ,27 — 29
Hecht - . . . . 11 ,11
Herings - . 11 ,13 , 14
Hopfen - . . . 11 ,20
italienischer . . 11 ,10
Kartoffel - . 11 ,18 — 17
Kopf - . 11 ,23 — 26 , 28
Kraut - . . . 11 ,36
Ochsenmaul - . . 11 ,9
polnischer . . . 11 ,7
Rapünzchen - . . 11 ,36
Rettich - . . . 11 ,40
roter . . . . 11 ,31
Rüben - . . . 11 ,32
russischer . . . 11 ,42
Sardellen - . . 11 ,12
Sauerkraut - . . 11 ,42
Sellerie - . . . 11 ,37
servieren . . . 27 ,32
Spargel - . . . 11 ,21
Suppenfleisch- 7 ,48
Tomaten - . . . 11 ,39
vorbereiten . . 11 ,1
Winter - . . . 11 ,33

Salatbohnen . . 6 ,41
eingemacht . . 6 ,69
in Blechbüchsen . 23 ,27
in Essig . . 23 ,7
in Essig und

Zucker . . . 23 ,8
in Salz . . . 23 ,6
trocknen . . . 23 ,18

Salatgemüse . . 6 ,39
Salatkartoffeln 11 ,16
Salatsaucen 11 ,6 , 12 ,60
Salatwäscher . . 11 ,1
Salatwürze . . 11 ,4
Salmi . . . . 7 ,284
Salzgurken . . 22 ,93
Salzhering

gebraten . . . 8 ,99
mariniert . . . 6 ,97
sauer . . . . 6 ,97

Salzkartoffeln 6 ,88
Samowar . . . 21 ,8
Sandart s . Zan¬

der .
Sandtorte . . . 20 ,31
Sardellen anricht . 3 ,34

Nr .
hacken . . . 3 ,83
zum Butterbrot . 3 ,34

Sardellenbutter . 3 ,10
Sardellenpastet -

chen . . . . 9 ,33
Sardellensalat . 11 ,12
Sardellensauce

kalt . . . . 12 ,63
warm . . . 12 ,17

Sardellenschnitt
chen . . 6 ,89 — 90

Sardine . . . 6 ,102
Sauberkeit in der

Küche . . . 1 ,11
Saucen abrüh -

ren . . 3 , 16 , 12 ,4
Apfelsinen - . 12 ,78
Aprikosen - . 12 ,79
Aprikosengelec . 12 ,80
Austern - . 12 ,15
Bearner . 12 ,25
Bechamel - . . 12 ,41
Bedeutung . 12 ,1
Bertram - . . 12 ,25
binden . . . 12 ,5
Blumenkohl - 12 ,37 , 38
braune Kraft - . 12 ,7
Butter - . . . 12 ,23
Champignon - 12 ,10 , 11
Chaudeau - . 12 ,63
Cumberland - . . 12 ,57
Diable - . . . 12 ,49
Dill - . . . . 12 ,46
Erdbeer - . . . 12 ,77
Fruchtsaft - 12 ,70 , 71
Genfer . . . . 12 ,27
Grund - . . .
Gurken - . . . 12 ,13
Hagebutten - . . 12 ,72
Herings - . . . 12 ,18
holländische 12 ,19 , 20
holsteinische . 12 ,21
Johannisbeer - . 12 ,69
Kalbskopf - . . 12 ,35
kalte . . . l.2 ,49 — 60
kalte Sahnen - . 12 ,76
kalte Senf - . . 12 ,50
Kapern - . . . 12 ,14
Kirsch - . . . . 12 ,74
Kräuter - . . . 12 ,54
Krebs - . . 12 ,16
legieren 12 ,5
Majoran - . 12 ,43
Mandel - . . . 12 ,68
Mayonaisen - 12 ,81 , 62

Nr .
Meerrettich -

12 ,30 , 12 ,88 , 86
Morchel - . . . 12 ,12
Oliven - . . . 12 ,31
Pflaumenmus - . 12 ,73
Punsch - . . . 12 ,63
Ragout - . . . 12 ,34
Remouladen - . 12 ,60
Rosinen - . . 12 ,33
Rotwein -

12 ,32 , 12 ,64 , 12 ,76
russische . . . 12 ,24
sächsische . . . 12 ,22
Salat - . . . . 12 ,60
Sardellen - 12 ,17 , 12 ,33
Sauerampfer - . 12 ,44
saure Eier - . . 12 ,47
saure Sahnen - . 12 ,48
Schaum - . . . 12 ,62
Schnittlauch - . 12 ,48
Schokoladen - . . 12 ,67
Schwitzmehl zu — 12 ,2
Senf - . . 12 ,28 , 29
Spargel - . . . 12 ,39
süße . . . 12 ,61 — 80
Tomaten - 12 ,42 , 12 ,68
Travemünder . 12 ,21
Trüffel - . . . 12 ,9
Vanillen - . 12 ,68 , 66
warme . . . 12 ,6 —48
Weiße Kraft - . . 12 .8
Weißwein - . . 12 ,61
Würzen . . . 12 ,3
Zwiebel - 12 ,36 , 12 ,40

Saucenkasserolle . 12 ,4
Saucischen . . . 28 ,7
Sauerampfer . . 6 ,12
Sauerampfersauce 12 ,44
Sauerampfersuppe 4 ,64
Sauerbraten . . 7 ,20
Sauerkohl . . . 23 ,13
Sauerkraut

einlegen . . . 83 ,13
mit Hecht . . . 6 ,67
zubereiten . . 6 ,66

Sauerkrautpastete 9 .19
Sauerkrautpresse 23 ,13
Sauerkrautsalat . 11 ,42
Saure Eier . . 16 ,11
Saure Gurken

s. Salzgurken . 22 ,93
Saurer Hering . 8 ,97
Saure Kartoffeln 6 ,93
Saure Kirschen in

Essig . . . . 22 ,81
Saure Linsen . 6 ,77
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Nr .
Savoycrkohl . . 6 ,48
mit Ente . . . 6 ,49

s . auch Wirsing¬
kohl .

Schaltiere . 5 ,103 - 114
Schaumbiersuppe . 4 ,70
Schaumsauce . . 12 ,62
Schaumsauce von

Johannisbeersaft
12 ,71

Schaumtorte . . 20 ,36
Schellfisch
gesotten . . . 5 ,71
mit Makkaroni . 5 ,73
mit Senfsauce . 5 ,72

Schildkrötensuppe. 4 ,30
Schinken
als Beilage . . 3 ,36
als Sauerbraten 7 ,134
anrichten . . . 7 ,137
Beefsteaks von

7 ,142 — 143
garniert . . . 7 ,137
gekocht . . . . 7 ,136
in Brotteig . . 7 ,139
in Burgunder . 7 ,141
in Madeira . . 7 ,140
in Reis . . . . 7 ,138
Prager . . . . 7 ,139
roh . 3 ,36
schneiden . . . 3 ,36
tranchieren . . 3 ,36
zum Butterbrot . 3 ,36

Schinkenpastete 9 ,10
Schinkenkartoffeln 6 ,91
Schinkenklötze . . 8 ,37
Schinkenknödel 8 ,37
Schinkenpasttet 9 ,10
Schinkenreste mit

Spargel . . . 7 ,144
Schinkensirudel 17 ,47
Schlagsahne . . 18 ,39
mit Ananas . . 18 ,42
mit Fruchtgelee . 18 ,44
mit Pumpernickel 18 ,43
mit Schwarzbrot 18 ,44
mit verschiede -
nem Eseschmack . 18 ,40

Schlagsahnen -
creme . . . . 18 ,64

Schlehenlikör . . 24 ,14
Schlei blau . . . 6 ,44

in Rotwein . . 5 ,45
mit Dill . . . 5 ,46

Schlesischer Käse -

Nr .
kuchen . . . . 20 ,44

Schlesische Mohn -
klöhe . . . . 18 ,28

Schlesische Stolle 20 ,45
Schmaltier . . . 7 ,170
Schmalzge¬

backenes . 20 ,80 — 91
Schmelzbutter . . 3 ,8
Schmorbraten . . 7 ,11
Schmorfleisch . 7 ,21 —23

von Rind . . . 7 ,74
von Schwein . . 7 ,150

Schmorgurken . 6 ,61 — 62
Schmorkohl . . . 6 ,50
Schmortopf . . . 7 ,10
Schneebälle . . . 20 ,87

mit Vanille . . 18 ,26
Schneehuhn . , 7 ,247
Schneeklößchen . 8 ,20
Schneidebohnen

eingemacht . . 6 ,68
getrocknet . . . 6 ,72
in Butter . . . 6 ,42
in Fleischbrühe . 6 ,43
in Milch . . . 6 ,44
in Salz . . . . 23 ,45
mit Speck . . . 6 ,45
trocknen . . . 23 ,17

Schnellräucherung 25 ,4
Schnepfen . . . 7 ,251
dressieren . . . 7 ,208
in Salmi . . . 7 ,254

Schnittlauchsauce . 12 ,45
Schokolade Milch - 21 ,10
Wasser - . . . . 21 ,11

Schokeladencreme 18 ,52
Schokeladen -

kuchen . . . . 20 ,34
Schokeladen -

plätzchen . . . 20 ,68
Schokoladen¬

pudding warm 13 ,25
kalt . 18 ,34

Schokoladensauce. 12 ,67
Schokoladensuppc. 4 ,87
falsche . . . . 4 ,88

Scholle . . . . 6 ,80
Schoten . . . . 6 ,28

in Blechbüchsen . 23 ,25
s . auch Erbsen .
Schotenpüree . . 6 ,29
Schotensuppe . . 4 ,42
Schottische Suppe 4 ,59
Schrotbrot . . . 20 ,93
Schrotbrotspeise . 17 ,21
Schürzkuchen . . 20 ,88

Schüsselpastete . 9 ,20
Schwammklötzchen 8 ,10
Schwammpudding 13 ,20
Schwammspeise . 17 ,5
Schwarzbeerwein . 24 ,19
Schwarzbrotauf¬

lauf . . . . 14 ,9
Schwarzbrot¬

kuchen m . Äpfeln 15 ,26
Schwarzbrot¬

pudding . . . 13 ,30
mit Mandeln . . 13 ,31

Schwarz . Magister 14 ,2t
Schwarzsauer . . 7 ,234
Schwarzwild . . 7 ,167
Schwarzwurzeln
in Fleischbrühe . 6 ,6
mit Sauce . . . 6 .7

Schwarzwurzel¬
püree . . . . 26 ,13

Schwedische Bier¬
suppe . . . . 4 ,75

Schweinebraten
als Sauerbraten 7 ,134
mecklenburgisch . 7 ,135
mit Kruste . . 7 ,133
wie Wild . . . 7 ,148

Schweinefilet . . 7 ,149
Schweinefleisch

7 ,133 - 166
Brisoletts von . 7 ,157
Einteilung . . 7 ,133
geschmort . . . 7 ,150
Roulade von . . 7 ,166
Würstchen von . 7 ,156

Schweinefleisch¬
farce . . . . 8 ,40

Schweinskeule . . 7 ,135
Schweincpökcl -

fleisch . . . . 7 ,151
Schweinesteaks . 7 ,158
Schweinsknöchel . 7 ,151
Schweinskopf ge¬
füllt . 7 ,163

Schweinskotelett . 7 ,155
Schweinsleber in

Risotto . . . 7 ,162
Schweinslenden . 7 ,149
Schweinsrippe ge¬

füllt . . . . 7 ,146
Schweizer Creme 18 ,45
Schweizer Krövfli 20 ,59
Schwemmklößchen 8 ,11
Schwihmehl . . 3 ,14
Seefische . . 5 ,65 — 102
Seelachs . . . . 5 ,75
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Seezunge gebraten 5 ,83
gesotten . . . 5 ,82
in Frikassee . . 5 ,85

Selleriesalat . . 11 ,37
Semmel backen . 20 ,95

rösten . . . . 3 ,20

Semmelfarce . . 8 ,47
Semmelklöße

8 ,21 , 22 , 30

Semmelpastetchen 9 ,37
Semmelpudding . 13 ,26
Scmmelsuppe . . 4 ,94
Scnfbirnen . . . 22 ,83
Senfgurken . . 22 ,92
Senfsauce kalte . 12 ,50

zu Fisch . . . 12 .28
zu Suppenfleisch 12 ,29

Servieren . . . 27 ,22
Servietten¬

brechen . . 27 ,8 — 12

Sherry Cobbler . 21 ,33
Silbergeschirr . . 1 ,28
Sillebub . . . . 18 ,64
Silvcsterpunsch

kalter . . . . 21 ,25
warmer . . . 21 ,16

Skorzoneren in
Fleischbrühe . 6 ,6

mit Sauce . . . 6 ,7
Soleier . . . . 16 ,2
Sorbet von

Maraskino . . 21 ,43

Spätzle . . . . 16 ,52
Spanferkel gebra¬

ten . 7 ,147

Spanisch Fricco . 7 ,37
Spanischer Reis . 18 ,20

Spargel . . . 6 ,13 — 15
in Blechbüchsen . 23 ,31
in Butter . . . 23 ,15
mit jungen Wur¬

zeln . . . . 6 ,15
mit Möhren . . 6 ,15

Spargelbohnen . 6 ,41
Spargelgemüse . 6 ,14
Spargelheber . . 6 ,14
Spargelkocher . . 6 ,13
Spargelpastete . 9 ,23
Spargelsalat . . 11 ,21
Spargelsauce . . 12 ,39
Spargelsuppe . . 4 ,56
Spargeluntersah . 6 ,14
Sparsamkeit . . 1 ,4
Spatzen . . . . 16 ,52
Speck ausbraten . 3 ,5

rr .

Sp 'cckklöße . . . 8 ,36
Speckkuchen . . . 20 ,99
Speculazi . . . 20 ,63
Speisezettel Auf¬

stellung . . . . 26 ,3
Spicken 7 .6 , 7 ,17 , 7 ,22
Spickgans . . . 25 ,19
Spiegeleier . . . 16 ,17
Spießer . . . . 7 ,170
Spinat . . . . 6 ,9

auf sächsische Art 6 ,10
Spritzarbeit zur

Torte . . . . 20 ,54

Spritzglasur . . . 20 ,13
Spritzkuchen . . 20 ,86
Sprossenkohl . . 6 ,65
Sprotte . . . . 5 ,101
Spruten . . . . 6 ,65
Stachelbeercreme . 18 ,55
Stachelbeeren in

Flaschen . . . 22 ,74
in Zucker . . . 22 ,44

Stachelbeerkom¬
pott . 10 ,25

Stachelbeermar¬
melade . . . 22 ,45

Stachelbeermus . 10 ,26
Stachelbeerspeise . 17 ,25
Stachelbeersuppc . 4 ,107
Stochelbeertorte

von Sahneteig . 20 ,39
Stachelbeerwein . 24 , 17
Stärkcpudding . 18 ,27
Stand von Kalbs¬

füßen . . . . 18 ,6
Stangenspargel . 6 ,13
Steckrüben . . . 6 ,26

Steiubutt auf
dem Rost . . . 5 ,78

au four . . . . 5 ,77
gesotten . . . 5 ,76
tranchiert . . . 5 ,80

Steinbuttkessel . 5 ,76
Steinpilze ein¬

machen . . . 23 ,35
kochen . . . . 6 ,84

Stettiner Fisch -
pastetchen . . 9 ,31

Stettiner Sar -

dellenschnittchcn 5 ,90
Stielmus . . . 6 ,17
Stinte . . . . 5 ,60
Stippmilch . . . 4 ,119
Stockfisch gesotten 5 ,65

mit Schoten . . 5 ,66
Stockfischpastete . 9 ,18

Nr .

Streuzucker . . 20 ,14
Stolle . . . . 20 ,45
Straßburger Gän¬

seleberpastete . 9 ,11
Streuselkuchen . 20 ,43
Strohkartoffeln . 6 ,109
Strudel . . . . 17 ,3

gebacken . . . 16 ,51
Strudelteig . . 17 ,35
Süddeutsche Fast¬

nachtsküchel . . 20 ,89
Südweine ser¬

vieren . . . . 27 ,35

Sülze . . . . 7 ,165
Sülzkoteleit . . 7 ,164

garniert . . . 7 ,164
Süße Gelees 19 ,1 — 16
Süße Makronen . 20 ,75
Süße Molke . . 26 ,25

Süßer Käsestrudel 17 ,38
Süßspeisen

Eier in . . . 18 ,3

Festigkeit der . . 18 ,1
Formen für . . 18 ,4
Geschirr für . . 18 ,2
Glasschüsseln für 18 ,5
für Kranke . . 26 ,21
kalte . . . 18 ,1 — 64

servieren . . . 27 ,33
Suppe abrühren . 3 ,16

für Kranke . . 26 ,5
servieren . . . 27 ,28
von jungen Erb¬

sen . 4 ,42
von jungen Ge¬

müsen . . 4 ,41
von Suppenpul¬

ver . 4 ,64

Suppeneinlagen . 4 ,5
Suppenfleisch

Grilladen von . 7 ,47
mit Äpfeln . . 7 ,50
mit Kruste . . 7 ,45
mit Saucen . . 7 ,46
Salat von . . . 7 ,48

Suppengrün vor¬
bereiten . . . 3 ,30

Suppenpulver . . 4 ,64

T
Tafelgetränke . . 27 .13
Tafelmusik . . . 27 ,19

! Tapioka reinigen 3 ,28
Tarbutt . . . . 5 ,79
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Nr .
Tartarbeefsteak 7 ,31
Tassenbouillon 4 ,6
Tauben dressieren 7 ,208

Frikassee von 7 ,220
gebraten . . . 7 ,226
gekocht . . . . 7 ,227

Taubenpastete . . 9 ,8
Taubensuppe . . 4 ,24
Tausendjahrs¬

kuchen . . . . 20 ,52
Tee Bereitung 21 ,9
für Kranke . . 26 ,27
Karawanen - . . 21 ,8
Pekko - . . . . 21 ,8
Sorten . . . . 21 ,8

Teebrezeln . . . 20 ,77
Teegebäck . . . 20 ,76
Teekessel . . . . 21 ,8
Teelettcrchen . . 20 ,63
Teestrauch . . . 21 ,8
Tee servieren . . 21 ,12
Teig kneten . . 20 ,7
Tcigboden zur

Torte . . . . 20 ,16
Teigcroustaden 9 ,40
Teigpastete mit

Deckel . . . . 9 ,16
Teigrührschüsscl . 20 ,6
Teltower Rübchen 6 ,25
Thüringer Kar¬

toffelklöße . . 8 ,26
Tiroler Knödel . 8 ,38
Tiroler Strudel . 17 ,39
Tisane . . . . 26 ,33
Tischdecken . . . 27 ,5
Tischordnung . . 27 ,18
Tischweine ser¬

vieren . . . . 27 ,34
Tischzeug . . . 27 ,6
Toaste . . . . 27 ,20
Tomaten . . . 22 ,63
Tomatenreis . . 16 ,30
Tomatensalat . . 11 ,39
Tomatensauce kalt 12 ,58

warm . . . . 12 ,42
Tomatensuppe 4 ,61
Topfenstrudel . . 17 ,37
Topfkuchen . . . 20 ,47
Torte Apfelsinen - 20 ,35

Baiser - . . . . 20 ,35
Blätter - . . . 20 ,37
Braut - . . . . 20 ,24
Brot - . . . . 20 ,30
dekorieren . . . 20 ,54
Erdbcer - . . . 20 ,38
Mandel - . . . 20 ,28

Nr ,
Musterblatt zur 20 ,54
Nuß - . . . . 20 ,29
Obst - . . . . 20 ,40
Sand - . . . . 20 ,31
Schaum - . . . 20 ,35
Spriharbeit zur 20 ,54
Stachelbeer - .. . 20 ,39
Wiener Punsch - 20 ,25

Torteletts . . . 20 ,56
Tortenheber . . . 20 ,55
Tortenplatte . . 20 ,64
Tranchierbesteck . 27 ,16
Tranchieren und

Anrichten . . 27 ,16
Tranchierter Fisch 6 ,12
Tranchierte Gans 7 ,233
Tranchierte Ham¬

melkeule . . . 7 ,114
Tranchierter Hase 7 ,188
Tranchiertes Huhn 7 ,220
Tranchierte

Kalbskeule . . 7 ,64
Tranchiertes Rin¬

derschwanzstück . 7 ,19
Tranchiertes

Rinderfilet . . 7 ,16
Tranchierte -

Rinderschwanz -
stück . . . . 7 ,19

Tranchiertes
Roastbeef . . 7 ,14

Tranchierter
Schinken . . . 3 ,36

Tranchierter
Ziemer . . . 7 ,14

Travemünder
Sauce . . . . 12 ,21

Trinkwasser bei
Tische . . . . 27 ,43

Trockenräucherung 26 ,3
Trüffeln in Blech¬

büchsen . . . 23 ,39
vorbereiten . . 3 ,22

Trüffelsauce . . 12 ,9
Truthahn s . Puter .
Turiner Apfel¬

sinenspeise . . 18 ,37
Tutti frutti . . , 22 .16

Ll , V
Ungarischer

Strudel . . . 17 ,40
Vanillecreme . . 18 ,51
Vanille - Eis . . 19 ,20

Vanillensauce .
Nr ,

. 12 ,66
mit Wein . . . 12 ,65

Verlorene Eier . 16 ,10
Vierfarbige

Griehspeise . . 17 ,14
Viermus . . , 22 ,66
Vietsbohnen . 6 ,33
mit Speck . . . 6 ,34

Vorräte aufbe¬
wahren . . 1 ,38 — 38

Einkauf . . 1 ,29 — 34
Vorbereitungen

zur Gesellschaft 27 ,2

W , Y
Wachsbohnen in

Blechbüchsen . 23 ,28
s . auch grüne

Bohnen .
Wärmglocke . . 7 ,2V
Waffeleisen . . . 20 ,85
Waffeln . . . . 20 ,85
Waldmeister . . 21 ,28
Waldmeister¬

bowle . i . . 21 ,31
Walnüsse in Essig 22 ,86
in Zucker . . . 22 ,20

Warmbier . . . 21 ,22
Warme Limonade 26 ,31
Wafferbad . . . 12 ,20
Wasserreis . . . 16 ,23
Wasscrschokolade . 21 ,11
Wassersuppen 4 ,76 —4 ,97
Wasscrteigpastete . 9 ,5
Wechseln der Be¬

stecke . . . . 27 ,26
Wecken . . . . 20 ,95
Weichselfleisch . . 22 ,30
Wein einschenken 27 ,41
Temperatur der 27 ,40

Wcinbeerkompott . 10 ,30
Weincreme . . . 18 ,47

mit Arrak . . . 18 ,48
Weingelee mit

Äpfeln . . . . 19 ,14
mit Agar - Agar . 19 ,2
mit Gelatine . . 19 ,3
mit Hausenblase 19 ,1

Weinkaltschale . . 4 ,109
Weinpudding . . 18 ,10
Weinpunsch . . . 21 ,15

Korinthen . . 4 ,67
Weißbiergelee . . 19 ,12
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Nr .

Weißbrot . . . 20 ,98
Weißbrotauflauf . 14 ,21
Weißbrotklötzchen

8 ,15 , 8 ,21 , 22
Weißbrotpudding . 13 ,26
Weiße Birnen in

Essig . . . . 22 ,82
Weiße Bohnen als

Gemüse . . . 6 ,76
Weiße Kraftbrühe 3 ,1
Weiße Kraftsauce 12 ,8
Weiße Rüben 6 ,21 — 24
Weißkohl auf ge¬

wöhnliche Art . 6 ,53
eingemacht . . 6 ,66
gedämpft . . . 6 ,52
gefüllt . . . 6 ,54 , 55

Weißsauer . . . 7 ,242
Weißwein - Cobbler 21 ,34
Weißweinsauce . 12 ,61
Weißweinsuppe . 4 ,65
Weißwurst . . . 25 ,9
Weizenmehl¬

puffer . . . 15 ,34
Weizenschrotbrot . 20 ,94
Westfälische Kalt¬

schale . . . . 4 ,116
Westfälische Kar¬

toffelpuffer . . 15 ,36
Westfälische Mett¬

wurst . . . . 25 ,8
Whips . . 18 ,58 , 21 ,21
Wickekbraten . . 7 ,75
Wickelklöße . . . 8 ,28
Wiener Punsch¬

torte . . . . 20 ,25
Wiener Schaum¬

mehlspeise . . 17 ,6
Wiener Speise . . 18 ,35
Wildbret 7 , 167 — 197

Aufbewahrung . 7 ,171
Einkauf . . . 7 ,168
Einteilung . . . 7 ,167
Nährwert . . . 7 ,169
reinigen . . . 7 ,170
spicken . . . . 7 ,172

Wildbrühe . . . 4 ,9
Wildente . . . 7 ,244
Wildfleischfarre . 8 ,40

Nr

Wildgans . . . 7 ,243
Wildpastete . . 9 ,5
Wildpüree

für Kranke . . 26 ,17
Wildschwein . . 7 ,194
Wildschweins¬

braten . . . 7 ,194
Wildschweinskopf 7 ,197
Wildschweins¬

ragout . . . 7 ,196
Wildschweins¬

rücken . . . . 7 ,195
Windbeutel . . 20 ,79
Windkrapfeln mit

Datteln und

Nüssen . . . 20 ,74
Windsorsuppe . . 4 ,22
Wintersalat . . 11 ,33
Wirsingkohl . . 6 ,48

mit Ente . . . 6 ,49
Würstchen von

Schweinefleisch . 7 ,156
Wurstmachen . 25 ,1 — 14
Wurststopf¬

maschine . . . 25 ,6
Wurzeln ausge¬

schnitten . . . 4 ,11
Wurzelwerk zu

Fleischsu 'ppen . 3 ,30
Doghurt . . . . 21 ,42

Z
Zanderä la Bechamel . 6 ,50

au four . . . 6 ,49
gebacken . . . 5 ,48
gesotten . . . 5 ,47

Zandcrmayonnaise 5 ,51
Zandersalat . . 5 ,52
Zerlassene Butter 12 ,26
Zervelatwurst . . 25 ,6
Zierspieße . . 4 ,1 7 ,75

garniert . . . 7 ,18
Zimtlikör . . . 24 ,8
Zimtsterne . . . 20 ,69
Zitronencreme . 18 ,50

Nr .

Zitronengclee . . 19 ,4
Zitronenlimonade 21 ,37
Zitroncnpudding . 18 ,12
Zitronensaft aus¬

pressen . . . 11 ,5
Zitronenspeise

kalt . 18 ,35
warm . . . . 17 ,28

Znaimer Gurken 22 ,94
Zrasy . . . . 7 ,23

Zucker klären . . 22 ,6
läutern . . . 3 ,39

Zuckererbsen . . 6 ,32
Auckercssig . . . 24 ,2
Zuckergurken . . 22 ,89
Zuckerguß färben 20 ,12

zu Torten . . 20 ,11

Zuckerkouleur . . 3 ,40
Zuckerkuchen . . 20 ,42
Zuckerkürbis . . 22 ,33
Zuckerplähchen . 20 ,66
Zunge als Beilage 7 ,41
Zungenfrikassee . 7 ,40
Zungenragout . 7 ,39
Zusatz zu Saucen 3 ,29
Zwetschen

in Branntwein . 22 ,13
in Essig . 22 ,79 — 80
in Zucker . . . 22 ,21
s . auch Pflaumen

Zwetschengelee . 22 ,25
Zwetschenkompott

10 ,17 — 18

Zwetschenmarme -
lade . . . . 22 ,24

Zwetschenmus . 22 ,23
Zwetschenpfann -

kuchen . . . 15 ,27
Zwetschensuppe . 4 ,101
Zwiebackklößchen . 8 ,11
Zwiebackpudding . 13 ,24
Zwiebacksuppe . 4 ,93
Zwiebelkuchen . 20 ,100
Zwiebeln gedämpft 6 , 56

gefüllt . . . 6 ,57
Zwiebelsauce

feine . . . . 12 ,36
mit Speck . . . 12 ,40

>
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