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Sparsam

wirtschaftet, wer zum Frischhalten der Nahrungsmittel die bekannten
und glanzend bewahrten Konservenglaser und Sterilisierapparate

| der Firma WECKK 0eflingen

| verwendet. Durch die Erhitzung werden die Verderbenerreger un-
! schadlich gemacht und gleichzeitig ein luft-
dichter VerschluB erzielt.

Obst, Gemiise, Fleisch lassen sich in denkbar kurzer Zeit nach den
Vorschriften und Anweisungen in den Sterilisierlehrbichern der Firma
WECK Oeflingen unbegrenzt lange frischhalten.

| Der Saftgewinner WECK

| (4. Friichte. 2. Saft. 3. Dampf, 4. Wasser.)

erméglicht, in kurzer Zeit, Beeren, Stein- und Kernobst durch dampfen
zu entsaften. Der Saft lauft vollstindig klar durch den Hahn ab.
Er wird in die gefalligen Saftflaschen von WECK gefllt und sterilisiert.

Der Name WECK bietet thnen nicht nur Gewdhr for gute Gliser
und Apparate, sondern auch for gutes Gelingen lhrer Arbeit.
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