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. RKartofjeln mit Apfeln

. Roajt=Beef im Ofen
4. Roajt-BVeef 1m Tobfe
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dinfen i e
Linfen  auf - medlenburgijde
Art su foden i

Bobhnen .
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J,hin,\fs Rartoffeln mit
Heringen . .
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fehmort auf bolldindijche vt

. Lorbeer-Rartoffeln .
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Rartofjeln mit frijdjen Birnen

Seite
113
113

Snbaltsberseichnis

.

124, fartoffeln  mit  geivodneten
Bivnen, Fiv einen gewdhn:
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150. Rartofjeljpetfe 11 ,\lL'[]Lh'\'l\l[
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132 a. Ravtoffeln in  ber E\'l_ruh'

D. ,\[ulun"\mn
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bereitung des Fleijches

I. Odjjen- ober Rindjleijdy.
Roafjt-Beef ant upm- 3u braten

su braten
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grofie ‘Perjonenzabl)

i. Filetbraten (Miivbebraten, Od)-
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Ju embpfehlen
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M O
Jll. & % : : - 3
12, Sauerbraten tvie J0ild aube
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Rindjleijh in jauver Mild) 3u
braten . 3
Braten auf !.ullrm[u et .
Odyjen= oder Rindfleifd) auj
auipdcien .
Dchjenfleijd) in Bier jubimpjen
Beef blanc
Beeffteats . Al
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Debensung Sine Bor- wnd brot und verjdhicbenem Gemiije 149
¢ “'1I1IIL‘l1u‘h]1t"- Me. 1. . . 139 | 68. Pofelfleijch su focden . . . 149
32. Auf andere rvt. Nr. : 140069 Raudfletidy o« .« & 149

)
3. Auf andere Avt. N 3
Sungen:-Frifajjee, vorsiglich
ebratene Sunge als Beilage
Auj andere Avt .

Bunge mit Sarbellenjauce
Soteletted von Bunge. (Gine

Gevdaucherte Bunge . . . . 150
IT. Salbjleifd).
RKalbébraten am Spief . . 150
Halbabraten tm Ofen su braten 150
Salbdbraten tim Topfe su bratenn 151

| angenehme Beilage) Salbsbraten in Buttermildh . 151
i ot Odfenjleijd)-Rotelettes Yeieren-Oajdiee  jum  Kalbs:
:i|. 40. Charles X. Byaten i s Sl )

i 41. Gebratene  Frifavelle von
J ~ feifdbem Fletjche. Mr. 1

Rroquetted von falb3niere . 152
\h‘mmit 3 Dot ﬁn['!31\1':.&\5‘({_\-.‘1;.

drifabelfe. . 2 Gin Boreflen nad) ber Suppe 152
prifabelle. e, 5 : tw)m.u\ jte amILnunpm 152
Rleine, jdmell gemachte r\u | . Ralbsbruft au fitllen . . . 153
fabellen : s 145 ‘\I ). {"n] chmorte  RKalbsbrujt als |
45, Gejdymorte '3-1-1'11&-&1;‘ 143 Soreffens & o Rl ST 58 |
40. Fritabellen von  gebvatenem 81. fe bileijch su jehmoren 1505 |
pber gefodjtem Fleifeh. Nv. 1 143 | 82. Kalbjleijch auf eine neue Art
47. Frifabellen von  gebratenem mit jolber  ju  jdmoren 154
nder _n,cinchlcm ??[ch'i'[_r, Ne. 2 144 | 83. Geddmpiter TWintelbraten alsd
45. froquetted 4 [o ¢ ., 144 DoreTien: R L R el B
49. Gejdmorte Fleijh-Roulaben . 144 | 84. Frifanbeaw . . . . . . 154
50. Gin gefodhtes :n‘\‘wuriuﬂ mit 85. Feines Kalbfleijch-Frifajjee . 155
etner Meufte . . . . . . A45 | 86. Seines ﬂ'n[[\]'[vi?',-(\-ritnﬁtv mit
ol. Suppenyleijdd 3zu  Dditnjten, Brieschentlopen . . . 155
nady der Suppe mit Kavtoffeln 87. Stettiner Kalbs: mltnnn mit
£ gebety L AT AR Svebfen . . 155
Grillaben von »_m\'u njletjch . 146 [ 8S. SKalbfleifch - Fr lf\‘ﬂv mit
Salat von itbriggeblichenem Sdargiouzeln . . . . . 16
Suppenileiid. . . . . . 146 | 80 Salbjleijch:-Frilafjee mit Blu-
o4. Oajcdyee ftatt Fleijdourft . . 146 | menfohl . . - 156
50. Hajchee von iibriggeblicbenem | 90. .Hllll\fE\'i[tl_'-'"-ulﬂn\Lm V\’-l\ rie
! Suppenjleijd) ober Braten . 146 tnollen. elefelber . . . 156
56. 1briggeblichened Suppenfleijch 01. Kalbjleijeh-Fritajje auf anbere
mit Biiebeln . . . . . 147 Wt . - N e B
a7, 1[1‘11\1\1\':‘[1\[‘ Mes Suppen: 92. Auf andere ‘!h' Sy A ] B
15

fleijch  mit Apfeln gejdymort 147 | 93. Kalbjleijd) in Gelee . 157
Deggleichen in Hofinenfauce . 147 | 94, Ragout bon g'.,villl[ia‘llt Salb-
Ragout von -E.'.:}}]:-cn]'lci]'dj 0oer | LRI s LOAEl Y
Braten . - 147 | 95. Nagout von Kall ‘mht ke ik D
60. Saure Hollen 3u L‘l\‘l!LJl 148 | 96. Englifdies Salbsfop] oder
B1. Auf anbere Mrt : 145 Mod:-Turtle-Hagout 158
62. Saure Rollen 3u jdmoren . 148 | 97 . 168
63. Sub:-Cuter 148 | 98. Gefochter Kalbdtopf mit Sauce 158
Panbad ju braten 148 | 99. Gebactener Kalb3fop| 159
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Snbaltdverjeidinis XVII

Nr. Nr. Eiite
100. Kalbsfopf-Siilse 29 | 134. Lamm:Frifafles mit Kapern
101. Braunes Kalb3foby- ‘hm out | und Sarbellen . . . 168
ihen ETijdh) . . 160 | 135. Ragout von \m\,.nu[‘ldrr\ . 169
>
)

)
102. Ral telefted . . . . 160 136. Ragout von gefochtem oder

103. foteletted auj anbvere Avt . 160 gebratenent Hammelfleif 169
104, Soteletted nacl Schiveiger Art 16 137. Grillaben von SHammelile oy 169
105, Grilfaben pon falfem Kalbs: Lo o ot
Bratafe ASR SRR S LR IV. Sdjweinefleijd),
106. ”l‘“l"'““""“‘ jleifc) nad) 138. Ginen gamen Schinfen 3u
Shtue S e 101 braten . . ' 169
107, Farcie iLeifchroueit. Gin 130, Sdyweinsfeule m.einer \n. ujte,
Schiveizer Gericht 161 auf medlenburaifche Axt. . 170
108. Gebadene Kal 161 140. Scinfen tvie IBildjehiveins-
109. Gebacdene  fKalb: L la braten ju Bereiten . . . 171
emters . .o . . 162 | 147 Gerdudierten Scbinfent au
110. Gejchmorte Qeber . . . . 162 T3] G ol S G e
111. Gange Leber im Nep ge- 142. Sdyinfen 3u fochen auf nred:
T (] A e e R e i 52 5"-:1'{\1:1-\1111'(&‘ Ot
112, Geflopjte Teber tm Neb ge: 143. Sdinfen in Heid )
brate . . . . S Lild 163 144, Sdinfen in Madeivajauce . 172
113. Seber-Ragout mif Krdut . 145. Gdebacfener  Sdhinfen  auf
che Rihe) . . . . 163 medlenburgijhe Art 173
114. aterte Yeber mit e 163 | 146, Scdhinfenjdnitichen 175
115. Gebratene Qeber als Weilg 163 147. ‘*ﬁtfiilltf :f“]l‘xill:‘-i‘il\]'(‘ 173
1106. ‘Jlm arrneres vk S RS SR 6 148. & ‘nll\'[]'[nu{‘u ! . 174
117 S e SR T T S L panfevfel su braten . 174
118. bnitten . . . - 164 | 750, r.'\':c-muclwrt'un Sehiveinslopf
119 'I\uli.m i etier \\h.:l 164 AU 1L\L‘I\Lu ; 174
120. MWiicjtdhen ober feine Frifa [ 151. Pokelfleiich : ~ g
oellen bon faltem falbsbraten 165 | 15 Teiieftchen Urn:[uu‘t‘uu]l\n y 174
121, Frifabellen von  gefodtem | 158 Sdiveins-foteletted . . 175
Ralbjleijch in Sdymaly aus: | 154, Beeffteats 1“,‘“IL‘l‘I.,‘n-._.(l”]ll‘” 175
gubaden . - .. oL 11680 155 Reeffteatd vom Abfall einesd
122, RKalbsbraten in Wiicfel ge- toben Shinfens I R L)
chnitten mit Rofinen . . 165 Grillaben von Wiskelflei . 176
123 jdjee won RKalbsbraten . 165 Rlopps von Sdhiveinefleifch . 175
124 o Qunge . . . 165 Beelitents  von  Sediveine
125. Magout von itbriggebliebenem Floties SR, R LA e s
stabgbraten ... . L1606 | 150 Beafoueft mit Sipfeln,  ein
126. SKalbsbraten-Nagout.  Biele: jidbfijdies Gevidit .
JEEbeE CE e e e L DO S R ey Frijdie Bratiourft

namnte ‘J.h‘ct'lu‘ur]'l iU

1T Hammelfleifd). pTens o R AT
127. Hammelfeule ober Siemer . Auf anbere \’h T ek 7]
foie ABild jubereitet . . . 166 Braturft in Bier qu fodhen 17
128. Auf andere Art . - 167 3. i'\'un‘-."ilu'!.\ﬂ'h' x?:'.i‘]I.‘l‘liﬂ‘."l‘-‘l.L!'I.i
129. Hammelfeule auf gewi \lmhmv Ot g SR 176
pbrsstmiias i Se s S0 7R i 4
130. Gefdymorte Hammelfeule . 167 | V. Wilbbret.
L3l Samunbraten .0 Lo b 5 a168 164. Jm allgemeinen und vom
132. Lammuiiden fvie Nebsiemer paffenden Aniwendben der vers
R s e e jchiebenen Teile des Wilbbrets 177
133, Hanmmels und  Lamma 165. ‘Sn'" Aufbemwahren bed Iilb-
Stotelettes o rea e ne ] 51 ; 177
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Tuter zu braten

,  mit einer Fleijdfaree .

vine Puterhenne in Fritajjee

Sauce. Eine Bor- und Mittel
febiifiel

181. Stapaunen zu braten

182. Rapaun & la Braife wmit

Nuftern

5. Polenta

84. Junge Habnen (Siuden) u

braten .

185, Giebadene n.thm.n n inSauce.
Gine feine Bor- und Mittel-
jebitfjel

186. Junge Tauben ju braten

187, Feined Frifafjee von Hihnchen
(Siicken), Sapounen oder Taus
ben mit Krebjen

188. Hithner-Frifajjee mit Keebjen
in Meid anftatt einer Pajtete

189. Ein feinesd Dbrauned Ragout
bon Hibndhen (Ritden), Taw
ben ober Ochjenzunge

I. Grofe Pajteten.
1. 3ym allgemeinen
Strafiburger®dnfeleber-Bajtete
Jie. 1 SR
3. ,_,Iluhd'.hgtL"J\lli]L[LDLL Pajtete

5

;'ltf;hm'.u'cl‘imu“[rt‘-cr Tajtete

. 3 ;
. Stragburger®iinje ll Der-Pajtete
. 4

BADISCHE
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N, Seite
f 166. Bei vorfiebendbem Verfahren
| Wilbbret au jdhmoven 178
' 167. Magout von einem  Hivjdy
{i ober Jieh SR e
. Nebh= 1. Hiridziemer ju braten 178
! |‘r'\ 1. \\:116\&11[\11 it braten 179
| Hajen am Shieh 179
i . Dajenbraten tm Ofen 179
Hajenpfeffer 180
TWilb{dweindbraten 181
Wilbjhiweinsdtopf 181
Sanindenpieffer - 182
arojdjchentel su braten . 162
4 - Ragout 182

VI. Safjmes und wilves Gejliigel,
- 182

183

184

154
154

184

1585
185

- 186

186

157

195

196
196
197

14

Snbaltdverseidinis

M.

190.

191.

192.

193.
194,
195.
196.
12N

195.

199.
200.
201.

204,

205,
206.

one
__|\|-_

208.

209.
210.
211.
212.
213.
214.
215.

216.
2179.
218,
219.

o
U,

= E. Lmhlul

Eeite
Gebadene  Hiahnel. Silb-
peutjche Mitche 187
Junge - Hitbner mit Sauce 188
Hithner in Reisd 188
Gnte ju braten 188
Ente 11111 Siviebeln ju J:‘nml.\Tm 189
Gnte mit Rotwein . 189
o ouf frangdjijde Ant 189
mit Kldfen. Bor- unbd
Mitteljehitfiel i 189
Gebampite Gnte in brauwner
Sauce : 190
GEnte in Gelee 190
ﬂi{inirbmttn 190
®Gansd in Glelee 190
. @anjejchivars auf tweftfil. et 190
Sinfeflein ober Gdnjejdioar;
auj Stettiner vt . 191
Ganfeflein - mit  [dwarzer
Brithe auf medlenburg. Act 191
Ginje-Ragout : 192
Fajanen, MReb- ober ,\Nh'
und BivEhiihner su braten . 192
Rebhithner auf jddjijde Aet 192
falte Felbhithner mit Sauce.
Ju empiehlen : 193
\_«duw'qm b "htq]mun 195
Muerhabn 193
Wilbe Gnten 193
Sreammetabigel 193
Seiptger “euﬁut 194
nbere fleine BViogel 194
Salnis bon Ed}ucpim, Selb:
hithnern, Krvammet3bdgeln u.
milben Enten . 194
Ente auf ﬂi]h“u‘th‘[m]dh‘ ‘]lll 194
Ente auf tictijde Axt 195
Paupiettes von Kalbfleijeh . 195
Lungen-Hajdiee - 195
Sterilifteren von Fleijd 580
Ralte Hajen-LPajtete 198
Salte Felbbithner-Paftete 198
TRild-Paftete mit L‘hu‘nt"éﬂuii\'r
i : 2100
h: unb  Hirjdh 'L'uu'u‘lf mt]
andeve vt 00
Sdyiifjel-Paftete von \‘.I]t'[
aud) von wilbem Ghejlitgel mit
Butterteig . R 200
RPaftete von verjdyiedenen
aletjdyacten 201
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28.
2 (0]

20.
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Taftete von Krammet3bdgeln
unbd ‘anderen fleinen Bigeln
Moct-Turtle-Paftete :
Eine gute Paftete von Favce 2

5. TWarme Pajteten von Habnchen

(ficfen) ober Tauben, aud)
von Kalbfleijd . . . . .
Paftete von Habndien ober
Tauben mit Halbjletjch-Farce
‘l’.i]'h‘h.‘ pon  Hiabnden mit
umfm»,-.mc\ S .
SchiifjelBaftete bon Nq[..qLI
wyeine  Sdhiijjel - Paftete von
Ralbfleifd und Briesdyentlfe
Gnglijche "R‘[L“]’f‘! Raftete
Mutton-Pie. Englijche Paftete
bon l\clwbtq"r. wleijcharten.
(Eine gute "m}htl.‘ Au einem
Grabelfriibitiid)
Pajtete  bon
(Sebr gut)
‘“mrv-' bon
Sdyinfen unb RKije . :
Pajtete von Scdhinfenreften mit
Rubeltei Sy
Sdyinfen in Reis und Sdyinken
in Mabeirajauce ;
SRrebapajteten. Frilafjee in “tnn
,\\.]uiL pon mtm]lt[uuu. See:
und Fluffijden
L~ﬂ1ute pon  ganzen
Nal- 1

Sdhinfenveften

t‘.‘mhmu:’.i mit

'R-n_rf_wn

te bon Lads

E. Allerlet Speifen

qeln bei

L"'.'i'\"i"liil:u

Allgemeine N ber Bor:
ridhtung und 3 pee
Fijhe und in welden Donaten
jfie am beften find

I Fhuffijde.

Lahs au foden .
»  mit gelber Sauecs
nit

Marinierter L
Aal su fochen
Halter Aal mit Sy
Gejdimorter Aal
(Sebadener Aal
gerollter A

em

von Blitterteig

. 206

Snbaltsve

Eeite

OUT

. 207

207

207
207

3]

.« Nal in Equce mit einem Rand

reichnis

Ne.

=Ciie
Paftete pon 1ibrigaebliebenem
(S T R L e R e e g
Cnglijdh I Nba:
barber ; ke
Apple-Pie — e Obit
Bajtete 210
II. SKleine Pajteten.
Lom Backen Hleiner Pafteten 210
PRajtetchen von Gefli 2171
AWohljchmedenbe Paftetcdhen von
el ob. Ralbfleijh mit fije 211
Paftetchen  vom  Briedchen
(Ralbamild) . 211
Feinjte BriesSchen- J,mu‘tm . 212
Sus-Rafteichen 212

'i(]mmd[}-.ﬁ[c Ralbjleif f";m]u.,
LlJ

m‘“e[lm “1,1.‘]!cl IJ -
‘.‘lu'mu»*lmt.lltcn i G
Strebd-Paftetcdhen

. Btettiner Pajtetden von \\c\["

Itn und Krebjen
Ming ._1'I;—L]1u[1]l|.ll
chen jum Defjert
Auj anbere At

=2 \l'[ltl‘ "\lT. . “
.L\\l}lt[{f_‘\'ll bon

Baftet:

mo ger
etchen m‘rt
N'mt‘ "\[.mu_ et

Gefitllter Anl .
Aal su marinieren. JNv. 1
lefchen. Ne. 2.
E\Lml.\n blau zu fochen
Rarpien blaw ju focher
in Jotive
i mit polnijd
Gefitlter Karpfen
(Ganger Karpfen gebraten
Halter Harpfen mit Sauce
Mariniecter Karpjen .
Barjd) ju foden auf l‘l“.'ll.‘L
bifche Art .
i '.,r_" L\'\“:‘g

\.?

S(IUCE

hen auf beut

220
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o
] 98.
29,
il 30.

. A

. Decht und Aal.

. Sdyleten
. Gefiillte Sdhleien
. Glebdmpite

. Muranen ju fochen.
. Quappen ju fochen .

. Harben ju baden
2. Marinierte Neunaugen.

Seite
Hecht blau ju fochen mit Butter
und Meervettich . . . . . 22¢
Hedht auf ulqlth‘hc Art
. auf fachiifce Art
f*m-bammtrr Hedht
Hedt mit gelber Sauce
Gefpidier Hedit auf mthmd:\

Nxt . e 226
Dedaletdhens . e e e S0h
Farcierter Dedt . 226
. (Gebadener Hedit . . 287
Hecit mit Parmejantife unb
§1uu‘ue[.1 Borzitglicdh . 227
Dedt mit tlrmn:manf‘m unb
Rapern. Borgiighich . . . 227
Pechit i Gierjauce. Dedgl. . 228
. Gebadener Hedit mit jaurer
Sabne . 2 : 228
Hedt-Frifafjee 228

(Gin 1'{it!_a1'i]'d;c~;‘~
®eridht) R
Decht-Balat i
au fochen .

Schleien

Banbder ju foden
s au baden

Gebadene Duappen . .

5H3. Maififdie su marinieren
54. Mal-Pieven ju fochen
I1. Seefijdje.
5b. Stir ju fodhen
50. Stir-Koteletted
57. Stodfifd qut ju l'nc[}m
58. . mit Sabne
| 59. Pamn:Fifh. CEin [achfijhes
@eriht von 11“1tr1ﬁ'b[lwumu
Stodfijdy . : 234
60. Saberban 234
61. Frijcher fabliau. . 234
62. Kabliau-Ropj ober -Schivany
s fdmoren s s ek s 523D
63. fablinu-Sdhivany ju baden 2356
64. Filetd bon Kabliau mit Auftern
und RKrebsjdhvdngen 235
65. Gejalzencr Kabliau . 236
66. Scellfijd) ju foden . . . 236
67. o mit Spargel 236
68. Sdelfijdjdivange ju baden . 237

Snbaltdverseidinis

fr.

69.
70.
71.
72.

Seite
Steinbutt ju fodhen =237
Giebadener Steinbutt . 237
Tarbutt su foden . 237
Setwdhnliche Butte ju fnrben 238
. Butte su baden 2as
. Sdiollen ju fochen . 238
" su baden . 238
. Seejungen ju focdhen . 23
. GebadeneSeesungenm. Sauce 239
(Sebadene Ctr*unqm mit i
tronenjajt . 239
79. Frifafjee von Seey mmx‘:: utii
$treb3: pber Sarbellenbutter
und Fijd: oder Kalbjleijd-
E[L‘f'dmtf . 239
Dorjd 3u [m'\m 240
. Matrelen su fohen 240
in Marinade 240
. Stinte ju fodjen 240
- su baden . . 241
5. Beignetd bonibriggeblie L\cum
;\1]\‘1JLII . . 241
. Saviarfdnitten. homﬁu:up
pe aum Nachtijch, Tomwie aud
sum Frithjiic . . 241

90.

91.
92.

93.
04.
95.

96.
7.
98.

99.
100.

101.
102.

103.
104.

. Sarbellenjdnittden. Ll'u be-

lichte Sdhitfjel nach der Suppe 241

. Stettiner Sarbellenjdnittchen.

Sady ber Suppe . . . . 242
. Sarbellenbutter. Ju Butter-
britchen nady ber Suppe,

sum Nachtijdh und Fribitid,

audy jum TWiigen verjchie:
pener Saucen : 242
Frijder Hering. 'ﬂind) “ber
D . 242
Frijdhe Heringe ju baden 43
3

2,
ejalzene .{\criugc suriuchern 243
Gejalzene Heringe ju backen.

Auj medlenburgijche Avt 243
Marinierter Hering 243

Heringe ie 1i~.u1mu3m Ju
Dereiten - S
Bitdinge ju L\m-m
Hunumer ju foden
Hummer:Frifafjee mit Fijd-
flofchen unb Spargel
Hummer:Salat mit Cabiar:
Sdnitten
®arnelen {i‘mumtg
l{lLi‘1L

undu ﬂmlm mtt
Auftern ju baden .
Mujcheln su fodhen

Morcheln 2

f =
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Nr.

105.
106.
| 107.
i 108.

. GnglifcherPs

- Blum=-Pubbing mit

Blum-Pubbing. Ne.1

Nr.2 24
Ne.3 2
TReifbrot 28

Eeite |
Sdneden in Hauddien . 246 |
Srebje au fochen . 246
RKrebie (franydiijch) . 246
Hunmer ju foden . 247 |
G. Warme und
. Bom R‘c‘ct"ul ber Pudbbings . 248

G. Jeuer aufgerolliter englijdher
Pudding St 2h()
7. Gnglijder Apfel-Pudbing '|1'3:'
ben tiglidhen Tijcd - - 251
| 8. Gnglijher Sorinthen-Pudbing 251
| 9. Heis:-Pubdbing mit DMafronen.
(Sebr qut)
10. Reid-Pubdbding mit “hL‘]um
11. Reigmeh-Pubbing. MNr. 1
12. i MNr. 2
13, GriegmehLudding. (Sebr gut)
14. Rabinetts-Pubbing
| 15. Figaro-Pubddbing . ;
| 16. Sorinthen-Pubbding. \or.,u\..
| [ich) . ; 954
I 17. Teifer uflqn L\.J\bum 204
18. Brauner Sago-Pubdding . 254
19. Portugiefijdier Pubdbi tug. (Bu
empfehlen) e = B
20. Sdpamm: .L\ummq r.‘lis.\rg,izg
lich) 2565
21. _rf\imbudm 4.1‘0‘\m.1, . 2bb
22. Pubbing von Faven-WMatfaroni.
(3u empfeblen) s 200
23. Bistuit-Pudding, warm und
talt su geben. sty
24. Mandel-Pubbing, warm und
falt ju qeben. : S 2hi
25. Ehofolabde-Pubbing, n'c:rm und
h‘([i su geben . p
26

26, Warmer Banille “.Buzﬁmn

. 3m allgemeinen .
. Auflauf

. Sago-Nuflauj

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Ne. 1 .
Ne. 2

Biviebad=Pubbing.

"

Snbaltdverseidnis

Mr.
109. Qangufte ju foden
110. Qangujte auj rufjijcde Art
111. Geemujdyeln .
Sterilijieren von Fijd
falte Puddings.
29. Bwiebad-Pubbing mit JFoban-
nidbeeren ober fauren Hiliff'm 258
30. Kartoffel-Pudding. (Sebr gut) 258
31. RKreb3-Pubdbbing 259
32. Feiner MehL-Lubding nm Defe 259
33. Getwdhnlidyer Mehl - Pubdbing
mit Hefe 259
34. Mebl: und *‘L‘m, *mi‘L‘ur‘onu
sut gefochtem Obft, vorziiglid)
ju Birnen ober frijden Bivetjdy:
gcu ; 40 P 260
35. ©divarzbrot : Pubbing mit
‘“i utter . . : 260
36. Sdarsbrot - {\11b’\nm obne
Butter . o 260
37. &dmwarzbrot ‘1'-ubr-i1m mit
Manbdeln 260
38. Prinjregenten: lmbum (Eebr
|<LII| . - )61
39. Weifbrot: *unbbmar chruml)l:
jhmedend) Sl 201
40. ::“-E\fi.-‘lhtbbhm, (Sebr ju emp:
feblen) . ey Sy iyl 261
41, Weintrauben - Jjubbing (beds=
gletchen) 5 TR 262
42. San im Sad B e a1 P
43. Pubbing von faltem RKalbs:
braten, am beften fvarm, bod
auch falt ju geben. (Sebr emp-
feblensmert) - 263
44, Pubbing omt mErerhhm ul‘rm,
geblichenem Stodfijcdh . 263
45. Gefligel-Pain ; . 263
46. TWilbgeflitgel-Pain . . 204
47. Wilb: Pain von DHajen, NReb
und Hicid 264
48. MandelPubding S a8
49, Kalter Weftfalijdher Pubding 264

Aufldufe und verjhicbenartige Gerichte von Matfavoni
und Nudeln.

I. Mujlanfe.

von  Ditteren Ma:

fronen

. 265

266

. 206D

4. Reig&:Auflauf . . 266
5. Sdofolabe-Muflanf . . 266
6. ®riefi- ober Reidmebl-Huflauf 2
7. MeblAuflauf 26
8. Ttonnen-Auflauf
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. Muflauf von Apfeln mit Brot

Seite
Guter Teifbrot-Afluauf 267
Nuilauf bon Weifbrot und
Tak nitfjen ; 267
Sdmwarzbrot-2uflauf 268
Rartoffel-2Aujlanf 268

DOmelette foufflée. Ne. 1 . . 268

Dedgleidhenn auf anbere Art ;
M2 e LSRR e e 15
Sdwamms: *‘hnmu'( 269
Yuflauf von fauver Sabne . 269
“}Euf[uuf pon  jaurer Sabne
unb Dbt .

Auf andere Art

Rbabarber-Aujlauf
Nuflauj von fauren Kirjchen 270

Feiner Apfel-Anflauf . . . 270
‘-\llf‘]“.L.‘l‘.l"lid?t‘r Nuflauf bon
Ipfeln, ber jebod) von allen

Fri -u gemacht werden tann 27
Muflauf bHon “mu[ frijchen
unb getrodneten } tL‘u]-.[' e,
Npfel-Auiauf _nuT anbere et

26. Marmelabe-Auflauf .

27. Qeipsiger Punfdh-Auflauf

28. Reid - Auflauf mit Aprifojen
(Sebr gut). gL USRS

29. ’;“,c.lnumnrirhi Ne. 1 (AB
Mitteljchitfiel, audy ald Torte) 273

30. Sdaumgeridht. Nr. 2 273

31. uflauf bon pfeln und Reig 274

32. Dedqleichen. (Einfad) und qut) 274

33. Gine GSdweizer UEL'rc[]t}u]ﬂ
ftatt Auflauf . . . . L 2nd

Plinjen

Jnbaltéperseichnis

. Muflauf von Reis,

). Herinad-Aujlauj .

PLubbdings:
und Kompottreften . . . 2
Scivarjer Magifter.  Auflauj
etnen tdglicdhen Tijdh

el
il

37. Fleijdy-Auflauf
38, Muflaufo.Reis, Midber u.Krebd:
Dutter. Gin Gerichtnad) b.Suppe
su Fijdragout ju geben . . 275
39. Staltenijdier Aujlauf von Reis
su Geflitgel und Fijd-Ragout.
Gine Sdiiffel nad) der Suppe 276
Rerjdjicbenartige Geridjte von
Miataroni wip Rubeln,
40. Mattaroni, Shinfen und Par:
mejantije ju gleiden Teilen 276
41. Mujlauf pon Matfaroni,
Sdinfen undb Parmejantaje 276
42. Pajtete von Malfaroni mit
Schinfen und Hafe . :
43. Matfaroni mit Parmejant m,: £
44. Sdiifjel mit Braten, Wat:
faront und gebratenen §ar-
toffeln. (Madh der Subpe, auch
ald Mitteljichiifjel) . . . 2977
45, Miicbebraten, ‘.'i.I.'l:Ei'o.rmtl,
Miibret und Schinfen
46. Gebadene Sdinfenvefte mit
Yudelteia. (Ein  jwobljdhmel:
fenbed Ghericht, borzuiglich sum
Sauerfraut und y 278
47, Sdyinte 3

Omelettes und Cierfuchen

berfchiedener Art

nebft einigen amndern in

Y allgemeinen . 279
. Plinjen. Eine -»fhunel allein
ju geben, unbd cine Beilage
auim \,‘n.m; Nr. 1 280
. Plinfen von jaurer Sabne,
(Rahm, Flot). Nr. 2 . 281
. Plinjen it verjdiebenartigen
Reften gefitllt 3. B. mit ge:
fochtemt  Dbjt ober Reidbrei
ober falbdbraten. Nv. 3. 281
Rlinfen mit Schinlen-Farce,
(Gine Beilage zum Spinat,
Rofentohl und berartigen Ge-
mitjen). Ne. 4 281

ber Pfanne zu bacdenden

j. Dbrfeige. Nr.
. Muf

anbere vt flawt einer

Sorte: M ik s

Dmelette. (Eterfudyen). v, 1
\,.L“ullﬂl melette. Nr. 2

Omelette bon  berjdiiedenen
n[\m{\wftcn Nr. 3
Dmelette von TWeifbrotid
Sped und Gier
Gier-Biannfuden.
Gedbnlicher Sdaum
E'uc!u:u : :
weinerer ‘_,\..0”11.1"vl.lflui\cr."

Sannfudhen pon &t

(MNnra
1=3UL3
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6. Gebacdene
7. Spiegel-Cier mit faurer Sauce 297

Seite

Pianntucdhen von feinem Db,
aud) 3u  gutem  Objthfann:
fudjen paffend

8. Auf anbdere Art .

. Gewdbnlicher “l‘mlmfudwu
,nf;numubm. Suchen. (Borjiig:
lIdl\ e L 2 e . )H:?:

2 mlduu pon fauren \tmd\m . 285

22. ~1[m‘[ Suchen. My, 1.

3. *lem Lmnnfur[\m Nr. 2

. Apfel=Ruchen. Nr. 3 .

T % Jir. 4 St
Gewdhnlicher ‘J'[pi\‘[ = fudjen.
er. =0 N B0
Stleine “L'"d \tuduu S AT
Stuchen von Sdytvarsbrot und
Ipfeln . . 287
Studyen bon *Il‘u],bm'u “lp[;ln 288
Bwetidgen Piannfuden . . 288

Piannfudien von Hetbelbeeren
(T8alb- oder Bidheerven)
Rirjdhen- Biannfudyen : ot
bmuufsumn pon Um.fmucn 28
Semmel: pber ‘ltnt},[w\! Kuchen

el : R D)
. Weipbrot 'iudun _Ju Sa=ta: 289
. GewbhnlicherI8eifibrot-Ruchen.
TR o BRE AT N B 1)
SR N T TRt (R D )
< Rtmmelfudgen . . . . . 290

K. Gier;, Mild-, I

Gier ju fodjen

Sadfijdie Sol:Gier . . . 205
Riebit-Cier ju foden . 296
L A R e S e T T

h. Berlovene Gier. . . . . 208
ShiegelCier . . 206

. Gier mit Senfjauce . . . J‘.I'

9. Auj andere Avt, fitr ben tig:
Lihenssenydy B Bt ol Ssasiony
Gleti et on st o iR ol
GierGefepr e L S 080

2. Gejchlagene Milch 208
{mubm Sajemildy (Barkdfe,
Stippmildy, bice Mildy) . . 208
Reigbrei. Gine falte und
warme Sdiifjel . . . . 208
Reid mit Apfeln. Gin lmnmu
Abendeffen . . .. 299

- Reid mit Rofinen. bn: lmhtc‘
Gifen filv Genefende

LANDESBIBLIOTHEK

snbaltSverseidinis

1. Auf andere Art. Nr. 3 ;
2. Auf  andere Arvt, weniger

3. Gier auf polnijdhe Avt
. Gier & la tripe

26. Eier nady Polignac

- Gier nady Brillat-Lavarin
. Rijotto & Pitaliene

XXII1

- Bfannfuchen b. didgefocht. Reis 2
Prannfudien von  gefoditen
ubuqxcamhmm NRudbeln . . 290

. Sudjen von Mehl und {ibrig:

mb[ ebenen Ko 11L‘1|'L{JI : 290
Stleine Pufferfuchen von Wei-
“mml‘[ ; RS e |
Feiner *L‘umu ST = 90 ]
Gewdbnlicher Puffert . . . 201
Lu]hrhulun bon fein ausge:
fiebtem Buchiveizenmehl . . 201
Biannfuden von Budyveizen:
MEDI RSt ety Sy e
: ){111 qbere vt o . o 202
- dnnionoere- et Sl T 900

Sleine Reibe- ober Kavtoifel
Prannfuchen mit Hefe. Nr.

Wobljdniectende fleine e
tudjen obhne Hefe. .

Initlgre s Shvrd i S S Do
ad. Auf anbere Art. Nr. 5 203
4. Auf andere Avt. MNe 25 o204
Siiebacds mit Sauce . . . 204
Pretjelbeer-Schnitten .. . . 204
AemesTitieria . e O G
8. Arme Ritter jhnell und qut
i Baten o oo e e e a0y
Roctiufer-Rboke . . . . . 295
und Neisdjpeifen.
Reid ju Ragouts . . . . 299
- Gute Judeln, Portion i
S=10ierforenit . S TE 000

Grobe Graupen mitSetjdgen.
Gin Mittag- und Abendgericht 300
Auj andere et , . . . 301

. Gin leichteS Abendefjen von

Budyweizengritise ;
Meh:Graupden ju madien

Eier & Paurore

Cier nad) Omar Pajda
Cier nach) Perey

Gier nacdh Meperbeer
Cier nad) Don Pebro

Timbale bontout

BadenWiirttemberg



gefiillt fverden.

ter Gremes
Bum Bevzicren
Wein-Pudbing

2. von

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Frucht-=Sehalen, nebjt Wein-,
und Glijer

1. Allgemeine Megeln beim Kodyen

Erémes

Blancmangers,

Speijen von  gejdylagener

XXIV Snfaltdveryeidnis
i L. Geleed und Gefrovenes.
| nr Nx.
: 1. ,\111 allgemeinen . ; 92. TWein:Gelee bon Agar Pl !
i t bit titoffe bev berfdiene 23. NRote Wein-Gelee von (e |
: ! Bind ¢ jeleesd [atine i S 315
'.'.,.l,lf:“b.“'\ Wein-Gelee in Gierjorm 316
nertun g Ditronen:Gelee A 316
2. Bom ivbenn und Werzicren Bttronen-Gielee, Delicosa . 310
per (jelees v 206 Punjdi=Clelee von Haujenblaje 510
L 1, Franzdjijdie Lifdr = Gelee von
I, Sanre Gelees. T A ia | (e B s s L
3. Saure Geleed von Kalbafiifien 29, Wein-Gelee von Gelating, in
fiivjede Actvon Fijeh und Fleijeh 06 Gildjer 3u jerbieven. s s
4, Qadhs in Gelee 3 308 | 30. Gelee mit allelei Frichten 517
5. Aal in Gelee 309 | 31. Himbeer- ober Stadjelbeer
f 6. _Huhrxl'r'ttmm_be{‘ il ®elee . A 317
s einer  Gelee-Schitfjel  be- 52, Frudt-Gelee u"l" sujag von
'f; jitimunt ijt, als: Micbebraten, Stanb Ee ey 8 ]
i Gieflitgel u. dal. . Seang D0, "1[‘\rtl1tm:1!91L‘ﬁ\u|t mit Gelee
7. Gielee - Shiifjel von  einem gefillt ] 318
Hajen oder i Grmangelung 8 5 s
1‘:,\11 Fitet, Ochjenhias : e 209 £ [11, Gejrorencs oder (s
| 8. Beei:-Noval 5 211 a4, ‘[11\1\9 11t\‘ ‘H geln ¥
0. Salbjleijhy in Gelee 311 | 35 Vanille
10. SKalbjleijchy in Gelee & la 36 --"_“i},“ Q“*
Stitftelberg.  Bejonberd ange 37 Apfeljinen-Gis
nehm im Sounmer . 311 | 98 PunjdrC §
11. Ralbstopi-Siilze . .. 312 | 39. Himbeer:Gis .
12. Sdveindrippen in Gelee. . 312 40. Beilden=0is . Sl
13. Gef. Rapaun i. Gelee n. Sauce 312 41. Grbbeer, Himbeers, Johannis-
14. Junge Hibuchen in Gelee 15 beer-6Gi8 . . N |
15. Buter in Gelee 319 12, Punjch mit L‘mu.l\.mm‘ ober
16. Gnien in Gelee . 313 Homaine . . .o B2
17. Gefitllite Gansd in Gelee . 313 | 48. Drangen: Gejrorenes . . . 32
18. Gans in Gelee qui anvere Ant 314 | 44. Jitronen-Gefrovened . . - 821
19. Auj andere Art . 314 5. Gefrovenes von Pfirjid), -'[L‘”
e 4 fofen, Rirjden over Pilawmen 321
IT. Giijje, Hare Gelecs. 46. Gefrorened von  Hafelnuf,
0. Seine TWein-Gelee von Salbs: RPiftatien, Manbdeln .
fitfien A e e e SR A Banille-Gid
| 21, MWein-Gelee von Kalbsfiifen, 48, Saffee: Uu."l[']l.
feniger fojtbar 415 | 49. Sorbet dame Clanita
M. Berjchiedene falte, fiife Spetfen,
als: Puddings, iwelde nady dem ,\\L\:'[}cu in  Porzellan=Formen

Sabne,

Mildy- und Frucht-Crenes in Schalen

au fitllen.

4. Rum-Pubdbing. (Sehr gut) 124

5. Bitronen-Pudbing. (Lorgiiglich) 524

6. Sago-Pudding . 124
)

ri ;nﬁ:’[ Pubdding

BadenWiirttemberg



2. Creme & [a Sultan
J. Greme von jaurer Sahue

S4. Sciveizer:Creme.

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

anbaltdpersdidinia

CSeite | Nr.
Roter Reidmeh=Pubdbing 526 | 47. Banille-Creme mit Matronen
Auj anbere L1[11, rote (Sritfe und ®elee, Tutti-jrutti
genannt :

. Muf andere xt .

Joter Schmum:-Pudbing 50.
2. Soter Flamri Ric |
Jeig-Pubdbing mit Jitvonen 52

4. Neis-Ludbding mit Obftlagen .
- “bn\bnq aus Baben-BVaden

- Eis-Pubding von Neis

7. Reis-Glelee

Bitronen-eis.

wert)

Péle-méle

. Blanemanger mit wm]utbhm

. Marmorierted Blancmanger
Blancmanger m. Gelatine. N

3. Blancmangernt. L\u[q:tm‘ M.

(Empieblens-

|

T
"<

- Blanemanger. N, 62
Blancmanger. N 63

. Blanemanger. Nr. 3

Blancmanger.  Jiv. 64
Tajjenipeije o3 GEthie, 65
. Slagrahm ober Schlagjahne 66.
. Charlotte Ruffe ;
. Apfelfinenibeife | 67

mit
Haujenblaje A N g
(Sebr gut)

mnu L"wm\

. Gaure Kirjden mit ~'1L]|.'I‘[\T [ 70.

gener  Sabne. (Ein  ange:

nebmes Sdyiveizer-Efjen) . 334 71

7. Gejchlagene  Sabne it
Schivargbrot und Frudt:(elee. 2
(Gine pommerjde Speife) 934 73
Weinfteuben . . . . . 334 |

. Wein-Creme. (Sehr gut) 334 |
Bitronen-Crente 5 Cs il (R

. Bitronen:Creme jum Stiirgen 335 |
Hitronen-Creme mit Grdbeeven 7b.
ober Himbeeren . 1R RY)

3. Apfelfinen-Creme e Tyl L)

- Rujfilde Creme . . . . . 336 | 77

0. Spanijder Heis . 336 | 78
Banille-Creme 336 |

N.

. Ridje zu Suppen und Frifajjeed.
. Regeln Beim  Bubereiten ber Al 1
N SR R RO ) D.

|
Sioge qu Krebd: u. Aaljuppen 345 i}

. Greme
- Mildh-Crenme mit Aveak
- Greme von fartoffelmedl .

- Sdmeeball in
- Nuf andere Art

. Getodhnliche

. Greme

. Bananen-Compott
- Bananen

Tultt foutti auf anbere vt

. Tutti frutti

Mandel-Creme

. Sdyofolabe-Creme .
. Matronen-Creme mit ‘Uumm[n S
Mafronen

mit bitjern

©Speife von Reismebhl oder ge:
torntem GrieSmehl. . 1
Auf andeve Art. Nr. 2
Banillejauce

Schneebille
lichen ..Lluf_s

fitr ben geivibhn:

Milchipeije

. Sdhale mit Apfelfinen .
. Sdjale von Erdbeeren

Apfelfinenjaft
Apel-Creme falt
Rivjcdhen=Creme
Stachelbeer: Creme
Torvten anzuivenden .

3u

audy auf

7. Grbbeer: Greme

Greme von \\l.‘hl‘ﬂllllnl‘\tltl‘ und
u..ﬂ.ﬂL‘ e
uno

Tajfen

bon  Himbeer:
Sobannisbeerfajt in
ober Glifer ju fitllen
Himbeer-Sdhaunt  in
st fiillen .
Grbbeer-Scjaum  in
au fitllen

®[dfer

Gijer

. Arvat-Schaum
. Greme von gefdilagener

\_ni_\nc
mit Giweifjhaum in Glijer
au fitllen

Greme bon m]mhmum \,nl' 1
in dfer zu fitllen . . D
Yollunber u. Afazienbliife ob.
Beilden im Badieig :
oritura migta (ital. Frituve) .
sur Gavnitur von
Fleijd) und Geflitgel

Rlofe
Stlofe
Stlife
Rldge

bon Flugfijcen .
su braunen Suppen
pon MRinbfleijch

von Kalbfleijd)

und

Deveiten 34

Badt:n—\‘ifﬁ_rttcmbcrg



BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK

4
F

. Sdywammilde auf andere Avt 3
. Sdammnubdeln

. Griefmedl h
: 1\1.:L1,1|1Ll'ltfn1 ¢ auj anogve Jill a44

. Auf andeve At .

i, Bory

Seite
hentlbfse su feinem Kalb:
h-Frifafjee und Pajteten . 346

. Guppentldofie von iibriggeblie:

Denem, gebratenem ober gefoch-
tem j[\l]l{" e e Thil

E \_,L‘ll]L‘CL“l]]l lUF;‘. lI'l,\lLl]L \'|1IM.IL,

aud) in frijchem Grbjengemiije.
3 erfterer file 14—16, in
letevem filx 6—8 Perjonen 3¢

"['ff anbere At

Ju't.b ackflbfe .
e

Gievtlife
Weifbrottlbpe
Maritlofe .

Buttertldpe sur Suppe

. Gemibnlide -;Eup]_‘\'nf[i"i;\‘ von

MieBl . . iR S Tl )
Rarvt m}\[fh‘]n - . 350
flbfe von L,m\w'ui\mm U
Wein:, Biers wd ‘_Ult[\l]!l”,“_.‘-.'u 350
§tlofe, weldye mit Sance obdev
mit Objt gegefjen werben,
Ngbptijeher Klof, ald Mittel:
'I-\l_‘l'!f'i\‘l. SRR s e s oA i, 1718

Subalidverjeidnis

s

2D,

28.
29.

94. Anbdeve Wrt
Dampinudeln im Ofen  3u

favtaujer-Ridfe
Feine Weibrotilife
. Gine anbere Art Ieifbrot:

tHbje A

Sartoffeltldpe . :

®rofie KRartoffelfloge

Gine billigere Ant \m11“n\[
tipe ;

Objtilof von L_.\HUII\[

. Gebactene Kbdfe ju Objt .

gmupruubc[n
mup]uumin

baden . '
Hefentlife mit ‘”ulll[
Sebactene Giriefmebltlofe .

. Spfeltidfe .

Sticjchilofe

*'Lhuf[u;, ;
ibdentjche t\'L‘Llf[L‘hL ;

jl[v,,e pon Weifbrot und Miebl

fliv Den tdglichen Tijc)

Desgleichen auf Objt gefodyt

Feine  Rldfe zu  gleiden
Teilen .
®rofer ‘.Unl‘lf[l.‘b

geivdbulichen Tijd)) .

(Fite einen

. Abgebrannte SKHEe mit liml

obit .

. Gpedtlbfie ju UL|]I

O. Kompottes
pon frifhen und getvodneten Fritdhten.

I. Frijdje Friidjte.
S allgemeinen . ;
Sompott von gangen "lb\Un :
$Halbe Apfel mit Gelee bebedt :
Dalbe Apjel mit Sitronenjajt o
Sompott bon Halben pfeln
in Syeuchiiafts o . a0s oabt
glidied  Rompott  von
Upfelfchnitten. . . . . . 329
J(preljchnitten mit Koxinihen
unh Mandelt, .- . .. . . 350
Apfelmus. . AT b 1)
Apfelmud auj anbveve Avt . 360
Giebadenes Apfelmus mit Man-
T T o o s s 1 )

. Upreljalat. Ein jeines Sontpott

von roben ‘1[1m111 und Jitronen 360

. Apfel mit Anisjamen . . 360

a9~
be

. Mibren=Hompott u  feinem

Sitfie Apfel u focgen .

. Sitge Apfel voh su fodjen
. Siifapfelbrei filr einen getodhn:

lichen Tijch .

Sompott bon 111]\1\\11 ‘Jjnmu
Frijdie Bitnen mit ‘J_m:M
beeren

Bicnenbrei fiiv einen \mw"u
lidien Eijd .« s
Sompott von Wielonen.
Sombott von Duitten .

Braten . :

Sompolt bon H'mbmhu
Sompott bon Reis mit Bitro:
nenjajt . e R
Sompott von Fwiebad unb
Fruditjaft ober Rotwein

360
361

361
261

361

361

. 362

2062

=302
<302
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29.

). Salat von :
/. Salat von Fifd) und Gemiije
Hummerfalat mit Habiar:

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Mprifojen .

Sompott von ‘ntnm[nubn‘n
Feined Sompott von jrif
Swetfdigen (Pilaumen)
sompott von rohen ',:mmt\mn

( l flaumen)

Sivetjdgen- Kompott fite den
[\'Ij[l\f}L]'l Tijd), auch su Mebl-

jpeifen pafjend

Joetjchgen-us .

Sompott  von
fivjchen

Kompott bon
fteinten Rivjchen .

'«\mnputl pon ,\L‘lhlﬂ]l-‘\hl‘x‘ll]l .' in
Friidge Walberdbeeren
Rompott bon Himbeeren
Stompott von unreifen E’!m[}u‘i

beeren

Sompott von  reifen

beeren .

Hompott von r‘humi\(‘\un
Sompott von Maulbeeren .

ant allgenteinen .

& efliigel-Salat.

30 Perjonen Dbevedhnet .

Sijdialat
Dechtjalat .
Sarbellenfalat

fchnitten
Peringsfalat
Deringa)
Butterbrot

Pevingsfalat fitv ben tiglichen

Zifdh

2. Fletjchialat f:hc’\r\[u.

Polnijdier Salat

. ©Galat von gutem,
blichenem Suppeniletjech
Feiner Kavtoffelfalat
Ractoffeljalat fiir b

licdhen Fijch
ihumun*u]n‘

8. Salat bon i“iml\ufmn

Hopfenfalat
Spargeljalat .
fopfjalat

Rompott bon Pfirfichen

Mujdheln

alat, alg ’m*m.,t Al

pfeblen)
Salat von
Gurten
Salat von in L‘ ']11 I.t.|| SilaT; I\
Salatbihncden

ten

Hompott wen

(Bidbeeren)

Deidbelbeer - Rompott a

lijche At
Mompott  von
(Wrondbeeren)

IT. Gyefrociete Fritdyfe.

Prinellen .

Feines Kompott v. 3

o]

Auf anbere Avt.

Sivetjdhgen (B¢

pott, bejonders angenehim '”ul [
unb i‘\Ll\]'.'!it"‘l th g
{418 )

audh ju K65
Muf andere Axt.

Siweticdhaen- dwlnunm. nus

Giefrodnete Kivj

Getrodnete faure Apfel
etrocnete Bivnen

Geteocinete  Hagebutten,
ehlfpeifen paffend

i M
Sterilifieren

Blumenjalat

Gurtenjalat

Salat von Gurfen

toffeln

Galat von i:mh"l unbd

jalat
Bo !;nc:;inlnl

Salat von Bohnen und
Salat bon Bobnen und

falat

NRoter gemifdier Salat
2. Moler Salat

Weifier Kobl .

Gemijdhter Winterfalal

Gnoivienjalat .

Hotn= oder Felbjalal

Sichorienjalat

Selleriejalat

Landhjalat

Sdyiveizer Salc

fopijalat auf fransofijche

Blumenfohljalat .

cingemachten

BadenWiirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

XXVIII

I. 9arme wud falte ©
Fleijd), Gemiife und Karfoffeln.

20.

21,

)

23.

. MWeifie Sauce
. Braune Krajtjauce

. Nufternjauce ;
. Braune \_oﬂlDCHEI.HI.'I.'llLT

. Teifie Sarbellenjatce

. Muf anbeve Art .

. Braune L,[‘ﬂ1111\m,11mm]mm

. Weife
. Morcdielnjauce

. Barnelen-

. Butter 3u

. Sauerampferjauce 3u

Q.

aueen g Fijdy,

A, Warme Saucen.

S allgemeinen

TWeifie Rraftfauce
Triiffeljauce

Heringsjauce .
Hapernjauce
Ehambignonsgjauce .

*"[n.un]mm

Sauce von ]Lurhcn :xnufeu
Hollindbijde Sauce mit TWein
Hollindifche Sauce auf anbere
MNrt . s
(Mranat:) Sauce
Hijchen, be-
Stein:

it berjdiedenen
jonberd ju Seesungen,
und Tarbutt £ ikl
frebafauce ju feinem Fijd)
Dolfteinifcdhe: ober  Trave:
miinber-Sauce, bejonbers ju
Dorjeh  und anberen See:
fijchen ;

Sadyjijdye ,\11rf1pmw
®evithrte Butterjauce, bejon:
berd ju feinen gefochten See
fifdien, al8: Seesungen, Stein
und Tarbutt
Fijch tlhb ﬂcu
toffeln

D. Senfiauce ju Emd: 7
26. Senfjauce ju

beliehigem (e:
brawch. Audy iitber Gier an

aurichien

/. Nuf anbere Axt .

. Senfiauce ju Suppenfleijd)
jvetd)
lichem Fijd) und Suppenfleijd)
Gefochte  Mieervettigfauce u
Suppenjleifd .
Peterfiltenjauce ,
Suppenfleijdy, ald
RKartoffeln .

folvohl  3u
aud) 3u

386
386

386

s'wl]

287
a87

388
388
088

388

. 385

Anbhaltdberseidinid

7. Sauce

. Dragonjauce ju Suph
Raftantenjauce su Raudjleijd |
S4. Note Weinjauce

. Teifie

&aucen.

enfleifdh

mit Hofinen,
anmt Durchichmoren  von
Dchienjletidy, Jjauren Rollen
und Rinbileijd)

30. Hofinenjauce auf anbere “3[1.

gefodhtes MRinbfleifdh bavin ju
jdmoren S AT
Sauce, Ddfensunge
unbd gefochted Rindfleijdy darin
au jdhmoren :
au \?‘.a[b"-l'upf

8. 9uf anbere Art

. Auf anbere At .

. Gaure

. Saure Gierjauce ju
. Baure Gierjauce desgl. M

. Braune

. Gauce & la diable,

. Gauce ju einem \._.115‘].1t‘l‘|l‘11]m

Dipiebeljauce, au  jedbem qge:
fodhten Fleijdhe pafjend
aum

fSrebdjauce a langlaise

Blumentobl

. ®GetbbnlidieSauce ju ‘hum\':!

fobl.

. Spargeljaice .
. Yuf andbere At

Auf andeve Axt .

Gierjauce mit Salbne
su Salatbdhnchen. Nr. 1
Salat:
bbhndien, jotie aund) ju Rav:
toffeln. Mr. 2
Divicheljauce mit Butter ju
fartoffeln . LT
Bfviebeljauce  mit
Syped ju RKRartoffeln

.\'_\-.‘[[L‘ Biviebelfauce mit Sped
U \imtum[n. e el

Sypedjauce

. Gpediauce jum ’-‘.1h1t

. Strupiauce jum Salatu.Fleifd
. Saure Sabnejauce .

B. falte Saucen.
bejonbers
su ARilbjdhiveingtonf, doch aud
U jebemt anberen n!tcn}}-lct‘d_‘
pajjend :
Remoulaben-Sauce .

und Geflitgel, audy Fifd= und
Giefliigeljalat  bdamit  anjus
mengen

Eeite
389
bl

Bist

blait]
390

290

390

391
291
30
391
391

gy
392

302

202

3302

: . 394
. Maponnaife ju taliem t\[u]d\

394
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anbaltSberseichnis

Nr Rr. Zelte
60. Wobljdmedende  Magonnaife Sauce von editem Sago {00
auf anbeve et o 305 7. Vanillefauce : 100)
61. Sauce fiiv falte Felbbithner Sdyotolabenjauce 100)
und Hollcdhen bon Schiveine: ”uln eljauce 401
fleijch in Gielce i i) Milcpjauce ,ullt‘llut‘nmq L‘L‘[l
62, Angenehmer  Geiviivy nm Al i*mn-., Jeis und Bwetjdigen 401
perfdyicbenem Fletjdy 396 91, GejdylageneSahne ju Giextafe 401
(3. Saurer Gerviiiienf 306 92. Halte Sabnejauce mit Gelec
64, Heringsjauce St 396 oder rotem Wein. Ju ‘.!Hi[rfl
6. Hobe  Meerveitigiamce  mit jbeifen pajjend. 101
Salmne. My, 1 I 396 93 Hmlu:lln"mulun .\L\[mnmu
66, Muf andeve Art, AL 396 Deeven, folwobl falt al8 warm
67. MAufj andvere Avt. N 3 it geben 101
68. Mote NRettigiauce ST 1 94, Auj andere At 101
69. Sauce ju faltem Fleijd . . 397 95. Sauce bon robem ,w[nuntn.
(0. Sauce au faltent Hamburger beerjajt 102
Stntehfletf s s e e R 06. Himbeerjauce S 402
(1. Sauce ju Siilze, oivie aud) 07, Sdhauwmjauce von Hunbeer:
s einer eleejdhiifiel unb ju ober Johannidbheeriaft 102
faltem Fleijch Ne. 1 ; 08. Gauce von Johannisbeerjajt 402
Muf andeve At Nv. 2 89, Sauce pon iibriggeblichener
Nr. 3 Brithe eingemaditer Jivetfd)-
74 mu!mbltll t qen ; 402
(5. Sabnejauce jum \_ﬂhh 100 nﬂm‘huiiumauu o 4403
(6. Gine gute Salatjauce 101. Sauce bon getrodneten ober
frijen Rivjdyen 403
IT. Wein:, Mild)-, und Dbjtjancen. 102. Preifelbeerfauce 103
103. Sauce von frijden .,wL!]ts mn 403
TWeifhe Weinfouce 298 | 104, Sauce  von  getrodneten
» Sdaumiauce 308 Shwetjcdhgen . 403
o Sdaunjauce mit Hum 399 105. Saucen von ili\um !\1L[J1 404
falte Punjdhjauce 399 106. Sauce bon getrodneton “[t‘n[u {04
Note MWeinjauce A 399 107, Gier-Sauce . 404
. Rote Sdhatimjauce mit $o- 108. Spanijdje-Sauce 404
vinthen 100 | 109. Sauce-Robert 404
53, Ralte vote 33‘_\'3L111111l\i mit N 400 110, Tomaten-Sauce 404
S4. MWeifer MWein und Bucder 400 111. Senf-Sauce 105
09. Jote Sdjaumjaice 100 | 112. Meervettich 405
N 1 L e
R. Badivert.
I, Tovten und SKuden. 5. Miivbeteig sw Mllerlei . . . 411
1. Segeln Beim Bad 105 "i, Sabnefeig su :Sl‘!_\'li 1[.‘li.1]'trr\".t {11
2. Guter Bldtierteiq o9 | V- Defentetg ju Objitudien
3. Gine andere vt Blatterteiq 409 11, Gufp su Kuden von fri
L. Saarbriider  Blatterteig. : Stoetjdygen (Pilaunten)
(Sehr qut) ey 410 12, (Glace= ober Sucerquf su einer
5. Guter Teig au Torten und Lorte ober fleinem Badivert,
Rafteten L et 410 jolie aud) bom ‘Jh“-."{ifmt
6. Auj andeve vt ju  Torten 0es Gujjes . . . 412
und Pafteten . . . . . 410 3. Budergufs unjchadlidy ju farben 412
7. Cnglijder Teig ju Torien 14, Streugucter  jum  Bersieren
und Eleinem Badwert 110 ved Badwerls 412
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56.
Jil.
D0,
Y.
60.
61.

Kacvmeliterfudien
IAnigtudjen Nr. 1
Anidfuchen. Nr. 2
Kuchen swm Wein und
Re. 2. .

o
)

Seile
. Sitbeder Maryipan , 413
. Ecditer Konigdberger Mavyipan 413
Marfeiller Torte 114
Gnglijder Plhumfuden 114
Nody ein guter Plhumbuden 114
RBrauttorte (gany 1‘L\1I,m'(tu1\ 115
Miener-Torte 115
02, Genfer-Torte A R I
. Nujlegetuchen, ber fid) lange
frifd) echlt. 9r. 1 {16
24, Nujlegetuchen. Ny, 2 ! 116
. Punjdtorte von Mandeln . 417
Punjdhtorte auf andeve Avt . 417
]u\chml prie 417
Senziger aufgerollter 'uudnu 417
.\amtm_: ober Bandbuden 418
.‘Uh‘[ltbt‘lil{-l‘t\‘. m b 1 118
Mandeltorte mit Ieifbrot hl 119
Apfelfinentorte 419
Rartoffeltovte. Jr. 1 119
Muf anbere Wl NRe. 2 120
Mihrentorte 120
Brottorte Mr. 1 120
Brottorte Nrv. 2 121
Broftorte Nr. 3 : 121
Brottorte mit S F\mulanc 121
. Sanbfudien. . I (Borziglich) 421
wﬂnb[m[un auf anbere vt
M. 2 122
Sanbdfuchen mit ‘Humbtln 311 3 -I;’Q
L_mtbh.r!_\\‘n. Nr. 4 . 422
(efitllte Sanbtorte . 42
(% efoiiry tL\l‘l SR
Gebter  Nienbuy nl Hiafuit
Ne. 1 NS LRHRAD ]
Sdimell 3ju nnul.wnbm' Bisfuit
Nt. 2 4323
Suter hn]mtn\[m Seminne [Lnu
fuit. Ne. 3 124
Bigkuit mit S \h‘[m hl 4 424
. Sdiofolabfuchen Me. 1 424
. &dyofoladbfucdien MNr. 2 . 424
Korvinthenfuchen AW T d oy
Reidtucdhen 125
Manbvelinappludien : 125
Noch ein jebr guter Danbel
fuchen . : 426
ManvelSped hulu.i 126
Stitftectuchen . j

Snhaltsverseidnia

.. =¢ite
62. SudensumIBein . Tee, Ne. 2 428
63. Matvonentuchen. Nr. 1 198
G4. Mabeonenfudjen. NRr. 2 128
65. Manbelberg Rt )
66. Sfrdange von Blattevteig mit
Manbeln gefitllt 429
67. Sdveizer Sdaumiorie 430
8. Sdiaumtorte auf anbere Art 430
). Matronen-Schaumtorte . 431
Gine anbere Schaumtorie 431
Sdwdabijde Torte . 431
Fransdfijdhe Torte . 431
75, Sdiveizertorte . 432
74. Wellingtonstorte . 432
75. Marttorte . 432
76. Linger:Torte . 433
77. Shiegelfudien A ]
78. Blitterteig mit Jitronencréme 433
79, Erdbeer-Tovte mit Vanille.
Eréne : 134
S0. Stadyelbeertorte 134
S1. TWeinfraubentorte 135
82. Jobannigbeertorte . : 135
83. Torte von eingemaditen ul‘
hannigbeeren ober Himbeeren 435
84. Rivjcdhentorte ; 435
8b. Rirjchentorte mit Guf 436
80. Confiturentorte 136
37. Torte d'amour 436
Bitronentorte mit Guf 436
9. Biteonentorte mit Blitterteig 437
). Butvonentorte mit Heis
(Bovzitalich) ; 137
91. Englifde Jitronentorte 137
02. Ritronendpfeltorte von Blat:
terteig 438
3. Apfeljinentorte S S B
94. Apfeltorte mit Blattecteig
Re. 1 S AR 138
95, Auf nnbt‘l\ St Nids 438
96. Gute Apfeltorte von Sabne:
teig. Nr. 3 ; . 439
07. Apfeltorte von g[\tlm"m, Hlll
©ufs, Nr. 4 . 130
ine “l}[r!tmu poit ‘Ihmhr
teig. Nv. b i A
09. Mpfeltorte ohne: 'h[tm el mit
Mandelgup Nr. | 140
100. Apfeltuchen fitv sincn A E
milientijch.Me. 7 440
101. TWobhlfeiler Apfelfuchen *hl 8 440
102. Apfelfuchen von Hefenterg . 441
103. Torte von frijden Sivetjd)-
gen, Pilaunen. (Sehr gut) 441

=
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MNe. Eeite

104. Torle bon getrodneten
Bivetichgen (Rilainen). Enp-
fehlensivert . . : 442

105. Kudien bon mmnug :mi
frifdyen Siwetfdgen(Bilawmen) 442
106, TWalbbeer: ober Hetbelbeer:
fudien b s et S R I
107. Samburger Rudjenn . . . 443
108. Teftfalijcher Butter:, Haffee:

ober Hucerfuchen. N, 1 143
109, Jorberneier Butterfudyene.2 444
110. Butterfuden. Mr. 3. . . 444
111. Dedgl. Nr. 4 ; 145
112, ¥ MNe. 5 145

Bufterfudien von Senmel:
ober feinem ‘Jﬁcii‘.brutleiﬂ.
Re. b S . oddb
114. Sadjifder \_imlfu([u 1 fdt
115; ’lnmcl Rloben |
116. Sdylefifder \_,111‘11]i[f1lt{1\n {4
L17. Guter jdilefijcher SKifefuchen 447
I17a, Stdjefudien (babdifch) . 44
118. '-*L{ﬂ{‘[m[n Stollen 14
119. RNaumburger Stollen . 14
120. Halle’jcheTece. GinNational:
A i A V. =
Dallovenfudyen . . . . . 449
Joll: pber Scnedentuchen . 449
E[berfelber Kringel. (Sebr au
mtpiuhhn S e s B
124. Dicter Sudjen i
125, ‘Hu‘m‘nfurf\:tift._,d\mmn ,,\mm:
ober Napftuchen). Ne.1 . . 451

126. Robonfudien. Ne.2 . . . 451
127. Mobontuden. MNe. 3 . . . 451
128. Mobonfudgen. Nr.4 . . . 451

129. Hodbonfuden. Nr. 5 . 152
130. Teefudjen eF e i h D
forinthenplag., .1 . . 452
Desgleichen. . 2 163

. Wicelfudyen. 153
'Inpffutl__wu, 153

. Sleined Badwerl,

Lorberidht . . e dbd
135. ‘”E\niff\nllnmuchm S 154

136. Frudtirtdien von H[utinhm
ober "ﬂlml\ct\m

137. Gefitllte Fruchttdrtchen
138. Kuvertd m. Konfituren gefiillt
139. Ruvertd mit Manbeln gefiillt 455
140. p(ﬁti‘fhulw“rlt SN R G
141. 9(pfel in Blitter- ober Miixbe

teig. (Sebr ju empfehlen) . 456

Snbalidverzeidinis

142, Gefiillte Kudyen

143. RKolatichen von  Blatterteiq:

abfall .

”mu‘u[fr lll1d1 n

5. Frangbiijche Kolatichen

6. Sefenfolatichen .

7. Mailinder Sdinitten

8. Sdhveizer Scjololabenbrot
49. Quitteniviteftchen

nadhtdbaum. Ne.
151. Dedgleichen. Nr. 2
152. Dangiger Kaffee
nayisgebactenes)

153, Feine Anispliase. (Uuch sum

Weibnaditsbawm)

154, nidplike auj andere vt

(D

\~~n[\1|I\\m

155. Sute Suckerhliticdien

156. Frantjurter Plite

157. Manbelplitchen

158, Sdyof \[n‘\‘wfui\.'\m

159. Jimtjterne. ’.Ci‘[)l aut)

160. Auf anbere vt

161. Tee: ober Simtbretsel

162, Mandelfpine auf Oblaten

163. Mandeljchnitten

ehr guter Blikkue ;

165. Gine anbere At Bliks tnnlm. ;

166. MWiener Gipfel

167. TWiener Gisbogen

165. 2Wiener Jollen . g

169. RKieines Backivert in Form
eined S 2N

0. Auj anbere Art

. Staltenijdie Sudien

Diidyhirner

. Bafjumer Kuden

Sitronenbrot ;

9. (Bebrannte Manbeln

). Mustaziner-Mandeln

Piefferming - i

l‘m]un Dber 1nmn|rm1 Aind
Baijers m.gejdlagenerSabie

p;-:i[':[[[ ALl e

180. Baifers mit Gelee gefiillt

181. Siifie Matronen ;

182, Auj andeve Art. (Sebr qut) .

183. Bitteve Matronen .

184. Geiiivy-Mafronen

185. Pomeranzenniiffe (Boviigl.)

186. _1_1um‘\\[1u.11e

187. Gewiirsniifie

188. Tfefferniifje. Nr. 1

50. Spetulatius an ben Weib

seof.  (Teil:

159
460
460
LR
460)
LEC)
161
161
161

. 461

162
462
162
165
163
163

({22
o

464

164
164
154
160
16D
16

165
166

466
466

466

167
167

167

467
467
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. =eite

185,

Sitbbeutjche Hippen

Ieifie Piefferniijfe. . 2. - 4
affeln . . . 478
|

il hr ju empjehle 0468 tiche W
190. f‘:uh weife  Brefferniiffe. Hollandijde Wajfeln . 9
| M, | (Meniger foftbar) . 4065 . BorziglidhedBaffeln von dider,
i 191. Pfefferniiffe. Ne.4. . . . 468 faurer Sabne . . . . . 470
i 192. Gute braune Pieffernilfje . 468 | 228. Desgleichen . . . . . . 470
| 193. Springerle e LA S SO ST AT TMWaffeln bon jifer Salne . 480
194. Dider brauner Kuden . . 469 Ballbiusdien von jaurerSahne 480
| 195. Bafeler Cebluden .. . . . 468 Yallbaugdyen mit Hefe . . 480
i 196. Bajeler Qecderlein . . . . 470 Ballbauschen, einfad. beveitet 450
197. Weifse Ritenberger Lebfucdpen . 470 dpjelballbauscdhen . . . . 430
| 198. Anbere tweifie Lebfuden . . 470 s
199. ute Braun: vder Lebfuden . 471 ITL. 33n Butter, Simals wp DI
200. Deadgleidien . : 171 su baden.
201. MWictjame lxumﬁnnuntu qu 234, "‘Cllll‘l‘[l[l'ft\‘n itber  bad ju
i LT e i S e R e Backende . . o an]
i 202. Honigluden . Sty H. Berliner lm:niuc[un A )
{ 203, Hollandijde Hhlitmafer Sprifgebad in € 1

204, Hollandijde Krvacdelinge ju fochen

205. Hollandijde Moppen . 2 (. Gdhneeballe . )
206. Gdute Benthetnrer Moppen voer Butterfringe R L o 1]
Simmelfudgen . . . . . 47D Seapfen . . ] . 483
fleine Sanbtovten . . . 475 Srapfen auj anbere "lLl . 483
Rleine Bigquittorten . . . 473 Nivergebadenes . . . . 484
fleine Sabnefudyen . . 173 ute Olfvabben . . . . 484
210. Gute Sahne- vder Flotiring .[ ) Sdylefijhe Griefjdnitten . 484
211. ,:uhmg,[n | | 244. Biividyer Kiiehlt . . . . 48D
212, Rleiner Jiviebad. |j1'~'r|111; 'L'rr: 245, Shiveizer \,me.[mlul' . 485
aitglich) {74 | 246, Gebadened Semntelbrot . . 485
213. Gute ﬂmuml!..: ¢ L ATH | 247, (Befitllted Semmelbrot . . 486
214, Manbelfrdnge au \m\m ‘3[;‘1 175 | 248. pieljcheiben in Butter oder
215. Gierfrianze i SR () Sdimaly ju foden . . . 486
216. Spriggebadened auf etner 249. Manbelvdllcen . . . . . 486
Rlatke . . . . - . .4706 | 250. Matronencdlden . = . . 487
217. Windbeutel. Ne.1 . . . 476 | 251. Gnglijder Sdmitt. . . . 487
218, Hodaujgehende Windbeutel.
Ne. 2. L Pt A e IV. Brot ju baden.
dhivane ‘11lmlL. St 177 Semutel ober Mildybritchen 457
it LL‘1[L[1L]'|. ober dide Gijer: Mildybritchen mit Buiter 185
Piichers o ip Ul R s o i Feined gefiauerted Rogaenbrot 455
Desaleidien. MNr. . . 477 | 255. Guted Brot von gefeimtem
Neujabrd= ober diinne Gijer: Heaaen ju bacden .
fudhen. (Hippen.) Re. 1 457 £ \nlm‘\ln\ ! !
223. Dedgleihen. NRr. 2 478 Aptel 1. Schlajrod od. Don l[IIL‘ 189

S. Vom Ginmaden und  Tvodnen  verjdyicdener Friichte
und Getdchie.

. beim  Ginmaden  oev 3. Buder . Ronjititven  ju
| ey et (P 459 [autern e S R et

2ih Bont Schiwvefeln der Glajer 4, Dag Handierem Dder cin

und Flafchen sum Aufbevabren gemadten  Fritdhte gu er:
gingemaditer Feiichte . . . 483D T S R I S R
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26. Swetjdgen

J2. Auj andeve Art .
. Gewdhnlidyes 2Hoe

. Getrodnete frans

. Reife Apritojen in

. UpfelMarmelade
. Reife Reineclaudben in Suder
. MReineclauden=Marmelabe

. Senf:Bivetidgen

Brametweinjriid)ie
Berfdyicbene sujam
nen einuna

Sriichte
jen

. Branntiwein: Fritdyte nady jran:

Abfifcher Ant it
Seineclauden, Aprifolen und
Pivfidhe in Branntivein
Mivabellen in Sognaf .
Duitten in fognaf .

vinen: Pilaumen
fit in Sognat
Rirjchen in Franzbranntivein .
Metfe Aprifojen, Viivjidhe und
Remeclauden ald Dunjtiiidte
HSuder.

erjter

Aprifojen in Eifig
“lmt[u]u: Marmelade
fitfiche in Buder

Trodene Bucerfriichte
Bivetfdbgen  (Pilawmen) ald
Dunftfritchte

Hivetjchgen=(Pilaumen H*n[u‘
Siwetjchgen (Bilaunen) in Bledy
bitdhfen cinjumachen.  (Vor
siiglich) . i MR 3
Siwetjchgen  (Pflaumen) in
Sucer. (Auf gewdbnliche Avt)
Swetjchaen  (Bilawmen) obne
Sdyale eingumadyen. (Sebr gut)
(Pilaumen) in
Motoein, Cijig und Suder.
e, 1 e

Stoetihgen  (Vilawmen)  in
Gifig und Suder. . 2

Stwetjdgen  (Bilaumen)  in
Gifig und Sued Ne. 3.
Swetfdgen (Bilaumen) obne
Steine eingumacdien

(Bilaumten) .
Gute Fwetjdhgen = (Pilawmen:)
Marmelabe als Hempott, fo-
wie audy jum Ilberfireichen
und Fillen von Torvten und
fleinem Bactwert

Hehaen=
(Bilaumen:ymusd :
Sirfhen als Dunjtjriichte
firjden in Buder

Seite

496

496
496
496

497

4198
198

498

199

199

00
500
500

b0l

501

501
o2

Bk

']
J
>i|}

anbalisperseidnis

b,

61,

62

i
bo.

Gd.
65.
66.
67.

39, Auf andere At

: \..!\1110].‘]\ in

Nuf anbere At e Al
Siife jdivarye Kividien jum
Sompott und RKivjdentuchen
Saure Movellen einjumadyen
(Sebhr qut)
Rivfdhen, ein quied Kompott
fity frante

Sirjchjajt i
stivjden-Marmelabe
Wobhlfeiled Kirjdhenmus
Dunjtfritchte :
Zuu]!nuri\h‘ mit Bucker
Blechbiichien

cingumaden

Tomaten

\titten 0111‘mmufnn
Dutitten:Gelee et
uitten-(Gelee auf anberve Art
witten=Gielee vobh au bereiten

; :'uimt.-‘ﬂE.u'u:L‘[abv.

Cluitten-Brot .

: ‘%nlmun Sdyalen in ‘juctu

Berberiken in Bucker
Berberibenjafi, jtait
faft anguwenden .

Jitronen:

. Giriine Bobnen in f{m:vr ein:

auntadyen 5
Sleine »...\1[\11[‘0'"11\11 1|lll Senf
einyuntachen 4

’mlnl.i ..[~~ D 11!1]!]1!11“‘\
Biven Suder. Gine be
ir‘mhirmm Graquidung  fiic
Brujtleibenbde

TWeike ‘Htumt in L,\}m

. Note Birnen. Ein angench:

nes, gefunbed und fvoblfeiles
Gingemadtes .

Walniiffe einjumachen .
Hagebutten in Sucker
Dagebutten in Eijig
Hagebutten=Marmelade .
Hagebutten : Marmelabe auf
anbere vt

. Ananas  eimumacdien.  Sum

Punjdy ober Hardinal .
Mixed-Pickles in Sucfer

. Melone einsumachen

“hm‘itt in Jucker \m,uurur‘mt
Deutidher Jngiver von Kiiehis
Nuj anbere Axt .

Riebis etmumadien

fiebid e Gurfen  eingu:
u!l'lt{‘u'l . .

Dreifrudi: ‘”unnh‘lﬂu

X XXIIT

Seite
503

03
504
504

hid
504
/05
a05

505
506

al10)

al10
al0

al0
a1l

216
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XXXIV

89.
0.
O1.
02,

93. &

08,

99.
100.

101.

102.
103.
104.

100.

106,
107.
108.
104,
1 10.

2 M

. Grobeeren L‘in;unun'[}n.-|1

. Mijpeln

mm.u!\l Marmelade
veifruchtjaft

13
<
D

517

Grbbeeren mit Johannisbeer
fajt einjumachen
D'.'rblw\' Marmelabe
GErbbeer-Marmeladve
peve vt . RN e s b
Einboraiglich suempfehlender
Erbbeerjart Tilr Rranke
Maulbeeren und IWeintrauben
cingumachen .

auf an:

519
.-Jll‘!

b2l

(Melbe i)
SHeidelbeeren (Ialb: oder Bid:
Deeren) obne Suder in Flajden
eingufodhen.  (Sebr ju emyp-
feblen)
Heibelbeeren
Huder . i
SHeidelbeeren ohne
Stadjelbeeren n
Yuf andbeve et . .
Stadielbeer-Marmelade
Gtachelbesren und fivjdyen in
Tlajchen ecinjumadien. . . 522
Uneeife Stadielbeeren  mit
Mafjer in Flajden einju-
madjen el S 1 T
Unreife Stadelbeeren  als
Dunftivitdte. . . . . . bH22
[ibersogene Johannisbeeren.
(Fiie feine Tafeln)
Yohannidbeeren ohne
eingumaghen .
Sohannigbeeren
“lLtT anbere vt
Sohannidbeer: pder \\mti‘m
(Melog leosmtasl SN il
Tranzdiijched Johannidbeer=
T A i <
fote Johannidbeer-Gelee
Sohannisbeerfaft :
Audgegorencr Johannisbeer:
fajt .
\.uLﬁ'Il‘\l-,l
eimyumaden .
Sdyivarye Johannid L\m l‘\\[l\
Himbeeven emzmachen
tarmelane
SHimbeerjaft
Nudgeqorener
(Borziiglich) -
Gluter Himbeerejjig

Mihren (Tu

mit Ejfig und
Suker
Sucker

Aerne

\‘i]lt_t’.il'.\"lt"._\\'lt

Jobannigbecren

D26

Himbesrjaft.
H20

026

Snbaltsverjeidinis

Re. Seite
112, Muf andbere vt
113. Auj anbere Wt S
114. Preijelbeeren t'lﬂ‘._ulnmi}en.
Ne. 1 ;
115. Preifelbeeren mu anbere 3111
Me. 2. POl TS il T P
116 pt‘ulhmru auf  ponuner:
jdge et mit Virnen ez
maden. (Schr ju empfehlen) 5
117. Preifelbeeven mit Apfeln
118 ‘.lll'cii\‘lt‘m'\‘n pbhine  Huder
eimaumachen .
119, Preijelbeeriaft ;
120. Preijelbeer-Gelee. (Gany bor
suiglich sum Verzieren falter
Saiffeln)s o iet L
. Apfel-Gelee

Bogelbeer-Gelee I
Rirjdhapfel-Gelee von  ange-
nebmem Gejdniac und vor:

altglich jchiner Farbe. 530
124, Ricjcdhapfel eimjumadien 53l
125. Girofe Scblehen eingumacdhen H31
126. Fucer-Gurfen. Nr. | B
127. Sitfe Glas:Gurlen. MNr. &
1% s Glad-Gurfen. MNv. -
129, Aujgevollte Gurfen
130. Riefen: Juctergurien
131, Slei g8 .
132, Grofe E)jig-Gurfen. MNr. 2
133. Gueten in Effig und Wafjer
ctyumadyen. Nr. 3

134, Rujjijche Gurken Nr. 4 .
Iz aufgefodyte Gurfen Jiv. 5
136. Snoblaud-Gurfen Nr. 6
137. Senf-Gurien Ny, 7 )
138, Gejchalte und  aufgefochie
GurtensMr 8= it el 536
139. Gute Salzgurfen NRr. Y TRV
140. Cnlﬁmnfm auf anbeve vt
Nl () S 2958
141, (Surfen ie D1ttu‘vl]dm 11um
go cinjumacdyen. M. 11
142. Mixed-Pikles in Efjig.
143. Najturs  (Kapuginer = Krefje)
eimzumacen 039
144. Mais oder tikijden ‘]L~Ll\L11
einumacdyen 7 Ha9
145. Perlziwiebeln einzumaden 540
146. Sdyalotten und Biviebeln cin-
sumachen Bt s 540
147. Hote Beete (Hote NRitben)
cinzumacen 540
148. Senjbirnen . 54l

=
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Stthaltdperseidinia XXXV

Nr. Seite | Mr. Seite

149, Champignons eingumadien . 541 | 156. Pilaumen (Jwetichaen) obhne

150. Ghampignone in Gfjig 542 Steine ju trodnen 543

151. Lfnm;:qnuun au trodnen 2 | 157. pfel su frodnen 543

152. ®ebratene  Duitten Fum 158. Heibelbeeren |1-~u[‘\1mmn

Deflevt S . D42 ju trochen vl D43

153. Getrodnete Bivnensnm D mm 542 159. Weintvauben 3u frodnen 544

164. Birnen ju trodnen 543 | 160. Quitten su tvocnen 544

155. Prinellen ju maden 543 | 161. Rivbis zu trodnen . 544

T. Bom Cinmaden und Trodnen der Gemiife.
L Junge Gemiife | 8. Sdnittbohnen rof eingumacden

L. Bom Cinmaden junger Ge: (Sehr gut) O T
miife in l*[uﬁhud‘a]nl 44 J. Sdnittbohnen uLuumdu el

2. Bom bmnrc‘u!wn junger G sumachen i)
mitje in "inmnminm; 46 10 \.lhnllfl\l)l‘l“]l auf anbeve Art.

3. Junge Grbjen in Saly einzue Ju empiehlen) o5}
madyen. (Die in Bledybitchien 11. \lt!ltL‘ Salatbohuen mit \.al\
ll]lﬂ,t]]lﬂl‘lmti baben jedboch den einzumadgen ol
\\L‘111!~1| S : I 12. RKleine ULI[\‘[UL\l‘ltlll 1L‘l\ 001

L Didebohnen in Saly 13. Galatbohnen in Gijig . 751

. Junge Crbien su trodnen 47 14. Gingemadites Stielinus H1

ti. Spargel in Sdmelzbutter 548 15. Weifer Nobl (Rappus, Weii;

= AT gk Fraut) - . .
IL. - erbjt-Genmiije. 16. Gnbivien eing m"n{tuu :

7. Allgemeine Hegeln beim Gin- 17. Sdinittbobnen au trodnen 503

madpen ber Gemiije . H48 | 18. Salatbihnden u trocnen hH3
U. Getrdnfe und Lifore.
I. (Sefrante. 16. Heifjer Gierivein. (Dreifuf) 560

1. Bon verjchicdenen Kaffeeforten, 17 Ralter Gievtvein. Gin erquick
bom Wajcdhen, Brennen und . }'I.Ibt‘-:: Getrint o 60
Mablen bed Haffee’s und von 18. Punjdy-Crtvalt.  (Vousilglich) 560
einigen Surrogaten b3 _|?5’- weiner Bijdyof

2. afiee alg Getrint . 554 | 20. Guter Bijchof:Crvatt

3. Tep \ 565 | 21. Cardinal bon Poneranien 161

4. Milch: \_.l!"l‘{L‘[l[bL' 556 | 22. v Apfelfinen i1

D "N\ﬂﬁtl Sdiofolabe Dol 20 1" » Ananas b62

6. Sdlemp.  Gin bollindijches -’[- Erbbeeren 62

| Wintergetrint i 3 507 l\.u:]u ﬂﬂunm[ Griraft G2

7. Punjch-Smperial RN ., Babminton . 62

S. Grbbeer - Punjeh & la Uhien: [ 20. Maitvein T e 1.
borft © o+ - . . DBV | 27. Guter Sobannisbeer- unb
9. €in  andever feiner Punjeh Stadyelbeerivein 503
a la Ublenborit . by ity 28. Whip f
10. Hollandijdher Bunjch 20. Grog
I1. TWeinpunich SHT | 30. Kalter \‘J.‘]J],‘l !\L-l\l\u 565
12a. Gin anderer Weinpunjdy 31. Warmer Hoppe (hoppel . 6D
J_n Raijer-Lunjd [ 32. Sdaumbier 5. BBb
12c. Englijdyer Punjd . Bier-Raltejdale in lulmu' 560
13. *ﬂh(f[uumug.; “nglﬂlm- | 34. Limonabe : 366
14. Gierpunid | 3b. Limonabe fiiv fvante 66

15.
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. Rindjleifdmurit.

Snbaltdverseidinid

. Gerftenivafjjer filv Kvante .

Polfen fiir Brujtfrante

. Gin gang voriiiglides Getvant

bei Diarrhie und frampibajten
Bejchiverben

. (Serftentee ]||1 Srante

'uuln\n]m file Kvante
Apfeltvant Ak
Salindijch Moos. Ein Geteant
fiie Brujtfrante

. Beilchen-Gijig. Ein berubig:

enped Getrint Sranfe na-
“\\11‘[1(1\ fiic  Jervenleibende
unb bet Sopfjchmer;

ln\mm.uonnmr‘wtl engyrud

jajten fiiv Krante

Wurftmachen,

,,m Allgemeinen

Feine Cervelativurft (Sommer
fourft

Stleine Saurijjen EAd
Toejtfalijche Mett: oder Brate
ivurft e
Franfiucter Bratiourjt
Meclenburaijche Brat: obrr
Sdymorivurit

Seberiourft sum Butterbrot

4 mit PMebl
Meclenburgijdhe Lebertvurit
Mectlenburgijche  SMnacivurft
Syoner AWurjt

2. Blutivurft. Grjte Sorte

Blutiourft. Beite Sorte .
Mecdlenburaijehe Blutourit
Medlenburgijcde ;ﬁungmwmfa
Sehirnivurit

Seite
566

H66

Bl
H6T
ohT

H67

. bBS

568

Ginpifeln

7. Weife Wurft jum Hu‘mt‘ ob |

Mecklenburgijde t‘nl'mnn it 57

Sdyivarten TMagen
Mecklenburgijche Griigivurit
Eine jveite Sorte Rinbdjletjd):
et % e
Mecdlenburgijcdhe ‘anz\m]'
Bremer Pinteltourft

Panbasd 3

Rindjletjd- ‘Jto'lm

Nollchen von _,uuunm‘m t~
in ®elee

Siilzevon Sl \umnn.vml‘ N
Siveind:Sitlze 4 la .unu.-
berg. v

Grite Sorte HT'

RNr.

IT. Yifire

Sm Allgemeinen

7. Nageldhen-Litore

Simmet:Lifore

. Giepviiry-Lifore

Puf-Li "1\.
Syran3dfijd

hu}. difor
bheer-Yifdr

"

3. Guracao

je=2i
Himbeer-Litove
$ifbre bon
hannigbeeven
Dagebutten-Likdre

Jchivarzen

Nduchern des

Siilze von  Shiveinefleijd)
auj medlenburgijche vt
Sdjweinsrippen in Gelee
Preplopf in Gelee. MNr. 1
Trepfopf. Nr. 2

3. Dedgl. auf anbere Avt. Nr. 3

. Dedgl. ald Wanjt. N, 4

Ragout von Sciveinefleijd),
beim Ginjdhladyten anguivenden
Sauerbraten beim EGinjchlachien
Sauerbraten betm Gin-
jdhladyten, ein Halbes J[ahr
lang jubetvabren ;
Bom Ausjdmelzen ded Feted
beim Ginjchladyten

. Bweinefleijch sum Raudjern

Quitiped ju madien :

Dehjen: odber Mindjleifch vob

s Butterbrot, joivie  aud

Raudhileifch sum Kochen. Anj

Hamburger Art.
nofleijch einupbieln, el

dhed fich ein Jabhr gang vein

pon Beigejdmad bilt .

Sute Fleijdpotel

Dedgleichen

Eingejalzene :‘.nuuf\mu

Ein einjelnes Potelftiic
Podelfleijd durd) Holztohlen

su fonjervieren

Dem Fleijdy ohne }{muh einen

NRaudgec ymact i geben

F [*‘n"micl'rufl s raudyern

daeIe Shid auf
viuchern

(Sebr gut) HSH

569
H649
piY
K702

o0

Sleifches.

081
n81
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W. G

Seite
1. Dbjt-Eijig . b8Y
2. Buder-Gijig 500

-~

X. Steriltjieren (Fri

a) Fleijdy,

l. Ralbiragout 591

2. Siveindragout . 591

S Hammelvagout 592

4. Geflitgelvagout 092

0. Felobitbner , 592

1 6. TWadhteln ober Sdinepfen 592
| 7. SHajenbraten 2

Rehbraten 5
. Sdyiveinsvippdien ober

fleiych :
10. Gefochted Ochjenileijch

Pifel:

b) e,
Salm gefodt

Hecht und Harpfen
Steinbutte, Seeyungen
| Lo Meunaugen in NRotioein

c) Dhil.
1. Rivjden in eigenem Sajt
2. Jobhamnigheeren . .
3. Sivjcben mit Bucler
I, Deibelbeeren .
5. Jobannigheeren
. Stadyelbeeren
7. Grbbeeren
8. Himbeeren
Y. Brombeeven Ay e
10. Btwetjchaen  odber  Bflaumen !
. Setidygen u Sudyen .
2. Apritofen .
3. Privficdhe
4. Birnen

bereitet werben

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

anbhaltdverseidinis

g

N,
3. Jobannisbeer:Cifig

erhalten) oder Cinfochen

15. pfel

16. Duitten

1¥. Trvauben

18. Hagebutien

19. Preifelbeeren

20. Brombeermud

21. Himbeernus

22. Apfelnus .

Quittenmus i
24. Pilaumen= oder  Jhoetjchgen:
mus :

5. Riichis el
. Apfel-Glefee . . .
Sobannisbeer-Gelee
Sluitten-Ghelee ;
Grobeer, Himbeer, Rhabarber,
Birnen

]

d) Giemiije.
Spargel
Brudfpargel
4. Tomaten
Bohnen
5. Bredybolnen .
). Erbien
7. Gpinat
8. Mangold . .
). Teltower Nitbehen
. Mairiitben
. Note MRitben
2. Gurfen jum Salat .
Weiftraut Rotfohl
. JNojentobl
5. Blumentohl
). Sauerampier

Hinweis auf Speifen, welde nad) der Suppe gegeben ferben,
pod) gvoBtenteild aud) ald Mittelidhiifjeln dienen Eomnen 601
Dinivers auj Speifen, welde von Reften verjdiedbener It

A 11=

il

Simweis auf fdnell 31 madende Speifen

KXXVII

hUs

< Db

. 600
. GOl
. 601

(01

G4

GG
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Snbalt3erseichnis

Anhang
! norduung
_ sy fleinen und grdfieven Gejelljdaften, ju Jrithititd, Mittag: und
il benbejien, Kaffeed und Tees, und ‘imm RKitchengettel nad den
Nabresjeiten geovbnet.
i Nt. Seite ; Nr. Seite
| . BVon ben Anorbnungen bvov | 12. Mittageffen im Nobember, De:
einer Gefellfhaft . . . . 612 | sember wnd Janwar . . . 641
2. Bom Deden  einer grofen | 13. Abendefjen ine November, De
! ’Em[ B S S B TR sember und Sanuar . . . 645
i 3. Bom Anordnen einer grojen | 14. Gingang 3u Gabelfrithjtiids . 045
i Im[ il . . . 0B15 | 15. Gabeljeibjtiids im Februar,
i {. Bom Bebienen einer Tajel . 616 vy und April . (49
! h. Gingang 3u dben Gfjen . . G617 | 16. Gabelfrithftids im Mai, Juni
6. Mittagefjen im Febvuay, Miry | MIED I e . 6h0
und Wpeil. . . . . . B19 | 17. Gabelfrithftiidts im "um,m
7. 9fbenbeffen im ,nhuuu iy September und Oftober . . 651
und April. . - . . 624 | 18. Gabeljriibjtiids im Nobember,
8. Mittageffen im Viai, .\unl uno ! Dezember und Januar
S e ;6281 19, '[*muo[\nl.r{_.c Frithitiuds
9. 1L'~uuu]m it _Umt, ‘511111 uno | 20. Dad Jagojrithitiit .
Suli ; . 632 | 21. Kaffee-Gefellidaften
10. Mittagefjen tm ‘hu.uut Sept: | 22, Kreine freundichajtliche Kaffees 656
fember und Dftober . . . 635 | 23. Tee:@efelljdhaften . . . . 6OF
11. 9benbdefjen tm Auguit, Sep | 24. Herven- und Damens:-Teed . (59
tember und Oftober . . . GI8 Thé dansants . . . . . b60
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