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Yngabe der Portionen bei Eijen.

Angnbe der Portionen bei grofen und feineren Efjen.

Suppenfletjcd. DMan redmne bei einer grofen efell-
ichaft au einer fraftigen Bouillon oder Suppe auf jede Perfon
14 SBfund Ochfen- odber Rindfleifch: bei einer Fleineven 34 Phund;

Salbfletich) a Verjon ¥4 Pfund mebr.

Subhn Cin guted Hubn zur Suppe reidht hin filr 4—5
Lerfonen.

Siid. Wenn die Gejelljchaft groptenteild aud Herren, und
pag Eilen aud eimem Hauptgericht Fijd) und Kartoffeln befteht,
{o famn man von Hedit, Kavpfen, Fovellen, Barjdh, Sdhleien, fri-
jhert Rachs, Sdellfifd), Butte, Kabeljon fiir jede Verjon 24
Biund redhnen. Vet einer Reihenfolge bon erichten fann bdie
Halfte genonmmen werden.

PBon gevdaudertem Lachs, ald Beilage zu Spargel, jungen
Erbjen, Blumenfohl ujw. 100 Gramni.

Stodiijd), 1 frodenen Jujtande beredinet, ald eingelnes Ge-
richt mit Qartoffeln fiir 4—5 Perfonen 1146 Pfund.

Genmiije. Spargel rechne man fiiv jede Perjon 34 Pfund.
Borgerichtete Schnittbohnen, Erbien, junge WMobhren, ald Haupt-
gevicht fiiv den taglicdhen Tifch, nebme man fiir jede WVerjon einen
geffrichenen Suppenteller voll. Wirfing fiir 2 Perfonen 1 Kobf
pon gewdhnlicher Groge. Diernad) lagt fich leicht die Portion fiir
eine Gefelljchaft beftimmen.

Jteisd mit WMild), NReisbret, ald Hauptgericht fiir den tdgli-
lichen Zijch, & Perfon 100 Gramm.

Beilagen Wenn zu einer Herven- und Damengefelljdaft
von 12 Perjonen bei einer Neibenfolge von Sdiifjeln 4 Beila-
tien au giveierlei Gemiife genommen werden, 3. B. Briedden und
gebratener 2al oder gerdudjerter Qad)3 zu jungen Erbien, Sdnit-
ael und Briedchen zu Blumenfobhl, fo miirben 4 vollfommene
Brieddhen (jeded in 3—4 Teile gejdhmitten), 3 BPfund Aal ober
2 Biund gevauderter LQadhs, 1% Pfund Bratwiirftden und
L4 PBid. gebadtes Fleild) au Briedden notig jein. Da der Gemiife-
gang einer der erften Gdange und bejonders fitr Herren  bder
Dauptgang ift und fich) nicht berechnen [aft, weldhe Beilage bder
anveren borgegogen iwird, jo fann nidht gut weniger genommen
eroert.

Braten, jei ed Ochjen-, Kalb-, Hamimel- ober Lammfleiich,
redmet man, wenn der Braten dad Dauptgeridht ift, fiir jebe

g=Sdneiber, Koddud. 1

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Ba(]thLi-rtt:mb::rg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

ngabe der Portionen bei Efjen.

Berfon 1 Piund (die Knocdhen einbegriffen). Da ed nidit paffend
fein tiirde, den Braten bid auf den lebten Rejt zu trandyieren,
o fann man jelbjt bei mebhreren Sditfjeln nidht wobl weniger
nebmten: jenn nicht der Braten aud einem fleijdhigen Stiid obhne
Snodhen bejtebt.

Puterhabn TWenn derjelbe redht grop und gefiillt ift,
und dad Saubtgeridht jein joll, jo toiirde man hierbei anj 10—12
Rerfonen, bei mebreven Gerichten aber, befonderd wenn 2 Bra-
ten gegeben merden, big auf 18 Perjonen recdhnen fonnen.

Puterhenne fir 8 Perfonen.

Rapaun reicht hin filr 5—6 Perjonen.

Sunge HSabhnen (Riiden). PMan redne dabon, wenn fie
nodh flein jind, bei einem Gericht fitr jede Perjon 1 Habnden;
jind folche aber von mittlerer Groge, fo iiirden fiir 6 Lerjonen
4 SHid Dinreien. Wird bei mehreren Sdiifjfeln ein iweiter
Braten zu den Habhncdhen gegeben, jo fann man den vierten Teil
eniger rechnen.

Sunge Tauben JBu einem Gericht nebme man fiir
4 Rerfonen 6 Tauben: bei einer Reibenfolge von Sdiiiffeln fann
mian fiiv jede SPerfon 1 Taube recdhnen.

@ang ald Haubtgericht filr 8—9 Perjonen.

Ente filr 3 Berfonen.

Rehzgiemer aldg Haubtgericht veicdht hin fitr 12—14 Per-
Jonen. Wird zugleid) ein gweiter Braten gegeben, wobei bdann
fdion verjdiedene Sehiiffeln borangegangen find, fo wiirde ein
Rehziemer fiiv 18—20 Perjonen genug fein.

Sividfenle fiir 8—9 Verfonen; mit emem 3iveiten
Braten gegeben, iirde diefelbe fiir 15—16 Perjonen hinveiden.

Safjenbraten filr 6—8 Perjonen.

Wilbjhweitnsdfobf filr eine Herren- und Damenge-
jellfchaft, bei einer Meihenfolge vont Schitjjeln, fiir 20—25 Perjo
n1e1,

Rrammetdvidgel Filr Herren nehme man Dbet einem
Sauptgericht *fiir jede Perfon 3—4, fiir Damen 2 Vigel. (4 Stiid
au einem Bind.)

Beefit eafs mit Kartoffeln als eingelned Gerid)t ober Ko
teletted ald Beilage zum Gemiije, fitr jede Lerfon Yo Pfunbd;
fonft teniger.

Odfengunge 3u Ragout mit Fleijch oder Weifbrotfloh
then als Hauptgericht, fiie 8—10 Perfonen.

Wein gur Shoumiauce au Puddingd filr 12 Verfonen
84 Qter, au voter oder weifjer Weinjauce 114 Liter.
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