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Lom Aufbewalhren verjchiedener Vorrte.

Bom Aujbewnlhren verjdjicdener Borriite fiiv Kiidhe u. Keller,

Srifdes Fleijd balt jich am beften im Winter, hangend
an einem falten, [uftigen Orvte; im Sommer, um und um mit
Brenneffeln bededt im RKeller auf einem Stein. Um ein Stiid
Ocd)fen= oder Rindfletjdh 3um Braten vollfommen frifch au erbhal-
ten, taudje man e8, wie e3 im Abjdnitt V. Nr. 36 bei Sauerbra-
ten bemerft worden, in fodendes Fett und bange e3 danach an
einen falten, Iuftigen Ott.

Geraduderte Sdinfen und Sommerwiir jte mit
gang frodenemt Stroh ummidelt, in Leinen genabt, an einem tiih-
len, Iuftigen Orte hangend.

Seldbhiihner bleiben mehrere Wochen unvervandert, wenn
imnan fjie jogleich) nad) dem Schiefen ungerupft tief in Qafer jtectt.

Sartoffeln Das ftarfe Yusfeimen benimmt den Sar-
toffeln ben guten Gejdhmact. Wm dies au verbiiten, Iagere man
lie anfangd ober mitte Februar umn.

BWintermohren. Man bringe einen Teil derjelben in
ein Kavtoffellager und ichiitte Kartoffeln davauf. Sind dieje im
Srithbjabr perbraudit, fo wird nan die Mibhren gang faftig und
iohlidmedend finden. Audy erbalten fie fidh vorziiglich jaftig,
wenn man fjie mit Abfall des Flachfesbredhen ftark purdydyichtet.
Critered Berfabren fann man aud) bei Stedtriiben (Stoblrabi in
per. Crde) anivenden, oder man bewabre fie jdhichtenmveiie in
Sand gelegt,

NRoterv und wmeifer Qophl berabrt fid, fo lange ed nicht
ltart frievt, am beften auf dem Boden (Speider), auf der Stiel-
jeite liegend, nadber im Keller. Sollte derjelbe burd) Frojt ge-
litten haben, jo mug man ihn vubig liegen [affen, damit der &rojt
lvieder Derausziehe: dann aber bat er an gutem ®ejchmad ver-
loven und LGt fid) nidht lange mebr erhalten.

Seldritben bewahren jih am Dbejten in einer tiefen
Grube; jedboch ift died etias umitandlic). Sie fonnen audy Ha-
durd) bi3 Weibhnachten gut erhalten berden, dbaB man fie draufen
binjdjiittet und ftarf mit Laub oper Strol) bedectt. Audy fann man,
etiva im Garten, am beften an einer etivad abbangenden Stelle,
mehrere fleine Gruben machen [affen, in {ede ein Sorbedien poll
Riiben, Mobhren und Stectriiben jchiitten, mit einigen Reifern
und efwasd Stroh zulegen und mit sivet Jufy Crde bededen,

Swiebeln erhalten fich vorgiiglid), wenn man fie, obne
etmad bon ihrem SQaub gu entfernen, an einem Iuftigen Orte,
eliva auf dem Speider, diinn ausbreitet, damit fie vollfommen
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Bom Yujbelwahren verfehienener BVorrdte.

troden tverben. WBei eintretendem jtarfen Xroft jharre man jie
dajelbit auf einen Haufen und lajje jie unbejorgt rubig [liegen.
Nadh neueren gemachten Erfahrungen erbalten jichy die Biiebeln
bei diefer Aufbervahrungseiie, obne auszulaufen, big April und
Mai. I erloube mir bierbei auf die Sorten und Qultur der

i Siviebeln in einem Gartenbuche aufmertjam zu maden.

Spargel erbalten jid) awei bid drei Fage jebr gut, wenn
man fie an einem fchattigen Ovte tief in die Grde legt; aud blei-
ben jie awei Tage im Keller in faltem Brunnenivaijer gang frijd,
poch mup joldes einmal ernevert ywerden. Am bejten bewabrt
man fie in einem najjen Tud) an fiihlem Drt.
' dipfel und Birnen bhalten fich am Dejten, ivenn man
! fo an einem trodenen Tage vorfidtig bFliict, damit jie feine
Yallflecte befommen. Hat man einen trodenen, Iuftigen Steller,
jo fann man fie jogleid) darin aui Qattenbinfe — bdie Stieljeite
nach unten — dicht nebeneinander legen; andbernfalld 1jt aun ra-
ten, das Obft eintge Wodjen an einem [uftigen Orte ausdiinjten
au laffen. Dag Nachjeben darf nicht perjaumt, jeder angefaulte
Ipfel muf jogleich weggenonimen iverden.

Trijche Pflaumen (Bwetjchen) erhalten jic) poraiig:
[ich, wenn man fie an einem jonnigen ZTage mit Sandjduben n
einen neuen jteinermen Topf, worin nod) fein SBaffer gewejen ijt,
pifiictt, denjelben mit einer Vlafe aubindet, in ben Seller jtellt,
einen platten Stein, welder [dngeve Beit in der Sonne gejtan-

ven bat, darauf legt und nun den Tobf gana mit trocfener Groe

bebdedt.

Ynmert Die BVilaumen jind alddann um Weihnadyten nody gang
frijd), dod halten fie fich, wenn der Topf gedffmnet ift, nicht lange
mebr, weahalb man iobltut, einige fleine Tdpje au fillen. &3
berjteht fic) bon felbjt, bap BHierguw mur gang fefte Wflawmen, die
nicht 1m geringjten bejdhabdigt find, genommen jerben diirfern.
Mbgejhnittene Trauben echalien i)  bejonpers

aut, wenn man den Abjdnitt verladt uno piefelben an einem fiib-

fen augigen Orte aufhingt, dod) diirfen die Trauben fid) nidt
beriibren.

Trauben am Stod, wenn man die fleinen, eben ange-
jegten Trauben in iveite Mebdizinaldjer jtectt, und jolde jo fejt-
bindet, daf die Trauben unberiibrt in den @lafern wachjen fon-
nen. Sie gewinnen dadurd) an Siie und verden vor Kalte ge-
ichitht, bejombders, rwenn man bor dem Trieven die Glafer it
TWerag (Heede) oder Watte wmbindet.

Gier bleiben frijh, wenn man fie in einem fteinernen
Yopfe, mit diinnem Kalfwajfer bedectt, in den Steller ftellt, doch
miiffen fie 3uqedectt werden, um den Butritt dev Quft au vechii-
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ten. €3 ijt indefjen bierbei eine Dauptbedingung, daf die Gier
vollfomnmen frijd), aljo nidht angebriitet, genommen werdpen und
fann dann dag Cinmaden felbjt in der Bliitengeit gejdeher
WMonate lang nadber fann man Hie Cier nod) zu Badivert ge=
braudien, da ficdh das Weife 3u feftenn Schaum fchlagen Iagt. Auch
fann man bdie gang frijden Gier mit aejdhmolzenem Talg be-
ftreichen und fie an einem fiiblen Orte aufbeivahren. September-
Cier erDhalten fich ofine tweiteres pen gangen Winter Hindurd.
Die leichtefte Art, frifdhe Gier aufzubeivahren, bejteht darin, paf
man diefelben eine halbe Stunde in einer ojung von Salizyl-
jaure, auf 200 Granum Wajfer 1 Gramm Salizhlfaure gered-
net liegen [aft, dann abtrodnet und in den Gierhalter ftellt.
Dlan fann fie aud) in Wafferglas legen, ivelded in feder Dro-
gerie au erhalten ift.

Deelhl bewabrt fich am beften in einem Sad, den man an
etent trodenen, [uftigen Drte aufhangt, oder in einem offen
jtebenden Faffe, wo hinein man mit einem Stoddien Quftldcher
bid3 auf den Boden ded Fafies ntacht und died dann und mwann
wiederbolt. Am Bejten ijt dagu ein Stiidden Ahorn, weldes im
eehI jtedenn bleibt,
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