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J . Gnte auf fl‘ml,ﬁ[iirﬁf: Art. Nr. 196.
H.
34.

ad.

. Aal in Sauce mit einem Rand von Blatterteig. Ne. 11.

. Barjdh auf holldndijche Ant. Nr. 23,

4. Gefpicdter Hecht auf jachiifche Wet. Nr. 29.
?:r).

Spetfen nad) ber Subppe.

Magout von gefitlltem Kalbfleifch. Nr. 94,

Gnglijdhed SKalbzlopf- ober Wod-Turtle-Ragout. Jir. 96.
Gefochter Salbsfopf mit Sauce. Jr. 98.

®&ebadener Salbsfopf. Nr. 99.

Srofettd pon SalbBniere mu einer Sraftjauce. JNr. 76.

Strofett3 von Salbdbriedchen. MNr. 77.
Hithner-Frifaffee mit Krebfen in Reid. Nr. 188.
Ragout von Hicjd) odber Reh. Nr. 167.

. &ine Puterhenne in Frifaffeejauce. Nr. 180.

Sapaune a la Braife mit Wuftern. Nr. 182.
eined Frifajjee bon Habhnchen, Kapaunen ober Tauben.
Nr. 186.

Sdyinfen in Neid. Ne. 143.

&dyinfen in Wadeivajauce. Jr. 144,
fc:ilitCll]rf}]l:l‘h}w Mr. 146.

ayeined brauned Ragout von Hdabhndhen oder Tauben.
JNr. 189.

Sunge Hithner mit Sauce. Nr. 191,

Hitbner in Reis. Nr. 192.

Ente mit Bmwiebeln gedampft. Jir. 194,

Gnte in Rotwein. Nr. 195.

Ente mit Kldken. Nr. 197.

Gedampite Cnte in brauner Sauce. Nr. 198.

@almid von Sdnepfen, Feldhithnern, Krammetdvdgeln und
wilben Gnten. Nr. 215.

Nus E. Vaijteten.

. Beliebige qrofe und fletne mwarme Pajteten von Fijch,

r‘.[LI}k‘f} und Geflitgel, bu‘wnbetw itd aufmerfjam gemacht
auf Buttert euum{tm mit weifem Salbdragout. Kleine
Pafteten Nr, 7.

Nus F. Fijde,
Lahd mit Kartoffeln. Nr. 2.
Yachg mit gelber Sauce. Nr. 3.

Forellen blau mit Kartoffeln. Nr. 15.
Sarpfen in Rotwetnfauce. Nr. 17.

Hecht gedampit ober mit gelber Sauce. Nr. 31.

Hedht mit Parmefantdfe und Bwiebeln. Nr. 36.
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©peijen nad) ber Subpe.

Hedt mit Parmejantdaje und Kapern. Nr. 37.
SHedt in Cierfauce. Nr. 38.

Gebadener Hecht mit jaurer Sahne. Nr. 39.
Hedht und Wal. Cin fadhjijded Gericht. Nr. 41.
Hedt=Frifajjee. Nr. 40.

@dyleien mit Kartoffeln. Nr. 43.
Gediampfte Schleien. Nr. 45.
Sabeljau mit Savtoffeln. Nr. 61.

wiletd pon Sabeljau mit Wuftern und SKrebdjchwinzen.
Nr. 64.

Sdellfifch mit KRartoffeln. Nr. 66.

Sdyellfifch mit Spargel gedbampft. Nr. 67.

Stein= ober Tarbutt mit oder ohne Kartoffeln. Nr. 69 u. 71.
Seegungen. Nr. 76.

Britafjee bon Seezungen mit Krebd= oder Sardellenbutier

und Fijdhilogen. Nr. 79.

Hummer-Frifaffee mit Fleijchtlopchen und Spargel. Nr. 98.
Saviarfdnitten. Nr. 86.

Sardellenjdhnitten. MNr. 87.

@tettiner @arbellenchnitten. Nr. 88.
drijher Hering nach der Suppe. Nr. 90.
sardellenbutter 3u Butterbrotchen. Nr. 89,

Ausd G. Pubbdinge.
Warmer Pubding von faltem Kalbdbraten mit einer Kraft
jauce. Mr. 43.

Nus H., Auflaufe.
Yuflauf bon HReid und Krebdbutter (Gu Fijhragout 3u
geben). MNr. 38.
stalienijdyer Reid-Auflauf zu Gefliigel und Fijdhragout.
PNr. 39.
WMaffaroni, Schinfen und Parmejantdfe su gleichen Teilen.
Nr. 40.
NAuflauf bon Mattaroni, Sdhinfen und Parmejantife.
JNr. 41. _
Bafteten von Maffaroni mit Sdhinten und Kdje. Nr. 42.
©dhiiffel mit Braten, Matfaroni und gebratenen Kartoffeln.
Jixr. 44,
Niirbebraten, Waffaroni, Riihrei und Scdhinfen. Nr. 45.

Aus 1. Plinjen, Omelettes oder Eierfudjen.

Plinfen. Nr. 2.
Plinfen von faurer Sahne. Nr. 3.
Plinfen mit verfhiedenen MNejten gefiillt. Nr. 4.
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