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5. Apfel-Kuchen Nr. 4. MNrx, 25.
37. Sleine Apfel=Kuchen. Nr. 27.
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Suppe.

©peifen nad) ber

- Obrfeige. Nr. 6.

v

Auf anbere Art, ftatt einer Torte.
Omelette (Cierfudjen). Nr. 8.
Sdaum=Omelette. Nr. 9.
Omelette von Weifbrotidnitten. JNr. 11.
Feiner Schaumpfannfuchen. Nr. 15.
Sobannidbeerfuchen. Mr. 20.

Suchen bon fauren RKirfhen. Nr. 21.
Apfel-Ruchen. Nr. 22. (Uuch bdie folgenden.)

Sudhen von ©dmwarzbrot und Hpfeln. Fr. 28.
Suchen von Weifbrot und pfeln. Nr. 29.
Bwetidhgen=Pianntuchen, Jir. 30. (UAuch anbdere.)
Amwiebdde mit Sauce, MNr. 55.
Preifelbeer-Schnitten. Nr. 56.

Wrme Ritter. Nr. HT.

Nrme Ritter jhnell zu braten. Nr. 58.
Sartiufer=-KIoge. Jr. 59.

Aus K. Gier-, Milc)=, Mehl- und NReidjpeijen.
Gpiegel= oder verlorene Eier mit Sardellen- ober Herings
fauce. Nr. 5.

Reid zu Ragoutd. Nr. 17. J
Sm {ibrigen dienen alle Pudbdinge und Nufldufe zu Diittel

jchiiffeln und Schlupipeifen. iir [etere Jei jugleid hingerviefen
auf folgenben Abjchnitt.

Bintueid auf Speifen, welde on Heften ber-

jdjietener vt subereitet werden.

Aus B. Suppen.

1. Guppe von Bratenjauce. Nr. 10.
)
3. Braune Suppe bon einem Hajengerippe ober anberen

Guppe von iibriggeblicbenem SHajenbraten. Nr. 28.

brauchbaren Snochen. Nr. 29. :
@Guppe von Brithe, worin Gemitjenudeln gefocht Jind. Jir. 89.

. Gupype von Brithe, worin Rartoffelflofe gefocht jind. Jttr. 90.
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7. Paftete von

Mus (
). ©dyinfen-Kartof
Startoffeljcheiben mit Fipfeln.

Startoffelfpeife
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Nus D. Fleifdipeijen.
Braten von Odhjen= ober Rindfleifch aufzumwirn

Jtobe. .

Jer, 46 und 47.

Hafchee von iibriggebliebenem
Nbriggebliebened ©upvenfleifch mit
Guppenfleijch mit
(ibriggebliebened @uppenfleifd) in
. Grillaben bon Suppenfleifd.

[l briggeblicbenesd

1\-

Nr. 52.

Suppenfleiich. Nr.
Bmwiebeln. MNr

dipfeln. MNr.
Rofinenjauce.
)

en. JNr. 16.

. srilanbellen von gefodhtem ober gebratenem Fleijd).

Nagout bon Suppenfleifdh) oder Braten. Fr. 59.

Panbad. Nr. 6
. Strofettd von \'{nIB%ulue
Salbsdbrieddyen,
. Grillaben nbu Sotelettsd

Srofettd bon

Mierenjchnitten.

i,

MNr. 118.

Jr.

Desgleichen in einem Badteig.

M. 120.

76.
Ne. 7.

Unn faltem Ralbsbraten.

Nr.' 119.

H3.
L Le :‘J(J
Hi.
MNr. H8.
Ne. 105.

Srifandellen bon gefochtem Kalbfleifdh in Schmalz

baden. Nr. 121.

Stalbgbraten in Wiicfel gefchnitten mit Rofinen.
Cingejdhnittener SKalb8braten ivie frijcher. M

uf anbere Art.
29. ‘Huqmlt bon Salbsbraten.
Desgleichen bon gefocdhtem ober mbmlcnem Hammelfleijd.

Elh. 136.

Nr. 124,

Nr.

Grilladben bon Hammelfleiich.

Sdyintenchnittchen. :
Beefjteatd bom Wbfall eined rohen Schinfen. Nr.
Grillaben von gepdleltem Sdweinefleijd). Nr.

NMus E.

Pafteten Nr. 15. _
Gejchwind gemachte Semmel=Pajtetchen von Fleijchreften.

STeine Pafteten

Mr. 16.

Nr. 146.

.“] ')

Nr: 137.

Bafteten,

Nr.
tibriggeblicbenen

24.

Nr

. Wiirjtchen oder fleine Frifanbellen bon faltem Kalb3braten.

ausdju-

123.

5. Pajtete bon iibriggebliebenem Stodfijch. Nr. 31.
. Paftete von Sdyinfencejten.

Srammet8doogeln.

15¢
156.

).

Sleine

122.
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. Beignetd von Fijch. Mr. 85.

Sinmwe auf {dnell zu madenbe ©Speijen

Aus F. Fijde.
Stodfijch mit Sabne, Jr. 58.
Pannfijh. Ein jadhfijched Gericht von iibriggebliebenem
Stodfijd). MNr. 5.

3

Nud G. Puddinge.

9. Warmer Pudding von faltem Kalbdbraten. Jr. 43.
3. Pubbing von iibriggeblicbenem Stodfifd). MNr. 44.

Aus H. Auflaufe.

Nuflauf von Reisd-, Pubdding= und Kompotivejten. Nr. 34.
®ebadene Shinfenrefte mit Nubdelteig. (Cin wohljcheden-
be3 Gericht, voriiglich) 3u Sauerfraut und Spinat.) Nr. 46.

Nus I. Plinjen, Oueleited 2c.

. Plinfen von verjchiedenen Rejten, al3: getochted DY,

Teizbret oder Salbsdbraten. v, 4.

7. Plinfen mit Schinfen gefilllt, genannt @dhinten=Rufjell.

Gine Beilage zum Spinat, Rojenfohl und anderen e
T : A -1 i r

miifen diefer Art. Nr. 5.

Omelette von verjdhiedenartigen Fleijchrejten. e, 10.
sPianntuchen von iibriggeblicbenem Reidbrei. JNr. 39.
Deagleichen von iibriggeblichenen gefochten Jtubeln. Nr. 40.
Dedgleichen von iibriggeblicbenen Kartoffeln. MNr. 41.

Aus N. Klofe.
Guppentlofe von iibriggebliebenem gebratenem ober qe=
fochtem Fleijdh. MNr. 8.

Nus P. Salate.
Polnifcher Salat. Nr. 13.
@alat von gutem iibriggebliebenem Suppenfleifh. Nr. 14.
Binweid auf {hnell su madenbe Sneifen.

B. Suppen.

. ©dnell gemadhte Rindfleifchjubpe. Nr. 3. Wiinjcht man

SUbBhen in einer biefer Suppen zu lmf_}cn, jo tonnen Weik-
brot= ober Rartoffeltlofchen am fchnelljien gemadht werden.

=
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