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tweig auf jdnell zu madyenbe Speifen

D. Fleifchipeijen.

Mit Inbegriff von foldhen, die man vorrvitig Halten tann.

[. Rinbdfleifd.

4. Nirbebraten auf englijche Art. Nr. 8.
45. Beeffteald. Nr. 20.

| 46. Beefjteald bon gehadtem Fleijdh). Nr. 21.

fi 47. Gatalopd mit Senfjauce. Nr. 23.

! 48. Feine Klopps. Nr. 24.

' 49. KToppd mit Kartoffeln. Ne. 25.
50. Sleine [dnell gemachte Frifanbellen. Nr. 44.
51. Gedbdmpfte Frifandellen. Nr. 45.
52. @alat bon iibriggebliebenem Suppenileifch. Nr. 5H3.
53, 'E{-rif{mhr.f[-:n bon gebratenem ober gefocdhtem Fleijch. M. 46

und 47,
54. Hajdee ftatt Fleijdmurit mit Apfelmus. Nr. 54,
55, l;lebriggchlitﬁcneﬁ Suppenfleifch mit Apfeln gejdmort.
a5,
, 56. Dedgleihen in Rofinenjauce. Nr. 58.
' 57. Ragout von Suppenfleijch odber Braten. Nr. 59.

58. @aure NRollen mit Apfelmusd. Nr. 60.
59. Panbhad ju Kartoffeln mit Fpfeln. Nr. 64.
60. Frijde Rindfleijhmurit mit Upfelmus. Nr. 65.
61. Brujtferne (al8 Beilage zu jedbem Gemilfe). Nr. 67.
62, ®ejalzene ober gerducherte Sunge. Nr. 70.

[1. Salbfleifd.

63. Salbslopi-@iilze (ald Veilage ober mit einer Siilzenjauce
allein zu geben). Nr. 100.
_ 64. Salbs-Soteletted. Nr. 102.
'-.: 65, Stoteletted auf anbere Wrt. Nr. 103.
66. Grillaben von faltem SKalbBbraten. Nr. 105.

i 67. Gebratene Leber (ald Beilage). Nr. 115.
68. RNierenidhnitten (al3 Beilage ober allein zu geben). Vv, 118
i und 119.
| 69. Wiiritchen ober fleine Frifanbdellen von faltem Kalbsbraten.
1 Pr. 120,

tl 70. Salbzbraten in Wiicfel gejchnitten in Rofinenfauce. (Ullein
e || 3u geben) Tr. 122.

. Gingefchnittener Braten wie frifcher mit Kompott. Nr. 123.
2. Ragout von {ibriggeblicbenem Kalbdbraten. Nr. 125.
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Hinweid auf jdnel zu madjenbe Speifen 609

[T1. Sammelfleifd.

Hammel-Roteletted. Nr. 133.
Ragout von gefochtem oder gebratenem Hammelfleifd.

Nr. 136.
75. ®rilladben bon Hammelfleijch. Nr. 137.

[V. @Gdhmweineflei]d.

76. Rober oder vorrdtig gefodhter Schinfen. MNr. 141, audh A.

Nr. 65.

7. ©dyinfenjdnittchen. Nr. 146.
78. Wiirfthen bon Sdhymweinefleifch. Mr. 152.

)

79. Gdymeind-Koteletted. Tr. 153.
80. Grilladen bon Polelfleijd). MNr. 156.
81. Sloppd von Schweinefleijch. Nr. 157.

2. Beefiteafd bon Sdymweinefleifcdh. Nr. 158.
. Braturft mit pfeln. Cin jadiijdhed Gericht. MNr. 159.

84. FKrifche Bratwurft, ald Beilage 3um Gemiife. Nr. 160.

V. Wildbret.

85. Wildbjdhweindtopf mit der Sauce a la diable oder Remou=
labe. Mr. 174.

)

F. Fijde.
Flupfijche jeder Art, aud frijdher Kabeljau und Sdhell-

a
fifh fchnell 3zubereitet werben fonnen, jo Handelt e3 fidh nur
barum, mwad gerade u Haben ift. Jm iibrigen fann man fid)
ba, mo {tetd eine Aushilfe zur Hand fein mup, mit mariniertem
Aal und marinierten Heringen behelfen.

36.

37.
88.
89.

90.
91.
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H. Aujldaunfe.
Omelette joufflé. Ne.1 und Ne. 2. Nr. 13 unbd NRr. 14

[. Plinfen, Omeletted vder Eierfudyen.

Plinfen. Nr. 1, 2 und 3. Nr. 2, 3 und 4.

Ofrfeige. Nr. 1 und 2. Nr. 6 und 7.

Omelette (Cierfudhen). Nr. 1 und 2. Nr. 8 und 9. Bu
Ne. 1 und 2 find eingemachte Preifelbeeren bejonderd
angenehm, auch) fann man Juder und Jimt im Omelette
weglaffen und Sommerwurft, Raudhfleijh und gerdudherte
Bunge bdbazu geben.

Omelette von Weikbrot{hnitten mit Preifelbeeren. Nr. 11.
Berjchiebene Obftpfanntuchen. Nr. 20 bid 32.

DavibiszSchneiver, Rodbud, 29
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