Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Praktisches Kochbuch fur die einfachere und feinere
Kuiche

Davidis, Henriette

Karilsruhe i.B., 1924

2. Vom Decken einer grofsen Tafel.
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2. Bom Deden einer grofen Tafel.

&8 ift immerhin angenebmer und bequen
einer Tafel zu plazteren; H'i SMangel an Raw
fdhivterig. 1Im in jolchen Ha l"-‘ die Tafel

fonnen, tut man wobl, die in ot
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:f
auf dad BVedienen der Tafel genommen werden mug.

Bei Hochzeitsfeften werden feine Damajtgedede, damit fie
nichts von ibrem YAnfeben verlieven, meijtend ungendabt gebraud;
poch fann man es nad) BVelieben halten. Dad Tijdtud) [agt man,
ennt e3 jein fann, big au einer halben CElle Herabbangen, die
Bipfel nimmt man in fleine Falten 31'."L11111m11 und ftectt jie mit
einer Nadel fejt, jo dap auf der redten Seite, ohne da die Nadel
au bemerfen ift, die Falten facherformig jidh) ausbebnen, oder ed
wird in der Mitte ded Bipfels eine fleine Rojette gebildet und
diefe mit einer leicht herunterfallenden fjeidenen Sdleife, Dblau
oder rofa, 3ierlich gebunbden. Die Kuvertd werden joweit aus-
einander gelegt, dafy die Gajte nicht gentert, jondern redt bequem
nebeneinanber fiken fonnen, weldes durd) das Hinftellen einiger
Stiihle am ridtigiten au beurteilen ijt. €8 werden nicht mebr
al3 zmwei flade Teller aufeinander herumgejest, die Servietten auf
dem Teller mit einem fleinen darvunter liegenden Brofden zur
Supbe, nady Belieben flach oder fiinjilid) gefaltet, hingelegt, die
Mefier redits, die Sdhneide nad) dem Teller hin, bei Mittags
effen die Qoffel daneben, die Gabeln linf3 zur Seite, die Spiken
der Binfen nady unten gefebrt und die BVorlegeldffel dabin gelegt,
o die Gerichte Jtehen jollen. Bei Eleinen 11L.1z51\1dmr{[u en Mit-
tagejfen werden die Suppenteller auf die Tafel gejtellt; anderen-
fall3 itd die Suppe bon dem Biiffet aud jerviert.

Bei Hodzeitseifen hauptiadlich, dodh aud) bei anderen Eijen,
niacht nian die Witte der Tafel gern au Oben, wo die beiden Plake
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614 Unorbnung fiir Gefelljdaften.

pead Brautbaared durd) ein auf dem Kuverte Iliegended feinesd
Bufett pon WVyrten und einer halb aufgebliibten Rofe bezeid)
net werden. Redht hiibjch 1jt e8, wenn aud) jeded andere Subert
ein BlumenjtrauBden aiert: jedody mitfjen alle jid) gang bon denen
bed Brautpaares unterjdeiden. Dad Verzieren der Kuvertd mit
Blumenbouquetd fann indefien nidht nur bei Hodzertsefjen, jon-
dern audy ber anderen froblichen Fejten gejcheben. ;ﬁ'u;lridt toird
jedbem Gajt durd) ein auf dem Kuvertd liegended Jettelden,
torauf der Name gefdyrieben fteht, jein Llak cmmvivivn wobei
nur auf Unterbaltung, nidt auf Rang Riidjidt genommen, mul-
mebr bei einer feinen BVewirtung ganag bermieden wird. Die Plak
erden fo geordnet, daB nirgend ein Oben zu finbden ift, 1L!02\11u.|
aud nodh der Bwed erreicht wird, daf die Familienglieder jid) an
der ganzen Tafel berteilen, alfo die Unterhaltung anregen und gu-
aleich dad Feblende beadhten fonnen. Wenn ermahnt twurbde, dah
bie Mitte der Tafel zu Oben gemadht wird, fo it nur damit ge-
meint, dba bon da der Glangpuntt auszugebhen pflegt. Glajer fiiv
perjdhiedbene Weine werden zufjammen nicht in einer Reibe, links,
etivad jeitivartd bor dad RKuvert gejtellt. FBird bor bder Suppe
ein @lagd Portoein oder Madeira gegeben, fo wird derjelbe ent-
eber burdy die Bedienung in Fleinen Glajern herumgereidyt, ober
e3 werden Portwein- oder WMadeira-Flajden auf bdie Tafel ge-
ftellt. Die Weinflajden in ibren Flajdentellern ftelle man au
beiben Seiten ber Tafel, etiva jededmal bei dem fiinften Ku-
bert, aufgeforft hin: doch jo, daf fie nicht gegeneinanber, fondern
jdrag gegeniiber au jteben fommen. Lird roter und iveifger Weln
augleid) aufgefest, jo werden beidbe Sorten nebeneinander gefjtellt,
Bei Abendefien, wo nidt etiva der Salon oder dad Gejelljchafts-
gtmmer  durch eleftrijhed Qdt binrveidend erbelt ift, ftellt
man in joldem Falle grofe TijdeLampen oauf, fo fon-
nen biefe bon der Mitte bder Tafel aus, eine redits
und eine Iinf8, in geboriger Entfernung einen SPlag
finben. Cinjage mit Senf, Ol und Efjig su falten Fifden
und @alat diirfen nidht fehlen, und Salz und Biefferjdalen jtellt
man bin und ivieder neben die Ruvertd, [t fein Biiffet im
Bimmer, fo mwird ein Jtebentijdh gededt, der verfeben wird mit
reidhlich) Tellern, Piefjern und Gabeln zum Wedhieln, aud) nod
mit einigen Loffeln, Glafern und Waiferfaraffen (bie aber erft
beim Anfang ded CEffend frifd) gefiillt werden), mit Brot und
einer Serbiette gum etiwaigen Gebraud).

Cnbdlich jei nod) bemerft, baf nacdh) neuerer Sitte bei gridferen
Gefellfhaften ein BVerzeihniz ber Speijen, wie fie nadeinander
folgen follen, neben jebed Quvert gelegt wird.
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