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Umorbnung fiix Gefelljdhafien.

ffelchen it

®eleefchiiffel

venfen, werden fleine Kriftall- oder Porazelanid
feinem Cingemadhten geftellt. Danady folat eine
oder eine Sdiiffel mit faltem Fijdh, dann eine CEremejdhitijel,
weldie man mit Bitronat, fI n Sdaumiaden, eingemadhten
Dagebutten, Berberien oder aud) mit aefpalteten WMandeln und
Blumenblattdhen niedlich verzieren fann.

Die Guppe wird auf einem gededten Seitentifdhe aufge-
geben und alle warmen Speijen darauf gejtellt, dad HKleifd) dort
trandjiert und alled von ba aud herumgereicht. m bejten aber
jdhon in der Kiidhe und dem entipredhendem Gange nad angerid
tet, und zwar mit der jorgfaltigiten Piinftlichfeit und Sauber-
feit, al8 audy dbap die Speijen audh heif zur Tafel gelangen. Die
Gemiife werden beim LWeanebmen bvon der Tafel mit anderen
Sdiiffeln gewedielt, 3. B. mit irgend einem Ragout oder einer
armen Pajtete, einem Pubdding, Braten. Nady dem lekten tvar-
men Gericht fest man die nebenan fjtehenden Sdhiiffeln ein
toenig naber, damit feine leeren Raume entftehen.

Bei warmen Effen, wo bdie feinjte Ctifette beacdhtet ivird,
fommt jedoch fein Gericht auf die Tafel. E8 wird dieje nur mit
jithen Gelees, Sonfitiiven, fleinen Sonbditorjacdien und feinen
yriidhten in @efdyirren von Silber oder SKriftall mit Blumen-
bergierungen bdeforiert. Die Suppen nebit allen anderen Gle-
vidten fteben auf einem gededten Tijdh im Nebenzimumer, bon
o aud die Speifen nad) ihrer NReibenfolge einzeln brafentiert
foecden.

4, Bom Vedicnen einer Tafel.

G3 ift bied bei einem Gefelljchaftdefien qar feine Neben-
jache, da bie feinfte und fojtbarite BVewirtung durch eine jchledhie
Bedienung ungemein verliert. Hat man feine einqeiibte Qeute,
fo inftruiere man fjie borber gebdrig, mworiiber ih das  IWefent-
lichjte zu bemerfen mir erlaube,

Borab fei aufmerfjam bdarauf gemadit, daf die Bedienung
jich redit fauber und anjtinbdig tleide und fidy mit leidhten Schu-
ben berjehe. Die Sdiiffeln und Saucieren werden  beim
berumreidien mit einer Serviette und bei gani feinen Effen nicht
mit der Hand, fondern mit weifen, baummwollenen Handiduben
angefaft.

Das Bebienen (Serbieren) gefdhieht an der linfen Seite der
Gdjte mit der linfen Hand, weil died die Gifte am imenigften
geniert, behutfam, damit Feiner beldftigt wwerde: Has Weanebh-
men per Teller aber mit der rediten Hand an der redhten Seite.
Befonderd empfehle man bdie grifte Adbtiambeit beim  Serums-
reichen der Saucen, da diefe [leicht unangenehme Gituationen
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Derbetfithren fonnen. Beim Wegnehmen der Subpenteller wird
ein Teller in die linfe Sand genomimnen, rauf jededmal der
Loffel gelegt wird, die Teller werden mit dem Yrm an jfid) bal-
tend gefaBt und etnander gefett; dody nidht zu viel, damit
oas Jbnehmen nidit jdhwerfdalliq von ftatten gebe. Dasd Bujams-
niengehorende, 3. B. Gemiife und Betlage, Braten 1.:1“1

Sauce,
Wird von iveien jo jhnel nad einander folgend gereicht, al3
gejchabe e8 von einer Hand, damit das Eritgenommene nidit
falt oder fchon gegefien ivdre, ebe die Speiie bollftandig jerbiert
worden ift. Sind alle Gdjte bedient, o mup qut darvauf geads-
tet werden, wo nod) etivas angebradit werden fann, gum dritten
PMale aber wird nidht gefragt.

Bei jedem Gericht werden die Teller,

‘ und bei feinen Eijen
aucdy jepes

mal Gabel und Mefjer gewedhjelt. Vo fmdnmmn

\.L’

wird das Fifchbejted aufgelegt, bei Aujtern die Ga beln, bet Cres
mes und Gefrorenes wird der Teller mit dem Creme-Lbffel dar-
auf liegend bingefjtellt. Sugleid entpfehle man bden Bedienen-
ven giwar redht rajd, doch jinnig au verfabren, beim 98- und
€ingeben die Fiiren gerdujdlos augumacien und beim Defjert
jich 3u entfernen.

Nach aufgehobener Tafel fiihre die Wirtin die Damen aus
vem ©peifefaal in ein Rabinett, wo der Kaffee jerbiert ipird,
wahrend die Herren an der Tafel nod beriveilen. Sobald bdie
Damen verforgt jind, werde von der Bedienung ein Kaffechbrett
mit eingejchentten Taffen, 3uder, Sabne und Arrat oder Rum
in den Speijefaal gebracht und den Oerren eine Tafje Kaffee
angeboten.

librigens ijt nod) 3u bemerfen, paf die Bedienung bei jeder
Art Gefellihaft juerit bei den Damen und nidht tmmer an ein
uno derfelben Stelle, jondern bald bier, bald dort au fjerbieren
anfangt, damit feinem ®ajt eine untergeordnete Stellung gege-
ben iverpe.

5. Cingang su den Gijen.

Ehe wir gu den Arrangements der Eijen iibergeben, iviirde
im allgemeinen einiged dabei 3u bemerfen jein.

Wie jdhon im Anfang erwdbnt, wurde nur beabjichtigt, bie
folgenden grofen Gfjen al8 bequeme ilfsmittel bei Gejells
ihaften aufaufiibren: e3 fonnen alio nad Velieben ausd denfels
ben eingelne Gevidhte gewabhlt und daraus Cfjen zujammenge-
jtellt werden. Gbollte man fich fiir dad eine oder andere dor an-
gegebenen Effen beftimmen, fo fann immerbin bier oder da oin
@ericht ausfallen, ohne daf die BVevanftaltung dadurd) unvoll-
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