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Jbenbefien im Wai,
9. Abendefjen tm Mai, Juni und Juli.

1

mdienfoifajjee mit Sdmitten
oier Forellen und Kartoffeln mit Butt

gleifdjalat. — 4. Meis-Puddbing mit P

da

Sdyl

gemaditen Friidhten. — 6. Spanifder Rei

feorn. — 8, Sonigstuchen. 9, Rleines 10. Friwchte,
Butter und feiner $dfe.

1. Bungenfrifafjee mit Kartoffeln, Butter und Senf. — 2, Gpargel
mit gerdudjertem Qadis. — 3. Gefliigelfalat. L, Plum=Puddbing mit
Weifbrot mit Sdaumiauce. — 5. Filetbraten nvit roten und et
Ben eingemadyten Birnen, mit Johannisbeer-Rompott, Judergurfen in
aiguren, Reineclauden in PBranntwein und Sngier. 6. Upfelfinen
Gdyale. — 7. Svebfe. — 8. Glewiirztorte.

Q
.

1. Mod=Turtle-Pajtete. — 2. Glebadene Hihbnden in Sauce.
3. Mehbraten mit gebratenen Rartoffeln und feimem Sompott, — 4. Fo
rellen in Gelee oder mit HI und Effig. — 5. Greme bon
Gabne mit Haufendlafe, ober falter
geviebenem Buder dburditreut. i
jert und Friidte,

jaurer
Weinpudding. — 6. Erdbeeven mit

tachelbeertorte. 8. Rleines Def-
1.

1. Sarpfen mit polnijdher Sauce. — 2. Gebadene Habnden mit
jungen Grbfen angerviditet. 8. ©dinfen mit Mabeira. (Siehe Pajfte:
ten.) — 4. Fijdifalat, — 5. Buter mit Sompott umd feinem &inge
maditem. — 6. Wein-Gelee in Gierform. — 7. Ganbdiorte Nr. 1 mit
Frudt-Gelee gu geben. — 8, Melone und beliebiged Defjert.

b.

bratenem Briedden und Hammel-Sotelettes. — 3. Sapaune und Filet-

1. Fijdragout mit italienifdem NReis, — 2 sunge Eebfen mit ge-

braten mit Sompott bon Stadjelbecven und Johannizbeeven  nebit fed=
nen Sonfitiiven. — 4. Péle-méle. — 5. Gerbierte Apfelfinen (Apfel-
jinen-&dale). — 6. Sanbtorte Nr. 1. — 7. Butter und Rife.

6.

1. Gefellfdhaftégemiife von Allerlei. — 2. ®efitllte Schleien it
Gauce. — 3. Hammelbraten wie TWild gubeveitet, mit Gurben unbd ge-
bratenen Sartoffeln. — 4. Gebadene Habnden mit ber{dyiebenem fri-
jhen und eingemadytemt Sompott, 6. Strebfe. — B. Gewiiratorte.
— 7. Friidyte, Butter und SKafe.
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Suni und Juli.

i.
Bmwetr falte Abendejjen

=

(D1e Braten dazu mwird man Wwarm angenehmer finben.)

1. Walpajtete. (Befjer warm,) — 2. Geflik
Reig=Pudding mit Jiteonen. 1. Rehbrate
5. Kapaune in Gelee mit Sauce. B, Meis=( 1
Malr 1=Edaumtiorte. — 8. RKleinesd

Defjert, Friihte, Butter und feiner Rafe.

[jalat. — 3. RKalter

inem Sompott, —

Sauce bon fri=
7.

{dhem S¥ohanmBbeerjaff. —

8.
1. Fijdjalat ober RKalbfleifd in Gelee. — 2. TWein-Pudding. —
8. Puter mit eingemaditen Friidten und Kompott von Johannidbeeren.
Gdaumgeridht — 5. frebje. — B. Sdwarzbrot-Torte. — 7. Rleined

4.
Defjert und Fritchte.
9.

1. BWouillon in Tajfen. — 2. Frifder DHering nut Butterbrotdhen.
— 3. Gefiillte Ralbsbrujt mit Blumeniohl und gebratenen Sartoffeln.
— 4. Filetbraten und gebadene Hahnden mit Gurlenjalat, eingemad)-
ten Walnitfjen, Juderqurfen, Melomen und Reineclauden in Brannt.

wein. — b. Sdpvabifche Torte. — 6. Mait-Pieren (fleine eingemadte

ejjert, Buiter und Kaje.

‘1“\.

wifdhe). — 7. Friidte, Heinesd

10.
1. Ragout bon Hic{d) ober Reh, ober Jumgenvagout mit Klojden.
— 2. Gebadener Fijd) mit Kopfjalat. — 3. Hammelbraten mit gebrate-
nen Sarioffeln und Kompott. — 4. Reidmehl- oder fartoffel-Auflauf.

— b. Snappfudien. — 6. Melone.
11.
1. Feine Kloppd mit frifden RKartoffeln. — 2. Spiegel-Gier mit
Genffauce. — 3. Hahndhen mit Kompott. — 4. Arme Ritter.
12
1. Beeffteald bon gebadtem Fleifdy mit RKartoffeln. — Grief-

mefl=Pubddbing mit Fruditfaft. — 3. Grdbeeren mit Buder durditveut.

150
1. @edbampfte Foifabelle mit geloditen RKarioffeln. — 2. Gebadener
Aal mit Kopfjalat. — 8. Sdaumgericht bon Sdivargbrot und gefdilas
gener Sabne.
14,
1. Filetbraten mit gebvatenen RKartoffeln, Kopfialat und Kompott.

)]

— Gdraumgeridyt N, 1,
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Abendefien tm Mat, Xun

1. Qalbsbraten, Blumeniohl und RKartoffeln. B

Johannisbeer-Sfompott.

wieheln qedbdmpft auf follanbijde Art mit ge

1. Qartoffeln mit 3
bratener R[eber. Bwiehiade mit Frudtfauce ober Kompott.

17.

1. Hammelfleifdragout mit Ractoffeln. 2, Eier mit Senfjmice.
18.
Bohnenjalat mit jebem Palten Fleifd) ober frifchem Dering.
19.
Salat von itbrigaebliebenem Suppenfleifd mit Kopfjalat, Sariof
feln und Gremn.
20.
Salat von Gurfen und Sopfialat mit mwarmen Startoffeln und
faltem Braten.
921

Glebratene Sartoffelfdheiben mit Salat, faltem Fleifd) ober Eiern.
\']2
Galat mit Giern und Pfannfuden von falten Kartoffeln.

23.

Salat, Kartoffelballchen und Cier.

24.
@alat, gebratene Rartoffeln unbd Nierenjcmitten.
25.

Heringd-Kartoffeln mit faltem Fleifch.
96.

Gepampfte Sdjetben-Rartoffeln mit gebratener Reber.

27.

Gebdmpfte Rartoffeln mit Ralbfleijd in Gelee.
28,

Galat und Pfanniuden.
20,

Salat, fartoffeln und Bitdinge.
30,
Mildy-Kaltefhale und Butterbrot mit faltem Fifd.
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