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Mittagseffen im November, Degember und Yanuar, 841

28,

Ragout bon gefodhitem Rindfleijd mit Kartoffeln.
29.

Reidjuppe mit Mild), Butterbrot.

30.

i

Rartoffeljuppe und Butterbrot.

31.

Bierjuppe nebjt Butterbrot.
32.

fajfee ober Tee mit Kartoffelpfannudien und Butterbrot.
33.

Tee, Ballbdusden ober Ieine Puffertdtuden und Butterbrot.

12. Mittagsefien im November, Dezember und Januar,
1.

1. Rraftige Sithner-Bouillon mit Krebsbutter und Reid dagu geges
ben. — 2. fleine Sarbellen-Pajtetdhen. — 8. Roajt-Beef und gebratene
Sartoffeln, bagu Spinat, gebdmpfiter Sellerie und gedampite Biviebeln,
teilveife in einer Gemiijejdiifjel angeridtet. — 4. Ralter Rarpfen nrit

, ©auce Mayonnaife. — 5. Shaum=Pudbing mit SHaumjamice. — 6. Pu=
: tex mit Birnen- und Apfelfompott. — 7, Rehbraten mit eingemaditen
griihten nebjt [ngwer. — 8. Gtrafburger Ganfeleber-Pajtete, —
0, Wein-Gelee in Eierform. — 10. Matronenfrang. — 11. Deffert bon
Fritdten.
9

1. Rrdftige Vouillon, Meid und Parmefaniife dagu gereidt, —
2. Yuftern, Champagner dagu. — 8. Puterhenne mit feinem Ragout,
mit Sdinitten bon Blitterteig. — 4. Teltower Riiben, gebratene Rar-
toffeln mit Hammelfotelette. — 5. Rofentohl mit Rouladben. — 6. Por-
tugiefijder Pudbing mit Sdaumfauce. — 7. Wild{dhweinstopf mit der
Sauce Remoulabe. — 8. Hafenbraten mit Kompott und eingemaditen
griidten. — 9. Reis-Gelee mit Frudtjaft. — 10. Frangdfijde Torte
ober Bwiebadiorte. — 11, Rleinesd Defjert und Friidte.

8.

1. Slare MBouillon mit CSdhwammilbBBden. — 2. Auftern. —
I 8. Qabndenpaftete. — 4, Gin Gtiid Gamburger Raudfleifd mit gebras
tenen Rarioffeln, bvaunem Kohl und einem Sdiifjelden Raftanien, —
b. ©ago-Pudding mit roter Weinjauce. — 6. Wilbjdheinsbraten mit
Gdyeigerialat, — 7. Sdnepfen mit feinen eingemaditen Friidten, —
8. Wein, und BVanille-Crente mit Matronen. — 9. Feine Apfeltorte. —
Davidid-Schneiber, Rodbud. 41
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642 Mittagseffen im November,

10. Sleines Defject, nebft Trauben, Mispeln, Tafelbirnen, Lamberts-
nitffen.
4.

1, Straftige Bouillon mit Nudeln und Marttlofden. — 2. Kabiar
mit gerbteten TWeipbrotidnitten. — 8. Kalbsfopf mit Sauce. — 4. Be=
bratene Rarioffeln, Wirfing mit gebdmpften Enten. — b. Flammenbder
Plum-Pubbing. — 6. Rehbraten mit Kompott und eingemadyten Friid:-
ten. — 7. [adhs in Gelee. — 8. Spanijder Reid mit Weinfauce ober
Frudtiaft. — 9. Brauttorte. — 10. Defjert.

B.

1, Sriftige Bouillon mit Fleijdildden. — 2. fleine TMarlpajte-
ten. — 8. Rabeljau mit Kartoffeln, Butter undb Senf. — 4. Gdnjebra-
ten, brauner Qohl, gebvatene Rartoffeln und RKaftanien. — 5. Einge-
madhter Spargel mit gerdudertem Rads. — 6. Korinthen-Pudding mit
Sdaumfauce. — 7, Hajen, Sompott von Reid mit Jitronen, gange ¥p
fel mit Dagebutten veraiect, nebjt feinen, eingemadjten Friidien. —
8, Mrratjhaum. — 9. Mandeltorte. — 10. fleined Defjert und syriichte.

6.

1. Braune Bouillon mit Sago und Giertldfden. — 2. Sdiiffel mit
Braten, Matfaroni unbd gebratenen Kartoffeln. — 8. Sauerfraut mit
Gecht. — 4. Anfgerollter englifder Pubbing mit Marmelade gefiillt. —
5. ilve Gnten mit rotem Galat. — 6. Hajen mit Apfel= und Priinel-
len-Qompott. — 7. falter Weinpudbing mit Vanillefauce. — 8. Reis-
torte mit Bitronen. — 9. Kleined Deffert, Mandeln und Traubens
rofinen.

1.

1. Gute Fleijhfuppe mit Figurennudeln und KIsjden. — 2. Dad

Guppenftid (eine Beibrujt) mit HRotebeeten, eingemadjten Gurlen,

©enf- ober Meerrettichiauce. — 8. Sauerfraut mit Shieinsbraten und
fartoffeln. — 4. Kartoffel-Pubding mit MRotweinjairce, — 6. Uuflege=
fudjen. — 6. Friidhte, Butter und RKafe.

8.

Gin beliebted Herren=Cifen

1. Seriftige Bouillon, wosu Reid und Parmefaniafe gegeben nird.
— 2. Mound of Beef ober ein grofed GShiid Hamburger Raudfleijd,
Gauerfraut, did gefodite durdhgeidlagene Erbfen mit braun gebratenen
Biviebeln bebedt, brauner Kofl und Kaftanien, gebratene fartoffeln.
Yedes Gemiife bejonders angeridjtet. — 8. Viatronenivang poer Matro-
nenfuden. — 4. Butter und englijfer Kife ober Garbellenbutter.
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Degember und JFanuar.

9.

1. Gute Hithnerjuppe mit Griegmeblflofden. — 2. Huhn mit der
Sance gu gelodten Hithnern. — 8. Moter Kobl und gebratene Rartof-
feln mit Bratourjt. — 4. Gauerbraten wie Hafen gebraten, mit Brat-
apfeln und eingemaditen roten Birnen. — 5. RKleined BVadwerd umd
Hriichte.

10.

1. Rindfleijdjuppe mit Perlgraupen und belichigen Rdkden. —
2. Dad Suppenfleifd) mit IMeervettibjauce. — 3. Sauerfraut, ein
Sditfjeldien Kartoffelbrei und gebadene Sdiinfenrejte mit Nubelteiq.
(Siehe Geridite von Mallaromi). — 4. SKuden von Sdwarzbrot und
Sipfekn.

11.

1. @ute Bierfuppe mit Jmwiebad. — 2. Polenta (jiehe Seflitgel).
— 3. Beeffteald bon gehadtem Fleifd mit Rarioffeln. — 4. CGine Sdhiif-
fel mit Plhinfen ober armen Ritteon.

12,

1. Dajen= ober braunme Snodenjuppe. — 2. Rartoffeln, eingemachte

Bohnen mit warmem Rindfleijd. — 3. Obrfeige mit Preifelbeeren.
13.

1. Sagojuppe mit rotem Wein. — 2. Roajt-Beef mit braunem Fohl
umd gebratenen Kartoffeln. — 8. Upfeljdeibdien in Sdhmalz oder in
ver Pfanmne gebaden.

14,

1. Guppe bon Perlgraupen und Wein. — 2. Nalbsbraten mit Nu-
peln wnd gedampften Sipfeln oder Jwetjdgen. — 3. Preflopf mit
Sauce obdber. Senf und Juder.

15.

1. Weinfuppe. — 2. Roaft-Beef mrit rotem Nobl und Nartoffelu.

— 3, ®ebadene Jwiebade mit Preijelbeeren.
16.
1, Fleifdjuppe. — 2. Suppenfleif mit Salat bon eingenvadiben

Gurvlen. — 3. Gtodfifd und Nartoffeln, Butter und Senf.

17.
1. Fleijdhjuppe mit Perlgraupen. — 2. Suppenfletjd) nut Gurfen
ober Motebeeten. — 3. Gnglifder Upfel-Pudding.
18.

1. efitllte Sdpveinsdrippe mit gebratenen oder gefoditen Rarioffeln.
— 2. Griefmebhlauflauf.
Davibid-Ednetber, Kodbud.
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Mittagsefjen im November, Degember und Januar.

: 19.

| 1. Rinbfleifdhjuppe. (Dad Fleijd am nadjten Tage) — 2. Filet
i { braten mit TWirfing und Sartoffeln ober mit Kartoffeln und Sompott.
iy 90.

Sartoffeln mit $ipfeln und Fribabellen bon ge=

1. Bievjuppe. — :
todtem Fleifd.

2 b
| ¢ 1. Griegmebljuppe. — 2. Rfeffer-Potthajt mit abgegoijenen Kare
Rty | toffeln.
pidd | 99
1. Grbienfuppe mit Dering. — 2. Gauerbraut mit Schinfenfdmitt
b | den.
‘-:3.

1. Weige Bohnenfuppe mit gerdudperter Meii- ober Blutourjt. —
9, Weikbrottlbge mit Bmwetjdgen-Sompott. (Siehe Bwetjdgen-Fompots
au Mehlpudding.)
24

f 1, Buttermildjuppe. — 2. Gauerbraten mit Kartoffeln.

2b
1. Gdnell zu madende RKartoffeljuppe. — 2. Linfen mit Potel-
fleifdh.
26.
1, Griine Bobnen und Kartoffeln mit Raudileifd ober geraudjers
i tem Sdeinadfopf. — 2. Sdmarae Magijter. (Siehe Auflaufe.)

Ve

r={
SHERE L 1. Guppe bon mweigen BVohnen. — 2. Kartoffeln mit YUpfeln, Brats

wurft ober Panhas bdagu.

i 1, Guppe bon Hammelfleifd. — 2. Riiben mit bem Suppeniletfd.

1. Qinfenfuppe mit Hering. — 2. Ragout bon iibriggeblicbenem

Fleijd mit Rartoffeln.
30.
AL 1. Bierjuppe. — 2. Kartoffeln und Apfel mit Hajdjee bon 1ibrig-
- geblieberrem Fleifd.
: [}
it | 81.
I .

1. Wraune Suppe mit Fleijdilbgden. — 2. Jan m Gad mik

Milchiauce.
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Y[benbefien im Movember, Degember und Januar.

a0

1. Guppe von Raudfleijd oder Pofelfleijd mit einigen RKartoffeln
parin gefodit. — 2. Graupen mit Jwetjdgen (jiehe Gier., Mild-
Mehl= und Reidjpeifen) mit dbem in der Suppe gefoditen Fleijd.

33.

1. Getrodnete Sdnittbohnen mit RKarioffeln und faltem Raudy-

fleifdhy ober Sdyinten. — 2. Apfelpfanniuden.
34.
1. Sartoffeljuppe. — 2. Fleijdpfanniuden.
36.
1. Grbjenjuppe mit gerduderter Mettourit. — 2. Spediloge mit
getrodneten fauren Yipfeln ober Jivetjdigen.
36.
1. Buttermildjuppe. — 2. Gelbe Riiben, dbagu ein Geridjt bon

iibriggebliebenem Guppenfleifd mit pfeln.
31,
Sauerbraten mit Sartoffeln und gefocdhtem ODbjt.

9
o0,

o0

Gejdymortes Beefjteal mit Kartoffeln und redt weid gefochten ge-
trodneten Jwetjdhgen.

13, Abendefjen im November, Dezember und Jaunuar.
1.
1. Qapaun i la Braife mit Aufternfauce. — 2. Filetbraten ie
Hafen gebraten, tvandiert und rund Dherum mit folgenden Gemiifen
angerichtet: gebdmpjter Sellerie, geddmpiten Swiebeln, Teltower Nii-

ben und gebratene Kartoffeln. — 3. Karpfen mit Butter und Senf. —
1. Wistuit=udding mit SHhaumjauce. — 5. Rehbraten mit SKompott
und feinen eingemadben Frithten. — 6. Rujjijdhe Creme. — 7. Plum=
fuden ober Wiener Torte. — 8. Kleined Defjert und Friidte.

2.

1. Peige Bouillon in Taffen. — 2. Kabiar. — 3. farpfen mit pols
nijder Sauce, bagu ein Sdiiffeldhen dbampfenber Kartoffeln. — 4. Junge
Qibnden in Gelee. — 5. Wildjdhweinsbraten mit Gellerie-Salat unbd
Mixed.Pickles, ©afenbraten muit gefochten Upfeln und eingemadyten
Fritchten. — 6. Apfelfinentorbdhen mit Weingelee gefiillt. — 7. Manbel-
torte. — 8. Sleined Defjert und Friidye.

42*
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