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februar, Marg und April.

15. Gabelfriihjtids im Februar, Marz und April.
1.

1. Bouillon in Taffen mit marmen Pajtetdhen. — 2. Sdmittden nut
fNaviar. — 3. Fijdjalat. — 4. Filetbraten mit Kompott bon Apfeln und
Briinellen. — 5. Puter mit eingemadten Friihten nebjt Jngmer. —
8. Yal in Gelee. — 7. Mandel-Pubding mit Weinjauce und Blanc=
manger mit Frudtjaft. 8. Ganbtorte MNr. 1 und Mafronen-Shaums=
torte. — 9. Gi3 ober Weingelee in Apfelfineniocbden. — 10. Kleined
Defjert, Feigen, Traubenrofinen, Mandeln. — 11. Butter und englijder
Rafe.

]

1. Bouillon in Tafjen mit Sardellen-Pajtetden. — 2. Warmer
Mehbraten ober Moaft=Beef mit gebratenen Rartoffeln, Pidels, oder Sa=
lat bon eingemadyten Gurlen nebft Rompott und eingemadjten Friid-
ten. — 3. Qadid in Gelee. — 4. Ralter Wein-PLudding mit BVamille=
fauce. — b. Plumfudien. — 6. Nleined Deffert, Friidte, Neunaugen,
Sardellenbutter und RKafe.

3.

1, Bouillon in Tafjen mit Scdnitten bon Blatterteig. — 2. Ge-
badene Hihnden mit Sauce. — 8. Rilden bon Sdweinefleijd mit der
bemerften Sauce. — 4. RKalter Shiwarzbrotpudbdbing mit Sdaumiauce.
— 5. Wilb{dweindbraten mit Sdpweigerialat. — 6. Shmepfen mit ber-
jdhtebenen Sompottd und eingemadyten Friidhten. — 7. Spanijder Reid
und Himbeerfhaum. — 8. WAuflegefudhen und Wiener Torte. — 9. Klei-
ned Defjert, foangofifde getrodnete Friicdhte.

4,

1. Warme Pajteten bon verjdicdenen Fleijharten. — 2. Herings-
falat. — 8. Beef-Royal. — 4. Enten mit berfdnedenen Kompottd. —
5. fapaune mit eingemaditen Fritdten. — 6. Wein-Pubding mit Va-
nillejauce und Sdpofoladbe-Ereme. — 7. Bitvonentorte mit Reid und Ge-
witrgtorte. — 8. Rleined Defjert, Friichte, BVutter und Kafe.

18
1, Bouillon in Tafjen. — 2. Sdpveinsbraten mit gebratenen Kac-
toffeln und eingemadjten Mixed-Pickles und ®urfen. — 3. Ralter
Reis-Pudbing mit Objtlagen. — 4. Filetbraten mit Sabine gebraten
mit Sompott von getrodneten RKir{den, ober Hagebutten und gebadenem
Apfelmus, Gefiillte Tauben mit eingemaditen Walniifjen, Diais ober

®urfen in Figuren, roten und weifen Biomen. — 5. Schneeball mit
Banillejauce, Wein-Creme. — 6. Torte bon getrodneten JFivetjdgen
und Nienbuvger Bisfuit. — 7. Nleined Defjert, Fritdte, Vutter und
Rafe.
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