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L50 Gabelfrühstücks im Mai , Juni und Juli .

16 . Gabelfrühstücks im Mai , Juni uud Juli .

i .

1 . Bouillon in Taffen . — 2 . Warme Pasteten von Tauben . —
3 . Kalter Sago -Pudding mit Weinsäure . — 4 . Gefüllter Puter und
Rehziemer mit Kopfsalat und Kompott von frischen Früchten und Kon¬
fitüren . — k>. Forellen oder Aal in Gelee . — 6 . Spanischer Reis und
Tutti frutti mit Makronen , oder Blancmanger mit Wein -Gelee. —
7 . Zitronentorte von Blätterteig und Brottorte . — 8 . Apfelsinen und
Melone mit geriebenem Zucker , zu letzterer auch weitzer Pfeffer , Krebs« ,
Butter und englischer Käse .

8 .

1 . Bouillon in Tassen . — 2 . Warme Pastete von Hähnchen mit
Schinkenfarce . — 3 . Gemüsesalat . — 4 . Puter mit Kompott von un¬
reifen Stachelbeeren und allerlei Konfitüren . — 5 . Erdbeeren mit
Zucker bestreut und geschlagene Sahne . (Es kann die Sahne über die
Erdbeeren , oder dazu gegeben werden .) — 6 . Französisch« Torte . —
7 . Konditorsachen , Apfelsinen , Butter , Käse , frischer Hering , Sardellen¬
butter .

3 .

1 . Bouillon in Taffen . — 2 . Frischer Hering mit Buttevbrötchen. —
3 . Eine Schüssel mit gebratenem Aal , Spargelsalat , Blumensalat und
Mai -Pieren (kleine Fische ) angerichtet . — 4 . Rehbraten mit frischem
Kompott und eingemachten Früchten . — 5 . Kapaun in Gelee mit
Sauce . — 6 . Reis - Gelee mit Sauce von frischem Johannisbeersaft . —
7 . Erdbeer - Schale oder Eis . — 8 . Mandeltorte und Zitvonentorte mit
Reis . — S . Kleines Gebäck , Früchte , Pieren , Butter und Käs« .

4 .

1 . Feine Brieschen - Pastetchen (warm ) . — 2 . Geflügelsalat . — 3 . Kal¬
ter Reispudding mit Zitronen . — 4 . Schleien , blau mit Ol und Essig.
— 8 . Hammelsziemer wie Wild mit dlixecl - kiclcles nebst Kompott von
Kirschen und Johannisbeeren . — 6 . Kapaune mit eingemachten Früch¬
ten . — 7 . Apfelsinenschale und Creme von saurer Sahne mit Hausen¬
blase . — 8 . Nienburger Biskuit und Brauttorte . — 9 . Kleines Dessert,
Früchte , Butter , frischer Hering und Käse.

5 .

1 . Warme Schüffelpastete von Kalbfleisch . — 2 . Roast -Veef mit
gebratenen Kartoffeln . — 3 . Kalter Roispudding mit Zitronen . —
4 . Fischsalat . — 5 . Hirschbraten mit JohanniSbeer -Kompott und einge¬
machten Früchten . — 6 . Mandel - Creme und Wein - Creme. — 7 . Schwä¬
bische Torte und Königskuchen . — 8 . Kleines Dessert , Früchte , Pieren
urst» Sardellenbutter .
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