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16. Gabelfrihstucks im Mai, Juni und Juli.
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@abelfriihftitds im Dai, Juni und Juli.

16. Gabelfriihitiids im Mai, Junt und Jult.

b 1'

AN 1. Bouillon in Taflfen. — 2. Warme Pafteten bon Tauben.
falter Saqo-Pubding mit Weinjauce. — 4. Gefiillter Puter und

Rehziemer mit Nopfjalat und Kompott bon frijden Friidten und $ton-

fitiiten. — b. Forellen ober Yal in Gelee. — B. Spanijder Retd und

Futti Ffrutti mit DMafronen, ober Blancmanger mit Wein=Gelee. —

7. Bitronentorte von Blatterteig und Brottorte. — 8. Upfelfinen und

i Melone mit geriebenem Buder, gu lebterer aud) weifer Pfefjer, Nrebie,

fh i b Butter unbd englijder Kafe.

1 9

B 1. Bouillon in Taflen. — 2. Warme Paftete von Hahnden mit
i | Sdinfenfarce. — 3. @emiifejalat. — 4. Puter mit Hompott. von un-
reifen Stadjelbeeren und alleclei Sonfitiizen. 5. Erbbeeren mit
Buder befiveut und gejdlagene Sahne. (€8 fann bie Sahne iiber bie
@rbbeeren, oder dbagu gegeben werben.) — 6. Frangdfijde Torte. —
7. Qonbitorjaden, Apfelfinen, Butter, Kife, frijder Heving, Sardellens
butter.
8.
¥ 1, Bouillon in Taffen. — 2. Frifder Hering mit Butterbrotden. —
3. Gine ©diifiel mit gebratenem Wal, Spargelfalat, Blumenjalat und
Mai-Pieren (Hleine Fijde) angerichtet. — 4. Rehbraten mit frijdem
@Qompott und eingemachten Friichten. — 5. Kapaun in Gelee mit
©auce, — 6. Reis-Gelee mit Sauce bon frijem Johannisbeerjajt. —
7. Grbbeer-Sdale ober Gig. — 8. Manbeltorte und Bitvonentorte mit
Reis, — 0. Rleines Glebad, Friidte, Pieven, Butter undb Kafe.
7 4,
i 1, Feine Briesden-Pajtetden (warm). — 2. Gefliigelfalat. — 3. Nal-
g} ter Meigpubding mit Jitronen. — 4. Sdhleien, blau mit OI und Eijig.
— b. Dammeldzienmer wie Wild mit Mixed-Pickles nebft Stompott bon
; feivfhen und Johannidbeeren. — 6. Qapaune mit eingemadyten riidh=
b ten. 7. Upfelfinenfhale und Ereme bon faurer Safne mit Haufen-
blaje. — 8. MNienburger Wistuit und Brauttorte. — 9. Kleined Defjext,
Friidhte, Butter, foifder Hering und Rafe.
b.

1, Warme GSdiifielpajtete von Kalbfleifd. — 2. Roaft-Beef mit
gebratenen Sartoffeln. — 3. RKalter Heidpudbing mit  Bitvonen. —
5 fiy 4, Fijdjalat. 5. Hirfdhbraten mit Johannizdbeer-fompott und einge:
B! madjten Friidten. — 6. Mandel-Creme und Wein-Creme. — T. Sdwi-
1] bijde Torte und Konigsiuden. — 8. RKieined Defjert, Friichte, Pieren
' und SGarbellenbutter.
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