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17. Gabelfrihitids tm Wugnit, September und OFfober.

1
1. Bowillon in Tafjen. — 2. Feine Briedden-Pajtetdhen. — 8. He-
ringdjalat bon frijden Peringen und Neunaugen. — 4. Rehbraten und
Sompott bon feinen Friichten. 5. Rapaune in Gelee mit Sauce.

8. Creme von gejdlagener ©abne mit CGiweihjdaum, Péle-Méle. —
7. Torte bon frifden Jwetjdgen und Brottorte. — 8. Kleined Dejjert,
Trvauben, Tafelbirnen, Aprifofen, Pfirfide. — 9. Englijher RKaje und
Sarbellenbutter.

1. Gerftenidleim in ZTajjen. — 2. Warme Feldhithner-Pajtete. —
3. Bistuit-Pudding mit Sdaumfauce. — 4. Hajenbraten mit Apfel-
fompott und Jobannisbeergelee. — 5. Wi jdweindlopf in Gelee mit
Sauce i la diable. — 6. Weinpudbing mit Vanillefauce. — 7. Feine
Apfeltorte, Manbdeltorte. — 8. Rleined Defjert, Friidhte.

3,

1. Bowillon in Tajjen. — 2. Butterbrotden mit frijdem marinter:
tem Peving, Sardellen ober Meunaugen. — 3. Wildjdweinbraten nrit
Rarottens, Guriens, Selleries, Blumen- und Kopfjalat, alled ffernfor=
mig in einer &diifjel angeridtet. i, Ralter farpfen mit Sauce. —

5. Kalter Mandelpudding mit Sdyaumiauce ober jeber beliebigen Sauce.
— 6. Feldhithner mit Sompott bon Bmwetjhgen und Birnen. —

7. Qrammetdbogel mit Drat-fipfeln in Wein. — 8. Weingelee bon Ge-
latine. — 9. Torte bon Weintrauben und Gewiiratorte mebjt itbrigem
Defjert.

18, Gabelfriihitids tm November, Degember und Januar.
: §

1. Bouillon in Tajjen mit Heinen warmen Rajtetden. — 2. Ra-
paun a la Braife mit Auftern ober eimer Delichigen Gauce. —
3. Gdveigerfalat und Preffopf mit Senf und Juder. — 4. Spanijder
Reis. — b. Dafenbraten mit Apfel- und Priinelen-Kompott und Reb-
hithrer mit alleclei eingemadyten Friihten. — 6. Bitvonen=Creme und
Sdyotolade-Ereme. — 7. Brauttorte und frangdfijde Torte. — 8. Klei-
el Defjert, Trauben, Tafelbicnen, Niiffe und Feigen.

9
1. Bouwillon in Tajjen mit Sdnittden bon Kabiar. 2. DHerings-
jalat mit Neunaugen bermifdht. — 8. Wuflauf von bittern Mafronen.
— 4, Kapaun mit Qompott bon Birnen und Priinellen. — 5. Hafen
mit . gangen ${pfeln und Gingemadtem. — 6. Sdpveiger Creme. —

7. Rlumltuden und Mandelfpedfudien nebft anderem Defjert.
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