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19. Das gewohnliche Fruhstuck.
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Getodbnliche Frubjtiids.

3.

{. Grinfernjd@leim in Tafjen und Heine Pajtetdhen. — 2. Aujtern

Ehampagner dagun. — 8. Wilbjdweinstopf mit Sauce oder gebratene
Gnten mit Kapernfauce. — 4. RKalter Reidpubdding mit Pitromen.
5. Hajen mit gebadenem Upfelmud und eingemaditen roien Birmen,
Welajfinen mit eingemadiben Friidten und JIngwer. — 6. Lad)s in Ge-
[ee. — T. Wein-Creme und Vanille-Creme. — 8. Kringe von Blatter-
teig mit Mandeln gefiillt, Brottorte. — 9. BVeliebigez Defjert.

19. Das gewdhnlidie Frithjtid.
(Dejeuner.)

@3 wird eine Tafel gededt, mit Senf, Pfeffer und Sal ver-
jeben, Defjertteller und Wieffer, obhne Servietten, herum gejebt.
Bei einer Gefelljhaft pon Herren und Damen wird nad) Belie-
ben mit dem TWein aud) Schofolade ferbiert und fleined Bad-
erf bazu gegeben. Der iiberficht halber iwird hier einiged be-
nannt:

Imisamwiebad ober Anisplibden, — Springerle, — Matro-
nen, — Gpribgebadened in Shmelzbutter gebaden, — Windbeu-
tel, — Waffeln, — Gefiillte Baifers, — Blisfudien, — Kuverts
mit Mandeln oder Konfituren gefiillt, — Schweizer Kripfli, —
Rimtiterne, — Mandelplake, — GSdyveizer Sdololadebrot, —
Quittenmiiritchen, — fleined Badwert in Form eined S, — Wie-
ner Bollen, — Pfejferniiffe, — Kitmmelfudhen, — Mailander
Sdnitten, — $Solatjhen, — fleine Sdnedenfuden, — Mandel-
Frange, — Schwanenbdlje, — Berliner Pfannfuchen, — Jimtrol-
den, Sand-, Bisfuit- und Marjdalstortden, — Bafeler Keb-
Fuchen.

it pem fleinen Badwert werden audy Torten oder Kuden,
Butter, mit einem jilbernen Mejjer daran liegend, mit berfdie-
denen Brotiorten und Beilagen dazu, anfgefebt. Lebtere Fann
man unter folgenden Beilagen rabhlen.

Gerducherter Lahd (Salm), — rober, fein gejdmittener
Sdinfen (fiehe Borbereitungsdregeln), — gefodter, gerducherter
©dinfen, — gerduderte Sunge, — Raud) und Pofelfletjicdy, —
jede rt Braten, — Preplopf, Kalbfleijch oder Gdyeine-Siilze,
— Qalbfleifd in Gelee, — Rollden von Shiweinefleifd) in ®elee,
— Gommer- und KQeberpurit, — Sdmartenmagen, — frijder
und marinierter Sering, — Heringsdfalat zum Butterbrot, —
@anfebruft, — RKabiar, Sardellen und eunaugen, — nicht 3u
hart gefodite, in Sdeiben gefdmnittene Eier mit etvas fein qes
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Dad Jagdfritbitiid. 653
hadter Peterjilie beftrent, — Kajejorien, — Sardellenbutter, Ra-
dieadhen oder Rettidhe, Coquillen.

Die Torte fommt in die Mitte der Tafel

Ille Fleijhiorten mwerden, gierlid gejdmitten, auj Defjerttel-
ler gelegt, mit einer fleinen Gabel perfehen, mit der Butter in
aebdriger Ordnung, freidformig, ober in Form eined Biereds,
die Brotjorten su beiden Seiten bhingejtellt.

Sdofolade wird auf einem Nebentijdden ferviert und den
Damen mit fleinem BadwerE. jerviert, wahrend die Herren mit
Pein perjorgt werden.

Bugleid) werden Kuden, danacdh Butterbrot mit Beilagen
und aulet Fritdte gereidt.

20. Das Jagdfrihitid

ioird bon den Herren um die Mittagszeit meijtend im Freien
und awar einfad ausd der Hand vberzebrt, um nicht lange dadurd)
aufgebalten zu mwerden, jondern bald ivieder and Waidwerf 3u
fommen, weshalb audy Befjtede und Serpietten mit binausd ge-
ihictt werden. Da nad) Bebauptung der Jdger purd "}L‘itnet'
Iift eine ganze Jagd perdorben werden fanm, fo iniicbe e8 eine
Hauptiade jein miiffen, das rithititd aur beffimmien Beit ju be-
jorgen.

Dasjelbe befteht zunddit aus Butterbrot, am bejten Brot-
dien oder Gemmel, dod) ijt audy Sdhwarzbrot bejonders beliebt;
awei Sdnitten dabon gelten fiir ein Brotden. Snd Butterbrot
legt man Fleifd) verfdiedener Art, als: Qalbsbraten, Sdhinfen;
jehr beliebt jind aud) Nolden von Sdweinefleiid, Wurft, aud
Qafe. Die benannten Beilagen fann man aud, __,mluq aufae-
ihnitten, auf Tellern bhinausdididen; dody ijt erjteres BVerfabren
der Ginfadbeit wegen vorzuzieben. BVei einigen Jagden oird
iedesd Brotden in tweiBed Lapier eingewidelt. Man redinet auf
jeden Herrn bier Vutterbrote und in diefem PVerhaltnis aud) die
Betlagen, falld folche dazu gegeben iverdern.

Daneben qibt man gewohnlid) eine falte Paftete, oder ane
itatt derfelben aud) wobl eine grofe falte Bratiurft, und einen
Queben. Qebterer wird zerjchnitten und auf jeden Herrn twerven

3 Gtiide gerednet. In einigen Gegenden, 3. B. am Nieder-
rhein, find audy Spfel und Gier (nidht zu bhart gefodht) febr be-
lieht. Sm Baden mwerden Dheife Wiener- oder Fletjchviiritden,
aud) Jranffurter Wiirftdhen gereicht. Bfeffer umnd Salz iverde
nicht bergefjen.

e Getrant pflegt man quten Rot- und WeiBwein, aud
Portiwvein und WMabdeira, su geben, over, namentlidhy bet jebr fal-
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