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656 fleine freundjdaftlide RNaffee’s.

einem {up ftebend, mit Apfelfinen oder Greme qefiillt. i
jchen diefem Aufjak und oden beiben Sudien fann man  eine
Greme-Shiifiel jegen, fo aud) teines Badwerf, Mafronen und
Sdaumfadien, die zu den Cremes gegeben iverven. Mady Dden
betben Suden, am Ende bed Tijdes, jtelle man Jriichte.

Grit mwird der Obftfudhen gegeben, pann pie Cremed und au-
lekt Der aweite Suchen mit den Friidten.

9ucdy die bet den Cremes bemerfte Scale von Ipfelfinen
oder Grdbeeren, jomwie aud) Kompotte bon rohen dipfeln und Bi-
tronen, find aur Beit zum Nadgeben angenehn.

Bum Getrant wird nad) Belieben Maitrant, Bijdhof, Kardi-
nal oder Wein mit Bucer ferviert.

Bmweite Art.

Der Naffee wird auf einem Nebentifd jerbiert und beliebi-
aes8 Gebadene dazu gereicht. Fad) dem Kaffee tpird der Tijch
mit Quden, fleinem Gebdd, einigen Brotforten, BVutter, mit
einem Ileinen Wieffer verfehen, eine grofe Platte mit berjchie-
penen Sanapeed ober aud) Sanbdiides mit perjchiedbenen Sorten
Xleijch, Jijh oder RKafe beleat und Xriichten, wie die Jahredaeit
fie bietet, befegt. Man fange mit Kuden und beliebigem Ge-
trant an, reiche dann nady einer Weile Butterbrot mit Beilagen
und zulet die Friichte.

Dritte Art.

G3 werden fleine Tijche, mit Servietten gededt, an bafjende
Rlake qeftellt, woran die Gefelljchaft fich gruppiert. Der Kaffee
ird auf einem Seitentijd jerviert und den Gdjten geveidyt.

Nadh dem Raffee werden ebenfalld Kuden, Cremes, Blanc-
manaers, Getranfe und Friidhte auf einen Seitentiid) geftellt und
pen ®dften angeboten; zu bem Kuden merven Eleine Zeller und
Meifer su den Cremes befondere Tellerchen oder Untertafjen mit
Feeloffeln gereicht.

92, Qleine freundidajtlidie Kaffee’s.

Der Tifdh wird fauber gededt, dag Kaffeefervice in die Mitte
bed ifhes geftellt, Defjertteller mit Wiejfern erden herum ge-
jet umd zu beiden Seiten bed Services fommt, mwad man
wiinfdt — Waffeln oder Eiferfuchen, Biebad und Bretelden
(fringel), oder Butterfuchen, ober HRobon- oder aufgerollter Ku-
den, in sierliche Stiide gejhnitten und in Sorbden ferpiert.

Nad) einer Stunde ded Kaffeefrinfensd ivird der Tifdhy mit
Sdwarz- und Weibrot ober Brdtden, DButter, aejdnittenem
Braten, oder feingejdmittenem rohem Schinfen (fiehe Borberei-
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tungsdregeln), oder gerauderter Sunge, Sardellen ober mariniers
tem Hering oder Kaje und JFriichten bejebt.

Bugleid wird ein beliebiged Gericdht, weldesd die Stelle eined
Sudensd vertritt, auf die WMitte ded Tijched gefjtellt, etiva:

Gin Sdaumgeridht, — Bwiebdde mit Preifelbeeren befiri-
dien, — Rartaujer RIoge, — Omelette (Cterfudien), — qefitll-
tes Semmelbrot, — Biirider Kiidli, — Sdiveizer Semmelge-
ridht, — Obrfeige mit Jobannisbeeren, Gelee oder Preijelbeeren
gefitllt, — Obrfeige ftatt einer Torte, — Johannidbeer-, Bivetid)-
gen- oder YUpfel-Pfannfuden, — PRfannfuden mit Preijelbeeren
beftrichen, — Abfeljcheiben in Sdmalz, — CSdlefijhe Grief-
jhnitten, — Kudien bon Sdivarzbrot und dpfeln, — Plinjen
allein gu geben, — Plinfen bon jaurer Sabne, — gefiillte Plin-
fen, — Ballbausdden, — Berliner Vfannfuden, — Sdneeballen,

frabben, — Weinjtrudeln, — fleine Reibefuden, — Fleine
Buffertzfuden uji.

A8 Getrant gebe man bierzu eine Tajje Tee, nad) Belieben
aud) augleich Sdofolade: im Sommer ein Glas Wein mit Buder
oder Limonade. Auch fann alddann ftatt ded Gebadenen oder
por demjelben ein Falted ®eridht gegeben werden, 3. B.:

falte Speifen pon Reidmehl mit voter Wein- oder Frudi-

fauce, — Sdneeball mit Vanillejauce, — Cremes veridiedener
Nrt, — Cierfdaje, — Cierfladen, — falte WMildipeijfen — jaure
Kirihen mit Sabne, — Blancmanger, Tutti frutti, — Péle-Méle,

— Mandelbrei, — Reisbrei, — gerviihrie WMild) (Bartaje), — ge=
jhlagene Wild) uji.

€3 wird mit diefem Gericht angefangen; danad) werben die
Tellerdhen gewedyfelt, dann laft man das Gebadene folgen, gibt
Butterbrot mit VBeilagen, wie fie unter den Friihftiids Nr. 19
angegeben find, und ulest JFriidyte.

23. Tee-Gejelidinften.
Damen-Tees,

Nudy die Arten der Tee-Gefelljhaften weidhen befanntlidh in
pen berjdyiedenen Gegenden fehr boneinander ab: man ivird fie
paber nad) verfdiedener Sitte arrangiert finbden.

Crite Art.

Die Damen nehmen um einige hingeftellte, mit Serbietten
gededten Tijcdhe im Kreife Plak. it die Gefeljchaft jebr groh,
jo plaziere man die jungen Damen in einem Nebengimmer bei
geoffneter Tiir. Der Tee wird in einem Seitengimmer gut ge-
madht, redht Heif ferbiert, auf einem grofen Teebrett mit Suder,
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