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134 a. Abjdnitt.

Frildhe.

96. Gingemadyte Frojididentel.

Stehe ezept Nr. 38 in Abjdnitt 22.

97, Gebadene Frojdtenlen,

Wenn diefelben forgfiltig gepuht und geiwdfjert find, jdneidet
nan die bordeven Tapen der Frojdhe ab, falzt jie und [aft fie eine
seitlang ftefen; danm twendet man fie in Mehl und Cigeld wm,
beftreut jie mit Semmelbrojeln und bict fie aud heifem Sdmaly
heraus.

Mauldieln
98, Gebadene 2Anftevn in der Sdale.

WDan (6fe die Uuftern aud den Scdjalen und entferne ben
Bart, gebe fie zuviid in die Schale, fiberftrene fie mit Pavmejan=
fiafe, aur Halfte mit geftofener Semmel gemijht, iibertrduile jie mit
Srebz= ober frifder Butter und fajje jie fehr jhnell 2—3 Minuten
in einer beien Hohre Dacken.

99, Falidhe 2Uujtern.

Jtad) Verhiltnid ded BVebdarfes wdfjert man Heringdmild) gut
aud, womiglid) i jiiger Mild), damit fie vedht weif werben, jdhneidet
jie Deim Gebrauc) in wei fingergliedlange Stiice, jtreicht Mufjheln
gut mit Vutter aud, legt bdie Heringdmild) gut abgetropft binein.
Unterdeffen hat man eine Favce bon Sarbdellen, Kapern, gemwiegter
Bitvonenjdhale, geriebener Gemmel und guter, jifer Salbne, joivie
getviegte Peterfilie und Jitvonenjaft beveitet, fiillt von diefer Mafje
einen Yoffel auf die Heringdmildh, bejtveut fie mit fein geriebenex
Semmel, legt auf jede Mujchel ein wenig frijche Vutter und bt
fie fdyon gelbbraun, died muf aber jdmell geben, fonjt iwerden fie
trocen. BVeim Serbieven terden fie mit Jitronenjaft Letropft.

100, Falidhe 2ujtern (andeve Art).

Die WUnfternfhalen werden mit frijcher Butter audgejtridhen, ge-
viebene Semmtel davauf gejtreut, ein Stitct vorher weidhgefochte Kalbs-
brie3chen, jo grofi wie eine Aujter, davauj gelegt. Etwad durch-
geviebene avbellen, geviebene Gemmel, ein fleines CStiicchen
Butter davauf geleat, mit Jitvonenjaft betvopft und im Ofen Deifs
terben laffen.
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