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Der Tijd) fitr frante und Genejenve. 851

Sheijesettel fiiv swei Wodjen fiiv Patienten bei fort-

I Frithijtitd:

II. {Frithitiic:
Mittagejjen:
4 11pr:

Abendejjen:

I. Feithitiec:
I §rithitite:
Mittagejjen:

4 Ubv;
Abendejjen:

[. §rithitiid:
IT. Frithititc:
Mittagejjen:
4 1he:

Abendejfen:

I Frithitiic:
IL, Frithititc:
Mittagejjen:
4 hr:
Abendejjen:
[ Frithititc:
11.
Mittagefjen:

4 br:

Abendejjen:

I §rithititd:
I1. Friihititc:

Mittagejjen:

4 Ubr:
Abenbdejfen:

Frith tite:

jdreitender Genefung.

1. Zag.
Thee mit mebr oder weniger Mild, oder aud) nur Mild);
hierzu einige Piviebdcde.
Tajfe Bouillon mit Ei.
Schleimiuppe mit einem Theelfiel Fleijdpepton.
Milch oder Thee mit Jwiebad oder einigen Albertbisquits.
Gin Teller Guppe mit Eigelb.

2. Tag.
TWie oben.
®in weiched Gi, einige troden gerdjtete Weibrotjdnitten.
Hithuerfuppe mit Neig, Mus von durchgedriictien Apfel=
jdnigen.
FWie oben.
Mildygriedmehl (Griedbrei).
3. Tag,
TBie oben.
Sraftbrithe mit Ei, WeiRbrotjdinitten.
Sagojuppe mit Pebton, gejtobied junges
Wie oben.
Hithnerjubpe vom Tage borher.

4, Tag.

Taubdjen.

TWie oben.

el eide Eier, ein Glasden Sitdein, cinige Weifbrot
jdhnitten.

Schletmfuppe, Kalbdmilden, Puree bon durdgedriidien
Badpflanmen.

TWie obei.

Brei von in Mild) gefodyter Hafergriiye.

5. Tag.

LWie oben.

Eine Taffe BVouillon mit Ei, ein Butterbrotcden.

Sdleimjupbe mit Lepton; ein halbed Hahnder, fartofjel
brei, ein Glad Rotwein.

Bwetidyten- oder Apjelbrei mit Weigbrotjdnitten oder Butter-
brotdjen.

Thee ober Weild), ein falbed falted Hiabhnden.

6. Tag.

Wie oben.

Butterbrbtden, cin Gi, teid) gefodt, Hafergriipe in Wl
gefodit, ein Gliaden Siidivein.

Rlave Fleijhiuppe, aejtobted falbjleijd), Kombpott, ein Glad
MNotwein.

Thee ober Mild) mit Butterbritcdhen.

Suppe, weidhed Gi, rofer Shinten, fein bevwiegt,

k=

Baden Wiirttemberg



BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

352

[. Frithititc:
I Frithititc:

Mittagejjen:

4 1br:
Abendejjen:

[. Friihijtitet:
1. Frithitiic:

DMittagefjen:
1hr:
Ubhenbdejfen:

[. §rithititc:
[I. Friihijtiict:

Mittagejjen:
t 1he:
Abendejjen:

[ Frithititc:
LI, Frithitiic:
Mittagejjen:
4 hr:
YUbenbdefjen:

I Frithitic:
II. Frathytinct:
Mittagejjen:
4 Nhr:
Abendejjen:

[. Frvithititc:
[l §rithititct:
Mittagejjen:

4 hr:
WUbendejjen:

I §rithitite:
IT. §rithititc:
Mittagejfen:
4 1MGr:

Nbenbdefjen:

22. Ubjdmitt.

7. Tag.
Thee ober Cacap mit Britcdhen, Bidquitd oder Biviebad.
Houillon mit &, Brotden mit iibrigem verwiegtem Sdyinten
ein Glaaden Siivwein.
Hithnerjubpe mit Ciernudeln, dad Hithnerfleijh in Wein=
jauce, ein ®lad NRotiein.
Rompott mit Brbtchen.
Thee ober Mild, einige Scheiben gejalzene Dehjenzunge.

8. Zag.
Aie oben.
Dithuerbrithe mit €i, Kaviarbrithen, ein Gldsden Port-
fvein.
Sleimiuppe, Beefjteaf mit Kombpott, Rotiwein
Thee oder Mildy mit Biicbad oder Vutterbritchen.
Suppe, MRithrei.

9. Tag.
Wie oben.
Bouillon mit i, Savdellenbutter="VBrotcdhen, ein Glasden
Sitbivein.
Sd)leimjuppe, Kalbdbraten mit Kompott, Rotwein.
Thee voer Saffee mit einigen Bisquits und Swiebdden.
Mildhreis, falten Kalbdbraten, ein Glad Notivein.

10. Tag.
Wie getwoht.
Bouillon mit Ei, Fungenbritden, LPortwein.
Subpe, Nojtbeef mit KNarvtofjelbrei, Notwein.
Saffee.
Stompott mit Vristden oder Biiebad, Thee oder Wild) mit
weichen Elern und fnltem Braten.

11, Zag.
Wie obern.
Hajergritbe in Wild) gefodht, Portiwein.
Slare Suppe, gebratene Taube, fompott, Notweii.
ftaffee mit Biiebad, Bidquitd.
Suppe, vober Sdinfen, falter Braten, Rotwein.

12, Zag.
Wie oben.
Bouillen mit Ci, Kaviarbrotden, Siidwein.
Suppe, Kalbshivn in Weinjauce mit NReidgemiife, gefiillte
Omelette, Notwein.
Kaffee mit Bubebhiiv.
Suppe, Beefjteat mit Kompott, Rotwein.
13. Zag.
LWie oben.
Bouillon mit Ei, Savdellenbritchen, Portwein.
Sdyleimjuppe, eine Holbe Poularde mit Kompott.
Raffee mit Fubehir,
®riedbrei in WMildh, falter Halhn, Notiein.
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14, Taaqg.
[. Frithjtitd: Wie oben.
1. Srithitiict: Bwei weide Cier, Butterbritden, Sitdwein.
Mittagefjen: Neidfuppe, Hammelbraten mit Kajtanier, NRotivein.
4 1br: ftaffee mit Zubehir.
Abendejjen: Suppe ober Thee mit faltem Fleijeh, NRotwein.
15. Tag.
[. §Srithititet: Wie gewohnt.
11 Jrithftiict: Weide Gier, Vratenbritden, Portwein.
Mittagejjen: Supbe, Lalbdmilen mit Kavtofjelbret, Savthiujevfldpe mit
fompott, Notwein.
4 Upr: faffee mit Bubehir.
Abendejjen: Thee, Mithreier und Schinten.

Bei foweit vorgejdrittener Verldjtigung eined Genejenden fann
dicfer wohl allmihlich wieder am Familienefjen teilnehmen, nament=
lich wenn im Anfange nod) einige Rictjicht auf bie feitherige Er=

nihrungdweife ded ehemaligen Patienfen genonmen wird.

Gbenjoroohl dem Tifdje der Gejunden, ald audy dbexr SKranfen=
fiihe bienen Magai’s Nahrungdmittel, indbejondere Magai's
Sfeifhextraft in einjelnen Portionen. Die Magai’jchen Brodutte
find auf vielen Anditellungen mit exften Preijen audgezeidynet worben.

B

Deutfdes Preid:foddud.
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