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Das Arvangement von Tafeln,
Hervieven efc.

Bon Fraw Lonny v. Vitlow, geb. b. Prittwih und Gafjrom.

(Preidgefrint.)

Auch ver einfachjte alltiagliche Tifh follte auf dad jorgfiltigjte
qedecft und anmutig georduet {ein.

an bGevectt ifm mit jauberem Tijdhtuche und legt in die
Mitte eine gierlich) gebrodjene Serviette, jtellt entweder eine Wajfer-
flajche ebenjalld in die Mitte oder auf awet fich gegenitberliegenbde
&cten Der Serviette, und fept danm in die Mitte eine Kryjtallidhafe
ober eine filberme Gdale mit fein geftoBenem JBucfer. LBor ben
Plap Ded Haudherrn feht man, wenn Wein getrunien werden joll,
je eine {lajdhe mit Rot= und Weifwein dicht neben einander auf
fleine 1lnterfeBer, wihrend unter die Wafferflajehe Fein Teller
ober Unterfeher gefort. Aud) die Weenage mit Cjig und OL Tommt
an den Plap ded Huudfhervn, ivenn man nicht vorzieht, fie am
witeren Gubde der Tafel aufiuftellen, wo aud) ein Senjlinnden
jeinen Platy finden fann.

Die Haudfran jist fiiv gewdhnlich oben und der Haushery ihr
aur Qinfen.  ft nur ein Gaft zugegen, jo twird, bejonders twenn
e3 ein Herr ijt, die Tifchordnung nicht umgeftofen, ev exhilt feinen
Plag zur Nedten der Haudfrau angewiejen. Jjt eine grifere
Oefellfchaft verjammelt, fo fit die Haudfraw in der Mitte dex
Tafel, ber Hausherr ihr gegenitber. Jhm Fur NRecdten fist Ddie
pornehmite, ober am meijten ju ehrende Dame, yur Linfen die ihr
folgende.  Gbenfo fien rechtd wumd [inf8 von der Haudfrau Ddie
atoei bornehmiten Herrm.

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

Baden Wiirttemberg



Dad Arrangement von Tafeln, Servieren 2.

An jedem Plabe jteht ein flacher Teller, [infd von diefem ein
fleiner Teller, Auj dem Plape ber Haudfraw find auferbent,
wenn jie die Suppe aujgeben foll, die Suppenteller aufgefdyichtet.
Gleich) jo biel Teller vor ben Tijchaenoijen aufzujtellen, al®@ man
®dnge erwartet, ift nidt fein und ift nur erfaubt, wenn febr
wenig Bedienung zu Gebote fteht, bod) }u bemertt, “m], e3 fajt gar
nicht nn[)l Neiibe madht, die Teller nach jebem mel]u\ bom Biiffet
over Jebentijche zu nefmen und fie zu mml)u[n

‘}[ur jeven Fellex luqt man eine gum einfadjen Couvert ge-
jaltete Serviette, und ein fury und dick gejdnittenes Stitd Brot,
bet ®ejelljchajtZefjen jedod) gewdhnlich ein Weipbrotdhen, oder umh
neuejter Methode eine Butterteig- und etliche \‘unnmhinngn‘n.

Ned)ts vor jedem Teller fteht ein Mejjerbintden, auj eldhem
linfs die Gabel, rechtd. bag Mefjer 3u liegen fommt, wibhrend man
ben ERloffel etwad jdrdg oben iiber Mefjer und Gabel legt. Jhn
oben vor ben Teller zu fegen, L‘ntfmirht oer feinen Gitte nidt,
borthin gehort ein vollfonmmened Defjert-Vejtect, bei einjachem
Mittagefien mur Deffert-Mefjer und "“N]ut Loffel.

Ilber Dem gvoen Bejted fteht fiiv einen jeden Tijdhgenoffen
ein eigened -\_,nIJm]J, am ‘J.Ium des Haudherrn gerwdhulich aud
ein Jipden mit Pheffer ober eine lummm[)h

Bor jedem Plape jteht ein Wafferglad, und wenn Wein qe=
trunfen twerden foll, audy ein Weinglad, weldes rechtd vom Wajfer=
glad ftehen mufi.

Bor der Houdfrau liege, hinter den ellern, die Suppen-
felle mit bem Gtiel nad) vehtd, ed wird auch fhon beim Decen
oed Tijdhed bor diefe Suppentelle ein Tellex placiert, auf welchem
jpifer die Suppenterrine ftehen foll.

Aud) fiix den gewilulichen Tijd) madht fich) eine Dbjtjhale
mit Jriidten, wie fie die Jahreszeit eben Dbietet, jomie etn Blunen-=
jtrauf anmutig und freundlid). Hat man eine joldhe huhmc Fafel=
peforation bei der Hanbd, fo findet Dev Korb mit dem fein geftofenen
Suder yeiter unten jeinen Plap. Auch eine Schale mit gutent
Stompott jtellt man, wenn der tdglidhe Ttjch nicht 3u Hein ijt, gern
auf DvanIbml

S allgemeinen gilt dbie Negel, daf ein ziemlich gefiillter -
freilic) fein itberladener — ifd) tmmer einen Deffeven Ginbdruck
mad)t, a3 ein ,',iun[iffj leer exfdjeinender. —

Criartet die Haudfrau eine grofere Anzahl von Mittagagiiten,
jo Dereite fie alled mit befonberer Soxgfalt vor. Dad EHzimmer
jei auf dad befte geveinigt, geliijtet und im Winter aebeizt, dod
nicht itbexfeizt. 14 bid 15 Grad Reaumur ift die richtige Temyperatur.

T

1" BADISCHE &
LANDESBIBLIOTHEK Baden Wiirttemberg




Pad Avvangement von Tajeln, Servieven 2. 381
Der Tifch werde unter bem FTijcdhtuch mit einem FTafelfries
belegt, wad bdad geviujchlofe Bedienen fehr evleichtert. T[lber den=
felben Dreitet man dad Tijdytud) gany glatt Herunterfallend. €3 fei
bon fdhneeiger Weifle und muf natiivlih) an allen Seiten in ber
nimlichen Yinge berabhingen. $Hat man fein jo langed Tijdhtud),
alg fitr den FTijch erforderlich ift, jo mufi moglichjt unjichtbar an:
gedectt werben, man nimmt dagu am fiebjten FTijdytiicher von gleichen
Mujtern.  Sorgjame NDiittter nehmen bhievauf fhon bLei der us-
ftewer threr Todter Miutficht und wihlen mehrere grofere und
fleinere Gedecte in ujonmumen paffendem Dejjin.  Die Jipjel der
Tifdtitcher mit Heinen Striufen zujammen ju jtecten, ijt da und
port Gitte, dod) zieht man meiftend vor, bdiefelben zu lajjen, toie
fie find, e8 ijt died einfacher und fhomer. 1lber bie IMitte bed
FTijhtuched (duft nad) neuwever Niobe jeht gewdhulid) ein FTifd)-
{Gufer, ber zmweilen jehr elegant gewdh(t wird, immer nod) aber
findet i1t bornehmen Hiujern vielfadh) nur dad gany weifie Tafeltud)
Veijall, wid aud) wiv modhten ihm den BVorzug geben. Dap man
fehr feine, oft aud alter Beit ftammenbe Gedecte fiix Dejonbderd
feftliche Gelegenfeiten aufbewalhrt wnd zumal LWappen=Gebdecte 1md
folche mit eingewebten Namen und Bildern nur an den allerhichiten
Fejttagen, ald Hochzeiten 20. vevivendet, Dbedarf faum bder Er-
wihnung.

Die Munbdtiicher feien dazu paffend. €3 ijt am feinften,
fie nidht in ber{dhiedene fohe und eigentitmliche Form g'l]. falten,
fondbern nur bie breiectig gefaltete aufredht fjtefende Serviette,
l‘,mii(hun tweldhe bag Tijchbrot qu]‘i‘ufi wirh, ju wiablen. Ferner ijt
\El \1]\[]ur~~a|mht“ eine gefillige Form, aud) die Fovm, twelde Die

nnulﬁc ald 3wei Nollen davjtellt, fann empjofhlen werden. . Anbere
"\mljuuqm erinnern mefr an a8 Gajthaud ober Balhnhojs=Hejtau-
rant.  Wollen ungeiibte Hinde fjid) durdjaud mit dergleichen be-
faffen, jo raten wiv 3w der einfachen Facderjorm, Dbei ber bdie
Serviette in gleihmipige, je drei Centimeter Dreite Britde gelegt,
und mit dem unteren, zujommengenomnienen Gnde in ein Wein-
ober Wajferglad gejeht wivd.

Die Gitfte diirfen nidht 3u eng fienw, weil died die Gemiitlid)-
feit fefr beeintradtigen wiirde. Mlan vedyne wifchen jedem Coubert
einen Bwijchenraum von 38 hig 42 Eentimetern. Jeder eingelne
Blap wird mie bei einer Fomilientafel geordnet, doch) muf un-
bedingt an jedem Plape ein Dejjertbeftect liegen. Auch fteht
aifden Wajjer= und Tijdhwein-Glad die Spibe bildend, ein Chant=
pagnerglad. Die fiix die fibrigen Weine beftimmten Gldjer werbden
mit Ddenjelben Hernmgereicht. Mlan hat jie neuerdingd fiiv jeden
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382 Dad Avcangement von Tajeln, Servieren 2.

Wein in anderer Farbe, frither war nur die Form berjchieden, fiiv
den Jbeintwein war immer dad qriime Gpigglad iiblich, mweldyes
jpiter vielfach bem gelben ober auch griimen Nomer gewidjen ijt.
Die neuejte Mode verlangt fitr jeden Gajt ein anderd geformted
®1ag, boc) wird fie jich faum idibevall einbiivgern, bielmehr bleibt
e jtetd fein, alled aud einem Oufy und zu einander pafjend 3zu
haben.
LWie fchon evwdhnt, 1ft bei grofeven Ejjen dex Plah ber
Wirte in ver Mitte.. Von bdort hat aljo aud) die Deforation ber
Tafel audjugehen. Den hodjten, mit verjdjicdenem feinem Dbt
oder Konfeft zu verzievenden Fafelauffas ftellt man dorthin, von
ihm aud wird in abjteigender Linie der Schmuct” ded Tijched rweiter
jortgefithrt, natiivlid) nad) betben Seiten hin gang aleichmapia.
Man feht verjdhiedene niedrigere Schalen mit DOft und Blumen
vech)td und [inf® bavbon, banm weiter unten ebenjoldhe obev fleinere,
unferbrochen bon Jucer= und Konfeftichalen, bid dad fleinfte und
und niedrigite Avrangement an jedem Enbde der FTajel den Schluf
oeé ubpubes bildet. MNady franzdfijder Sitte legt man aud
bielfac) den Vlumenaudpup bded Tifched divett auf dagd Tifhtud
in Form vbon Guirlanden und NRabatten, wenn man fo fagen darf,

. wad ungemein reigvoll wivkt. Er geht 3. B. von dem Fufe bded
bie INitte ded Tijched Dildenden ufjased aud, bden er im RKranze
umgiebt, um Wmm nac) beiden Eeiten hin in Fovm eined breiten,
jid) nacy unten 3u l!urjl'ulgunbcn Banbed etiva 50 b3 60 Centi=
mefer fang fortyulaufjen. Die weitere Fortfebung diefed unter fich
bexDundenen  Blumenbanded Dbilden fodann fleine, in Bwijchen=
vdumen auf der Tajel liegenbe ‘]wrttlvn bon Blittern und Blumen,
elche man aud) wohl Fwijden einen jeden Tijhplas zu legen
pileat.  Audy Straufichen auf den Couvertd nefhmen fich immer qut
aud und find Fumal bei Hochzeitd= und Vexlobungd-Dinerd unev=
(afsLlich.

Jeizende Kavten, mit dent Namen eined jeden Gajted bver-
jeben, fegt man auj die Teller, die Jebtzeit bietet davin fort und
fort dtbervajchenbe Neubeiten. Nad) (epter Mode {ind diefe Tijch-
farten jehr flein, nmur zwei Centimeter Dreit, etwa acht Centimeter
lang und mit netten Wiguetten verziert. Eine RKavte mit dex
Speijenjolge [iegt Dei fleineven Gjjen an bem Plape ded Haudherrn,
bei grifieren in Deliebigen Swijchenviumen verjchiedene Male anf
per Tafel.

Der Tifdywein ift, wie jein Name [mmqt auj den Tifd) au
jeBen, entieder in den Oviginal-Flajden oder in bagu beftimmien
gefdhliffenen  ©fad-Kavaffen, wad fiiv Dbefonderd fein gilt. Man
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ftellt fie abmedyjelnd wijden jeded Couvert, fo Ddaf ein jeder
Herr fie bequem evlangen und feinen Damen und Jid) feldjt ein-
jhenfen Fanmn.

Gelbjtredend Dbiivjen aud) Wajjerflajdhen nicht auf dem
Tifhe fehlen. [Jm Sommer fjtellt man aupervem bda und Ddort
Sdyiiffelchen mit Elein gejchlagenen Eidftiickerr auf, auf iweldyen ein
filbexner Loffel fiegt, fo dafy fich jeder Gaft nad) BVelieben davon
in fein ®lad thun famn.  Tvopdem ein jeder Gajt ein Salzfap
fabenr foll, ftellt man dody Gei griferen CEjjen gern zierliche dpf-
dhen  mit Pfeffer und Saly, womibglih mit davauj Hegendem
filbernen Lofrelchen auf.

Daf dad Vrot, falld man feine Brotden oder Stangen auf
bie Teller feat, frijd) gefdmitten, dad Wafjer exrjt gany fury vor
pem nrichten in Dbdie jiiv die Tafel Dbeftimmien Kriige gefillt
erben darf, gilt wobl ald felbjtverjtindlich). Man pumpt awud,
Depor man Ddie Kriige fiiv die Tafel fitllt, exjt ehwad Wajjer aus
bem Brunnen ab, da bad erfte nod) in demfelben befindliche Wajjer
nie fo frijd) ijt, ald dad nachfolgende.

Der Champagner werbe fdhon geniigende Heit bor dem An=
riditen in Gid gejtellt oder frappiext, bder MNofiwein in ber Riide
oder am Ofen etwad angewdvmt, Weigwein fommt jo, wie er it
sur Tafel,

©ind Brotdhen aufgelegt worden, jo ijt es gut, jpiter ge-
wifnliched gefhnittened Brot fHerumyureichen, uneclaplich ift dies,
wenn Fijche gegeben werden.

Dad Bedienen qgejdhehe Jo gerdujdhlod, ald miglic), bet allen
groferen Gfjen fHaben Diener oder Diencrinmen in iweifen baum=
wollenen Handjdhuben bon tadellofer NReinbeit zu evjdheinen. Man
prdfentiert von ber linfen eite, nimmt jedod) die Teller bon ber
redjten Seite bes Gafted weg. Nie darf ein Teller jortgenommen
werden, wenn nicht jogleidh ein anbever an Stelle bdedfellen in
Bereitfdaft ift. Der Diemer nefme jtetds nuv einen FTeller auj
einmal ey und BHabe in der andern Hand ben veinen Teller,
weldher ihn exrfeen joll. Cinen Stoff Teller friigt nur bdev
Qellner wm ben Tijdy, niemald bder wobhlgejdjulte Diener in borz
nefmem Hauje.  Beim Prdjenticren diirfen die Schiifjeln nidht u
bod) gehalten twerden, ein Fehler, den man neuen Dienftboten fafit
immer exft abugewihnen fhat. Selbjt im einfachjten Hausjtande
macht e3 einen angenefhmeren Eindruct, wenn die Speijen heruni=
gegeben mwerben, ald wenn fie auf den Fijd) gejelt werden miifjen,
was feicht mancherlei Unordbnung herborruft, an avbeitdbollen Tagen
jedoch faum zu vermeiben fein wird.

&
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Bei einem Diner muf dem erflen Diener ein genoued Ver-
etchnid der E_Dg‘.ncn und ihrer Ordnung fibergeben tverden, twobei
dani ber Haudherr bie Weine notiert, welde zu jedem Gange ge-
geben terben follen. Cinem Diener wirtd dad Eingiefen bed
Weined aany fbertragen, er febe nie zu viele Glifer auf etnmal
auf bad FTablett, mit weldem ev fie Hevumreidht, gieRt auch nie
mald die Gldjer ju voll, gebe jedod) andererjeitd genaw acht, wenn
ein ®aft audgetnumfen fat, wm iieder nachfiillen zu fonnen. Die
Champagner=Flajdhen verfieht man am (ebjten mit Henfeln ausd
@ilber, Meufilber oder Alfenide, wad ein zierliched Eingieen un=
gemein exfeichtert. Bei fleinerven, gemitlichen Cjjen ftellt dex
Diener aud) wohl, nm‘[“\vm er etnmal ringd wrt bie Tafel Eham-
lm]m'i eingegofjen fat, die Seftflajdje in bafjenbent, uicht 3u groffem

titbel mit Eid an den ‘4.[0.,‘ Ded Hausherrn, der bad tweitere Ein=
id}mifcn bejorgt.

Dad Lmqu];ut der Bowlen behalt fidh faft ausnahmslo2 dex
Haugherr oder ein ©ohn ved Haufed vor. Vei grofien Dinerd
giebt ein Diener am Nebentijch oder Biiffet, wo aud) fonjt alled
etiva Notige, vor allem ein Vehalter mit fehr Heifem Whajjer zum
LWafjchen der Loffel und Bejtecte, 3u ftefen Hat, die Suppe auf.
Man laffe thn die Teller muy hald fitllen. Nach jedem Gange
jind bie Veftede ju wedhfeln. Von einem Prifentieven ber Gerichte
auj Tablettd, ift in grofever Gefelljhaft, wo man naturgemdf
genug Bebienung Haben mup, gany abzujeher, dod) aud) im fleinen
Streife vermeibe man ed thumlid)jt. Die Bedienung mufy gewihnt
werden, zwei Sdiiffeln auf ben fladyerr, mit einer Serbiette Dbe=
legten Héanden veichen zu fonnen, Dbedient man hierbei aufmerfjam
und fdnell, jo wirb man fehr woll ohne Theebrett fertiy. Kom=
botte und Galat fonnen im fleinen gemiitlichen Rveije unbebentlidh
auf den Tijd) gefetit und bon den Gdften unter {fich herumgereicht
erden. Wei dem weniger feinen Serbieren auf einem Tablett, ift
jtetd bad Nehmen fehr erjdhwert und der Gaft wird faft nod) leichter,
als fonft begofjen. Eine gute Haudfraw wird bor einem groferen
dejte ihre Diencridhaft toohl einmal zu grofer Vorficht in diefer
Beziehung exntalnen, aud) wird fie auf leidhten Gang und tabel=
[ofen Anzug der ﬂ,lulcrfr[]nfl' thr Uugenmert vidhten. Die BVe-=
pienung fei fo geraufdylod, ald nur trgend augfithrbar, jeded Klappern
mit Beftedd und Tellern und jeded Heruntermerfen irgend tweldjer
Gegenjtande werde vermieven, It dod) eimmal eine Gabel ober
bep etiwad zur Erde gefallen, fo fomme e8 nur nad) jorgfiltigem
Abjpitlen wieder auf bdie Sdyifjeln oder werde durd) mneues Bejtect
erfet. €3 ijt iibrigens Dei fleineren Gfjen nidht unbedingt ndtig,
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Dag Avrangement von Tajeln, Sexbieven . 385

nac) jebem Gerichte die BVejteds zu mwedhjeln, unbedingt bhat bied
aber 3u gefdjehen, wenn der ®ajt jelbjt Mejjer nnd ®abel auf
pem Teller liegen (aBt. ThHut er died nicht und joll dennod) ge-
wedjelt werden, fo nimmt Dder Bebdienende bad Vejted von ber
red)ten Ceite weg, nidht, wie den gebrauchten Teller bon der linfen.
Sallt dem Gajte etwas vom Effen zur Grde, jo wixd & jdjnell
und leife entfernt, war e3 dad Brot, fo wird ihm jogleich frijd
gefdhnittened gereidht. Wberhaupt Haben bdie Diener wohl davauf
su adjten, welhem Fijchaenoffen Brot oder Wafjjer fehlen und diefe
Mingel fofort zu erjepen. Alled zu Reichende ald: Brot, Liffel,
Mefier, Gabel 2c. ift auf einem Teller u prajentieven, nic)td werde
mit der Hand gegeben, wovan man die Dienjtboten jtetd jdhon im
tiglichen Leben gewdhnen mup, wm vor Verjtdfen fider zu jetm.

&5 qehirt fermer zuv guten Bedienung, daf niemals ju lange
Paufen zwijchen einemt und dem anderen Gange entjtehen, bei jebr
gropen Dinerd reidht man nur einmal, bei fleineren Gefelljchajten
aweimal herum. Sollen Wujtern gegeben werden, jo legt man
deren 8—9 qedffnet und mit Sitvonenvierteln auf jeden Teller und
ftellt fie meiftend bor der Suppe an die Plape der Giijte. Man
giebt meiftens ©eft dozu. Will man die Suppe vorber jervieven,
fo werben dennoc) die Wuftern nachher auf Tellern gegeben, bie
man bon den Vedienten bor die einzelnen ®ifte fegen lapt, nady=
bem bie Suppenteller entfernt worden.

Der weitere Vevlauf ded Eijend ridhtet fich) nac) den Wiinjdhen
der Feftaeber, weldhe die Speifenfolge nad) ihrem Belieben einfadjer
odber prunfooller aufjtellen, je nachoem e dem Hwede der Ein=
fabung entpricht. AL allgemeine Negel fei hier nur erwalhnt, dafp
miglichite Abwedjjelung fein und winjdenswert ijt. WMan giebt
3. B. nidyt Oraune Suppe und nachher draumes NRagout ober Frifajjee
jondern [ift ber braunen Suppe ein weifed Nagout fin, Dder
meifien Coulid ober ®emiijejuppe ein brauned real turtle ober
anbered Ragout, refp. Laviar ovder wad e3 fonjt fei, folgen. Giebt
' man afé Piece de résistance weijes Fleijd), etwa Rippejpeer, fo

mufy dexr eigentliche Braten braum jein (Hivjd)= oder Neh=Biemer 2c.).
Hat man ald Mittelgericht Gefliigel, fo wiht man, wenn thunlich,
al3 groped Fleijhitiict andered Fleijdh) w. . f. Eine anbere An=
ordnung 3eugt bon mangemder Aujmerfjamieit auf ein fein durd)=
dadyted Menu,
Cin einfaches Diner iwire 3 B. folgendes:
Qlare Draune Bouillon=-Suppe mit fleinen Fon=
bued bon Parmejan-Kafe.
Raviar mit Jitronendiexteln.

[8]
ot

Deutjded Preid-Lodbud.
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Roastbeef mit Kartoffeln und Gemiife, Mixed
pickles.

Seebedht mit Anjternjauce.

Hithnerbraten, Gurtenjalat, Kompott.

Spargel.

Butter und Kafe.

Tovte, Sonfeft.

bt

Durd) die mannigfachjten Einjdjied-Gevichte ijt ein joldes Eijen
nod) gu berfeinern, itmmer aber mup e8 zwei grofie Fleijchitiicte
und irgend ein INittelgericht aufweijen. CEin groBed Diner mwive
3. B. bad fjolgende:

Qarftern.

Weife Couliz-Suppe mit Gemiife.

Brauned Nagout fin in Blitterteig=Laiteten.

LQendenbraten, pommes de terre frites, Mixed
pickles.

Gebdmpite Ente mit Parmejan-Croutond (Krijteln.)

Steinbutte, Sauce auf Haushofmeijter-Art (a la
maitre d’hétel). 3

®injeleber=Pajtete.

Hajelbiihner, Griiner Salat, Kompott.

rtijchoctenbiben mit Hollindijder Sauce.

®efrovened bon Jifjen und von Ehocolade,
tourte mélée (Sanbdtorte).

Butter, Kije.

D0jt.

Bum Ci& giebt man jebt gewodhnlid) bejondere Eid-Serviettcyen,
jowie ®lasteller und [daufelartiq geformte Loffel. Su Butter und
ffe wird neben getwdfhnlichem Brot fein gejchnittener Bumpernicel
und berfcdhiedene Cafed Herumgereicht,

Jjt bag Diner zu Ende, jo reiht man, wo ed b, Sdjalen
gum AWajden der Hinde, mit lauem, mit etwad Pieffermiingdl ver=
feptem Wajjer. Dad Mundfpiifen bei Tifch ijt nicht mehr NMobe.
Wo e8 dod) Deliebt wird, miiffen die Schalen nad) Beendigung
diefer wenig anmutigen Progedur jogleich entfernt werden.

Wemn i) die Gefellfhaft erhebt, ftehen die Diener Hinter
den Stithlen der vornehmiten Gifte und viiken bHiefe ab.

Sm Gefelljhaftszimmer wird dbann jogleich Kaffee (Mocca) in
fleinen FTaffen mit Juder und Safne Derumgereidht. Den Herren
wird anferdem feiner Lifor n feinen Glijern prifentiext.
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Dbwohl ed nicdht durchoud in den NRafhmen eines Kodjbuches
gehort, fei hier dodf) erwdhnt, dafy man von Weinen etwa folgendes
s geben hat.

Jur Suppe: irgend einen fpanijden Wein, Madeira, Sherry

obexr dergl.

Daorauf den Tijdhwein.

Sum Fijd): Rbeinwein.

Sum Braten: Champagner.

Sum Defjert: einen fitgen Ungar-LWein,

Sollen mehr Weine gegeben tverden, fo wird der Haudhery
jie nach jeinem LWunjde und Gejdhmact beftimmen, wir dadhten hier
mur die ndtigiten Natjchlage fiv Falle zu geben, wo etva die Hausd-
jran ober Wirtin gezivungen warve, aucd) die Weine nacdh eigenem
Ermejjen 3u Dejtimmen.

Bum Scluf fei noh) evwihnt, dafy der Theetijd) entgegen
ber Deim Mittagdtijch ald fein anerfannten Sitte, neben allem
Theegerit 2c. auch veihlich mit Speifen Dbejeht fein fann, fo baR
man 3. B. neben den Tellern mit Vutterjdmittchen, Appetitjdynittchen,
jithem Gebact und Semmel gevn aucd) bverjhiedene Salate, Auf-
jhnitt und Ajpitd davauf fest. Won einem Theetifd) fann bdie
Jegel gelten: [e bunter, je Defjer. Wird ein jolder Tijch bann
noc) bon einer grofen, fell brennenden Hiangelampe erhellt und ijt
vont einer froflichen Gefelljchajt umgeben, jo (Gt ficdh nichtd Un-
genehmered und Traulichercd vdenfen. uch dem Theetifd) daxf ein
forb mit frijchen Blumen und OOft nidht fehlen.

Bet jever Gefellfchaft aber foll bdie Kiebendiviivdigleit bder
Wirte bad Dbejte Gericht fein. Der Haudherr joll die lebhaftefte
Unterhaltung fithren, der Haudfranw Augen Dejtandig davauf fehen,
ob bie Vedienung auf dad Sorgfiltigite gefhieht, ober ivgend einem
®ajte etrwad fehle. Sind nun aud) nod) alle Gerichte auf bad Sdhymack=
haftefte gefocht, die mit der Vedienung Dbeaujtragten Perjonen fo
aufmerfjam, ald wiv oben zu fdilbern verfuchten, damr Wird gewif
ein jeder ber Gelabenen Defriedigt hHeimgehen, und gern aud) jpater
ped froflichen Mabhled gebenten.
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