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Speifen-Sarte

fiiv alle Tage des Talres.

Die nadjjtehende Speifenfarte fiiv alle Tage ded Jahres foll
ein jdnellex NRatgeber fein, wenn die Haudfran fich die Frage vor=
legt: Wa3 fpeifen iwiv heute ober morgen® 3 ift jo felbitver=
jandlich, daf man fih niht an den bezeichneten Tag 3u BGalten
brauchf; pafst dad eine Gericht nicht, jo pafit vielleicht dad nadhit=
jolgende u. . f.

Diefe Spetjenfarte 3dhlt in jebem Monat diejenigen Gattungen
von Fleifch, Fijd), Gemiife 2. auf, rwelhe der Marft und bringt.

Sanuar.
L. Meidjuppe. OGebratene Kalb3teule mit Kavtoffeltltfen. Ehoco-
[aden=€i8 mit Sanbdtdrtchen.
Einbrennjuppe. RKbnig8berger Klopd mit Ravtoffeln.
. Sartofreljuppe.  Gejdhmorted Hammelfleifdhy mit Wirfingtoh! und
Sartoffeln. '
. Cinloufjuppe. Gefodhted Rindfleifch) mit Meerrettigfauce.
5. Jwiebeljuppe. Hecht in Butter gediinjtet. IMildjreis.
6. Sdnittenjuppe. Gefodted Schweinefleijeh mit Weifzfohl.
7. Guppe mit Leberpflangel.  Gebratener Hafe mit Rotfraut.
Banille=Pudding.
8. Uinfenjuppe. Ungarijder Gulhas mit Nocken.
9. Cagojuppe. Kalbsfoteletten mit Sartoffelbrei.
10. Odjjengungenfuppe.  Hammelfauerbraten mit Sartojfeltlogen. |
L1. Marichalljuppe. Getodhter Schinfen mit Gyeiinfohl und Kartofieln.
12. Apjeljuppe.  Seezungen nad) Golbert. Dampfrudeln mit
Banillefauce.
3. Meisjuppe. Glefochted Nindfleijch mit Peterfilientartofjeln.
14. Ciergevjtenjuppe. ®anfebraten mit Roggentopen. Kompott.
15. Saure Nahmjuppe. Rindjleijchragout mit Kartoffeln.
16. Mudeljuppe. Gdnjetlein mit Neis.
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©peifentarte fitv alle Tage ded Jafhres.

17. Gebrannte Mehijuppe.  Hajenpiefier.

18. Ginfaufjuppe. Beejjteats mit Kartofjeln. Rofentohl.

19. Haferjchleimjuppe.  Schleie blaw gefocht mit  Butterjauce,
Sartoffeln.

20. Weie Bohnenfuppe. Gefodjtes Nindjleifc) mit gelben NRiiben.

91, Guppe mit Semmelt(ddden. Gebratene Nehteule mit Nottvaut. i
Ralte Ghocoladenjpeife.

99. Braumbiexjuppe. Gefochte LPolelzunge mit Crbjenbrei. i

3. Wilofuppe. Cingemachte Hiihner mit Reis. Ll

. Qatoshivnfuppe. Hammelragout mit Kavtoffelbrei. |

5. Ginbrennjuppe. Gefiillted Ralbdhery mit MaistHbBden.

5. Weinfuppe.  Blauer Karpfen mit Meerrettig. Salzfartoffeln.

9Ipfel-Strubdel.

97. Biftoviafuppe. Braune Klopd mit Kartofjeln.

28. Windjorjuppe. Oebratenen Hirjdyriicken mit RartoffelfoBen.
Pringregenten="Ludding.

29. Guppe mit Pilangel. Bratwurjt mit Sauverbraut.

30. Scjwedijche Bievjuppe.  NRagout von wilden Raninchen  mit
Moden.

31, Grbjenfuppe. IWiener Schnipel mit Sdymalztactoffeln.

Februar.

1. Griedjuppe. Bouletten von vohem Fleij mit bayrijdhem Krvaut.
9. Bitronenjuppe. Aal in Peterfilienfauce. Sobeljpifne.
3. Durchgeftrichene Neidjuppe.  Beefjteatd mit Ehampigronmus.
L. Ghinelijhe Suppe. Gebratene Wildente mit Selleriejalat.
Magdalenentuchen.

5. Ginlaufjuppe. Gefochted Rindjleijdy mit Schniftlaudyjauce.

6. Qartoffelfuppe. Ungarijd) Gulpas mit Doden.

7. ©uppe mit Specttdfen. Gefdymorte Hammelteule niit Teltower-

rithchen.

8. Panadejuppe. Sdhweindfiletd mit Jotfraut.

9. Gebrannte Mehljuppe.  Weife Fijdhinobel. Qartoffelpudding.
10. Gagojuppe. Sauer Minderbraten mit IMild. Kartofjeln.
_ 11. Gdywemmildadeniupype. Giebratener Nehricken mit Kartoffeln.
| Fiijt Piictler-Gis.
12. Gevitenjchleimjuppe.  ®ebratene Kalbsleber mit Sartoffelbret.
13. Ddjjenzungenjuppe. Alte Gand in Sauerfraut.
14. Bwiebeljuppe. OGebratener Stapaun mit Kartofieljalat.
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Qinfenjuppe. Gefochted Rindjleijd) mit Genjjauce. .

5. Ypfeljuppe.  Banbder mit jauver Sabhne. Einfached Sind3nus.
Scnittenfuppe.  Ganfetlein mit Nudeln.
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414 Speifenfarte fiiv alle Tage ded Nabres.
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Crbjenjuppe.  Hammelfilet mit Kaxtoffelr.

19. Dafergriibjubpe. Bratiwurft auf Matrojenart.

Reisjuppe.  Cntenbraten mit Maronen gefiillt.

Jwiebeljuppe.  Griine Ochfenzunge mit fapernjauce.

2. Ciergerjtenjuppe. Ralbdvogel mit Schmwarymurieln.

. Mildhjuppe mit RKIvsden. Schellfifch mit Butterfauce. Hefentlbfe.
b Oriefuppe.  Hammeldrippden in der Sauce mit JRifotto.

5. Salbshirnjuppe. Sdujterpfanne.  Weinfulz.

[SN Sl R ] b Do

6. Wildjuppe. Konigdberger RAops mit Kartoifeln.

27. Bittoviajuppe.  Prefferfleii) von Hubn mit Neis.
28. Champignonjuppe.  Ralb3fotefletten mit Qaxtoffelbrei.
29. ©uppe mit VPflanzel. Blutourft mit Sauerfraut.

My

L. Warjeillexfuppe. Gebratene Roularde mit Qartoffeln. |

2. Chocoladenjuppe. Paprifafarpfen mit Ttocen. Banille-Aujlauf. !
3. Nubdeljfuppe.  Gefod)ted Rindjleijth mit Krdauterfauce.
4. Ciertlicbenfuppe.  Gvebratener Truthabhn  mit Kartoffelfalat,

Salter Griedpudding.
5. Dafergriifuppe.  Bouletten von Sletjchreften mit Maccavoni.
6. Guppe mit Semmeltb3chen. Ddyjenzunge auf polnifde At
7. Durchgeftrichene Neidjuppe. Fricafiierte Kalb3fiife mit Nudeln.
8. @agojuppe.  Hammelitrite mit jauven Linfen.
9. Hajerfdleimjuppe. Ladydtoteletten mit Ravtoffelbrei. Avne Ritter.

L0. Grbjenjuppe.  Dehfenangen mit Sdinfen. Spinat.

11. ®riesjfuppe. Roajtbeei mit Mabdeivajauce. Nufcreme.

12. Savtoffeljuppe. Eingemadytes Kalbjleifd) mit Reis.

13. Windjorfuppe.  Rindfleifchragout mit Galztartoffeln.

14. Cuppe mit Sdhwemmtlidhen. Guten gebraten mit KRavtoffel
gefitllt, _

15, Suppe mit weifen Bolhnen. Sauer Gdytweinebraten mit Qeber- |
fuobeln,

16. Weinfuppe, Karpfen blaw mit jrijther Butter. Mandeltldfe.

17. Rartoffelfuppe. Cingemachted Lammfleifdy mit Waijeripasen.

18. Suppe mit Semmelt(63cdjen,  Kapaun wie dajan gebraten.
G hocoladen=Aujlauf.

19. NReisjuppe. Gefochtes Mindfleifch mit jauren Rartofjely.

20. Cinbrennjuppe.  Gefiillte Ralbsbruft mit Champignongentiife.

21. Guppe mit Leberfnidel. Schweindtoteletten mit Sartoffelbrei.

2. Gexjtenjchleimiuppe. Sammelviicen mit Moufjerond. Maccaroni.

3. Bierfubpe. Oritne  Hevinge  gebraten  mit Sartoffeljalat.
Omeletten.

“\\ BADISCHE
) LANDESBIBLIOTHEK BadenWiirttemberg



{ S
L

20.
il
»):"

30.

31.

)

r " =8

12.
13.
14.

15.

Gpeifenfavte fitr alle Tage ded Jahres. 415

Qinfenjuppe.  Boenj & la mode mit Spinat, Kartofjeln.
Opreljuppe. Gebratener Bivthahn mit Selleriefalat. Luart

fuchen.

Griedfuppe. Bratwiirfte im Sdylafrot.  Maccaroni.
Panadejuppe.  Rindstalbaunen mit Kofen.

16.

13.
11
20.
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9Ri(djuppe. Entenbraten mit Sauerfraut und Kavtoffeln.
Ochienzungenjuppe.  Kalbdrouladen mit Beterfilienfartofjeln.
Suppe  mit SchwemmEldsden. Hedht  mit eifer  Sauce.

Brot=-Auflauf.

Giergerjtenjuppe. Ententlein mit Reid.

April
Reiafchleimjuppe.  Gefiillfe Rindarouladbe mit Savtojjelbrei.
Rujjijher Pubding.
Dbhfenjdyweifjuppe.  Jtagout bon Schein mit Kavtoffelfldpen.
@agojuppe.  Sebratene Samntel8brujt mit weifen Bolner.
Suppe mit Qebertnodel. ©Gepdlelted Rindfleijch mit Bacobit.
Griinfernfuppe.  Gulyad mit Noden.
@ hampignonjuppe,  Janber auf Matrofen Art.
Sthoedijche Bierjuppe. Gebratene junge Hiihner
Sdilotritenjuppe. Gebratene Kaflbsteule mit Rijotto. Hitvonen-
Auflanf.
Gebrarmte Mehljuppe.  Rindslaldarnen it “"Eﬁrl‘[’[i’!"whvn.
Qartoffeljuppe. Gefodyter Schinten mit Burgunderfauce. Spinat.
Yteidfuppe. Sarbellenbraten mit Hivjenocerl.
Sdynittenjuppe. Sdyinfentniidel mit Llnuuul]xim Eiern.
Bitronenjuppe.  Gebackener Shelliije). Dampjnudeln.
ppe bon ‘JJIm'L'l}L‘In. Bouletien bon m[]vm Fletjch mut Sal3-

Hejentlfe.
mit Sompott.

©u
faxtoffeln.

Dcbjencheifjuppe.  Gebratene junge Tauben. Sprisiuchen
mit Weinjchannt.

Gyritnfernjuppe.  Gedampite Sammeldfeufe mit Movcheln.

Bmwicbelfuppe. Kalbscarte mit Maccaroni.

Braunbierjuppe. Cinfaded Frigot mit getrocneten Steinpilzen.

Suppe mit Pilanzel. Bratwiirjte mit Sauerfraut.

Milchiuppe mit Klodchen. Rheinlachd mit hollandijcher Sauce.

Schneeballen.

. Wiftoriajuppe. Gefodhtes | Sdheinefletjch mit Peterilic snfartoffeli.

Suppe mit Leberfndbeln. Gyebratene Hithner mit Kaxtofjeljalat.
Eievger Jtenjuppe. Hammelfiletd mit Kriuterjauce.
Ryiimerjuppe.  Gefiillted Kalbahery mit Semmeltlodchen.
Gebrannte Mehijuppe.  Bratourft mit Savertraut.
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Gpeifentarte fitv alle Tage ded Jahres,
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. Hofergritbjuppe.  Gefod)ted Rindjleijch) mit Sardellenjauce.
. Linfenjuppe. Sdhiijjelhecht. Semmeljthmarren. ,
Smwiebeljuppe. Rindfleijhragout mit Kartoffehn. i
. Jtubelfuppe. Gebratener Txuthahn mit Salat. Magdalenentudyen. :
. Weinfuppe. Beeffteatd 4 la Béarnaise mit Kartoffeln.
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Mai. i
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. Gexjtenfchleimjuppe.  Gepifelted Schweinefleifh mit Saverfraut.
Quauterjuppe. Cierfudjen mit LPutenfiille, Spinat.
Anbalufifche Suppe.  Hithnerfricaffee mit Neis.
Jeidjuppe mit Kvebdjdwanyden. Gebratener Aal. Throler
Strudel.

5. Glievermild)juppe. Ungarijch) Gulyad mit Noden. |
6. Strebdjuppe. Gebratene NRehteule mit Kopfjalat. Chocoladencreme.
7. Brimnerjuppe. Wiener Schnitel mit Brattavtoffeln. |

8. Durchgeftridjene Frojdhjuppe. Schiveinebraten mit LaxtoffelflbRen.

9. Gpargeljuppe. Braune Flopd mit jungen Kavotten.
10. Windjorjuppe. Griine Ochjenzunge mit Sarbellenjauce.
11. Aalfuppe. Frifthe Hervinge mit braumer VButter. Eiertuchen.
12. Griesjuppe. Oefochtes Nindjleijd) mit jauren RKarfofjeln.
18. Juliennefuppe. Gebratene Hiihner mit Salat. Bucerftrauben.
14. ©pargelfuppe. Gejdymortes Kalbfleijch mit Maccavoni.
15. Bierjuppe. Pubbding von Fleifchreften mit Majoranjarce.
16. Ctertlicbenjuppe. OGebratene Hammeldfeule mit Bohnen.
17. Srebdjuppe. Orillivte Kalb3zungen mit Slodhen.
18. Chocoladenjuppe. Gebacfene Frojdhfeulen mit Nithreiern. Wrme

Ritter.
19. Brimnerjuppe. Gebratene Tauben mit Kompott. Karctoffeln.
20. Cinlaufjuppe. Schujterpjanne.  NReidpubding.
21. Juliennefuppe. Ralb3rouladen mit Spargel.
)

H= 00 2

2. Durdhgeftridene Frojhjuppe. Bratwiivfte auf Matrofenart.

23. Gpargeljuppe. Gefochted Nindfleifdy mit Peterfilienfartoffel. [
24. Mavjchalljuppe.  Englifde Filetjdnitten mit Kartoffeln. '
25. Mildhjuppe.  Seegungen in  weifem Wein.  Salzfartoffeln.

Rivergebactened.

. Srduterjuppe.  Scdhweindfoteletten mit Kavtoffelbrei.

. Cpargelfuppe.  Gebratener Rebhriicten mit Lartoifelbillchen.
Sitronen=Eis,

28. PBanavejuppe. Bouletten bon rohem Sleifd) mit Spargel.

29. ®rebsjuppe.  Hithnerfricaffee mit Champignons.

30. Odjenjchweiffuppe. Gebratene Hammelbrujt mit Spinat.

31. Reidjuppe. OGefochted Rindfleifd) mit Savbelleniautce.
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Gpeijenfarte fiiv alle Tage ded Jahres. 417

Suni.
1. Andalujijche Suppe. Steinbutte it follandijdher Sauce. Cin=
fache Plingen.
9. Grbjenfuppe. ®evdjtete Kalbsnieven mit Spargel.
3. Marjhalljuppe. NRoajtbeef mit Mabeivajauce. Stadhelbeerfuden.
4. Quduterfuppe. SQonigdberger Klops mit Kavtoffelbrei.
5. Qrebsjuppe. Ralbafoteletten mit Spargel.
5. Milhjuppe.  Hammeljanerbraten mit Qartofjeltlofen.
7. Blumentofjuppe. Ochjenjdhoeif mit glafierten Jwiebeln.
8. Gauerampferjuppe. Cingemadite Frojchferlen mit Reid. Sdywary-
Drot=Bubding.
9. Ginfauffuppe. Gebratene Kalbdleber mit Gpargelgemiife,
10. Marfeillerjuppe. Gebratene Nehfenle mit Kopfjalat. Titrkijcher
Creme.
11. Reidjhleimjuppe. Gefodhtes Nindjleijch mit jungen Gemiijen.
12. Briinnerjuppe. Gebactene Hiihner mit Sucterjcdoten.
13. Morcheljuppe. Kalbsrouladen mit Kavotten.
14. Gpargeljuppe. Rindileifdhragout mit Spinatinopf.
15. Bitronenjuppe. Forellen blau mit Salzlartoffeln. PRahm=uflauf.
16. ®riedjuppe. Sdpweingfilet mit Blumentohl.
17. Sveb3fuppe. Gebratene Tauben mit ©pargel. Stadjelbeerfuchen.
18. Bhumentohlfuppe. Gulpas mit Griestlosdjen.
19. Sdynittenjuppe. Lendenbraten mit jungen ®emiifern.
20. Undalujifhe Suppe. Oefiillies Kalbshery mit Salatgentiife.
21. Gpargeljuppe. Hanumelfoteletten ntit Krauterjouce. Weaccaront.
22. Ctachelbeerjuppe. Fijhpudding. Dampjnudeln.
93. Blumentohfuppe. Picheljteiner Fleijch nad) Bismard-rt.
24. Guppe mit Broctelerbjen. Gebratene Kalbseule. Erdbeerfichen.
95. Neidfuppe. efochted Nindileifd) mit griinen Bohnen.
26. Odjenjchweiffuppe. Bratwurft im Shlafrod.  Kopfjalat.
97. Suliennejuppe. Gebratene Hithner mit Spargel.
98. Qriuterjuppe. Qungenmud mit Kartoffeln.
29. Spargeljuppe.  Gebadene  LachSichnitten  mit Raifergeniie.
Stadyelbeer=2uflauf.
30. Bierjuppe. Nagout von Schweinefleijch mit Wirjinglohl.
Suli.
1. Sauerampferfuppe. Gebratene Wildenten - mit Ghurfenjalat
Grdbeer=Ei3.
9. Blumentohljuppe. Gefitllte Ralbsbrujt mit Juderjdifen.
3. Suppe mit Semmelf(d3chen. Wiener Schniel mit Bratfartoffeln.
Dentjdes Rreiz-fodbud. 29
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Speijenfarte fiiv alle Tage ved Jahres.

Ehocolabenjuppe.  Rumpijteaf mit Salatgeniije.

Durchgeftrichene  Neidjuppe.  Gejdymorte Hammeldleule mit
Sohlrabi.

Ihabarberjuppe. Rrebdpudding. Gebacene fitge Kugeln.

Marfeillevjuppe. Wienexr Noftbraten mit Kavtoffeln.

Suppe mit Brodelerbjen. Gebratene Hivjdhfeule mit Gurfen=
jalat.  Vanille-Aujlauf.

Ehampignonfuppe.  Fricajjee bon Kalbbriesden -mit Rijotlo.

Briinnerjuppe. Kalbsfoteletten & la Parma.

Gerftenjupve.  Forellen in Krdauterjauce. Erdbeerjduitten.

Sauerampferjuppe. Oedimpjter Lendenbraten mit Miaccaroni.

Krebajuppe.  Junge Sommergand gebraten.  Kivjdiuchen.

Saure Jahmjuppe. Broune Klops mit Spargelerbien.

Qrauterjuppe. Gdnjetlein mit Neisd.

FTomatenfuppe. ‘Bicheljteiner Fletjd).

@uppe mit Leberfnobeln. HamnelBrippdjen in der Sauce.

CEinlaujjuppe. Seezungen auj bitvgerliche Avt. Gejulzted Him-
Deermus,

Blumentohljuppe. Gebadene Hithner mit Kaifergemiife.

Andalufijche Suppe.  Kalb2nievenbraten mit Gurfenjalat.
Sohannisheer-Eis,

Biaubeerjuppe. Gejottened Schweinefletjh mit WeiitohL.

Suliennejuppe.  Gebactenes SKubeuter mit Perfilienfartoffeln.

Kalbshixnfuppe. Beefjteatds mit guiinen Bohnen.

Einbrennjuppe. Wiener Schuisel mit Blumentohl.

. Srauterjuppe.  Srvebsjdpwinze mit Neid und guinen Erbien.

Throler Strubdel.
Ehinejijche Suppe. Gefochted NRindileifch mit Koblvabi.

9. Marfeilleviuppe. Gebratene Hithner mit Gurtenjalat. Himbeer=

Torte.
Kixjchjuppe.  Hevingdfartoffeln mit Rindileijch.
Wildjuppe. Hammeldviiden mit Steinpilzen.
Auguit.
NReidjuppe mit Krebsjdywiangdhen. Sdhweindfoteletten mit Kavtofrel=
Dballchen.
Cnbibienfuppe.  Gviine Ocjjenzunge mit Spinat.
Weandelmildhjuppe. Shleie blaun gefodht mit Kartoffeln. Cin-
fadhes Rindsmus,
Gierfliebenjuppe. Fleijhbouletten mit Saubohnen.

Biftoriajuppe. Sautee bon Schiweinsfilet mit Kartofjelcroquetten.
Suppe mit Pfangel. Gefochted Nindjleijch mit Blumentolhl.
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Suppe mit Semmeltddden.  Gebvatener Hividriden mit

H

Gurtenjalat.  JFobannidbeerfucen. |
6. Dchjenzungenjuppe. Hiihnerjricafjee mit Kloschen. il
7. Blaubeerenjuppe. Sardellenbraten mit Schweizerfraut.
8. Blumentohljuppe. Wiener Nojtbraten mit Kartoffeln. w
9. Gievgerftenjuppe.  Hammelfiletd mit RKriuterjauce, Sartoffel=

| croquetten. |

10. Gebrannte Nehljuppe. Paprifafarbfen mit Nocen. '

11. Qalbghivnjuppe. Oebratene Tauben mit Kaifergemiije. il

12. Suliennejuppe. Kalbdfeule mit Bédamelfouce, Kivjchiudjen.

13, Milchjuppe, Scpweindfilet mit bayrijchem Kraut,

14, Andalujijhe Suppe. OGefochtes Nindileifeh mit Koblvabi. i

15. Gudivienjuppe. Cingemadhted Lammileijd) mit Saubohnen.

16. Griedfuppe. CEntenbraten mit NRotfraut.

17. Mhabarberfuppe. Sdiifjelbecht. Bandmehlipeife.

18. Brocelerbfenfuppe.  INindjdhymorjleijd) mit Salatgemiije.

19. Guppe mit Shnittnudeln. Nehriiden mit Gurfenfalat. Wein=
(®efee.

20. Tomatenjuppe. Gebratene Kalbdleber mit Karvtoffelbrei.

21. Dchjenfcheifiuppe. Bratwuweft in brawner Sauce, <

22. Guppe mit Leberfuidel. Gejdymorted Hammelfleijh mit Apjel=
fartojieln.

23. Neidjuppe. Gefitllte Nind3roulade mit Gurfengemiiie.

24, Blaubeerenjuppe. Aal in Petevjilienjouce. Vaprijcher Apfelhuchen.

25. Chinefijche Suppe. Ralbsfoteletten & la Parma.

26. Grbjenjuppe. Boeuf & la mode mit Maccaroni. Banille-Cis.

97. Eubivienjuppe. lngarijdh Gulpad mit Docen.

28, Gdwemmiloddenjuppe. Gefodyted Nindfleijch mit Tomatenjauce.

29, Blumenfohljuppe. Cingemadyted wilded Kanindjernn mit Nuveln.

80. Rirjchjuppe. Hammelvagout mit Griestloschen.

31. Ganerampferjuppe. Schellfifch mit Butterfauce, Obfttuchen.

‘ September,

1. Sultenmejuppe. Salbdyigel mit fouven Kartoffeli.
2. Suppe mit Leberfnddeln. elratene Rebhithner mit Notfvaut.

Apfelfuchen.

3. Maxjchalljuppe. Lendenbraten mit jungen Gemitjen.
‘ 4. €aure Rahmjuppe. Pudding aud Fleijdhrejten mit Diajoranjauce.
5. Guppe mit weifen Bohren. Hammelboteletten mit Bratfartofjelr.
l 6. Pilawmenjuppe. ©ejtobted Rindjleifch mit Kartofieln.

7. Endivienfubpe. Gefochter Hummnier mit frijder Butter. Pilaumen
fuchen.
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Speijentarte fiiv alle Tage ded Jafhres.

3. Oriedjuppe.  Cingemadyted RKalbjleifch mit QLodchen.
9. Briimnerjuppe. Gebratene Rebhithner mit Gurtenjalat. Scnecen-
nubeln.
10. Weinjuppe. Pofelzunge mit Spinat.
11. Panadejuppe. Wadhteln in Neid.  Kopffalat.
12. Guppe mit Pfanzel. Gefocdhted Rinbdfleijch mit WirfingtohL.
3. Durdjgeftrichene NReidjuppe. Sdhweindloteletten mit Blantraut.
14. Rabarberjuppe.  NRheinlah3. mit Hollandijher Sauce. Nup-
tortcdhen.
15. ®viinfernfuppe. Fricajjierte Kalbsfiige mit Neis.
16. Suppe mit Nindbfleijchtloschen. Fajanenbraten mit Gurfenjalat.
TWeincrente.
17. Sagofuppe. Rumpfteatd mit Bratfartoffeln. :
18. Qartoffeljuppe. Pfefferfleifch von Hubhn mit KIvSchen.
Neidjuppe. Hebbithner mit Notfraut.
. Tomatenfuppe. Gebeizter Nindexbraten mit Hefentlbfen.

Do =
==

21. Pilawmenjuppe. Schleie mit Kapernjance. Gievfuchen mit Apfel.
22, Gerjtenjdhleimjuppe.  Nagont von Rindfleifch mit Kavtojfeln.
23. Windjorjuppe. Gebratene Krammetdvogel. Fiirft Piickler-Gis.
24, Guppe mit Butterflo2den. Oefocdhted NRindfleifdy mit Peter=
i jiltentartoffeln.
25, SHafergriipfuppe. Kalbdcarvee mit eifien NRitbchen.
! 26. Bwiebelfuppe. Nagout von wilden Kaninden. NRijotto.
: 27. Sarvtoffeljuppe. Nadenjtiid bon Schivein mit Mabdeira.
k& 28. Griinfernfuppe. Blauer Karpjen mit Kartoffeln. Smetjchfentuchen.
i 29, Cinlaujjuppe. - Veejfteals von gehadtem Fleifc) mit Kavtoffeln.
[l 30. Marjeillerjuppe. Hofenbraten mit Kompott. Throler Strudel.

Dttober.

L. Wildjuppe nach Jagerart. Cinjached Frigot
2. Anvalujijche Suppe. Hafenpfeirer mit Nudeln,
3

]

Dehjenzungenfuppe.  MNebhithner mit Sauerfraut.

Yinfenjuppe.  Gebratene Hanmelfeule mit Gurfengentije.

5. ®erjtenjuppe.  Gebadene Stinten. Dampinudeln.

6. LPanadejuppe., Kalb3roufaden mit Teltower Riiben.

7. Suppe mit Gemmelf(63hen. Ginfebraten mit Rartoirel.
Apfelfonpott.

8. Daferidhleimjuppe. Wachteln gebraten mit Kartoffelfalat.

9. Weinjuppe. Gepofelted NRindileifeh mit Braunfohl. '

10. Windjorjuppe. Ginjeflein mit NReis,

11. Sauve Rabhmjuppe.  Gejdmorte Hammelfeule mit Bohen.

BLB BADISCHE 2
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16.

18.
19,
20.
21.
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4. Triiffeljuppe.

. Erhienjuppe.

Gpeifenfavte fitv alle Tage ded Jahres. 421

Ravtoffeljuppe.  Stodjijch mit BVutter abgejdhmilzt. Omelette
souflée.
Suliennefuppe.  Gedampjter Lendenbraten mit Maccaront.
(ebratene Qrammetdoogel.  Wiener Torte.
Bratwurft auf Matrofen Art.
Getochted Nindfleifdh mit HRojenfohl.

Gefodhter Schinfen in Burgunder

Ehinejijdye Suppe.
Eievtliebenjuppe.
Weandelmilchjuppe.
Sartoffeltlofen.
Ehampignondjuppe. Irish Stew.
Vpieljuppe. Dorjch mit Butterfauce.  Neidjtrudel.
Marichallfuppe.  Gefiilltes Kvauthaupt mit Schinfentnodel.
Einbrennjupype. Safenbraten  mit  RKavtofjeln.  NReidmehl=
Bubbding.
Weifre Bohnenfuppe.
Stlo3chen.
®rimfernjuppe.  Hanunelragout mit Teltowerriibden.
Dehfenjchmeiffuppe.  Hafenpfeffer.
Salbabivnfuppe. Wildjchroeinsdfoteletten nad) Saunis.
Pilawmenjuppe. - Schellfijch gebacten. Miildjres.
Sautierte ®anfeleber mit Neid.
Wildbjuppe. Gebratene Kalbsfeule mit Bédameljauce.
Sanbtorte.
Suppe mit Specttivfen.
Sagojuppe.  Gefocdhted Nindileifd)
Hagebuttenjuppe.  Bratwurft mit

mit

uno

=)

®efochter Kalbdfopr mit Ne

Leichte

Krvammetdvigel in MNeis.
mit Senfjauce.
Sauerfraut.

November.

Suppe mit Plangel. Bouletten von iibvig gebliebenent Fleifdh.
Maccaroni.
Sdyedifche Bierjuppe. Sander mit jaurer Sahne. Avme Ritter.
Winbdforjuppe.  Hammelbriifte mit NReis.
Salbahirnjuppe. Wilbjchoeinsfeule  mit
Mindheutel.
Sdynittenjuppe.
Einbrennjupype.
Braunbierjuppe.

Eumberlandjauce.

Qinigdberger Rlops mit Kartofjeln.

SHithnerfrifajjee mit Kloachen.

Wiener Schnibel mit Kartoffeln und Nojenfohl.

Suppe mit Nudeln, Dcdhjenzunge auj polnijdhe Art.

Sitvonenfuppe.  Hedhtbubding. Eierkuchen mit Apfeln.

Gritnfernjfuppe.  Lungenbraten auf Maildnver Art.

Eiertlicbenjuppe.  Gebratener Truthahn mit Kartofjeln.
bactene fiife Sugeln.

Saferfdhleimjuppe.  Sardellenbraten mit Schwargwuvzeln.

Se
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Speifentfarte fiiv alle Tage ded Jahres.

Milchjuppe mit Klodchen. Gebratene Hajelhithuer mit Kompott,

Dchfenzungenjuppe.  Kalbdfoteletten & la Parma,

Marjchalljuppe. OGefodhtes Rindfleijd) mit Weifzfohl.

Hagebuttenfuppe.  Gerdudierter WAal mit NRithreiern. FTrauben=
fuchen.

. Linfenfuppe. Marinierte Hivjdriickenfiletd mit Maccaroni.
. Guppe mit Semmelflbdden. Sdujterpfanne. Kalte Bidquit-

ibeife mit Wein.

. Neidfuppe. Beejjteatds mit Ehompignondmus.

. Sartofjeljuppe. ®ebratene Enten mit Maronen gefiillt.

. Cinlaufjuppe. Hammelfoteletten mit Schwarvzionrzeln.
§

Sdnittenjuppe. Hivjdriicken mit jaurer Sahnenjouce. Kavtoffeln.
Einbrennjuppe. Ladydfoteletten. Reidtudyen.
Odfen|hroeiffuppe.  Braune Klopd mit Linfen.

. Triiffeljuppe.  Jagdipeife. Vanille-Cis.

. ©Gagojuppe. Karbonaven von Kalb in Blittexteiq.

. Guppe mit weigen BVobhuen. Schweinebraten mit Sauevfraut.
. Bittoriajuppe. Gefochted Nindjleijch mit Mobhrritben.

. Haferfhleimjuppe.  Hommelviirfte mit Vraunfol.

. Weinjuppe.  Kaulbarfe mit Champignondjouce. Pfannfuden.

Dezember.

. Griedjuppe. Gebratene Kalb3leber mit Kartojfelbret.
. ©dyildtrotenfuppe.  Fafanenbraten, KLompott,

Bitronenfuppe.  Gerdjtete KalbSnieven mit NRifotto.

. Durdygejtrichene MNeidjuppe. Jagdipeife.

)

. Cinbrennjuppe. OGriine Ochjenzunge mit Mabeiva.

. Erbienjuppe. Alte Gand in Sauerfraut.

. Chocoladenjuppe. Sdyifjelhecht. Kartoffeltlbie.

. Salbdhirnjuppe. Nebfoteletten nad) Conti.

. Cinfaufjuppe. Gefodhter Schinfen n Burgunder. Nuftortcden.
. ®ebrannte Mehljuppe.  Beejjteats von gehacttem Fleijch mit

Sdywarziourzeln.
Crbjenfuppe. Ludbing bon Schinfenvejten.

. Neidjuppe.  Gefodhted Nindjleifch mit Sardellenjauce.

. Hafergritbjuppe.  Hammelfiletd mit Griinfohl.

. Mildgjuppe.  Matelote nad)y Fijdherart. Bettelmann.

5. Linfenfuppe. Kalb3nierenbraten mit Kartoffeljalat.

). ©dyilbivdtenfuppe, Saurer NRinberbraten miit MNild. Neid=

fuchen.

. Salbzhirnjuppe. Sdymweinsdfoteletten mit Enbibiengemiife.

Swiebelfuppe.  Hammelviiden mit Moujferons. Weife Vohnen.
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