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Suppe mit Semmeltddden.  Gebvatener Hividriden mit

H

Gurtenjalat.  JFobannidbeerfucen. |
6. Dchjenzungenjuppe. Hiihnerjricafjee mit Kloschen. il
7. Blaubeerenjuppe. Sardellenbraten mit Schweizerfraut.
8. Blumentohljuppe. Wiener Nojtbraten mit Kartoffeln. w
9. Gievgerftenjuppe.  Hammelfiletd mit RKriuterjauce, Sartoffel=

| croquetten. |

10. Gebrannte Nehljuppe. Paprifafarbfen mit Nocen. '

11. Qalbghivnjuppe. Oebratene Tauben mit Kaifergemiije. il

12. Suliennejuppe. Kalbdfeule mit Bédamelfouce, Kivjchiudjen.

13, Milchjuppe, Scpweindfilet mit bayrijchem Kraut,

14, Andalujijhe Suppe. OGefochtes Nindileifeh mit Koblvabi. i

15. Gudivienjuppe. Cingemadhted Lammileijd) mit Saubohnen.

16. Griedfuppe. CEntenbraten mit NRotfraut.

17. Mhabarberfuppe. Sdiifjelbecht. Bandmehlipeife.

18. Brocelerbfenfuppe.  INindjdhymorjleijd) mit Salatgemiije.

19. Guppe mit Shnittnudeln. Nehriiden mit Gurfenfalat. Wein=
(®efee.

20. Tomatenjuppe. Gebratene Kalbdleber mit Karvtoffelbrei.

21. Dchjenfcheifiuppe. Bratwuweft in brawner Sauce, <

22. Guppe mit Leberfuidel. Gejdymorted Hammelfleijh mit Apjel=
fartojieln.

23. Neidjuppe. Gefitllte Nind3roulade mit Gurfengemiiie.

24, Blaubeerenjuppe. Aal in Petevjilienjouce. Vaprijcher Apfelhuchen.

25. Chinefijche Suppe. Ralbsfoteletten & la Parma.

26. Grbjenjuppe. Boeuf & la mode mit Maccaroni. Banille-Cis.

97. Eubivienjuppe. lngarijdh Gulpad mit Docen.

28, Gdwemmiloddenjuppe. Gefodyted Nindfleijch mit Tomatenjauce.

29, Blumenfohljuppe. Cingemadyted wilded Kanindjernn mit Nuveln.

80. Rirjchjuppe. Hammelvagout mit Griestloschen.

31. Ganerampferjuppe. Schellfifch mit Butterfauce, Obfttuchen.

‘ September,

1. Sultenmejuppe. Salbdyigel mit fouven Kartoffeli.
2. Suppe mit Leberfnddeln. elratene Rebhithner mit Notfvaut.

Apfelfuchen.

3. Maxjchalljuppe. Lendenbraten mit jungen Gemitjen.
‘ 4. €aure Rahmjuppe. Pudding aud Fleijdhrejten mit Diajoranjauce.
5. Guppe mit weifen Bohren. Hammelboteletten mit Bratfartofjelr.
l 6. Pilawmenjuppe. ©ejtobted Rindjleifch mit Kartofieln.

7. Endivienfubpe. Gefochter Hummnier mit frijder Butter. Pilaumen
fuchen.
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3. Oriedjuppe.  Cingemadyted RKalbjleifch mit QLodchen.
9. Briimnerjuppe. Gebratene Rebhithner mit Gurtenjalat. Scnecen-
nubeln.
10. Weinjuppe. Pofelzunge mit Spinat.
11. Panadejuppe. Wadhteln in Neid.  Kopffalat.
12. Guppe mit Pfanzel. Gefocdhted Rinbdfleijch mit WirfingtohL.
3. Durdjgeftrichene NReidjuppe. Sdhweindloteletten mit Blantraut.
14. Rabarberjuppe.  NRheinlah3. mit Hollandijher Sauce. Nup-
tortcdhen.
15. ®viinfernfuppe. Fricajjierte Kalbsfiige mit Neis.
16. Suppe mit Nindbfleijchtloschen. Fajanenbraten mit Gurfenjalat.
TWeincrente.
17. Sagofuppe. Rumpfteatd mit Bratfartoffeln. :
18. Qartoffeljuppe. Pfefferfleifch von Hubhn mit KIvSchen.
Neidjuppe. Hebbithner mit Notfraut.
. Tomatenfuppe. Gebeizter Nindexbraten mit Hefentlbfen.
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21. Pilawmenjuppe. Schleie mit Kapernjance. Gievfuchen mit Apfel.
22, Gerjtenjdhleimjuppe.  Nagont von Rindfleifch mit Kavtojfeln.
23. Windjorjuppe. Gebratene Krammetdvogel. Fiirft Piickler-Gis.
24, Guppe mit Butterflo2den. Oefocdhted NRindfleifdy mit Peter=
i jiltentartoffeln.
25, SHafergriipfuppe. Kalbdcarvee mit eifien NRitbchen.
! 26. Bwiebelfuppe. Nagout von wilden Kaninden. NRijotto.
: 27. Sarvtoffeljuppe. Nadenjtiid bon Schivein mit Mabdeira.
k& 28. Griinfernfuppe. Blauer Karpjen mit Kartoffeln. Smetjchfentuchen.
i 29, Cinlaujjuppe. - Veejfteals von gehadtem Fleifc) mit Kavtoffeln.
[l 30. Marjeillerjuppe. Hofenbraten mit Kompott. Throler Strudel.

Dttober.

L. Wildjuppe nach Jagerart. Cinjached Frigot
2. Anvalujijche Suppe. Hafenpfeirer mit Nudeln,
3

]

Dehjenzungenfuppe.  MNebhithner mit Sauerfraut.

Yinfenjuppe.  Gebratene Hanmelfeule mit Gurfengentije.

5. ®erjtenjuppe.  Gebadene Stinten. Dampinudeln.

6. LPanadejuppe., Kalb3roufaden mit Teltower Riiben.

7. Suppe mit Gemmelf(63hen. Ginfebraten mit Rartoirel.
Apfelfonpott.

8. Daferidhleimjuppe. Wachteln gebraten mit Kartoffelfalat.

9. Weinjuppe. Gepofelted NRindileifeh mit Braunfohl. '

10. Windjorjuppe. Ginjeflein mit NReis,

11. Sauve Rabhmjuppe.  Gejdmorte Hammelfeule mit Bohen.
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