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Speifentarte jiir alle Tage ded Jahres. 4

o
o

19. Rartoffeljuppe. Gefitllte Kalbdbrujt mit Rofentohl.
20. Briinnerjuppe. Beefjteatd a la Béarnaise mit Kartofjelu,
21. Panadejuppe. Stoctfifd) mit Buiter ﬂl‘ql‘]dlllmiﬁi Jubeln
22. Einfaufjuppe. Gefochted Rinbjleijh) mit Senfjauce.
23. Guppe mit Marfflodden. Wiener Schnipel mit Kartofieln. '
24. Einbrennjuppe. Poluijde Karpfen mit Kartoffeltlopen. f
25. Wildbjuppe. Gefiillted Spanferfel mit Kartoffeljalat. Choco-
{aden=Eis.
26. Suppe mit Griedflodden. Hajenbraten mit Notfraut.
27. Bwiebeljuppe. Pudding bon Fleijdrejten mit Majovanjance.
28. Jeidjhleimjuppe. Hajenpfefier mit Kartoffeln.
29. Nubdeljuppe. Hammeldrippden mit NRofentobhl. |
30. Guppe mit Spectilvfen. Fajanenbraten. Apfeltorte.
31. Weinjuppe. Gebratene Nebhfeule mit Kavioffeln. Sauerfraut,

Speife- Sarfen 3 Diners.

€5 wird gewify bviele bder geefhrten Leferinmen intereffieren,
einen Einblicf in die Speifefarten (Menud) einer fitrftlichen Tafel
i thun.

Durd) bdie giitige Crlaubnid Jhrer Koniglichen Holeiten bed
®rofiferogd und ber Grofherzogin von Sacdhjen=LWeimar fjind bie
Syeifefarten, welde zur goldenen Hodhzeit im Jahre 1892 dajelbit
aufgeftellt murben, in diefem Buche wiedergegeben.

Nuch die altdeutide Speifefarte, bei 1L1L'Icf_1t‘1: oie Einfajjung
nad) etmexr Orviginalzeichnung Albrecht Ditverd angefertigt ift, und
bei dem Fejtmahl gelegentlich) ded Befuches \Em]n Wilhelms IT, und
Saiferin Auguita Viftoria auf der Wartburg im [Jahre 1892 auf-
geftellt urde, ift Hichjt intevefjant.

Nachitehend {ind einige Beijpiele zu groferen Dinerd an=
gegeben.  Die in denfelben vorfonumenden Speijen Definden {ich
jamtlid) in dbem vorfliegenden Budpe.

Ein Diner (“?hnmqulmu Iu‘]lLI)f aug: 1. Suppe, dazu jdhwerer
jpanijcger Wein, wie Mabdeiva, Sherry, Malaga, Porfrein 2.
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424 Sheifefarten 31 Diners:

2. Rleine Speifen nad)y der Suppe. 8. Fijd, dazu Ythein= ober
Mojelivein. 4. Orofed  FleijchftiicE, dozu fdhwerer NRotwein.
5. Bwijdenjciifieln, dazu leichter Not- oder Weifivein. 6. Braten,
pazt Champagner. 7. Siifie Speifen, dazu Ungarivein.

Bebingt die Jubereitung ded Fijhes eine runde Schiijjel, wie
Stoteletten, gebacten 2, ober ift nur eine Speife 3wijhen Hem
grofen Fleifchitited und dem Braten, fo mwird ber oijd) ald Zwijdien=
jchitfiel gegeben.

Wan glebt aud) vor der Suppe Auftern oder Caviar, vor dem
Braten einen Cidpunjch) und nad) dem Braten feltene Gemiife, wie
Antijdyocten, Spavgel 2c., oder Eleine falfe Rajtetchen, Wiele fervieren
pen Ghampagner fhon Dbei der Suppe, bdied entfpridht eben Dem
2Willen und Gefdymact dbes Gaftgebers.

Strebajuppe.
Sleifchpajtetchen.

RKalbzfeule mit Nocden, Béhameljauce,
Hammelfoteletten auf Matvojenart.
Gebadene Hithner mit Sucerjchoten.

\\;ung'\* Sommergand gebraten, €alat, Kompott,
Erbbeerfuchen.

Butter,

adtijeh.

Guppe mit Schwenumtlischen.
Sleine romanijche Pajtetchen.

Blaue Forellen mit Vutter und Salytartofjelu.
Yendenbraten mit jungen Genuifen. Madeirvajauce.
Krammetévogel in Reis.
Qalbstoteletten & la Parma.
dajanenbraten, Salat, Sompott.
Ehocolaben=Auflauf,

Butter, Kdje.

MNachtifcl.
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aufeelegt bei dem zu Ehren des Besuches . Maj. des Kaisers Wilhelm 1T,
und I. Maj. der Kaiserin Augusta Victoria .:-|." der Wartbury statterehabten

Festmahle am 23. April 18gz.
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Speijefarten zu Diners. 425

Sdyldteotenjupye.

Ragout fin.
Hanumelriicten auj englifhe Azt
Ralte Humnern mit NRemoladenjauce.
NRebtoteletten nach Conti.
Ralbdrouladen mit Steinpilzen.
Sdynepfenbraten, Salat, Kompoit.
Artijhoden mit hollandijcher ESarrce.
Himbeer-Eid mit Nuptorte.
Batter, KLife.

Nadhtijch.

Friiffeljuppe.
Gehirnjdnitten.

Rheinlachd nach hicheliew.
Dammtbivjdyriicen nad) Kar(8bnder Ant.
TWarme Hithnexpajtete.
Qalbdvoulaben mit Kaijergeniife.
Wildenten i Dlivenjauce.
omijder Gidpunid).
Gebratene Poularden, Gurfenjalat, Kombpoit.
Spargel mit Hollandijdher Sauce.
Englijdher Plumpudding.
Butter, Kife.

Nachtijch.
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Saumons

Selle de veau a la Russe.

i Patés de foies gras.
D

Perdreaux en Chaux Froid.
Galantine de Dindon.

Faisan a la Lucullus.

Salade 2 I'Italienne.

Pyramides de savarins.
Croquembouches de petits choux.
Brioches a la Chantilly.
Gelée a la macédoine de fruits.
Suédoises d'abricots, de péches.
Meringues a la creme.
Dessert. Fruits. Tourtes.

Bo

Menit von der Goldenen Hodjzeit Jhrer Konigl. Hoheiten ded Grofherzons
: : b o Al i i g
Garl Alexander von Sadijen=eimar und der Frau Gropherzogin Gophie.

Homards

Speijentarten.

Souper

du 12. Octobre 1892.

Consomé de volaille.

Créme de blé vert.

froids |

i Filets de boeuf en bellevue.
At Jambons a la gelée.
il Roastbeef a 1'Anglaise.

Cotelettes de mouton a la Monglas.

Langue de boeuf.

Sandwichs.

illon. Créme d'orge.

Caffée.

f Sc. Remoulade.

=X

/
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Speijenfarten. 127

Menu
du 8 Octobre.

Potage Périgord.
Beignets a la Reine.
Saumon Sc. crevettes.

Filet de boeuf a la cour
Perdreaux a la Sierra Moréna.
Blanc-manger de poularde
Selle de chevreuil, Sc. poivrade
Asperges en branches.
Dionaise a la Rotterdam.
Glaces a la Continental.
Fromage.

Dessert.

A |
i = b

NMenit von der Goldenent Hochaeit Jhrer Konigl. Hobeiten ded Grofherzogd
Car( Alexander von Sadyjen-Weimar und der Frauw Grofiherzogin Sophie.
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	Illustration: Speisen-Karte, aufgelegt bei dem zu Ehren des Besuches Sr. Maj. des Kaisers Wilhelm II. und I. Maj. der Kaiserin Augusta Victoria auf der Wartburg stattgehabten Festmahle am 23. April 1892.
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