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Erster Teil: Die Gerate

Zum Einkochen werden folgende Gerdte benotigt:
Einkochgldser mit Deckeln und Gummiringen, ein
Einkochtopf mit Drahteinlage bzw. Gldserhalter, ein
Thermometer, einige Biigel bzw. Federn.

1. Kap.: Glaser Marke WECK

Man unterscheidet:
a) Einkochgldaser mit Deckeln
b) Saftflaschen i
¢) Zubindeglédser
d) Geleegldser

a) Einkochgldser mit Deckeln

Es gibt verschiedene Typen von Einkochgldsern mit den dazugehorigen Deckeln:
1. Rillengldser ‘2. Massivrandgldser 3. Flachrandgliser 4. Haushaltflaschen
Diese Gldsertypen unterscheiden sich durch ihren jeweils andersartigen VerschluB.
Innerhalb jeder Glasertype gibt es verschiedene GroBen (je nach Liter Inhalt) sowie
bei einigen Glasertypen auBler der normalen Form noch Sturzgldser und unterschied-
liche Weiten. Die Typenbezeichnung und- Weite ist jeweils im Boden des Einkoch-
glases und im Deckel eingeprdgt. Ersatzteile kann man jederzeit im Fachgeschaft unter
Angabe der eingepriagten Bezeichnungen nachbeschaffen,

1. Rillengliser Marke WECK

Bei diesen Gldsern sind die Glas- und Deckelrdnder nicht ge-
schliffen, Aus der nebenstehenden Zeichnung sieht man, wie die
Nut des Deckels in die Rille des Glasrandes greift. Der durch
einen schwarzen Strich angedeutete Gummiring wird beim Ver-
schliefen des Glases in die Rille hineingedriickt. (Siehe auch
Seite 8.)
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Die Gerdte
Einkochglaser Marke WECK

Flachrand
{20 mm

2. Massivrandgldser Marke WECK (auch Schleifrandglaser genannt). Glas und Deckel
haben geschliffene Auflagerander. Aus der nebenstehenden
Zeichnung ist ersichtlich, wie der Deckel mit seinem geschliffe-
nen Rand iiber den Stehrand des Unterteils greift. Der durch T
einen schwarzen Strich dargestellte Gummiring liegt auf dem E
-]

geschliffenen Rand des Unterteils glatt auf. (Siehe auch Seite 8.

Massivrandgliser (GroBkiichengldser)
95 mm 110 mm §B:

11 1 21 31

AuBer- der oben abgebildeten Glaserform gibt es bei den Massivrandgldsern auch sog.
Sturzglidser, die besonders fiir das Einkochen von Fleisch und Wurst, aber auch zur 4, Hausl
Herstellung von Kuchen verwendet werden, da man den Inhalt leicht stiirzen Kann.
(Siehe auch Dritter Teil, 8. Kap., Seite 36, und t1. Kap., Seite 45.)

Massivrandgliiser (Sturzform) o
95 mm 110 mm g
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3. Flachrandgldser Marke WECK

Auch hier haben Glas und Deckel geschliffene Auflagerander.

Die nebenstehende Zeichnung zeigt, wie der geschliffene Deckel- :
rand auf dem breiten plangeschliffenen Flachrand des Unterteils

aufliegt, Der durch einen scawarzen Strich dargestellte Gummi-

ring liegt auf dem breiten Flachrand glatt auf. (Siehe auch Seite 8))
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Dl Geruie
Emkochg!user, Hqushultﬂaschen und Suﬂﬂuschen ': -

Ty,
| Decke Flachrandglaser
120 mm ; 90 mm
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Sturzform
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20 mm Auch bei dieser Glasertype gibt es die nebenstehend abge-

bildeten Sturzgldser, die vorzugsweise zum Einkochen von
Fleisch und Wurst, aber auch zur Herstellung von Kuchen
verwendet werden, (S. a. [II. Teil, 8. Kap., Seite 36, und
11. Kap., Seite 45)

uch s

el zur 4, Haushaltflaschen Marke WECK (68 mm)
1 kannisy

Es gibt die nebenstehend abgebildeten beiden GréSen, die
hauptsdchlich zum Einkochen von Beerenobst verwendet
werden,

Diese Haushaltflaschen werden wie Einkochgldser mit den
dazugehoérigen Deckeln und Ringen verschlossen.

(Siehe auch Seite 8.)

b) Saftﬁaschen Marke WECK

Saftflaschen Marke WECK haben ein Fassungsvermoégen von

prcnde /2 Liter und werden mit der StiBmostkappe Marke WECK
 Deel ‘ verschlossen. (Siehe auch Seite 8.)

J'n-ferf?ﬂs_i Die praktischen Saftflaschen Marke WECK sind standfest
(i und besonders formschon und kénnen daher direkt auf den
Seited] .- Tisch gebracht werden.
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 Die Gerdte o

¢) Zubindegldser Marke WECK

‘Diese Glaser werden nicht mit Dedkeln und Ringen, sondern mit einer Glashaut, wie
z. B. ,Cellophan*, verschlossen. Sie dienen zum Einmachen von Marmelade (Mus)
sowie zum Einlegen von siiBsauren Friichten und Essiggemiise.
{Siehe auch Dritter Teil, 2., 3. und 6. Kap., Seite 24—26 und 33))

d) Geleegldser Marke WECK

Auch die Geleegldser werden mit einer Glashaut,
wie z.B. ,Cellophan®, verschlossen. Sie werden zum
Einmachen von Gelee verwendet.

(Siehe auch Seite 28.)

Warum tberhaupt Gldser zum Einkochen?

» Das durchsichtige Einkochglas laBt jederzeit den Inhalt und dessen Beschaffenheit
sofort erkennen.

* Das Einkochglas nimmt keinerlei Geschmack an und gibt auch keinen ab, so daB
der Eigengeschmack des Einkochgutes erhalten bleibt.

* Das Einkochglas hat keine Ecken, Ritzen und Nahte, sondern glatte Wandungen
und 148t sich infolgedessen leicht und griindlich reinigen.

wendet werden und biBt nichts von seinem
Fassungsvermdogen ein.

¢ Das Einkochglas kann weder von Salzen
nach von Sduren angegriffen werden,

e Leere FEinkochgldser konnen unbedenklich
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* Das Einkochglas kann immer wieder ver-

auch in feuchten Kellern gelagert werden.
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Welche Gldsertypen, -gréBen und -formen wihlt die Hausfrau aus?

a0t wig

¢ (M Ob sich die Hausfrau fiir Rillen-, Massivrand- oder
8 (Mg

Flachrandglaser entschlieft, ist ihr selbst bzw. ihrer
eigenen Erfahrung tiberlassen. (Siehe Seite 3—5.)

Sie achte aber beim Einkauf von Einkochglasern auf
das WECK-Erdbeerzeichen, denn nicht jedes Einkochglas
ist ein WECKglas.

RN - et ST e

des Haushalis entsprechenden GréBe. Eine Norm ladft
sich dafiir nicht aufstellen. Als ungefdhrer Anhalt kén-
4 nen die folgenden Angaben dienen:

‘ Sie wahlt die Gldser in einer dem jeweiligen Bedarf
|

fiir 2-—3 Personen geniigt ein Yu-Liter-Glas pro Mahlzeit,
fiir 4—5 Personen geniigt ein  1-Liter-Glas pro Mahlzeit,
fir 6—7 Personen geniigt ein 1!/e-Liter-Glas pro Mahlzeit,
Al fiir 8 und mehr Personen geniigt ein 2-Liter-Glas pro Mahi-
e, ; zeit bzw. ein GroBkl‘imenglés mit 3'/s oder 5 Liter Inhalt.

Fiir GroBikiichen, Hotels, Werkskiichen, fiir Ansialten, Kléster usw. sind Grquﬁchen» 1
gldser mit 3!/> und 5 Liter Inhalt besonders zu empfehlen. : E

fenheit Fir groBe Friichte, wie Steinobst und Kernobst, sowie fiir das meiste Gemiise sind
weite Hinkochgldser zu empfehlen, fiir Beeren und auch kleines Steinobst enge Glaser
50 dab bzw. Haushaltflaschen. Fleisch und Waurst werden vorzugsweise in Sturzgldsern
eingekocht.

ndingen

Aufbewahrung der leeren Gldser

Die leeren Glaser werden nach ihrer GroBe geordnet
und liegend in einem Regal, in einem Schrank oder
in einer offenen Kiste aufbewahrt. Keinesfalls mit
Deckeln verschlieBen, da sle sonst einen dumpfen Ge-
ruch annehmen, Die Deckel werden gesondert in einer
Schublade oder in einem entsprechenden Behilter auf-
_gehoben,
Auf c_li_es‘é Art kénnen Gléser und Deckel am besten LB
o raumsparend und bruchsicher gelagert werden.
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Die Gerdte
Einkochringe und StiBmostkappen

2.Kap.: Einkochringe und SiiBmostkappen Marke WE CK

Einkochringe Marke WECK
Zum luftdichten VerschlieBen der Einkochgldaser Marke WECK mit den zugehoérigen
Deckeln gehoren die dazu passenden Einkochringe Marke WECK mit dem aufgestem-
pelten WECK-Erdbeerzeichen.

Es gibt Einkochringe Marke WECK fiir:

Rillenglaser und Massivrandgldser 95 mm
Massivrandglaser 110 mm
Flachrandglaser 90 mm

Flachrandglaser 120 mm |

Haushaltflaschen 68 mm : e

Beim Kauf von Ersatzringen gentigt es, die jeweils im Boden und im Deckel der
einzelnen Gldser Marke WECK eingepragte Typenbezeichnung und Weite anzugeben,
Achten Sie aber beim Einkauf von Einkochgldsern und den dazugehorigen Ringen,
wie auch beim Einkauf von Ersatzringen auf das WECK-Erdbeerzeichen, das auf
jedem Einkochring Marke WECK aufgestempelt ist. Einkochringe Marke WECK sind
aus hochwertigen Rohstoffen hergestellt, garantieren einen sicheren Verschluf und
haben eine besonders breite AnfaBzunge, die ein leichtes Offnen der Einkochgldser
ermoglicht.

Einkochringe sind keinesfalls hén-
gend aufzubewahren, da sie sich
sonst verziehen. Am besten wer-
den sie in einem trockenen Raum
glatt aufeinanderliegend verwahrt,
aber so, dafl Luft zutreten kann,
da sie sonst austrocknen und bri-

chig werden,

Sehr praktisch ist der oben abgebildete Ringstdander,

StiBmostkappen Marke WECK

StiBmostkappen dienen zum VerschlieBen der Saftflaschen
Marke WECK, passen aber auch auf alle anderen Fla;schen
mit 34 und 1 Liter Inhalt. Fiir kleinere Flaschen mit 0,3 und
0,5 Liter Inhalt ist auch eine kleinere SiiBmostkappe Marke
WECK im Handel zu haben. (Siehe auch Seite 46.)
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Bigel und Federn : Einkochtopfe = . Toil
o e s

ECk | 3. Kap.: Biigel und Federn Marke WECK

Einkochgldaser Marke WECK werden mit
Biigeln verschlossen, wenn das Einkochen
mit Hilfe einer Drahteinlage entweder in
einer Schicht oder iibereinandergestellt er-
folgt.

Einkochglaser Marke WECK werden mit
Federn verschlossen, wenn unter Verwen-
dung des Stangengldserhalters eingekocht
wird, Hierbei werden die einzelnen Ein-
kochgldser Marke WECK mittels der neben-
stehend abgebildeten Feder (F) im Stangen-
glaserhalter fest eingespannt. (Siehe auch
Seite 10 und 11.)

wid Welche Biigel und Federn gibt es? @%

ol dar 1 Der WECK-Universalbligel (Abb.1) pa8t auf alle Glasertypen und Abb. 1
~weiten. AuBerdem gibt es Spezialbiigel fiir:

origen
Jestern.

1eben,

Riger, Rillenglédser Flachrandgldser 90mm | app. 2 3]

st Massivrandglaser 95mm ; abb. 2  Flachrandglaser 120 mm } s Sl
K sind Massivrandglaser 110 mm Haushaltflaschen 68 mm  Abb, 4 w

8 und Feder fiir Stangengliserhalter Abb. 5. B A

i Bei den Biigeln fiir Flachrandglaser 90 mm und 120 mm gibt es die

nebenstehend abgebildeten beiden Ausfiihrungen, Der Rundbiigel M
(Abb. 3) ermdglicht ein leichtes Herausnehmen des Glases aus dem :

Einkocher, der Flachbiigel (Abb. 2) ein Ubereinanderstellen der Ein- £hbut
kochglaser im Einkochtopf. (Siehe néchstes Kapitel). ﬁ
: Abb, 5

4. Kap.: Einkochtopfe Marke WE CK mit Drahteinlage
oder Glaserhilter

Es gibt hochglanzverzinkte und emaillierte Einkochtépfe Marke WECK in verschiede-
nen Gl‘aﬁen. foiz st | RARseO L E ALY =
Zu jedem Einkochtopf kauft man entweder
eine Drahteinlage oder einen Glaserhalter
sowie das Einkochthermometer Marke
WECK mit Blechhiilse.

Die Drahteinlage ermoglicht auch ein

il Ubereinanderstellen wvon 1!e-, 3/ oder
jasden 1-Liter-Einkochgldsern, die dann aber mit
03 Flachbligeln oder Universalbiigeln ver-
schlossen sein miissen. (Siehe auch wvor-
Marke L

- hergehendes Kapitel und Seite 17, Grund-

regel 13.] Drahteinlage Gléserhalter

e = P

o
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Einstellmoglichkeiten:

LANDESBIBLIOTHEK

Der grofie Einkodi_fopf

Das Einspannen der Gldaser mit Federn im Stangen-
gldserhalter hat den Vorteil, daB die Glaser auf ein-
mal in den Einkochapparat eingesetzt und nach
Beendigung des Einkochens ebenso wieder heraus-
genommen werden kénnen, :

a) Der groBe Einkochtopf Marke WECK

wird in drei verschiedenen Ausfiihrungen mit Gléser-

halter oder Drahteinlage geliefert:

hochglanzverzinkt, mit normalen. Boden fir Gas-
und Kohlenherde,

hochglanzverzinkt, mit 'verstirkter Spezialboden-
platte fiir Elektroherde,

braun oder schwarz, sdure- und laugenfest emailliert,
mit normalem Boden, nur fir
Gas- und Kohlenherde zu ver-
wenden.

Rillen- und Massivrandgldser passen in den verzinkten oder emaillierten
Einkochtopf Marke WECK bei
Verwendung der Drahteiniage
durch Ubereinanderstellen .
mit Yz, %4 oder 1 Liter Inhalt.
Bei Verwendung des Gldserhalters . . . ..« « . w o 4 s . . . . 5 Stuck

Stiick
JE L I el LS e N R Btk

tn

Enge Flachrandgldser passen in den verzinkten Emkochtopf Marke WECK
bei Verwendung der Drahteinlage . . . . . . e e BOR ETeks
durch Ubereinanderstellen . TN
mit /4 oder /s Liter Inhalt.

Bei Verwendung des Gldserhalters . . . . R A e e S G S bk

In den emaillierten grofen Einkochtopf Marke WECK passen bei Ver-
wendung der Drahteinlage
durch Ubereinanderstellen .
mit /4 oder /2 Liter Inhait.

16 Stiick

Weite Fiachrandgiﬁser passen in den verzinkten Einkochtopf Marke WECK

ratl g RSt as

e A S e S S R e R TR a1

‘Bei Verwendung des Glaserhalters s sl S s SEae R L e SRS S S e ple

bei Verwendung der Drahteinlage . . . . 4 Stuck

durch Ubereinanderstellen . . . . . . . 8 Stidkc

mit /2, */4 oder 1 Liter Inhalt.

Bei Verwendung des Gldserhalters . . . . 4 Stick
In den emaillierten groBen Einkochtopf
Marke WECK passen bei Verwendung der

Drahteinlage: s i R OB ST o

durch Ubereinanderstellen . . . . . . . 10 Stiidke

mit 1/, 3/s oder 1 Liter Inhalt.

Bei Verwendung des Glaserhalters .
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'® b) Der mittelgroBe Einkochtopf Marke WECK

ist sdure- und laugenfest emailliert. Er wird in den
Farben Schwarz, Blau oder Gritn mit einer Drahi-
einlage geliefert,

Einstellmoglichkeiten:

je 4 Rillen- oder Massivrand- oder Flachrandgldser
in den Grofen 1 bis 2 Liter Inhalt oder 7 Flach-
randgléser Marke WECK 90 mm in den Gréfen /s
bis #/s Liter Inhalt. Drahteinlage und Thermometer

sind dieselben wie fiir den groBen Einkochtop
Marke WECK. :

¢} Der kleine Einkochtopf Marke WECK

wird hochglanzverzinkt mit Gldserhalter oder Draht-
einlage geliefert.
Einstellmdglichkeiten:

Rillen- und Massivrand- und weite Flachrandgliser.
In den kleinen Einkochtopf Marke WECK
passen bei Verwendung der Drahteinlage 1 Stiick

durch Ubereinanderstellen. . . . . 2 Stiick
mit '/, %4 oder 1 Liter Inhalt, :
Bei Verwendung des Gldserhalters . . 1 Stlick

Enge Flachrandgléser passen in den verzinkten kleinen'Einkodxtopf Marke

WECK bei Verwendung der Drahteinlage
durch Ubereinanderstellen . . . . , . .
mit /s oder Y/ Liter Inhalt. .

Bei Verwendung des Glaserhalters .

d) Der GroBkiichen-Einkochtopf Marke WECK

wird in hochglanzverzinkter Ausfthrung mit einer
Drahteinlage geliefert.

In diesen Apparat passen . 11 Stiick
Einkochgldser oder durch Ubereinander-
stellen . . . S 22 Stiick

mit /2, % oder 1 Liter Inhalt.

. 2 Stlick
" 4 Stludec

Wl e A p ity

2 Stiick

&
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: . Die Gerate :
Auswahl, Verwendung und Behandlung der Einkochtopfe

4. Kap,

® Auswahl und Verwendung

Die Auswahl zwischen einem verzinkten und einem emaillierten Einkochtopf Marke
WECK richtet sich nicht nur nach dem Verwendungszweck und dem Preis, den die
Hausfrau dafir anlegen will, sondern auch nach der Art des Kochherdes, auf dem
eingekocht werden soll. Beim Einkauf achte sie aber auf den Namen WECK, der auf
jedem Einkochtopf won WECK angebracht ist, denn nicht jeder Einkocher ist ein
WECKapparat.

Hochglanzverzinkte und emaillierte Einkochtépfe Marke WECK mit normalen Boden
werden nur fir Gas- und Kohlenherde verwendet.

Fir Elektroherde dient der hochglanzverzinkte Einkochtopf Marke WECK mit ver-
starkter Spezialbodenplatte.

Die GroBe des Einkochtopfes richtet sich nach dem Bedarf des Haushalts. In wielen
Haushalten wird neben dem groBen Einkochapparat noch der kleine Einkochtopf ﬁ.Ka;
Marke WECK verwendet, da er beim Einkochen von einzelnen Einkochgldsern wesent-
lich Heizung spart.

Der GroBkiichen-Einkochtopf Marke WECK ist, wie schon sein Name sagt, fiir Grofi- i
kichen in landlichen Haushalten, landwirtschaftlichen Betrieben, Hotels und Gast- |
statten, fiir Werks- und Gemeinschaftskiichen und iiberall dort der ideale Einkocher,
wo groBe Mengen Obst, Gemiise oder Fleisch eingekocht werden.

die Hits

® ZweckmdBige Behandlung der Einkochtdpfe

1. Verzinkte Einkochtopfe Marke WECK

Es empfiehlt sich, den neu gekaufter verzinkten Einkochtopf Marke WECK iiber Nacht
mit kaltem Wasser stehenzulassen. Dadurch bildet sich an der inneren Topfwandung
eine natiirliche Schutzschicht (Oxydation). Dieser graue Belag daif keinesfalls durch
scharfes Scheuern beseitigt werden. Die Haltbarkeit des verzinkten Einkochtopfes wird
sonst beeintrachtigt.

Jedes verzinkte Geschirr, also auch ein verzinkter Einkochtopf, wird mit der Zeit
auBen ebenfalls blind werden. Das ist ein natiirlicher Vorgang, der in Kauf genom-
men werden muB, aber nichts mit minderer Qualitdt zu tun hat. Es empfiehlt sich, den
verzinkten Einkochtopf nach Gebrauch nur auszuspiilen und innen und aullen gut mit
einem Tuch abzutrocknen. Keinesfalls darf ein verzinkter Einkochtopf fiir die Zuberei-
tung wvon Speisen (Abkochen von Miich) verwendet werden, da Zink von Salzen
und Séduren angegriffen wird und dadurch die Speisen verderben. Ebenso sollte das
Kochen von Wasche im Einkochtopf unterbleiben, da durch scharfe Waschmittel der

Einkocher unbrauchbar wird. :
2. Emaillierte Einkochtépfe Marke WECK Z“e
Email ist ein glasartiger Schmelziiberzug auf Eisenblech und mubB entsprechend ptleg- 1.Ka
lich behandelt werden. AnstoBen und Umstiirzen ist zu vermeiden, da dann das Email 2 F
abspringt und der Topf zu rosten beginnt. ’"?k:a
larkej
Emaillierte Geschirre diirfen niemals ohne geniigend Flissigkeit auf die Heizstellen Teldy v
gesetzt werden, da sonst das Email innen und auBen abplatzt. Erhitzte Emailtopfe Das B
nie mit kaltem Wasser abschrecken, da auch hierbei das Email durch den starken Gleichy
Temperaturwechsel abspringen wird. Keinesfalls soll man emaillierte Einkochtépfe Ethitzy
mit scharfen Gegenstdnden reinigen, sondern maglichst nur heiff oder kalt ausspiilen. Gedrén

uitlogr

12
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.Emkochlllermome!er und Hllfsgerufe

5. Kap.: Einkochthermometer Marke WECK

lia;kle Das Einkochthermometer Marke WECK ist unerldBlich fiir das gute Gelingen des
i Einkochens, da es dabei auf die genaue Einhaltung der Hitzegrade ankommt. Zusam-
I ey men mit dem Einkochthermometer Marke WECK wird eine WeiBblechbiichse geliefert,
lor g die das empfindliche Einkochthermometer schiitzt. Sollte die rote Farbsdule, welche
15} eip die Hitzegrade anzeigt, an einer oder mehreren Stellen unterbrochen sein, so ist das
Thermometer unbrauchbar und muB durch ein
Bider neues ersetzt werden. Das Thermometer Marke
WECK bleibt auf viele Jahre hinaus gebrauchs-
fdhig, wenn es moglichst héngend in der Ther-
I yar mometerhiilse oder stehend im Einkochtopf auf-
bewahrt wird,
Vil 4
thiop i
Esen- .%
7
i
Grofl- }
Gast
L0chel,
d) Bei Verwendung der Drahteinlage an Stelle des Glaserhalters konnen meistens
Nkt mehr Einkochgldser auf einmal in den Einkochtopf Marke WECK eingestellt werden,
i (Siehe auch S. 10.) Drahteinlagen werden in drei verschiedenen GroBien geliefert:
H

fiir den groBen wverzinkten oder emaillierten sowie flir den mittelgroBen
durdy Einkochtopf,
§ wird fiir den kleinen wverzinkten Einkochtopf,
fir den GroBkichen-Einkochtopf.
Die Drahteinlagen sind auBerdem sehr praktisch als Kuchenunterlage oder zum

12! Abstellen von heifien Topfen.
e b) Der obenstehend abgebildete Einfiilltrichter aus glasklarem Kunststoff paBt auf
i ﬁe‘.] alle Einkochgldser, Er erleichtert das Einfiillen des Einkochgutes, und der Rand des
b mil Einkochglases bleibt stets sauber, (Siehe Grundregel Nr. 6, Seite 16.)
lherék ¢) Sollte das Offnen des Einkochglases durch Ziehen an der Lasche des Gummiringes
Salzen nicht moglich sein, so kann der obenstehend abgebildete Glas6ffner zu Hilfe genom-
fe das men werden. (Siehe Grundregel Nr. 23, Seite 18.)
o] der
. [ L (]

Lweiter Teil: Was man vom Einkochen wissen muf
plegr 1. Kap.: Was geschieht beim Einkochen?
Emal Das rasche Verderben wvon Obst, Gemiise und Fleisch wird durch Bakterien bzw.

Garkeime verursacht, die in den Nahrungsmitteln selbst, aber auch in der Luft zahl-
stellen reich vorhanden sind. Thre Vernichtung wird beim Einkochen durch Erhitzung erreicht.
e Das Einkochgut und die im Glas vorhandene Luft werden dadurch keimfrei,
ke Gleichzeitig dehnt sich das Einkochgut sowie die im Glas befindliche Luft durch die
I[e,'f Erhitzung stark aus, wodurch die letztere zum groBten Teil aus dem Glas heraus-
ﬂt"np.& gedrangt wird. Beim Erkalten zieht sich beides wieder zusammen, so daB ein nahezu
pllem luftleerer Raum, ein Vakuum, entsteht.
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