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fiiv Sunfer & Rub’s Samilien-Gasherde
N, 41, 42, 62 und 71.

Pan jehe vor Allem bdbavauf, dad dad Suleitungsrohr Fu
unjeven Herden nrindejtend die Starke ded Vrennervohrd (°/4"
habe und daf aud) die Weite ded Abjchluphabnens dem Fu
leitung@rohr entjprechend fei, desgleichen mup anch der Vex
bindungsichlauch die ndtige Weite haben, rweil jonjt der not
wendige Gagdruct beim Gebrvauch jamtlicher Flammen nicht
porhanden ift und die Leijtungsiiahigeit ded Herdes darvunter
ot [eidet.

Ehe man die Brenner der Kochplatte anjziindet, Hfjie man
bie betreffenden Habnen volljtandig und lajje das Gad eme tleme
*Weile audjtromen, bdamit die gerwdhnliche Lujt, welche fich m
Der Qeitung anjommelt, austritt. Jiindet man die Vrenner ohne
Meiteres an, jo famn e vorfommen, baf die Flamme Fuviicl
ichldgt, in welchem Falle fie lenchtend brennt, vupt und vied)t.
it die SKlamme auviictgeidhlagen, mobet fich an dem Lod) vder
®&azdiite emne Lenchtflamme entziindet, jo {chlieke man den Habnen
fieder und Deginne von Neuem, wie im Cingang diejes AL
fatses bejchricben ijt. Die Flamme joll durch) den Brennerjdhlis
mit einem qritnliden Kern Drenmen; Hat fie enen votgelben
Sdhein, jo ijt died ein Veweid, daf jie zuriictgejchlagen ijt.

Die meiften unjerer Herde find mit Doppelbrennern verjehen
und es it ihnen dadburch ein Vorzug vor anderen Fabrifaten
gegeben, weldyer jebem unparteiijchen Urteil jofort einlenchten
wird. Der Vorteil unjeres Doppelbrenners bejteht darin, dap
der Brenner fiir ftavfes Feuer diejelbe Brennperipherie hat, wie
derjenige fitr jehwaches, wodure) ed moglich ift, mit dem lebteren,
und 3war ohne dafp der Topf von cinem Vod) Funt andern

gefdjoben werden muf, Dbei einemt Gastonjum von nmur 25
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Qiter pro Stunde (aljo mit civca */o Piennig Kojten) jelbit
einent qrofien Kochtopi mit etwa 8 Liter Infalt im Kodjen 3u
evhalten. Wenn man Dbedentt, daf dag Untochen einer Spetje
mit ftacfemn Seuer mur einige Weinuten erfordert, wibhrend das
Yeeiterfochen Stunden dauern famn und es A Yebterem mur oe
Beniigung des Bremners fiiv jchwaches Feuer bedarf, jo 111[1%1
man zu dem Schlujje fonmumen, daf unjer gejellid) gejdyitbter
Doppelbremner der vollfontmenjte in Veyng anf Wirntever-
teilung und Nedbuzgicrbarfeit des Gasverbrand)s ijt. Lleberbies
findet bei demjelben die dentbar vollfommenijte Verbrennung der
Maje ftatt wiabrend bei Brennern andever Konjtruttion zum Teil
nicht unerhebliche Mengen unverbrannter Gaje entreichen, die
eirtedtei(3 fitv die Heizung verloven gebhen, und andernteild die

}-.

Luft in jebr gejunbbeitdjchaplicher L

verderben. Junfer w
Rub’s Doppelbrenner ift beshalb nicht mur der jparjamite, jon
dernt auch der bom bygienijchen Stanudpuntte ausd empiehlens
joertejte.

Radofenr und Bratvanm werden dure) einen Hobhrenloch)
brenner evhitt, der wmittelbar unter dem VBadofen liegt
nach oben auf den Vactofen und gleidzeitig nach unten auj

den Bratrawm wickt. Diefer Nohrenlochbrenner war bet den
altenn Modellen aud einem Stivef und wurde dureh eine emzige
®aszuleitung binten vedhts gejpeist, dadurch ging viel Gas ver
[oren in ven vallen, wo mue eine §tl ‘miqi’(h gebraten werden
jollte. Vet den neuen Modellen ywiurde deshalb diejer Nobren
(pchbrenmer aud zwei Stiicfen qearbeitet mwnd mit zwei Su
feitungen verjehen; ed fann mum nach BVelieben auj dev vordeven
pber hinteren Ddlite gebraten iwerden; will man die gange
Linge Ded ?11uln'-:;:lLu'hhmlau‘l\:- ausniigen, jo muf man jelbit
verftandlich beide Habnent Ofimen. Venn Anziinden drebe man
bie Habuen fitv den Nohrenlodhbrenner nicht eher auf, als bid
man daé brennende Streichholz beveit hat, tweil jonjt vor dem
Anztinden u viel Gad entjtromt und die Flamme bheraus
ichlagen fann, auch joll mweder die Vratpfanne nod) der Bled)
ichieber im Moftraum eingejchoben fein, dbamit der Brenmnerjpiegel
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jichtbar i, Wm Deim Requlieren die Grofe bder Flammen
(eicht beobachten 3u fonmen, obne fich himunterbitcfen i muijjen,
faben wiv auf der FTellevwavmplatte einen Spiegel angebracht,
i telchem die Flanume fichtbav ijt.

Wiiujd)t man den “*m‘r’uicn it Gebrand) sn uehmen, jo
mufy er zundchit mit voller Flamme emige WMinuten lang ge
heiat mwerden; im “CUI’L;IC]K perfafre nan, tie jeweild in den
Rezepten angegeben. &3 befindet fich in dem BVackofen ein Nojt,

welcher auf den jeitlichen Leijten nach Belieben vicht am Booden
pder toeiter entfernt davon eingejchoben twerden fann. Jijt dev
Bactofen von unten u hei, jo miiffen auperdem 1 bis 2 Schub
bleche in die unteven Leijten Hietngejchoben weroen, wodurd)
pie Unterbibe qedampit . Nach fuvzem Giebvauc) pes

Bactofend wird man jeine vorvatiglichen Cigenjchaften bald zu be

nitgen und 3u jchdten ivijjen. Statielich 1y, e

anderen Herd, davauf zu achten, dap aud den BVadforme

Tett auf den Vactofenboden Hevabtropit,

1t
q

Gdebraten wird in dem unter dem Badofen cinjdjichbaren
Bratrojt, wobei die Flanume vou oben auj dag Fleijc) wivkt.

vouchiger Damjt erzel jperoen iiroe.

Beim Braten auf dem Nojt !Ii!i"-'.-il pag Fletich Eeinexler
Beigejchmact an, weil die Abgaje der Flamme divett abgeyithrt
fperden, ohue mit den Speijen in J\'A_. Grung 3u fonumnen. Di
Flanune vkt vou obew hev auf diejelbenr. Diefe Wnordmng
hat fernmer noch den qrofen Worteil, dafi beim Fleijeh Eeinerlel

Auslauqung ftattiindet und aller Fleijchjaft beijarmmen bleibt.
Man Hat nue ndtig vor dem Auflegen des Vratens die Drvihte
Desd Cinlagrojtes mit FFett, beztw. mit einer €

veibent. nch bei Bentibung unjerer Brateinvichtung macht Uebung
den Meifter. Beim Braten auj dem Nojt, welches jich im m‘l]“,k"l
Auslanve aus quten Givinden allge metner Bevbreitung exjr
wird geqeniiber dem Braten in der Pfanne eine l\numlh_c:!mwmn
am Svleiich von mindeftens 9%/ exzielt. €8 it nicht davan 3u
aeitelnr, dafy Junfer und Hubh’s Bratvojt dem Fleijchbraten auf
et Rofte mebhr und mebhr Freunbe evierben toivd. Ehe dbas

pectichoarte enzu
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iit der Hohrbre

Tletich auf die Bratpianne gegeben wird ier,

welcher Backofen und Mojt zualeicd) evwdrmt, fite einige Winuten

bei eingejchobener Vratpfame i Brand Fu jeben,

Hratrawm (e 1ta

wt erhie, 1nd erft dann leqt man wletjch obex

" pont der brat

tl'"'.‘{‘lhi‘:"" DI :1‘[-.'1‘1'\':“'!5 tevden follen,

Joit, welche mar,

pfanne getrag

aebraten jirtd, auj

Zeite hrvewchend

pamn - gleicher

Alles Nabere er
&5 it jelbjtver

VoI

11 Lon

tpfanne wird aljo

hober 1

niv jich allein

teber o nal ie

Sollten jich nadhy langevem Geb
brenner Unvegelmagigteiten tn Bezug aur d1

einftellen. jo reinige man die BVrennlochelchen mit

jolches ja

vabtchen, welches dem Herde beigegeben ijt, n

=

auch bei jeder gewobnlichen Gasflanme von Heit i Heww ge

L ichehen muf.

Alevmarimert

Die unterjte Gtage de3 Herded wird zum I

peniit.  Auch im Bacojen fonmen natitelich) Tellex

—

der Bratpfanne gebraten uno bev

erden, joferit i
nicht anderiveitiq gebraucht wird.

Die Herde werden auf Wunjdh) und gegen bejondere Ve
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vechnung mit Cinvichting und Brennexr fiiv ein Wafjerjchiff ge
Liefert. Das Wajjerjehiff, rwelches ebenfalld geqen bejonbere
Bervechmmg — i Kupfer oder Email, in runder oder ovaler Form
bon unsg 3u beziehen tjt, wird duvd) bejondeven Vrenner exhist,
Denn bet dem duferft geringen Gadverbrauch auf der Kodhplatte
gebt abjolut feine Wirme verloven, die 3ur Erhising des YWajjer
1c)iffé Deniibt roerden fonnte. Wenn nur auf dem Nojte ge

braten, dev Backojen dageaen nicht bemitbt wird, jo fann das

Wajjerichiff im Backofen unterqebracht werden, ohne daf dadureh
pie Leiftungsfdabigteit ber VBratflamme beeintvdachtint twiivde.
Der an der Hintermwand ded Vactofens befindliche Nobr
ftugen giebt die Weite ded Abzugdrohres nach dem Kamin ain.
Man vermeide jcharfe Ccten an den Biequnugen desd Abzugsrohres.
Wo ein Nauchifang angebracht werden will, relcjer den
Sodhpdunjt und Ddergleichen aufnimmt und abfithet, (Gt man
oas Abzugsrobhr ves Backofens fret in den Nauchiang hinemragen.
Jedem unjerer Herde mwerden obne bejondere Vevechnung
beigegeben;
1 Bratpfanie.
I Cimlagrojt fiiv die BVratpfanne
I Blechichieber fitr den Vratvaum, zur Abjperrung der Hibe
nach) unten
1 Schiebrojt fir den Bactofen.
1 Suchenblec).
1 Blechichieber fliv den Vactofen, zur Abjperrung der Hibe
bon ten.
I Drdabhtchen zur Neinigung der Lodelchen des BVactofen
brenners.
1 Dectplattchen fiiv die Brenner dev obeven Kodyblatte, 3um Vev
teilen der Flamme beim Bacten von Wiehl= und Eiexipeijen.
1 &dhliifjel zum Ausheben desielben.
Nui Verlangen lefern wir einen Vratipieh mit dazu qge
hoviger Saucen-Sdhiifiel unter Cxtra-BVevedhmng.

Junker X Ruly.
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